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Introduction

Congratulations on your purchase and welcome to Philips! To fully benefit from the support that
Philips offers, register your product at www.philips.com/welcome.

Your new grill with drip tray allows you to prepare all kinds of tasty food almost smoke-free.
Grilling with this appliance is easy because of the large grilling surface.

General description (Fig. 1)

Grilling grid (HD6372 only)
Barbecue grid

Base

Control knob

On

Keep-warm

Off

Drip tray

9 Mains cord

0 ~NOoNUTANWN —

Important

Read this important information carefully before you use the appliance
and save it for future reference.

Danger
- Do not immerse the base in water or any other liquid.

Warning

- Check if the voltage indicated on the bottom of the appliance
corresponds to the local mains voltage before you connect the appliance.

- Only use the appliance for its intended purpose as described in this
user manual.

- Do not use the appliance if the plug, the mains cord or the appliance
itself is damaged.

- Ifthe mains cord is damaged, you must have it replaced by Philips,

a service centre authorised by Philips or similarly qualified persons in
order to avoid a hazard.

- Only connect the appliance to an earthed wall socket.

- Keep the mains cord away from hot surfaces.

- Do not let the mains cord hang over the edge of the table or
worktop on which the appliance stands.

- This appliance can be used by children aged from 8 years and above
and persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or
lack of experience and knowledge if they have been given supervision
or instruction concerning use of the appliance in a safe way and
understand the hazards involved. Children shall not play with the
appliance. Cleaning and user maintenance shall not be made by
children unless they are older than 8 years and supervised.
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Keep the appliance and its cord out of reach of children less than 8 years.
Never let the appliance operate unattended.

This appliance is not intended to be operated by means of an
external timer or a separate remote-control system.

Never leave a spatula or tongs on the grid when the grid is hot.

Caution

Unplug the appliance if you have dropped it.

Do not pour any liquids (e.g. brandy, beer or water) onto the grill,
protection glass or drip tray, as this could cause fire.

Before you switch on the grill, remove any objects on top of it and
any flammable objects close to it.

Do not place the grill on surfaces that may be affected by heat.

Do not block any ventilation hole of the grill to avoid overheating of
the appliance.

Do not place any food or objects on the drip tray, when the grill is
switched on.

Do not place the appliance on or near a hot gas or electric burner,
or on a heated oven.

Put the appliance on a flat, stable surface with sufficient free space
around it.

Make sure that the drip tray is always in place during grilling.

The accessible surfaces may become hot when the appliance is
operating (Fig. 2).

Be careful of spattering fat when you grill fatty meat or sausages.
Always switch off and unplug the appliance after use.

Always clean the appliance after use.

Let the appliance cool down completely before you remove the grid
and the drip tray, clean the appliance and put it away.

Never touch the grid with sharp or abrasive items, as this damages
the non-stick coating.

This appliance is only intended for indoor use. Do not use it outdoors.
This appliance is intended for normal household use only. It is not intended
for use in environments such as staff kitchens of shops, offices, farms or
other work environments. Nor is it intended to be used by clients in hotels,
motels, bed and breakfasts and other residential environments.

If the appliance is used improperly or for professional or
semiprofessional purposes or if it is not used according to the
instructions in the user manual, the guarantee becomes invalid and
Philips refuses any liability for damage caused.
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Electromagnetic fields (EMF)
This Philips appliance complies with all applicable standards and regulations regarding exposure to
electromagnetic fields.

Before first use

Remove any stickers and wipe the appliance with a damp cloth.

Clean the appliance and the grid thoroughly (see chapter ‘Cleaning’).

Using the appliance

Note:The appliance may produce some smoke when you use it for the first time.This is normal.
Slide the drip tray into the base (Fig. 3).

Note:The drip tray can only be slid into the base in one way.

Place the grilling grid (HD6372 only) or the barbecue grid on the base (Fig. 4).

Put the plug in the wall socket (1) and turn the control knob to the ‘keep-warm’ position for
2 seconds (2) (Fig. 5).

Turn the control knob to the ‘on’ position (Fig. 6).
D HD6372:The grilling grid is hot and ready for use right away.
D It takes 6-7 minutes for the barbecue grid to heat up.

Use a spatula or a pair of tongs to place the ingredients on the grid (Fig. 7).
Be careful: the grid is hot!

Note:When you marinate your food, only use little oil and brush the marinade lightly onto the food as the

oil causes extra smoke.

D Barbecue grid only: during the grilling process, you hear the sizzling sound that is typical for
barbecuing.

Note:The grilling time depends on the thickness and size of the food and may vary.

Note: If you grill very fatty ingredients, you will still notice some smoke coming off the food, but much less
than with a conventional electric table grill.

A When the food is done, remove it from the grid or turn the control knob to the keep-warm
position if you want to eat the food later. (Fig.8)

Use a spatula or a pair of tongs to remove the food. Do not use metal, sharp or abrasive kitchen

utensils.

Loosen any caked food or grease carefully with a spatula and remove excess oil from the drip
tray before you grill the next batch of food.

Bl To continue grilling, place the next batch of food on the grid.

Bl When you have finished grilling, switch off the appliance (1) and remove the plug from the
wall socket (2). (Fig.9)

Grilling times (Fig. 10)

In the food table you find some types of food you can cook on this table grill. The table shows how
long the food has to be grilled (not including any heating up time for the appliance). The grilling time
and temperature depend on the type of food that you prepare (e.g. meat), its thickness and its
temperature and also on your own taste.
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Tips

- Tender pieces of meat are best suited for grilling.

- Pieces of meat such as steaks become more tender if marinated overnight.

- Turn the food only once with a spatula or a pair of tongs to ensure that it remains juicy inside
and does not dry out. Do not use any metal tools like forks or grill tongs as they damage the
non-stick coating of the grids.

- Do not turn the grilled food too frequently.

- When you make satay or kebab, soak bamboo or wooden skewers in water to prevent them
from getting scorched during grilling. Do not use metal skewers.

- Sausages tend to burst when they are being grilled. To prevent this, cut the skin a few times
lengthwise.

- Fresh meat gives better grilling results than frozen or defrosted meat. Do not put salt on the
meat until after you have grilled it. This helps to keep the meat juicy. For the best result, make
sure the pieces of meat you prepare are not too thick (approx. 1.5cm).

This table grill is not suitable for grilling breadcrumbed food.

Cleaning and maintenance

Never use abrasive cleaning agents and materials, as this damages the non-stick coating of the grids.

Set the control knob to the off position and unplug the appliance (Fig. 9).
Let the appliance cool down for 15 minutes (Fig. 11).

Remove excess oil from the grid with a piece of kitchen paper before you remove the grid
for cleaning.

Lift the grid from the base by its handgrips (Fig. 12).
Slide the drip tray out of the base (Fig. 13).
Note:The drip tray can only be slid out of the base in one way.

A Soak the grid and the drip tray in hot water with some washing-up liquid for five minutes or
drizzle some lemon juice onto the grid. This loosens any caked food or grease.

Clean the base with a damp cloth.

Bl Clean the grid and the drip tray with a soft cloth or sponge in hot water with some washing-
up liquid or in the dishwasher.

Ell Dry the grid and drip tray.
Reassemble the appliance.
Note: See the separate cleaning table for further instructions.

Maintenance tip: If there are caked food residues on the inside walls of the base, you can use a ceramic
scraper to remove the residues.



10 ENGLISH
Cleaning table (Fig. 14)

Recycling

- This symbol means that this product shall not be disposed of with normal household waste
(2012/19/EV) (Fig. 15).

- Follow your country's rules for the separate collection of electrical and electronic products.
Correct disposal helps prevent negative consequences for the environment and human health.

Guarantee and support

If you need information or support, please visit www.philips.com/support or read the separate
worldwide guarantee leaflet.

Troubleshooting

This chapter summarises the most common problems you could encounter with the appliance.
If you are unable to solve the problem with the information below, visit www.philips.com/support
for a list of frequently asked questions or contact the Consumer Care Centre in your country.

Problem Possbible cause  Solution
Smoke is emitted  You are grilling When you grill fatty ingredients like bacon or pork belly,
during grilling. fatty ingredients.  you may notice some smoke coming off the food. When

you grill a lot of fatty ingredients, some of the fat will
splash onto the sides of the grilling elements and burn.
In this case, use the appliance under the extraction hood.

You are grilling Excess oil and food juices or food residues that remain
several batches on the grid and in the drip tray will start burning. Make
after each other,  sure you wipe the grid and drip tray with paper kitchen
but you have not  towels after each batch of grilled ingredients. Be careful:
cleaned the the grid and drip tray are hot during and some time after
grease tray and/  use. Use oven mitts or pot holders when you handle
orthe grid after  these parts.

each batch.
You marinated The smoke is caused by burning fat. If you marinate your
your ingredients  food with too much oil, some smoke will come off the
with a lot of oil. ~ food. In this case, use the appliance under the extraction
hood.To keep smoke production to a minimum, we
advise you to use no oil or as little oil as possible.
Food falls The ingredients To remove the pieces, wear oven mitts or pot holders and
through the grid  are cut in too slide the drip tray out of the appliance. Insert the drip tray
bars onto the small pieces. again. Make sure that you do not cut the ingredients to be
drip tray. grilled into too small pieces. Large vegetables like zucchini

can be cut into slices. Small food items like mushrooms
should not be cut or only be cut in half.
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Introduktion

Tillykke med dit keb og velkommen til Philips! For at fa fuldt udbytte af den support, Philips tilbyder,
skal du registrere dit produkt pa www.philips.com/welcome.

Din nye grill med drypbakke ger det muligt at tilberede alle mulige former for laekker mad naesten
uden rgg. Det er nemt at grille med dette apparat pga. den store grill-overflade.

Generel beskrivelse (fig. 1)

Grillrist (kun til HD6372)
Barbecuerist

Basisenhed

Kontrolknap

On (teendt)

Hold varm

Off (slukket)

Drypbakke

Netledning

Lees disse vigtige oplysninger omhyggeligt igennem, inden apparatet
tages i brug, og gem dem til eventuel senere brug.

Fare
- Kom ikke basisenheden ned i vand eller anden vaske.

Advarsel

- Kontrollér, om spaendingsangivelsen i bunden af apparatet svarer til
den lokale netspaending, for du slutter strem til apparatet.

- Brug kun apparatet til det tilsigtede formal som beskrevet i denne
brugervejledning.

- Brug aldrig apparatet, hvis netstik, netledning eller selve apparatet er
beskadiget.

- Huvis netledningen beskadiges, ma den kun udskiftes af Philips, et
autoriseret Philips-serviceveerksted eller en tilsvarende kvalificeret
fagmand for at undga enhver risiko.

- Apparatet ma kun sluttes til en stikkontakt med jordforbindelse.

- Serg for, at netledningen ikke kommer i bergring med varme flader.

- Lad aldrig ledningen heenge ud over kanten af det bord eller den
plads, som apparatet star pa.

- Dette apparat kan bruges af bgrn fra 8 ar og op og personer med
reducerede fysiske, sensoriske eller mentale evner eller manglende viden
eller erfaring, hvis de er blevet vejledt eller instrueret i brug af apparatet
pa en sikker made og forstar de involverede risici. Barn ma ikke lege med
apparatet. Rengaring og brugervedligeholdelse ma ikke foretages af bemn,
medmindre de er zldre end 8 ar og under opsyn.

- Hold apparatet og dets ledning uden for reekkevidde af bgin under 8 ar.

1
2
3
4
5
6
7
8
9
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- Lad aldrig apparatet kegre uden opsyn.

- Dette apparat er ikke beregnet til at blive betjent af en ekstern timer
eller et separat fiernbetjeningssystem.

- Lad aldrig en spatel eller madtang ligge pa risten, ndr risten er varm.
Forsigtig

- Tag stikket ud af stikkontakten, hvis du taber apparatet.

- Heeld ikke veeske (f.eks. cognac, gl eller vand) pa grillen,
beskyttelsesglasset eller i drypbakken, da dette kan fordrsage brand.

- Fer du tender for grillen, flernes eventuelle genstande oven pa den
og eventuelle breendbare genstande teet pa den.

- Undlad at placere grillen pa overflader, der kan pavirkes af varmen.

- For at undga overophedning af apparatet ma ventilationsabninger i
grillen ikke tildaekkes.

- Anbring ikke mad eller genstande pa drypbakken, nar grillen er tendt.

- Placer ikke apparatet pa eller i nerheden af en varm gas- eller
elbrender eller pa en varm ovn.

- Anbring apparatet pa et fladt og stabilt underlag, og serg for, at der
er tilstreekkeligt med fri plads omkring det.

- Serg for, at drypbakken altid bruges, nar der grilles.

- Ydersiden kan blive varm, ndr apparatet er i brug (fig. 2).

- Pas pd fedtsprajt, ndr du tilbereder kad med hgjt fedtindhold eller palser:

- Sluk altid for apparatet efter brug, og tag stikket ud af stikkontakten.

- Renggr altid apparatet efter brug.

- Lad apparatet kale helt af, fer du fierner risten og drypbakken, rengar
apparatet og stiller det vaek.

- Undlad at bergre risten med skarpe eller ridsende genstande, da det
kan beskadige slip-let-beleegningen.

- Apparatet er udelukkende beregnet til indenders brug. Det ma ikke
anvendes udenders.

- Dette apparat er kun beregnet til normal anvendelse i hjemmet.

Det er ikke beregnet til brug | miljger som personalekakkener i
butikker, pa kontorer, pa garde eller andre arbejdspladser. Det er
heller ikke beregnet til brug af geester pd hoteller, moteller; pd bed
and breakfasts eller i andre vaerelser til udlejning.

- Huvis apparatet anvendes forkert eller til professionelle eller
semiprofessionelle formal eller pd en made, der ikke er i
overensstemmelse med brugervejledning, bortfalder garantien
og dermed Philips’ ansvar for eventuelle skader.

Elektromagnetiske felter (EMF)
Dette Philips-apparat overholder alle branchens geeldende standarder og regler angaende
eksponering for elektromagnetiske felter.
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For apparatet tages i brug

Fjern eventuelle klistermaerker, og ter apparatet af med en fugtig klud.

Renger apparatet og risten grundigt (se afsnittet “Renggring”).

Sadan bruges apparatet

Bemeerk:Apparatet ryger mdske en lille smule, ndr det tages i brug forste gang. Dette er helt normalt.
Skub drypbakken ind i basisenheden (fig. 3).

Bemeerk: Drypbakken kan kun skubbes ind i basisenheden pd én made.

Placer grillristen (kun til HD6372) eller barbecueristen pa basisenheden (fig. 4).

Set stikket i stikkontakten (1), og drej kontrolknappen til "Hold varm”-indstillingen i 2 sekunder (2)
(fig. 5).

Drej kontrolknappen til indstillingen on” (fig. 6).
D HD6372: Grillristen er varm og klar til brug med det samme.
D Det tager 6-7 minutter at varme barbecuegrillen op.

Brug en spatel eller en madtang til at lzgge ingredienserne pa risten (fig. 7).

Veer forsigtig: Risten er varm!

Bemaerk: Ndr maden marineres, md du kun bruge en lille smule olie til at pensle marinaden let pd
maden, da olien skaber ekstra rog.
D Kun for barbecueriste: Under grilltilberedningen hares den typiske, hvislende lyd fra grilningen.

Bemark: Grilningstiden afhanger af tykkelsen og sterrelsen af maden og kan variere.

Bemzrk: Hvis du griller ingredienser med et hajt fedtindhold, vil du opleve en del reg fra maden, men
meget mindre end med en almindelig elektrisk bordgrill.

A Nir maden er ferdig, fiernes den fra risten, eller kontrolknappen drejes til hold varm-
indstillingen, hvis du vil spise maden senere. (fig. 8)

Brug en spatel eller madtang til at tage maden af med. Brug ikke kekkenredskaber af metal eller

skarpe eller ridsende redskaber.

Madrester og fedt Iasnes forsigtigt med en spatel, og overskydende olie fiernes fra
drypbakken, for du griller naeste portion mad.

Bl Anbring den naste portion mad pa risten for at fortsatte grilningen.

Bl Nar du er ferdig med at grille, skal du slukke for apparatet (1) og tage stikket ud af
stikkontakten (2). (fig. 9)

Tilberedningstider (fig. 10)

| madtabellen findes nogle typer madvarer, der kan tilberedes pa denne bordgrill. Tabellen viser, hvor
lzenge maden skal grilles (ud over apparatets opvarmningstid). Grilningstiden og -temperaturen afhaenger
af, hvilken type mad der tilberedes (f.eks. kad), dens tykkelse og temperatur; samt smag og behag.
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Gode rad

- Mgre stykker ked er mest velegnede til grilning.

- Kedstykker som f.eks. bgffer bliver mere mere, hvis de marineres natten over.

- Vend kun maden én gang med en spatel eller madtang for at sikre, at den forbliver saftig
indvendig og ikke bliver ter: Brug ikke metalgenstande som f.eks. gafler eller grilltenger,
da dette vil beskadige ristens slip-let-belagning.

- Vend ikke maden for ofte under grilningen.

- Nar du tilbereder marineret kad eller kebab, skal du leegge bambus- eller treespydene i vand for
at undgd, at de bliver svedne under grilningen. Brug aldrig metalspyd.

- Peglser har tendens til at spreekke, ndr de grilles. Dette kan undgas ved at skeere skinnet et par
gange pa langs.

- Du opnar bedre resultater med friskt ked end med frossent eller optget ked.Vent med at
komme salt pa kedet, til det er grillet, sa forbliver kedet saftigt. For at opna de bedste resultater
skal du sgrge for, at de kedstykker, du tilbereder, ikke er for tykke (ca. 1,5 cm).

Denne bordgrill er ikke egnet til tilberedning af panerede madvarer.

Renggring og vedligeholdelse

Brug aldrig skrappe renggrings- eller skuremidler, da dette beskadiger ristens slip-let-beleegning.

Drej kontrolknappen til off-indstillingen, og tag stikket ud af stikkontakten (fig. 9).

Lad apparatet kgle af i 15 minutter (fig. 11).

Tor overskydende olie af risten med et stykke kakkenrulle, inden risten tages ud og renggres.
Left risten ud af basisenheden ved hjelp af handtagene (fig. 12).

Trek drypbakken ud af basisenheden (fig. 13).

Bemaerk: Drypbakken kan kun trekkes ud af basisenheden pd én mdde.

A St risten og drypbakken i blad i varmt vand med opvaskemiddel i fem minutter, eller pres
citronsaft ud over risten. Derved oplgses madrester og fedt.

Rengor basisenheden med en fugtig klud.

Bl Renger risten og drypbakken med en bled klud eller svamp i varmt vand tilsat lidt
opvaskemiddel eller i opvaskemaskinen.

El Tor risten og drypbakken.
Sat apparatet sammen igen.
Bemeerk: Det separate rengeringsskema indeholder yderligere oplysninger.

Vedligeholdelsesrad: Hvis der er madrester pa indersiden af basisenheden, kan du bruge en keramisk
skraber til at fjerne resterne.



Renggringsskema (fig. 14)

Genanvendelse
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- Dette symbol betyder, at dette produkt ikke ma bortskaffes sasmmen med almindeligt
husholdningsaffald (2012/19/EV) (fig. 15).

- Felg dit lands regler for saerskilt indsamling af elektriske og elektroniske produkter. Korrekt
bortskaffelse er med til at forhindre negativ pavirkning af miljz og helbred.

Reklamationsret og support

Huvis du har brug for hjelp eller support, bedes du besgge www.philips.com/support eller lese i
den separate folder “World-Wide Guarantee”.

Fejlfinding

Dette kapitel opsummerer de mest almindelige problemer; der kan forekomme ved brug af
apparatet. Har du brug for yderligere hjalp og vejledning, sa besag www.philips.com/support
for en liste af ofte stillede spargsmal eller kontakt dit lokale Philips Kundecenter.

Problem Mulig arsag

Der opstar rog Du griller ked

under grilningen.  med et hgjt
fedtindhold.

Du griller flere
portioner efter
hinanden, men du
har ikke rengjort
fedtbakken og/
eller risten efter
hver portion.

Du har marineret
dine ingredienser
med en masse

olie.
Maden falder Ingredienserne er
igennem skaret i for sma
ristesteengerne og  stykker.
ned pa
drypbakken.

Lasning

Nadr du griller ingredienser med et hgjt fedtindhold som
f.eks. bacon eller brystflaesk, vil du kunne opleve, at der
kommer lidt reg fra maden. Nar du griller mange
ingredienser med hgjt fedtindhold, vil noget af fedtet
sprejte ud pa grillelementernes sider og braende. Hvis det
er tilfeeldet, skal apparatet bruges under emhatten.

Overskydende olie og saft fra maden eller madrester, der
sidder tilbage pa risten og i drypbakken, begynder at
braende. Serg for at terre risten og drypbakken med
papirkekkenruller efter hver portion grillede ingredienser:
Veer forsigtig: Risten og drypbakken er varme under brug
og et stykke tid derefter. Brug grydelapper eller
grydeholdere, ndr du handterer disse dele.

Ragen skyldes breendende fedt. Hvis du marinerer maden
med for meget olie, vil der opsta rgg fra maden. Hvis det
er tilfeldet, kan du bruge apparatet under emhatten. For
at holde rggudviklingen nede pa et minimum, anbefaler vi,
at du ikke bruger olie eller sa lidt olie som muligt.

Brug grydelapper eller grydeholdere, og treek drypbakken
ud af apparatet for at fierne stykkerne. Szt drypbakken i
igen. Serg for ikke at skeere de ingredienser; der skal grilles,
i for sma stykker. Store grentsager, som f.eks. squash, kan
skaeres i skiver. Sma madstykker, som f. eks. champignoner,
bar ikke skaeres ud, eller kun skaeres i halve.
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Eicaywyn

2uyxapnmpla yla v ayopd oag kat KaAwg npbarte om Philips! MNa va emwdeAnBeite Apwg
amd My uttootpLén Tou Trapéxel 1 Philips, SnAwoTe To Tpoidv oag oty toTooeAida
www.philips.com/welcome.

H véa oag ynoTiépa pe dioko TrEPIOUNOYNG UYPWY OAG ETTITPETTEL VA TIPOETOLUACETE KAOE
€idoug vooTIpo daynTod xwpig kamvo. To YrioLpo pe auTr) TN OUOKEUT €ival €UKOAO XdApn o
MEYAAN emmidavela Ynoipartog.

Fevikn reprypadn (Ew. 1)

>xapa Ynoiparog (povo otov TUTTo HD6372)
2 Xapa UImapurTeKiou

Baon

AlakoTmg

Evepyd

Alatrpnon Beppokpaciag
Avevepyo

AloKog TTEPICUNOYNG Uypwv
KaAwdio pevparog

AlaBAoTe QUTEG TIG ONUAVTIKEG TTANPOPOPIEG TIPOTEKTIKA TTOLY
XPNOLUOTTIOINOETE TN CUCKEUT| KAl GUAAGETE TIG y1a MEANOVTIKT) avadopd.

Kivduvog

- Mnv BuBiCeTe T Bdon og vepd 1} O OTTOLOONTIOTE AAAO UYPO.
Mposidotoinon

- EAey&re eav ) Tdon Tou avaypdadeTal oTO KATW HEPOG TNG
OUOKEUT|G QVTLOTOLYEL OTNV TOTTIKT) TACT) PEUNATOC TTPOTOU
OUVOECETE TN OUOKEUT).

- Na xpnoLUoTIoLEITE TN CUOKEUT) ATTOKAELOTIKA Yid TO OKOTTO YLla
TOV oTT0{0 TTIPOoOPICETAL, OTTWG TTEPLYPAdETAL OTO TTAPOV £YXELPLOLO
Xpnone.

- Mnv xpnolpoTtioleiTe TN cUoKeUT) €av TO dIg, To KaAwdto 1 1 idla
n ouokeun £xel uttooTel pOopd.

- Ed&v to kahwdio umooTei $pBopa, Ba Tpémel va avTikaraoTabel aro
éva kevTpo oepfic e€ouolodoTtnuevo aro ) Philips 1) ammo e€ioou
e€eldlKeupEva dtopa TTpog ammoduyr| KivOuvou.

- 2UVOEETE TN ouoKeUn Hovo oe Tipila pe yelwon.

- Kparate To KaAwdlo pakpld aro CeoTeG eTTLOAVELEC.

- Mnv adrivete To KAAWALO va KpepeTal amod Ty akpn Tou TparteClou
1) TOU TIAYKOU TTAVW OTOV OTTOIO €£XETE TOTTOBETTOEL T CUOKEUN.

NO 0O N ONUTANWN
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Aum n ou0|<£ur] pTopet va Xpnmporrom@a aré maidid nAikiag
8 eTwv Kal avw, Kabwg kal amod Artoua pe ﬂsploplcpevag
OU)}J.C[TLKEQ cuc@nmplsg 1 dlavonTikeg lKavostg N xwplg
gurTelpla Kat yvwon, he Tnv mpolmobeon OTL T XeNOLHOTIOI0UV
uTTo eTTiPAedn 1) £xouv AAPel odnyieg oXeTIKA pe TNV AaodaAr) TNG
XPT)ON KAl KaTavoouv ToUG eVEXOMEVOUG KIvOUvous. Ta Tratdla
Sev TrpeTTeL va Trailouv pe T ouokeun). Ta mmaldld dev TIpETeL va
kaBapiCouv TN cuokeur| 1) va ekTeAOUV OlEpYATIEG CUVTTPNONG,
EKTOC KAl av eival peyaiutepa armo 8 eTwv Kal eTmBAETovVTAL
AlaTnper|oTe TN oUOKEUN KAl TO KAAwdLO TG pakpld amod madld
nNAIKIiag KaTw aro 8 eTwv.

Mnv adrjveTe TTOTE TN CUOKEUT) va AetToupyel Xwpig emtiBAeym).
AuTT) N ouokeur) dev TIPoOoPICeTAL Yid XPHoN HEow eEWTEPIKOU
XPovoOLakoTTN 1) EEXWPLOTOU OUCTTUATOG TNAEXELPLOMOU.

Mnv adrveTe TTOTE oTTATOUAEC 1) AafBideg dTav n oxdapa eival Ceom).
Mpoooxn

Av pi€aTe KATW TN CUCKEUN, ATTOCUVOETTE TNV aro v TTpila.
Mnv pixveTe uypd (1. X. TTPAVTL, UTTUPA 1) VEPO) TTAVW OTN
JmoTiEpa, oTo TTPOOTATEUTIKO YUAAL 1} 0TO SloKO TTEPIOUANOYT|G
uypwv, Kabwg prrops[ va TmpokANnBel pwTid.

|—]pl\1 svspyorromoae ™mv ynoTiepa, aci)alpsdre TUXOV QVTIKElpeVa
armod TAvw TNG Kat Tuxov eUdAekTa avTikeipeva mou Bpiokovral
KOVTd TNG.

Mnv ToTtoBeTeiTE TNV YnOTIEPA O€ emidAVELES TTOU eVOEXETAL VA
€TTNPeAcTOUV amod Ty Gappomm

Mnv KaAUTITETE TIG OTTEC £EAEPLOpOU TNG YnoTLEPAg, waoTe va
arnouyeTe TUXOV UTTEPBEPAVON TNG OUCKEUTC.

Mnv ToTtoBeTeiTE TPODIUA 1) AVTIKEldeEVA OTO SlOKO TTEPIOUANOYTG
uUypwv oTav 1 YnoTiEpa ival VEPYOTTONUEVN.

Mnv ToTtoBeTelTE TN CUOKEUT| TTAVW T} KOVTA o€ (eO0TA A€pLa,
NAEKTPLKA paTia 1) o CeoTd doupvo.

TormoBeTeiTe TN cuokeur| o€ €TTiTTedn, oTabepn) emmdavela pe
ApKETO eAeUBEPO XWPO YUpW TNG.

PpovTtioTe 0 OloKOG TTEPLOUANOYNG UYPWY va PpiokeTal mavta
otn B¢on Tou katda Tn didpkela Tou Ynoiparod.

O1 mpooBdaotpeg emddveleg prmopel va CeotabBouv TToAU éTav 1
ouokeun eivat o Aettoupyia (Eik. 2).

[NpooexeTe To TiTOIAlOPA AlTToug OTav YrjveTe KpEAg e ALTTog 1)
AOUKQAVIKQ.
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- Na arrevepyoTToleiTe KAl va armoouvOEeTe TIAVTA TN CUOKEUT| HETA
™ XPNon.

- Na kabapilete TavTa TN CUoKeUT| LETA aTTO KABE X prion.

- Ar|OTE TN OUOKEUT| VA KPUWOEL EVTEAWG TPV adalpéceTe T
oxapa kat To dloko TTEPLIOUAOYTIG UYPWV. 2T CUVEXELA
kaBaplioTe TN cuokeun Kat armofnkevoTe TV.

- Mnv ayyiCeTte TTOTE TN OxApa pe atxpuneda 1 dtaBpwTikd
avTikeipeva, kabwg ¢BeipeTal  avTIKOMNTIKY eTTidbavela.

- H ouokeun mpoopileTal yia xprion HOVO O ECWTEPLKO X WPO.
MnVv TN XPNOLUOTIOLEITE OF EEWTEPIKO XWPO.

- AUTT) N ouoKeUT) TTPOOPICETAL HOVO Yia GUCLOAOYLKT) OLKLAKN
xprion. Aev TpoopileTal yia xpron ot TeptalovTta oTrwg
KOUCIVEC TTPOOWTTIKOU O KATAOTNHATA, YPadPelakoUs X wpoug,
ddppeg 1) Aotttoug xwpoug epyaoiac. Erriong dev mpoopileTal yia
Xprion aro eAdTeg o Eevodoxela, HOTEA, TTavooxeia Kal AoLTtoug
OLKLOTIKOUG X(bpoug

- Av 1 ouokeun xpnmporrom@a ME N Evéséewpevo Tporro nywa
ETTAYYEAUATLKOUG T) NILETTAYYEALATIKOUG OKOTTOUG 1) av eV
Xpnmporrom@a oupq)u)vq e TIg odnyieg Tou gyxelptdiou xpriong,
n €yyunon kabioTtatar dkupn kat n Philips 6a arrorroinBei
oTTolacONTIOTE €UBUVNC yia Tuxov BAABeg Trou Ba TpokAnBouv.
HAexTpopayvntika Media (EMF)

H ouykekpiuévn ouokeur) Tng Philips ouppopdwveTal e 0Aa Ta loxvovta TpdTUTIA KAl TOUG

KAVOVIOUOUG OXETIKA [E TNV €KBE0N O NAEKTpOpayvnTIKA Tedia.

Mpwv TV TpwTN Xp1rion

AdalpéoTe TUXOV QUTOKOANTA KAL CKOUTTIOTE TT) CUCKEUT) HE £€va uypo Travi.

KabapioTe kaha 11 cuokeur kat T oxapa (deite kedpahato “Kabapiopodg”).

Xpnon Tng cuckeung

Inueiwon: H ouokeun umopei va PydAet Aiyo kamvo 0Tav Tr XproyloTooETE yia mpwTn ¢popd.
AuTé givat puactoAoyko.

TomoBetnoTe To dioko Teploul oy uypwv oTn Baon oupovtag Tov (Ewk. 3).
Znueiwon: O diokog Teptaurdoyng uypwv pmopei va TomoBetnOei oTn fdon uovo e éva TpoTo.

TomoBetnoTe T oxapa Ynoiparog (pévo otov TUTmo HD6372) 1) TN oXapa PIrapuirekiou
ot Baon (Ek. 4).

YuvdeoTe To dig otV TpiCa (1) kat yupioTe To diakdTTn eAeéyxou oTn Bon “Siatrpnon
Oeppokpaociag” yia 2 deutepolerta (2) (Ewk. 5).

lupioTe To diakodTTn eAéyyou oTn B€on evepyotroinong (Ek. 6).

D HD6372:H oxapa Ynoiparog sivar {eoT Kal £Tolpn yla aueot Xpnon.

D Oa xpelacTolyv 6-7 AeTrTd yia va TpoBeppavOel 1 oxapa PITapUTTEKIOU.
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XpnowotomoTe pa omaroula i pia AaBida yia va TomobeTioeTe Ta UNIKA TTAVW OTN
oxapa (Ew. 7).

Mpoocoxn: H oxapa eivar Leotn!

Znueiwon: OTav papvapete Tpodiua, unv Xpnoylomoleite ToAU AddL kat aAeiyte ehadpa Tn papvada

mavw oTa Tpoduua, kabwg To Addt Tpokalel emTAéov Kamvo.

D Mobvo yia T oxapa pmappmekiou: Kard T diapkela Tou Ynoiparog oTo PITAPUTTEKIOU,
akoUyeTal 0 XapakTneLoTIKOG 1XOG amod Ta kapfouva TTou Kaive.

Znueiwon: O xpovog Ynoiparog eaprarar amé 1o maxog kat 7o pEyebog Twv TPopiwy Kat Umopel
va dlagpépel.

Inueiwon: Av ymvete paynta pe ugnAn meplekTikoTnTa og Aurapd, 6a mapatnpnoete 0Tt eakorouBel
va Pyaivel Aiyog kamvog amoé 1o ¢aynto, alda moAU AtyOTEPOG O OXEON UE TIG OULPATIKEG
NAEKTPIKEG eMTpameéSieg YnoTiEpeg.

A Orav To daynTo cival éTolpo, apalpécTe To améd T oxApa 1) YUpIoTE To SlakoTT)
ehéyxou ot B€on Siatrpnong Oeppokpaciag yia va To kpaTnoeTe LeoTO yia
apyorepa. (Ewx.8)
XpnolpoTrolnoTe pia orratouAa 1 pia Aafida yia va adatpeoTe To aynto. Mnv xpnotporoleite
METAALKA, alxpunped 1) dlappwTikd okeun koulivag.

ZeoM|OTE TIPOCEKTIKA TA Kapéva utroAsippaTta Tpodwy He pa omatoula kat adaipéoTe
To Aad1 amod To dloko TePICUAOYNG UYPWY TPLV PT)CETE TNV EMOUEVT TTOCOTNTA $aynTou.

Bl Na va cuveyicete To Yrioipo, ToroBeTHOTE THY ETOHEVT TOCOTNTA daynTol TAVW OT
oxapa.

Ell Orav ohokMpwioeTe To Yroio, amevepyotomoTe T cuckeur (1) kai apaipéoTe To dig
amo tnv mpila (2). (Ew.9)

Xpovor Ynoipatog (Ewk. 10)

2Tov TTivaka Tpodipwy Ba Bpeite oplopéva idn Tpodiuwy TToU PTTopeiTe va payelpéyeTe o
autrv Tnv emTparélla YnoTiépa. 2Tov Tivaka gpdavifeTal n ouvioTwpevn dldpkela Ynoiuatog
Twv paynTwv (dev mepIdapPaveTal o xpovog Tpobéppavong Tg ouokeung). O xpdvog
ynoiuarog kat n Beppokpacia eEapTwvTtal amo To €006 Twv TPodipwy TTou Ba YnoeTe (TT.X.
Kp£ag), ard To TIAx oG Kat T Beppokpacia Toug, Kabwg kat arod Tig OIKEG 0ag TIPOTIUNTELG.

TupPoulég

- Ta o Tpudepd KoppdTIa Kpéag eival 1davikoTepa yla PrioLpo.

- Ta KoppdTia KpeaTog, OTIwg ol PUTTPLLOAEG, YivovTal TTo Tpudepd av Ta PapLvAPETE Ao TO
TTPONYOUHEVO Bpdadu.

- Tupiote Ta TpOIUA HOVO pia dopd pe T ommdtoula 1y Tn Aafida, woTe va dlaTnpricouy Toug
XUHOUG Kal va Pnv oTeyvwoouv. Mnv xpnolUoTToLElTE HETAAIKA oKeUn OTTwG TTipouvia T
AaPideg, yiati ¢Beipouv TNV avTIKOMNTIKT €TTIOTPWON TNG OXAPAG.

- Mnv yupiCeTe TTOAU ouxva Ta ynuéva TpodLua.

- Ortav payelpeUeTe cOUPAAKIA 1) KEUTTAWTT, HOUANLAOTE Ta KAAQUAKLA artd prmapmmou 1) EUAO oe vepd
WOTE Va Jnv Kaouv Katd T OldpKela Tou YnoiuaTtog. Mn xenoLoTToLEiTe ETAMIKA KAAQUAKIA.

- Taloukavika €youv Tnv Tdon va avolyouv otav Yrvovtal [ta va amopeuyBei auTto,
XapA&Te TA HEPIKEG POPEG KATA UNKOG.

- To dpéoro Kkpeag Yrveral KakUTepa ard TO KATEYUYHEVO T) TO KPEAG TTOU £XEL UTTOOTEL
amouén. Mnv akartiCete To kpéag Tipv oAokANpwbel To Yrioipo. Autd Ba Bonbricel om
dlampnon Twv XUPWY Tou kpeatog,. [a kaAuTtepa amoTteAéopara, BeBatwbeite Twg Ta KoppdTia
TOU KPEATOG TTOU TIPOKELTAL VA LAYELPEPETE DEV £XOUV MEYAAO TIAXOG (TTepitTou 1,5 €k.).

Aut) ) emTtpanelia YnoTiépa Sev eival kataMnAn yia Pmoipo paynTol kaluppevou pe yareTa.
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Ka®apiopog kar cuvtnpnon

Mnv xpnoipotoleite moTe drafpwTika kabaploTika kat uAika, kabwg Tpokaholv ¢Bopeg otV
avTIKOANTIKT) TMipavela TNG oxApag.

PubpioTe To S1akomTn eAéyxou oTn BEon amevepyoToinong Kal amocuvdESTE Tr GUOKEUT)
(Ec. 9).

AdnoTe T cuokeur| va kpuwoel yia 15 Aemrra (Ewk. 11).

Mpwv adaipeoete T oxapa Ynoipatog yia va tnv kabapioceTe, apaipeoTe To Aadt pe éva
Koppart xapTi koulivag.

AvaonkwoTe TN oxapa Ynoiparog amd Tn facn kpartwvrag Tnv amd Tig Aapég Tng
(Ewx. 12).

AdaipéoTe To Sioko TeploUMOYTNG Uypwy amd T Bacn cupovTag Tov (Eik. 13).

Znueiwon: O diokog Teptaurdoyng uypwv pmopel va agaipedei amo T fdon povo e éva Tporo.

A MouhidoTe ™) oxapa Ynoiparog kat To dicko TePICUAOYHG UYPWV ot LEGTO VEPO Le
Aiyo uypd amopputravTikd yia TEVTE AeTITa 1) oTUPTE Aiyo XUHO AgpovioU TTavw oTh
oxapa. Me autov Tov TpoTo palakwvouy Ta kapéva utroAeippara Tpodwv 1 Aimoug,.

KaBapioTe 11 Baon pe €va uypo mavi.

El KabapiocTe 11 oxdpa kat To dicko TepIGUAOYTG UYPWY OTO TAUVTHPLO THLATWVY, T) E éva
pakaxo mavi 1) opouyyapl oe LeoTO vePO pe Aiyo Uypd ATToppUTIAvTIKO.

El >reyvwoTe T oxdpa kat To dioko mePIGUAOYNC UYPWV.

EmravacuvappoloynoTte 0Aa Ta pépn TG CUCKEUNG.

Inueiwon: Avatpé€ete aTov EexwploTo Tivaka kabaplopou yia mepatTépw odnyieg.

ZupPouln cuvtrpnong: Av umapxouv kauéva umoAgiupara ¢aynTou oTa EGWTEPIKA TOLXWHATA THG
Baoncg, umopeite va XpnoyLoTooeTe éva Kepaulko EUaTNpL yia va Ta apalpéceTe.

Mivakag ka®apiopou (Eiwk. 14)

- AuTO TO OUMPOAO UTTOSEIKVUEL OTL TO TTIAPOV TTPOoIdV dev TTpETeL va amoppldBel pali pe Ta
ouvnBiopéva armoppippara Tou omTiou oag (2012/19/EE) (Eik. 15).

- AxohouBr|oTe Toug £YXWPLOUG KAVOVIOHOUG YIa TNV EEXWPLOTH OUAAOYT) NAEKTPLKWY Kal
NAEKTPOVIKWY TTPOIOVTWY. H owoTr pnebodog amodppldng cupBarel otny amoduyn
apvnTIKWVY EMITITWOEWY Yla To TrepLBArov Kal Tnv avBpwrrivn uyeia.

Eyyunon kat utrooTnpi&n

Av xpelaleote TAnpodopieg 1) urmooTplén, emiokedpTeiTe ™ dleUBuvon www.philips.com/
support 1) diafacTe To EexwploTod GUAASIo NG OleBvoug eyyunong.

AVTIHETWTTION TTPOPBANPATWV

AuTO TO KepdaAato ouvoiCel Ta TTLO cuvnBLOMEVA TTPOBANIATA TTOU WTTOPEL VA QVTILETWTTIOETE
HE TN ouoKeun. Av Oev TTOPECETE va AUCETE TO TTPOPANMA HE TIG TTapakdaTw TTANPodOpIEG,
avarpeEte o AloTa ouxvwy epwTroewy ot OleuBuvon www.philips.com/support 1
eTTikolvwvnoTe pe To Kévtpo EEurmpétnong KatavalwTwy omn xwpea oag.
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Artia MBavn artia Auon

Byaivel karvog  Wrvete Tpodiua  Otav Yrvete TpodLpa UPnAnG TIEPLEKTIKOTNTAG OF

katd T ddapkela  UPNAnG ATTapa OTIWG UITELKOV T) TTAVOETEG, EVOEXETAL VA

Tou Ynoilartog.  TIEPLEKTIKOTNTAG  TIAPATNPEr|oeTe Alyo karmvo va Byaivel amo To daynro.
o€ AlTrapd. Orav Yrvete ToAA TpoOdLa UPNATIG TIEPLEKTIKOTNTAG

o€ \iTapd, éva pépog Tou Airmoug Ba extoeuTel oTIG
TAEUPEG TNG YnoTapldg kat Ba kael. >e autrv Ty
TTEPITITWOT), XPNOLLOTIOOTE TN CUCKEUT) KATW artd Tov

arroppo¢nmpea.
Yrvete moMég  To mepiooto Aadt kat oL XUpol 1) Ta uTToAeippaTa
TIOOOTNTEG TN baynTwy TTou TTapapévouy oTn oxapad Kat oto Sioko
ia PETA TNV TEPLoUNOYTG Uypwv Ba apyicouv va kaityovral.

AN, ala Sev PpovTioTe va okoutiCeTe T oxdpa Kat To diloko

exeTe kKabapioel  TEPLOUNNOYTIG UYPWV He XapTi kouCivag HeTd armo kabe
TO Oloko Ymjotpo. MNMpoooxn: H oxdpa kat o diokog

OUN\OYTNG AITTOUG  TTEPLOUANOYTG UYPWV Kaive katd T SldpKela ThG

Nkat Tn oxapa  ¥pnong, kabwg kal yia karoia wpa perd. Na

HETA Ao kabe XPNOLUOTTOLEITE YAvVTIa poUpvou oTav XelpiCeoTe auTd
yrotyo. Ta eCapTruara.

Exete papvaper - O kammvog TpogpxeTal arod Ty kauon Airmoug. Av

TA UAIKA e HapIVapeTe TA TPODLUA 0AG HE HEYAAN TTOOOTNTA
HEYAAN Aadiou, Ba Byet Alyog kamvog arod To aynTo. 2e autrv
moocotnTa ™V TePITTWOoN, XPNOLUOTIONOTE TN CUCKEUT| KATW atTo
Aadiou. Tov aroppodnTpa. I'a va diatnproeTe TV TTAPAywWYN

KArmvou oTO €AAXLOTO, 0AG CUVIOTOUE VA NV
Xpnotdoroleite kKaBoAou AAOL 1) va xpnoloToleiTe
600 TO duvaTtd ALyoTEPO.

Ta Tpodiua Ta uAika eival [a va adpalpeoeTe Ta KOUPATLA, POPETTE YAVTLA
TTEGTOUV ATTO TIG  KOMMEVA OFE doupvou kat Byaite To Sioko TTEPICUANOYNG UYPWV
YPAUMES TNG TIOAU IKPA €Ew amo TN ouokeun). TommoBemoTe Eava To dioko
oxdpag oro KOMMATIA. TTEPLOUNNOYTG UYpwv. PpovTioTe va pnv KOBeTe o€
dloko TTOAU IKPA KOUHATLA Ta UAIKA TTou Ba YrjoeTe. Ta
TIEPLOUNNOYNG HEYAAa Aaxavikd omwg Ta Kolokubdkia pmopolyv va
UYPWV. KotToUv ot PETeC. Ol HIKPEG TPODEG OTTWG TA paviTdpla

Oev TIPETTEL va koPovTal, 1) TTPETEL va KoBovTal Hovo
oTn péom.
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Onnittelut ostoksestasi ja tervetuloa Philips-tuotteiden kdyttdjaksil Hyddynnd Philipsin tuki ja
rekisterdi tuotteesi osoitteessa www.philips.com/welcome.

Uudella grillilldsi, jossa on valumisastia, voit valmistaa kaikenlaisia maukkaita ruokia ldhes kdryttémasti.
Télld laitteella grillaaminen on helppoa, kiitos suuren grillauspinnan.

Yleiskuvaus (Kuva 1)

Parilaritild (vain HD6372)
Grillausritild

Alusta

Valitsin

Kaytossa
Lampiméandpitotoiminto
Ei kdytdssd

Valumisastia

Virtajohto

1
2
3
4
5
6
7
8
9

Tarkeaa

Lue ndma tarkedt tiedot huolellisesti ennen laitteen ensimmaista
kdyttokertaa ja sdilytd se vastaisen varalle.

Vaara
- Ald upota alustaa veteen tai muuhun nesteeseen.

Varoitus

- Tarkista, ettd laitteen pohjassa oleva jannitemerkintd vastaa paikallista
verkkojannitettd, ennen kuin liitdt laitteen sahkoverkkoon.

- Kayta laitetta vain tarkoituksenmukaisesti kdyttdoppaassa esitetylld tavalla.

- Ald kaytd laitetta, jos pistoke, johto tai itse laite on vaurioitunut.

- Jos virtajohto on vahingoittunut, se on oman turvallisuutesi vuoksi
hyva vaihdattaa Philipsin valtuuttamassa huoltolikkeessa tai muulla
ammattitaitoisella korjaajalla.

- Liitd laite vain maadoitettuun pistorasiaan.

- Ald pdastd verkkojohtoa kosketuksiin kuumien pintojen kanssa.

- Ald jata verkkojohtoa roikkumaan sen pdydan tai tydtason reunan yli,
jonka padlla laite on.

- Laitetta voivat kayttdd myos yli 8-vuotiaat lapset ja henkildt, joiden
fyysinen tai henkinen toimintakyky on rajoittunut tai joilla ei ole
kokemusta tai tietoa laitteen kdytostd, jos heitd on neuvottu laitteen
turvallisesta kdytosta tai tarjolla on turvallisen kdyton edellyttama
valvonta ja jos he ymmartdvat laitteeseen liittyvat vaarat. Lasten ei
pidd leikkid laitteella. Alle 8-vuotiaiden lasten ei saa antaa puhdistaa tai
huoltaa laitetta ilman valvontaa.

- Pidd laite ja sen johto alle 8-vuotiaiden lasten ulottumattomissa.

- Ald jata laitetta kayntiin ilman valvontaa.
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- Tatéd laitetta ei ole tarkoitettu kaytettavaksi ulkoisen ajastimen tai
erillisen kaukosdadinjarjestelman kanssa.
- Al4 jati lastaa tai pihtejd kuumalle ritilille.

Varoitus

- Jos pudotat laitteen vahingossa, irrota se pistorasiasta.

- Ald kaada nesteitd (esim. brandy, olut tai vesi) grilliin, suojalasin pdalle
tal valumisastiaan, silla seurauksena voi olla tulipalo.

- Ennen kuin kytket virran grilliin, poista kaikki esineet sen pailta ja
helposti syttyvdt esineet lahettyvilta.

- Ald aseta grillid pinnoille, jotka ovat arkoja kuumuudelle.

- Al4 tuki grillin ilmastointiaukkoja, ettei laite ylikuumene.

- Ald aseta mitdsn ruokaa tai esineitd valumisastian paille, kun grillin on
kytketty virta.

- Ald sijoita laitetta kaasu- tai sahkolieden padlle tai viereen tai kuumaan
uuniin.

- Aseta laite tasaiselle, vakaalle alustalle siten, ettd sen ymparilla on
riittavasti tilaa.

- Varmista, ettd valumisastia on aina paikallaan grillauksen aikana.

- Laitteen ulkopinta voi kuumentua kdyton aikana (Kuva 2).

- Varo roiskuvaa rasvaa, kun grillaat rasvaista lihaa tai makkaraa.

- Katkaise laitteesta virta ja irrota virtajohto kayton jalkeen.

- Puhdista laite aina kdyton jdlkeen.

- Anna laitteen jddhtyd kokonaan, ennen kuin irrotat ritildn ja
valumisastian, puhdistat laitteen ja asetat sen sdilytykseen.

- Al4 koske ritild3 tervilld tai naarmuttavilla vilineilld, muuten
tarttumattomaksi kdsitelty pinnoite voi vahingoittua.

- Laite on tarkoitettu vain sisakayttoon. Al4 Kyt sitd ulkona.

- Tdma laite on tarkoitettu vain tavalliseen kotitalouskayttéon. Sitd ei ole
tarkoitettu kaytettavaksi henkilokuntaruokaloissa myymaldissa,
toimistoissa, maatiloilla tai muissa tydymparistdissa. Sitd ei ole mydskadn
tarkortettu hotellien tai muiden majoituslikkeiden vieraiden kadyttoon.

- Jos laitetta kdytetddn vadrin tai (puoli-)Jammatillisessa tarkoituksessa
tai jos sitd on kdytetty kdyttdohjeen vastaisesti, takuu mitatoityy eikd
Philips vastaa mahdollisista vahingoista.

Sdhkomagneettiset kentit (EMF)
Téama Philips-laite vastaa kaikkia sahkémagneettisia kenttid (EMF) koskevia standardeja ja sddnnoksid.
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Kayttoonotto

Poista mahdolliset tarrat ja pyyhi laite kostealla liinalla.

Puhdista laite ja ritild huolellisesti (katso luku Puhdistus).

Huomautus: Ensimmdiiselld kdyttokerralla laitteesta saattaa tulla hieman kdryd. Témd on normadlia.
Liv’uta valumisastia runkoon (Kuva 3).

Huomautus:Valumisastian voi asettaa runkoon vain yhdelld tavalla.

Aseta parilaritila (vain HD6372) tai grillausritila alustan paille (Kuva 4).

Kytke pistoke pistorasiaan (1) ja pida valitsin kddannettyna limpimanapitoasentoon kahden
sekunnin ajan (2) (Kuva 5).

Kadnna valitsin kiynnistysasentoon (Kuva 6).
D HD6372: Parilaritild on heti kuuma ja kdyttévalmis.
D Grillausritilin kuumeneminen kestda 6—7 minuuttia.

Ainekset kannattaa nostaa ritilalle lastalla tai pihdeilla (Kuva 7).

Ole varovainen: ritila on kuuma!

Huomautus: Kun marinoit ruoka-aineita, kdytd vain vdhdn 6ljyd ja sivele marinadi kevyesti ruoan pintaan.
Runsas 6ljyn kdytto aiheuttaa kdrydmistd.
D Vain grillausritila: grillaamisen aikana kuuluu sihind3, joka on tyypillista ja kuuluu asiaan.

Huomautus: Grillausaika mddrdytyy grillattavan ruoan paksuuden ja koon perusteella ja voi vaihdella.

Huomautus: Jos grillaat erittdin rasvaista ruokaa, voit havaita ruoasta irtoavan hieman kdryd, mutta
paljon vdhemmdn kuin kdytettdessd tavallista poytdgrillid.

A Kun ruoka on valmista, poista se ritililti tai kdznna valitsin limpiminipitoasentoon, jos haluat
nauttia ruoan myohemmin. (Kuva 8)
Ota ruoka grillisté lastalla tai pihdeilld. Ald kdytd metallisia, terdvid tai hankaavia vélineita.

Irrota kuivuneet ruoantahteet tai rasva huolellisesti lastalla ja poista ylimaarainen oljy
valumisastiasta ennen seuraavan eran grillausta.

Bl Jatka grillaamista asettamalla seuraava ruokaeri ritilille.

Bl Kun olet lopettanut grillauksen, katkaise laitteesta virta (1) ja irrota pistoke pistorasiasta (2).
(Kuva 9)

Grillausajat (Kuva 10)

Taulukossa on mainittu joitakin ruokia, joita voit grillata télla poytagrillilld. Taulukossa on lueteltu
ruokien grillausajat (ei sisdlld laitteen ldmpenemisaikaa). Grillausaikaan ja limpd&tilaan vaikuttavat
ruoan tyyppi (esimerkiksi liha), paksuus ja lampdtila sekd tietenkin omat mieltymykset.
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Vinkkeja

- Mureat lihapalat sopivat parhaiten grillattaviksi.

- Esimerkiksi pihvejd voi mureuttaa pitdmalld niitd marinadissa yon yli.

- K&&nnd ruokaa vain kerran grillaamisen aikana lastalla tai pihdeilld. Siten ruoka pysyy mehukkaana
eikd kuivu. Al kdyta haarukan tai grillipihtien kaltaisia metallisia keittiévalineits, koska ne voivat
vahingoittaa ritildn tarttumatonta pinnoitetta.

- Al kdsnni grillattavaa ruokaa liian usein.

- Kun valmistat satay-vartaita tai kebab-lihaa, liota bambu- tai puuvartaita vedessi, jotta ne eivét
palaisi grillauksen aikana. Al4 kiytd metallivartaita.

- Makkarankuoret halkeavat usein grillattaessa.Voit estdd tdman tekemdlld kuoreen muutamia
viiltoja pitkittdissuunnassa.

- Tuore liha tuottaa paremman grillaustuloksen kuin pakastettu tai pakasteesta sulatettu liha. Lisdd
lihaan suolaa vasta grillaamisen jdlkeen, jotta liha pysyisi mehukkaana. Saat parhaan tuloksen
kayttamalld riittdvan ohuita lihapaloja (noin 1,5 cm).

Tassa poytagrillissa ei voi valmistaa leivitettyja ruokia.

Puhdistus ja huolto

Alli kiyti naarmuttavia puhdistusaineita tai tyovilineitd, silli ne saattavat vahingoittaa ritildiden
tarttumatonta pinnoitetta.

Aseta valitsin virrankatkaisuasentoon ja irrota pistoke pistorasiasta (Kuva 9).

Anna laitteen jashtyi 15 minuuttia (Kuva 11).

Pyyhi ylimaarainen rasva ritilalta talouspaperilla ennen kuin irrotat ritilin puhdistamista varten.
Tartu kahvoihin ja nosta ritila paikaltaan (Kuva 12).

Liv’uta valumisastia irti rungosta (Kuva 13).

Huomautus:Valumisastian voi irrottaa rungosta vain yhdelld tavalla.

A Liota ritild3 ja valumisastiaa kuumassa astianpesuvedessa viiden minuutin ajan tai pirskota
ritilalle sitruunamehua. Nain kuivuneet ruoantahteet ja rasva irtoavat.

Puhdista runko kostealla liinalla.

Bl Puhdista ritild ja valumisastia pehmeilli liinalla tai sienelld kuumassa vedess, johon on lisitty
astianpesuainetta, tai astianpesukoneessa.

El Kuivaa ritili ja valumisastia.
Kokoa laite.
Huomautus: Katso lisdohjeita erillisestd puhdistustaulukosta.

Hoitovinkki: Jos rungon sisdseindmissd on kuivuneita ruoantdhteitd, voit irrottaa ne keraamisella
kaapimella.
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Puhdistustaulukko (Kuva 14)

Kierritys

- Téama merkki tarkoittaa, ettd tdtd tuotetta ei saa havittda tavallisen kotitalousjdtteen mukana
(2012/19/EV) (Kuva 15).

- Noudata maasi sahko- ja elektroniikkalaitteiden erillistd kerdystd koskevia sdantgja.
Asianmukainen havittdminen auttaa ehkdisemadn ympdristolle ja ihmisille mahdollisesti koituvia
haittavaikutuksia.

Takuu ja tuki

Jos haluat tukea tai lisdtietoja, kdy Philipsin verkkosivuilla osoitteessa www.philips.com/support
tai lue erillinen kansainvdlinen takuulehtinen.

Vianmadadritys

Téhadn osaan on koottu tavallisimmat laitteen kdytdssd iimenevét ongelmat. Ellet 16ydd ongelmaasi
ratkaisua seuraavista tiedoista, lue osoitteesta www.philips.com/support vastauksia usein
kysyttyihin kysymyksiin tai ota yhteys maasi asiakaspalveluun.

Ongelma Mahdollinen syy  Ratkaisu

Grillauksen aikana  Grillaat rasvaista ~ Kun grillaat rasvaista ruokaa, kuten pekonia tai sian kylked,

syntyy karya. ruokaa. voit huomata ruoasta irtoavan hieman karya. Jos grillaat
paljon rasvaista ruokaa, osa rasvasta roiskuu grillin
seindmiin ja palaa. Kdytd tdssd tapauksessa laitetta
liesituulettimen alla.

Grillaat monta Ritildlle ja valumisastiaan jddnyt ylimdarainen &ljy, ruoka-
erad perakkdin, aineksista irronnut neste tai ruoantdhteet voivat palaa.
mutta et ole Varmista, ettd pyyhit ritildn ja valumisastian talouspaperilla
puhdistanut jokaisen grillattavan erdn jdlkeen. Ole varovainen: ritild ja

rasva-astiaa ja/tai  valumisastia ovat kuumia kdytén aikana ja jonkin aikaa sen
ritildd grillattavien  jdlkeen. Kdytd uunikintaita tai patalappuja, kun kdsittelet

erien valilld. kuumia osia.

Kaytit raaka- Kdry johtuu rasvan palamisesta. Jos kdytdt ruoan
aineiden marinoinnissa liikaa Oljyd, ruoasta irtoaa grillattaessa
marinoinnissa hieman kdryd. Kdytd tdssd tapauksessa laitetta

runsaasti oljya. liesituulettimen alla. Jotta kéryd syntyisi mahdollisimman

vahdn, suosittelemme grillaamaan ilman &ljyd tai
kayttdmdan sitd niin vahadn kuin mahdollista.

Ruokaa putoaa Ruoka-aineet on  Kéytd uunikintaita tai patalappuja, liu'uta valumisastia irti

ritilan raoista leikattu liian laitteesta ja poista pudonneet ruokapalat astiasta. Aseta

valumisastian pieniksi paloiksi.  valumisastia uudelleen paikoilleen. Pidd huoli siitd, ettd et
pddlle. leikkaa grillattavia ruoka-aineita lilan pieniksi paloiksi.

Suuret kasvikset, kuten kesdkurpitsat, voi leikata viipaleiksi.
Kooltaan pienet ruoka-aineet, kuten sienet, kannattaa
korkeintaan halkaista tai jattdd kokonaan pilkkomatta.
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Innledning

Gratulerer med kjgpet og velkommen til Philips! Du fdr best mulig nytte av stgtten som Philips tilbyr,
hvis du registrerer produktet ditt pa www.philips.com/welcome.

Den nye grillen med dryppebrett gjgr at du kan tilberede all slags smakfull mat nesten uten rayk.
Det er enkelt 4 grille med dette apparatet pa grunn av den store grilloverflaten.

Generell beskrivelse (fig. 1)

Grillrist (kun HD6372)
Barbecuerist

Sokkel

Kontrollbryter

Pa

Holde varm

Av

Dryppebrett

Ledning

Viktig
Les denne viktige informasjonen ngye far du bruker apparatet, og ta
vare pa den for senere referanse.

Fare
- Sokkelen ma ikke senkes ned i vann eller andre veaesker.

Advarsel

- Fer du kobler til apparatet, md du kontrollere at spenningen som er
angitt pa undersiden av apparatet, stemmer overens med nettspenningen.

- Bruk bare apparatet til beregnede formal som beskrevet i denne
brukerhdndboken.

- Du ma ikke bruke apparatet hvis stgpselet, ledningen eller selve
apparatet er gdelagt.

- Hvis ledningen er gdelagt, md den alltid skiftes ut av Philips,
et servicesenter som er godkjent av Philips, eller lignende kvalifisert
personell, slik at man unngar farlige situasjoner.

- Bruk kun jordet stikkontakt til dette apparatet.

- Hold stremledningen unna varme overflater.

- lkke la ledningen henge over kanten pd bordet eller benken der
apparatet star.

- Dette apparatet kan brukes av barn over dtte dr og av personer som har
nedsatt sanseevne eller fysisk eller psykisk funksjonsevne, eller personer
med manglende erfaring eller kunnskap, dersom de far tilsyn eller
instruksjoner om bruk av apparatet pa en sikker mate og forstar risikoen.
Barn skal ikke leke med apparatet. Rengjering og brukervedlikehold skal
ikke utferes av barn hvis de ikke er dtte ar eller eldre og har tilsyn.

- Hold apparatet og ledningen utenfor rekkevidden til barn under 8 ar.

1
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- lkke la apparatet std pa uten tilsyn.

- Dette apparatet er ikke beregnet pa bruk med en ekstern timer eller
et separat fiernkontrollsystem.

- lkke la stekespade eller klype ligge pa risten ndr den er varm.

Forsiktig

- Koble fra strammen til apparatet hvis du mister det i bakken.

- lkke hell veesker (f.eks. brennevin, gl eller vann) pa grillen,
beskyttelsesglasset eller dryppebrettet, da dette kan fgre til brann.

- Fer dusldr pd grillen, ma du flerne eventuelle gienstander som ligger
oppa den, og eventuelle brannfarlige gienstander i nerheten av den.

- lkke plasser grillen pa overflater som ikke taler varme.

- For & unngd overoppheting av apparatet ma du ikke dekke til noen av
ventilasjonsdpningene pa grillen.

- Ikke plasser mat eller gienstander pa dryppebrettet nar grillen er slatt pa.

- lkke plasser apparatet pd eller i nerheten av en gassovn, elektrisk ovn
eller oppa en oppvarmet ovn.

- Sett apparatet pa en flat, stabil overflate, og pass pd at det har
tilstrekkelig plass rundt seg.

- Kontroller at dryppebrettet alltid er pa plass under grillingen.

- Overflatene kan bli varme ndr apparatet er i bruk (fig. 2).

- Pass pd at det ikke spruter fett nar du griller saftig kjott eller palser.

- Sld alltid av og koble fra apparatet etter bruk.

- Rengjer alltid apparatet etter bruk.

- La apparatet avkjgles helt for du fierner grillristen og dryppebrettet,
rengjer apparatet og setter det bort.

- Bergr aldri grillristen med skarpe eller skurende gjenstander, da dette
vil skade det klebefrie belegget.

- Dette apparatet er bare ment for innendgrs bruk.

- Dette apparatet er kun beregnet for vanlig bruk i hiemmet. Det er
ikke beregnet for bruk pa f.eks. bedriftskjgkken, butikker, kontorer,
bondegarder eller andre arbeidsmiljger. Det er heller ikke beregnet
for a brukes av kunder pa hoteller, moteller eller i andre typer
bomiljger.

- Huvis apparatet brukes feil eller pa en mdte som tilsvarer profesjonell
bruk, eller hvis bruksanvisningen ikke falges, blir garantien ugyldig, og
Philips pdtar seg da ikke noe ansvar for eventuelle skader.

Elektromagnetiske felt (EMF)
Dette Philipsapparatet overholder alle aktuelle standarder og forskrifter for eksponering for
elektromagnetiske felt.
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Far bruk fgrste gang

Fjern eventuelle klistremerker, og terk av apparatet med en fuktig klut.

Rengjor apparatet og risten grundig (se avsnittet Rengjering).

Bruke apparatet

Merk:Apparatet kan avgi reyk ndr du bruker det for forste gang. Dette er normalt.
Skyv dryppebrettet inn i sokkelen (fig. 3).

Merk: Dryppebrettet kan bare skyves inn i sokkelen pd én mate.

Plasser grillristen (kun HD6372) eller barbecueristen pa sokkelen (fig. 4).

Sett stopselet i stikkontakten (1) og sett kontrollbryteren til Keep-warm (Holde varm)
i to sekunder (2) (fig. 5).

Sett kontrollbryteren til ON (fig. 6).
D HD6372: Grillristen er varm og klar til bruk.
D Det tar 6-7 minutter for barbecueristen er varm.

Bruk en stekespade eller klype for a legge ingrediensene pa risten (fig. 7).

Ver forsiktig: Risten er varm!

Merk: Bruk bare litt olje ndr du marinerer maten, og pensle marinaden forsiktig pG maten ettersom oljen
forer til ekstra royk.
D Kun ved bruk av barbecuerist: Du far den distinkte freselyden som er typisk ved grilling.

Merk: Grilltiden varierer og avhenger av tykkelsen og storrelsen pd maten.

Merk: Hvis du griller mat med mye fett, vil det komme litt rayk fra maten, men mye mindre enn med en
vanlig elektrisk bordgrill.

A Nar maten er ferdig, fierner du den fra risten eller setter kontrollbryteren til Keep-warm
(Holde varm) hvis du vil spise maten senere. (fig.8)

Bruk en stekespade eller klype til 4 fierne maten. Ikke bruk kjgkkenredskaper i metall eller skarpe

kjgkkenredskaper som kan lage riper.

Losne storknet mat eller fett forsiktig med en stekespade, og fiern overflgdig olje fra
dryppebrettet for du begynner a grille neste omgang.

B Vil du fortsette a grille, legger du neste omgang med mat pa risten.

Bl Nar du er ferdig med a grille, sldr du av apparatet (1) og tar ut stopselet av stikkontakten (2).
(fig. 9)
Grilltider (fig. 10)

| mattabellen finner du noen mattyper du kan grille pa denne bordgrillen. Tabellen viser hvor lang

grilltid maten trenger (ikke inkludert oppvarmingstiden til apparatet). Grilltiden og temperaturen
avhenger av hvilken type mat du griller (f.eks. kjgtt), tykkelse, temperatur og smakspreferansen din.
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Tips

- More Kottstykker er best egnet til grilling.

- Kjattstykker som biff blir mgrere hvis de marineres over natten.

- Snu maten bare én gang med stekespade eller matklype for a sikre at den holder seg saftig pa
innsiden og ikke terker ut. lkke bruk andre metallredskaper som gafler eller grillklype. De kan
fore til skade pa det klebefrie belegget pa grillristen.

- lkke snu grillmaten for ofte.

- Nar du lager satay eller kebab, ber du dyppe grillspyd av bambus eller tre i vann for & hindre at
de blir brent under grillingen. lkke bruk grillspyd av metall.

- Pglser har en tendens til & sprekke nar de grilles. For & unngd dette kan du skjeere noen skrasnitt
i skinnet.

- Ferskt kjgtt gir bedre grillresultater enn frossent eller tint kjgtt. Ikke strg salt pa kjgttet for etter
du har grillet det. Det bidrar til & holde Kjottet saftig. Serg for at kjgttstykkene du skal tilberede,
ikke er for tykke (ca. 1,5 cm), da oppnar du best resultat.

Denne bordgrillen er ikke egnet til grilling av panert mat.

Rengjgring og vedlikehold

Apparatet ma aldri rengjores med sterke slipe- eller skureprodukter. Det forer til skader pa det
klebefrie belegget pa ristene.

Sett kontrollbryteren i av-stillingen og ta ut stgpselet (fig. 9).

La apparatet avkjeles i 15 minutter (fig. 11).

Fjern overfladig olje fra grillristen med litt kjskkenpapir fer du tar ut risten for 4 rengjere den.
Loft risten fra sokkelen i handtakene (fig. 12).

Trekk dryppebrettet ut av sokkelen (fig. 13).

Merk: Dryppebrettet kan bare trekkes ut av sokkelen pd én mate.

A La risten og dryppebrettet ligge i varmt vann med litt oppvaskmiddel i fem minutter,
eller drypp litt sitronsaft pa grillristen. Det Izser opp klumpet mat eller fett.

Rengjor sokkelen med en fuktig klut.

Bl Rengjor risten og dryppebrettet med en myk klut eller svamp i varmt vann med litt
oppvaskmiddel eller i oppvaskmaskin.

Bl Tork risten og dryppebrettet.
Sett sammen igjen apparatet.
Merk: Se egen rengjoringstabell for flere instruksjoner.

Tips for vedlikehold: Hvis det er sterknet mat pa innsiden av sokkelens vegger, bruker du skrape beregnet
pd keramisk topp for d fjerne restene.
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Rengjgringstabell (fig. 14)

Resirkulering

- Dette symbolet betyr at dette produktet ikke ma avhendes i vanlig husholdningsavfall (2012/19/EU)
(fig. 15).

- Felg nasjonale bestemmelser om avfallsdeponering av elektriske og elektroniske produkter. Riktig
avfallshandtering bidrar til a forhindre negative konsekvenser for helse og milje.

Garanti og stgtte

Hvis du trenger kundestgtte eller informasjon, kan du ga til www.philips.com/support eller lese i
garantiheftet.

Feilsgking

Dette avsnittet gir en oppsummering av de vanligste problemene som kan oppsta med apparatet.
Huvis du ikke kan lgse problemet ved hjelp av informasjonen nedenfor, kan du ga til www.philips.com/
support for a se en liste over vanlige spersmal, eller du kan kontakte forbrukerstgtten i landet der

du bor.

Problem

Reoyk avgis under

grilling.

Maten faller ned
gjennom risten
og pa
dryppebrettet.

Mulig arsak

Du griller fet mat.

Du griller i flere
omganger etter
hverandre, men
du har ikke
rengjort
fettskuffen eller
risten etter hver
omgang.

Du har marinert
maten med mye
olje.

Ingrediensene er
delt inn i for sma
biter.

Lasning

Nar du griller fet mat som bacon eller svinekjgtt, kan det
komme noe rayk fra maten. Nar du griller mye fet mat,
vil noe av fettet sprute ut pa sidene av grillelementene og
brenne seg fast. | slike tilfeller setter du apparatet under
avtrekksviften.

Overfladig olje, fett eller matrester som blir liggende pa
risten og i dryppebrettet, kan begynne a brenne. Pass pa
at du terker risten og dryppebrettet med kjgkkenpapir
etter hver omgang. Forsiktig: Risten og dryppebrettet er
varme under, og en stund etter; bruk. Bruk grytekluter nar
du handterer disse delene.

Rayken fordrsakes av brennende fett. Hvis du mariner
maten med for mye olje vil det komme litt reyk fra
maten. | slike tilfeller setter du apparatet under
avtrekksviften. For a holde raykproduksjonen til et
minimum anbefaler vi at du ikke bruker noe olje, eller sa
lite olje som mulig.

Bruk grytekluter og skyv dryppebrettet ut av apparatet
for & fierne matbiter. Sett dryppebrettet pa plass igjen.
Pass pa at du ikke skjeerer ingrediensene som skal grilles,
i for sma biter. Store grennsaker (f.eks. squash) kan du
kutte i skiver. Sma matvarer (f.eks. sopp) ber ikke kuttes,
eller kun deles i to.
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Introduktion

Grattis till inkdpet och vdlkommen till Philips! Fér att dra maximal nytta av den support som Philips
erbjuder kan du registrera din produkt pa www.philips.com/welcome.

Med din nya grill med droppbricka kan du tillreda alla typer av utsokt mat ndstan utan rok. Det dr
enkelt att grilla med den hdr apparaten tack vare den stora grillytan.

Allman beskrivning (Bild 1)

Gallerinsats (endast HD6372)
Grillgaller

Bottenplatta

Kontrollvred

Pa

Varmhallning

Av

Droppbricka

Natsladd

Viktigt
Lds den hdr viktiga informationen noggrant innan du anvander
apparaten och spara sedan hdftet for framtida bruk.

Fara
- Sank inte ned bottenplattan i vatten eller nagon annan vatska.

Varning

- Kontrollera att den natspanning som anges pa produktens undersida
motsvarar den lokala ndtspanningen innan du kopplar in den.

- Anvand bara apparaten for dess avsedda dandamal enligt
beskrivningen i den har anvandarhandboken.

- Anvand inte apparaten om stickkontakten, ndtsladden eller sjdlva
apparaten dr skadad.

- Om nétsladden dr skadad maste den alltid bytas ut av Philips, ndgot
av Philips auktoriserade serviceombud eller liknande behdriga
personer for att undvika olyckor.

- Apparaten far endast anslutas till ett jordat vdgguttag.

- Lat inte ndtsladden komma i kontakt med varma ytor.

- Se till att ndtsladden inte hdnger dver kanten pa bordet eller
arbetsbanken dar apparaten stdr.

- Den hir apparaten kan anvdndas av barn fran 8 ars alder, personer
med olika funktionshinder samt av personer som inte har kunskap
om apparaten, sdvida det sker under tillsyn eller om de har
informerats om hur apparaten anvands pa ett sdkert sitt och om de
eventuella riskerna. Barn far inte leka med apparaten. Barn under 8 ar
far inte rengora eller underhdlla apparaten utan tillsyn.

- Se till att apparaten och dess sladd dr utom rackhall fér barn under 8 ar.
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- Ldmna inte apparaten obevakad ndr den anvands.

- Den har apparaten dr inte avsedd att anvandas med hjdlp av en
extern timer eller ett separat fjarrkontrollssystem.

- Ldmna aldrig en stekspade eller tang pa gallret ndr det dr varmt.

Forsiktighet

- Koppla ur apparaten om du tappat den.

- Hall inte vatskor (t.ex. konjak, &l eller vatten) pa grillen, skyddsglaset
eller droppbrickan, eftersom det kan orsaka brand.

- Innan du slar pa grillen ska du ta bort eventuella féremal ovanpd den
och eventuella brandfarliga foremdl ndra den.

- Placera inte grillen pa ytor som kan paverkas av varme.

- Blockera inte grillens ventilationshal for att undvika dverhettning i
apparaten.

- Placera inte mat eller féremal pa droppbrickan nar grillen dr paslagen.

- Placera inte apparaten pa eller ndra en varm gas- eller elbrannare
eller i en uppvarmd ugn.

- Placera apparaten pd en plan och stabil yta med tillrdckligt mycket
fritt utrymme runt den.

- Se till att droppbrickan alltid sitter pa plats ndr du grillar.

- Ytorna kan bli varma ndr apparaten anvands (Bild 2).

- Se upp for fettstank nar du grillar fett kott eller korv.

- Stang alltid av apparaten och dra ur ndtsladden efter anvandning.

- Rengor alltid apparaten efter anvandning.

- Lat apparaten svalna helt innan du tar bort gallret och droppbrickan,
rengdr apparaten och stdller undan den.

- Ror aldrig vid gallret med vassa eller slipande foremal eftersom det
skadar non-stick-beldggningen.

- Apparaten ar endast avsedd for anvdndning inomhus. Anvand den
inte utomhus.

- Apparaten dr endast avsedd fér normalt hushallsbruk. Den ar inte avsedd
for anvandning i miljder som personalkok i verkstader, pa kontor eller i
andra arbetsmiljder. Den ar inte heller avsedd att anvdndas av kunder pa
hotell, motell, bed and breakfast och i andra boendemiljcer:

- Om apparaten anvands pa felaktigt satt eller i storskaligt bruk eller
om den inte anvands enligt anvisningarna i anvandarhandboken
upphor garantin att gélla och Philips tar inte pa sig ansvar for skador
som kan uppkomma.

Elektromagnetiska filt (EMF)

Den har Philips-produkten uppfyller alla tillimpliga standarder och regler gillande exponering av
elektromagnetiska falt.
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Fore forsta anvandningen

Ta bort alla etiketter och torka av apparaten med en fuktig trasa.

Rengor apparaten och gallret noggrant (se avsnittet Rengoring).

Anvinda apparaten

Obs! Det kan komma lite rok ur apparaten ndr du anvdnder den forsta gangen. Detta dr normalt.
For in droppbrickan i bottenplattan (Bild 3).

Obs! Droppbrickan kan endast foras in i bottenplattan dt ett hdll.

Placera gallerinsatsen (endast HD6372) eller grillgallret pa bottenplattan (Bild 4).

Satt i kontakten i vagguttaget (1) och vrid kontrollvredet till varmhallningslaget i 2 sekunder (2)
(Bild 5).

Vrid kontrollvredet till pa-laget (Bild 6).
D HDé6372: Gallerinsatsen ar varm och klar att anvinda direkt.
D Det tar 6-7 minuter for grillgallret att varmas upp.

Anvind en stekspade eller tang for att placera ingredienserna pa gallret (Bild 7).

Var forsiktig: gallret ar varmt!

Obs! Ndr du marinerar maten bér du bara anvdnda lite olja och pensla marinaden Idtt pd maten
eftersom oljan orsakar extra rok.
D Endast grillgaller: under grillningen hor du ett frasande ljud som ar typiskt for grillning.

Obs! Grilltiden beror pd tjockleken och storleken pd maten och kan variera.

Obs! Om du grillar mycket feta ingredienser kommer du dndd att mdrka att en del rék bildas av maten,
men mycket mindre dn med en vanlig elektrisk bordsgrill

A Nir maten ar klar tar du bort den fran gallret eller vrider kontrollvredet till
varmhallningsliget om du vill dta maten senare. (Bild 8)

Anvand en stekspade eller tang for att ta bort maten. Anvand inte kéksredskap av metall eller

redskap som dr vassa eller slipande.

Lossa forsiktigt mat och fett som har fastnat med en stekspade och torka av overflodig olja
fran droppbrickan innan du grillar nista omgang mat.

Bl For att fortsitta grilla ligger du nista omgang mat pa gallret.

Bl Nir du har grillat klart stianger du av apparaten (1) och drar ur kontakten ur vigguttaget (2).
(Bild 9)
Grilltider (Bild 10)
| mattabellen finns exempel pa olika typer av mat som du kan tillaga med bordsgrillen. | tabellen visas
hur lang tid maten maste grillas (ej inklusive uppvarmningstid for apparaten). Grilltiden och

temperaturen beror pa vilken typ av mat du tillagar (t.ex. kétt), hur tjock den &r, dess temperatur
och dven pa din egen smak.
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Tips

- Mbort kétt passar bést for grillning.

- Kottbitar som exempelvis biffar blir mérare om de marineras &ver natten.

- Vind endast maten en gang med en stekspade eller tang sa att den forblir saftig inuti och inte
blir torr: Anvand inte metallredskap som gafflar eller grilltdnger eftersom de skadar gallrens non-
stick-beldggning.

- Vind inte pa den grillade maten for ofta.

- Nar du tillagar satay eller kebab bor du forst blstlagga grillspett av bambu eller trd i vatten for
att forhindra att de blir branda under grillningen. Anvand inte grillspett av metall.

- Korvar tenderar att spricka nar de grillas. For att férhindra detta kan du snitta skinnet nagra
ganger pa langden.

- Farskt kott ger béttre grillresultat dn fryst eller upptinat kétt. Strd inte salt pa kottet forrdn efter
grillningen. Pa sa satt haller sig kottet saftigt. For att fa basta resultat bor kéttbitarna du tillagar
inte vara for tjocka (ca 1,5 cm).

Bordsgrillen ar inte lamplig for tillagning av panerad mat.

Rengoring och underhall

Anvand aldrig slipande rengoringsmedel eller material eftersom de skadar gallrens non-stick-
beldaggning.
Stéll in kontrollvredet pa av-laget och dra ur nitsladden (Bild 9).

Lat apparaten svalna i 15 minuter (Bild 11).

Torka av dverflddig olja fran gallret med en bit hushallspapper innan du tar bort gallret for
rengoring.

Lyft gallret fran bottenplattan i handtagen (Bild 12).
Dra ut droppbrickan ur bottenplattan (Bild 13).
Obs! Droppbrickan kan endast dras ut ur bottenplattan dt ett hdll.

A Bi6tligg gallret och droppbrickan i varmt vatten med lite diskmedel i fem minuter eller
droppa lite citronsaft pa gallret. Det I6ser upp mat och fett som har fastnat.

Rengor bottenplattan med en fuktig trasa.

Bl Rengor gallret och droppbrickan med en mijuk trasa eller svamp i varmt vatten med lite
diskmedel, eller i diskmaskinen.

[Ell Torka gallret och droppbrickan.
Satt ihop apparaten igen.
Obs! Se den separata rengdringstabellen for mer information.

Underhadllstips! Om det har fastnat matrester pd de inre vdggarna av bottenplattan kan du anvdnda en
keramisk skrapa for att ta bort resterna.
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Rengoringstabell (Bild 14)

Atervinning

- Den hir symbolen betyder att produkten inte ska sldngas bland hushallssoporna (2012/19/EU)

(Bild 15).

- Folj foreskrifterna for separat insamling av elektriska och elektroniska produkter som giller i ditt
land. Korrekt kassering bidrar till att férhindra negativ paverkan pa miljé och hélsa.

Garanti och support

Om du behdver information eller support kan du ga till www.philips.com/support eller ldsa

garantibroschyren.

Felsokning

| det har kapitlet sammanfattas de vanligaste problemen som kan uppsta med apparaten. Om du
inte kan 16sa problemet med hjdlp av informationen nedan kan du ga till www.philips.com/
support och ldsa svaren pa vanliga fragor. Du kan dven kontakta kundtjanst i ditt land.

Problem

Moijlig orsak

Losning

Rok avges under
grillningen.

Maten faller ned
genom gallret pa
droppbrickan.

Du grillar feta
ingredienser.

Du grillar flera
omgangar efter
varandra, men du
har inte rengjort
droppbrickan
och/eller gallret
efter varje
omgang.

Du marinerade
ingredienserna i
mycket olja.

Ingredienserna ar
skurna i for sma
bitar.

Nar du grillar feta ingredienser som bacon eller sidfldsk
kan du mdrka att lite rok avges fran maten. Nar du grillar
en stor mdngd feta ingredienser kan en del av fettet
stanka pd sidorna av grillelementen och brdnnas. | sd fall
kan du anvanda apparaten under utsugningshuven.

Overfladig olja och vitska fran maten eller matrester som
finns kvar pa gallret och pa droppbrickan kan brannas.

Se till att du torkar av gallret och droppbrickan med
hushallspapper efter varje omgang grillade ingredienser.
Var forsiktig: gallret och droppbrickan &ar heta en stund
efter anvdndning. Anvand grytvantar eller grytlappar ndr
du hanterar de hdr delarna.

Réken orsakas av brant fett. Om du marinerar maten i f6r
mycket olja kommer lite rék att avges fran maten. | sé fall
kan du anvanda apparaten under utsugningshuven. For att
fa minimalt med rék rekommenderar vi att du inte
anvander nagon olja alls eller sa lite som majligt.

Anvand grytvantar eller grytlappar och dra ut
droppbrickan ur apparaten ndr du ska ta bort bitarna. Satt
i droppbrickan igen. Se till att du inte skdr ingredienserna
som ska grillas i alftfér sma bitar: Stora grénsaker som
zucchini kan skdras i skivor. Mindre bitar som exempelvis
svampar bor inte skaras eller endast halveras.
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Urtintimiizi satin aldiginiz icin tesekkiir ederiz. Philips'e hos geldiniz! Philips'in sundugu destekten
faydalanabilmek icin lUtfen Urinintzt su adresten kaydedin: www.philips.com/welcome.
Damla tepsili yeni izgaraniz ile her tirll leziz yiyecegi dumansiz olarak hazirlayabilirsiniz. Genis 1zgara
ylzeyi sayesinde cihazi kullanarak 1zgara yapmak son derece kolaydir:

Genel aciklamalar (Sek. 1)

Izgara (sadece HD6372)
Barbeki 1zgarasi

Taban

Kontrol digmesi

Acik

Sicak tutma

Kapali

Damla tepsisi

9 Elektrik kablosu

O ~NOoONUT A WN —

Cihazi kullanmadan 6nce bu énemli bilgileri dikkatlice okuyun ve

gelecekte basvurmak Uzere saklayin.
Tehlike

- Tabani su veya baska bir siviya batirmayin.
Uyan

- Cihazi prize takmadan &nce, cihazin tabaninda belirtilen gerilimin
yerel sebeke gerilimiyle uygunlugunu kontrol edin.

- Bu cihazi yalnizca kullanim amacina uygun olarak, bu kullanim
kilavuzunda anlatildigi gibi kullanin.

- Cihazin fisi, kordonu veya kendisi hasarliysa kesinlikle kullanmayin.

- Cihazin elektrik kablosu hasarliysa bir tehlike olusturmasini dnlemek
icin mutlaka Philips'in yetki verdigi bir servis merkezi veya benzer
sekilde yetkilendirilmis kisiler tarafindan degistirilmesini saglayin.

- Cihazi sadece toprakli prize takin.

- Elektrik kablosunu sicak ylzeylerden uzak tutun.

- Elektrik kablosunun, cihazin yerlestirildigi masa ya da tezgahtan
sarkmamasina dikkat edin.

- Bu cihazin 8 yasin Uzerindeki cocuklar ve fiziksel, motor ya da zihinsel
becerileri gelismemis veya bilgi ve tecriibe agisindan eksik kisiler tarafindan
kullanimi sadece bu kisilerin nezaretinden sorumlu kisilerin bulunmasi veya
cihazin gtivenli kullanim talimatlannin bu kisilere saglanmasi ve olasi
tehlikelerin anlatiimasi durumunda mimkindr. Cocuklar cihazla
oynamamalidir Temizlik ve kullanici 8 yasindan kiiclk ve gdzetim aftinda
olmayan ¢ocuklar tarafindan yapilmamalidir.
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Cihazi ve kablosunu 8 yasindan kictk cocuklarin erisemeyecekleri
yerlerde muhafaza edin.

Cihazi kendi halinde calisir durumdayken birakmayin.

Bu cihaz harici zamanlayici veya ayn bir uzaktan kumanda sistemi ile
birlikte kullaniimamalidir:

Spatulayr veya masayi 1zgara sicakken Uzerinde birakmayin.

Dikkat

Cihazi dusurUrseniz fisten cekin.

Izgara, koruyucu cam veya damla tepsisi Uzerine herhangi bir sivi
(6rnegin konyak, bira veya su) dokmeyin; bu durum yangin ¢ikmasina
neden olabilir

Izgarayl agmadan once Uzerindeki veya etrafindaki nesneleri kaldinn.
Izgarayi sicakliktan etkilenebilecek ytizeylere yerlestirmeyin.

Cihazin asin isinmasini dnlemek icin izgaranin havalandirma deliklerini
kapatmayin.

Izgara agikken damla tepsisinin Uzerine herhangi bir yiyecek veya
nesne koymayin.

Cihaz sicak bir gazli veya elektrikli ocagin Uzerine veya yakinina ya da
isitilmis bir firna koymayin.

Cihazi diz, etrafinda yeterli acik alan olan, sabit bir zemine yerlestirin.
Izgara yaparken damla tepsisinin yerinde oldugundan emin olun.
Cihaz calisirken acik ylzeyleri isinabilir ($e|< 2).

Yagli et ya da sosis pisirirken sicrayan yaga dikkat edin.

Kullandiktan sonra cihazi mutlaka kapatin ve fisini ¢ekin.

Kullandiktan sonra cihazi her zaman temizleyin.

Izgaray! ve damla tepsisini ¢ikarmadan, cihazi temizlemeden ve
kaldirmadan 6nce tamamen sogumasini bekleyin.

Yapismaz ylzeye zarar vereceginden, izgaranin keskin veya cizici
maddelerle temas etmesini dnleyin.

Bu cihaz yalnizca kapali alanlarda kullanim igindir: Agik alanlarda
kullanmayin.

Bu cihaz sadece evde kullanim icin tasarlanmistir Magazalanin, ofislerin,
ciftliklerin veya diger isyerlerinin personel mutfaklari gibi ortamlarda
kullanilamaz. Otel, motel, pansiyon ve diger konaklama ortamlarindaki
kisiler tarafindan kullanima da uygun degildir.

Cihazin uygun olmayan sekillerde, profesyonel ya da yari profesyonel
amaglarla veya kullanim talimatlarina uygun olmayan sekillerde
kullanilmasi durumunda garanti gecerliligini yitirecek ve Philips
olusabilecek zararlarla ilgili her tirll sorumlulugu reddedecektir:
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Elektromanyetik alanlar (EMF)
Bu Philips cihazi, elektromanyetik alanlara maruz kalmaya iliskin gecerli tim standartlara ve
duzenlemelere uygundur.

llk kullanimdan 6nce

Cihaz lizerinde etiket varsa ¢ikartin ve cihazi nemli bir bezle silin.

Cihazi ve 1zgarayi iyice temizleyin (bkz.‘Temizlik’ baslikli bolim).

Cihazin kullanimi

Dikkat: ik kez kullandiginizda, cihaz biraz duman ¢ikarabilir. Bu normaldir.

Damla tepsisini govdeye yerlestirin (Sek. 3).

Dikkat: Damla tepsisi tabana yalnizca tek bir sekilde takilabilir.

Izgaray (sadece HD6372) ya da barbekdi 1zgarasini tabana yerlestirin (Sek. 4).

Fisi prize takin (1) ve kontrol diigmesini 2 saniye “sicak tutma” konumuna getirin (2) (Sek. 5).

Kontrol diigmesini “agik” konumuna getirin (Sek. 6).
D HD6372: Izgara sicak ve hemen kullanima hazirdir.
D Barbekii izgarasinin isinmasi 6-7 dakika stirer.

Izgaranin lizerine malzemeleri yerlestirirken spatula veya masa kullanin (Sek. 7).

Dikkatli olun: Izgara sicaktir!

Dikkat:Yag ekstra duman verdiginden yiyeceklerinizi marine ederken sadece az miktarda yag kullanin ve
yagi firca yardimiyla yiyeceklerin iizerine hafifce stiriin.
D Yalnizca barbekii 1zgarasi: Izgara iglemi siiresince bir cizirti sesi duymaniz normaldir.

Dikkat: Izgara siiresi yiyecegin boyutuna ve kalinligina baghdir ve degisiklik gosterebilir.

Dikkat: Cok yagl yiyecekleri izgara yaparken yiyecekten duman giktigini goriirsiiniiz, ancak bu duman
geleneksel elektrikli masa 1zgarasina gére ¢ok daha az olur.

A Izgara islemi tamamlandiginda yiyecegi 1zgaranin iizerinden alin veya daha sonra tiiketmek
lizere kontrol diigmesini sicak tutma konumuna getirin. (Sek. 8)
Yiyecegi almak icin bir spatula ya da masa kullanin. Metal, keskin veya agindinct mutfak aletleri kullanmayin.

Yeni yiyecegi 1zgara yapmadan once yanmis yiyecek ya da yagi bir spatula kullanarak dikkatlice
yumusatin ve damla tepsisindeki fazla yag alin.

Bl Izgara yapmaya devam etmek icin bir sonraki yiyecek grubunu izgara iizerine yerlestirin.
Bl 1zgara islemini bitirdiginizde cihazi kapatin (1) ve fisini prizden gekin (2). (Sek.9)

Izgara siireleri (Sek. 10)

Yiyecek tablosunda bu masa i1zgarasinda pisirebileceginiz bazi yiyecek ¢esitlerini gdreceksiniz. Tabloda,
yiyeceklerin izgara slreleri gbsterilir (cihazin 1sinma siresi dahil degildir). Izgara siresi ve sicaklig,
yivecek tlrlne (8rnegin et), kalinligina, sicakligina ve kisisel damak zevkinize gére degisir
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ipuclarl

- Yumusak et dilimleri izgara icin idealdir

- Biftek gibi et cesitleri bir gece 6ncesinden marine edilirse daha yumusak olur.

- lginin sulu kalmasi ve kurumamas! icin yiyecekleri bir defa cihazla birlikte verilen spatula veya
masa ile cevirin. Izgaranin yapismaz ylzeyine zarar vereceklerinden, catal ya da 1zgara masasi gibi
metal araclar kullanmayin.

- lzgara yapilan yiyecekleri ¢ok sik cevirmeyin.

- Sis veya kebap yaparken, izgara sirasinda kavrulmalarini engellemek icin bambu ya da tahta sisleri
suda bekletin. Metal sis kullanmayin.

- Sosisler 1zgara yapilirken patlayabilir. Bunu énlemek icin sosisleri birkag kez uzunlamasina kesin.

- Taze et, 1zgara yaparken donmus ya da ¢6zUlmUs etten daha iyi sonug verir. Et pisinceye kadar
Uzerine tuz serpmeyin. Bu, etin sulu kalmasini saglar. En iyi sonuglar icin hazirladiginiz etlerin fazla
kalin olmamasina dikkat edin (yaklasik 1,5 cm).

Bu masa izgarasi, galeta unu igeren yiyeceklerin izgara yapilmasi igin uygun degildir.

Temizlik ve bakim

Izgaranin yapismaz kaplamasina zarar vereceginden, kesinlikle asindirici temizlik maddeleri ve
malzemeleri kullanmayin.

Kontrol diigmesini “kapali” konumuna getirin ve cihazin fisini gekin (Sek. 9).
Cihazin sogumasi icin 15 dakika bekleyin (Sek. 11).

Temizlemek amaciyla 1zgarayi gikarmadan once lizerinde kalan fazla yag kagit havlu
kullanarak alin.

Izgaray! tutamaklarindan kaldirarak tabandan cikarin (Sek. 12).
Damla tepsisini tabandan ¢ikarin (Sek. 13).
Dikkat: Damla tepsisi tabandan yalnizca tek bir sekilde ¢ikarilabilir.

A Izgarayi ve damla tepsisini iginde bulagik deterjani bulunan sicak suyun iginde bes dakika
bekletin veya i1zgaranin lizerine bir miktar limon suyu dokiin. Bu, yanmis yiyecek ya da yaglari
yumusatacaktir.

Tabani nemli bir bezle silerek temizleyin.

Bl \zgarayi ve damla tepsisini bulasik deterjanh sicak suda, yumusak bir bez veya siinger ile
temizleyin ya da bulasik makinesinde yikayin.

El Izgarayi ve damla tepsisini kurulayin.
Cihazi yeniden takin.
Dikkat: Daha fazla agiklama igin ayri temizleme tablosuna bakin.

Bakim ipucu:Tabanin i¢ kismlarinda yanmus yiyecek artiklari varsa bu artiklari temizlemek icin seramik
kaziyici kullanabilirsiniz.
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Temizleme masasi (Sek. 14)

Geri doniisiim

- Busimge, Grinin normal evsel atiklarla birlikte atiimamasi gerektigi anlamina gelir (2012/19/EU)
(Sek. 15).

- Elektrikli ve elektronik trinlerin ayri olarak toplanmasina iliskin Ulkenizde gecerli olan kurallara

uyun. Bu islemin dogru sekilde yapilmasi cevreyi ve insan sagligini olumsuz etkileyecek sonuglarin
dnlenmesine yardimcr olur.

Garanti ve destek

Bilgi veya destege ihtiya¢ duyarsaniz litfen www.philips.com/support adresini ziyaret edin veya
dinya capinda garanti kitapgigini okuyun.

Sorun giderme

Bu bolim, cihazda en sik karsilasabileceginiz sorunlar 6zetlemektedir Sorunu asagidaki bilgilerle
¢bzemiyorsaniz sik sorulan sorular listesi icin www.philips.com/support adresini ziyaret edin veya
Ulkenizdeki Musteri Destek Merkezi ile iletisim kurun.

Sorun Olasi neden Cozim

|zgara yaparken Yagl malzemeler  Pastirma veya domuz gibi yagli yiyecekleri pisirirken
etrafa duman pisiriyor yiveceklerden duman ciktigini gériirsiintz. Cok fazla yagli
yayliyor. olabilirsiniz. yiyecek pisirdiginizde yagin bir kismi izgaranin kenarlarina

sigrayarak yanabilir Boyle bir durumda cihaz aspirator
altinda kullanin.

Yiyecekleri ara |zgarada veya damla tepsisi tzerinde kalan fazla yag ve
vermeden yemek sulart ya da artiklan yanmaya baslar: Izgarayi ve
pisiriyor, ancak damla tepsisini her bir partiden sonra kagit havluyla silin.

yag tepsisini ve/ Dikkatli olun: Izgara ve damla tepsisi sicaktir ve
veya izgarayl her  kullanimdan sonra bir siire sicak kalmaya devam eder.

bir partiden Bu kisimlara dokunurken finn eldiveni veya tencere
sonra tutacags kullanin.
temizlemiyor
olabilirsiniz.
Malzemelerinizi Dumanin sebebi yanmis yagdir. Yiyecegi ¢ok fazla yag ile
cok fazla yag ile marine ederseniz yiyecekten bir miktar duman cikar. Béyle
marine etmis bir durumda cihazi aspiratér altinda kullanin. Az duman
olabilirsiniz. cikmasi icin yag kullanmamanizi veya olabildigince az yag
kullanmanizi éneririz.
Yiyecek, izgara Malzemeler cok  Parcalan cikarmak icin finn eldiveni veya tencere tutacag
cubuklan kilicUk parcalar kullanin ve damla tepsisini cihazdan ¢ekip ¢ikarin. Tepsiyi
arasindan damla  halinde kesilmistir  geri yerlestirin. Pisirilecek malzemeleri cok kiiclk parcalar
tepsisi Uzerine halinde kesmediginizden emin olun. Kabak gibi buyiik
dustyor sebzeler dilimlenebilir Mantar gibi kiictk yiyecekler

kesiimemeli veya ikiye kesilmelidir
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