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ITALIANO 5

Materiale all’interno
della confezione

» Corpo macchina

* Morsetto

« Manovella

» Tramoggia

« Vaschetta

e Pennello

* Manuale di istruzioni

Preparare la macchina
alluso

Se si utilizza la macchina per

la prima volta, pulire i rulli
aiutandosi con il pennello,

0 un panno, utilizzando un
disinfettante per superfici
compatibile al contatto
alimentare, possibilmente
certificato HACCP.

Lasciare asciugare completamente
la macchina prima dell’utilizzo.
Non utilizzare prodotti diversi da
quelli indicati.

Fissare la macchina al piano di
lavoro inserendo il morsetto

(A) nell’apposito foro (Fig. 1).
Inserire manovella (B), vaschetta
(C) e tramoggia (D) assicurandosi
che questa sia ben centrata

(Fig. 2).

Tirare verso U'esterno il regolatore
e ruotarlo fino alla posizione
desiderata (Fig. 3).

Scegliere il tipo di finitura che

si vuole ottenere, seguendo i
suggerimenti indicati nella tabella.
La posizione iniziale & lan®1,
proseguendo con le successive,

ad ogni passaggio si otterra un
risultato sempre piu fine.

Inserire i cereali nella tramoggia
e girare la manovella in senso
orario (Fig. 4 ). Prima di cambiare
la posizione del regolatore,
assicurarsi che la tramoggia sia
vuota e che trai rulli non sia
rimasto del prodotto non lavorato.

Cura e manutenzione

Non lavare la macchina in acqua

o in lavastoviglie. Non usare mai
sgrassatori o prodotti diversi da
quello indicato.

Dopo ogni utilizzo rimuovere i
residui con il pennello asciutto.
Procedere utilizzando il
disinfettante per superfici e alimenti
come riportato nel primo paragrafo.
In caso di cigolii, inserire alcune
gocce di olio di vaselina per alimenti
alle estremita dei rulli (Fig. 5).

Garanzia

| prodotti Marcato sono fabbricati
con i migliori materiali disponibili

e vengono sottoposti a continui
controlli di qualita. Per questo,
garantiamo assistenza per 2 anni dai
difetti di fabbricazione. La garanzia
non copre invece i danni provocati
da uso improprio o diverso da
quello illustrato in questo manuale.

Per altre informazioni o ricette visita
www.marcato.it

Tabella finiture

Non macinare semi oleosi o germogli.
Per ottenere un risultato pil fine fare piu passaggi al numero 6 del

regolatore.

Setacciando la farina ottenuta é possibile rimuovere la crusca per
ottenere un risultato piu fine.

Chicco Posizione Finitura
regolatore
1-2 Macinazione grossolana (fiocchi)
Avena 3-4 Macinazione media
Macinazione fine (farina
5-6 .
integrale)
1-3 Macinazione grossolana (fiocchi)
4-5 Macinazione media
Orzo
6 Macinazione fine (farina
integrale)
Sequenza 1-3-6 | Farina integrale
Farro Sequenza1-3-6 | Farina integrale
Orzo maltato 3 Macinazione per birra
Farro maltato 1-3 Macinazione per birra

Grano saraceno

Sequenza 1-6

Farina integrale

Grano duro

Sequenza 3-5-6

Semola

Grano tenero

Sequenza 1-3-6

Farina integrale

Kamut Sequenza 3-5-6 | Farina integrale
Miglio 6 Farina integrale
Quinoa Sequenza 5-6 Farina integrale

Piselli secchi

Sequenza 1-3-5-6

Farina integrale

Semi d’uva

Sequenza 1-3-6

Farina integrale
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Material inside the pack

« Machine body

« Clamp

* Handle

* Hopper

o Tray

e Brush

« Instruction manual

Preparing the machine
for use

If you are using the machine for
the first time, use a brush or a
cloth and a food-grade surface
sanitiser, possibly HACCP
certified, to clean the rollers.

Let the machine dry completely
before use.

Do not use products other than
those recommended.

Insert the clamp (A) into the
appropriate hole (Fig. 1) to secure
the machine to the work surface.
Insert the handle (B), the tray (C)
and the hopper (D) making sure
that the latter is well centred
(Fig. 2).

Pull the adjustment knob
outwards and rotate it to the
desired position (Fig. 3). Choose
the type of finish you want to
obtain, following the tips in the
table. The initial position is no. 1;
switching to the following ones,
you will get an increasingly fine
result at each step.

Pour the grains into the hopper
and turn the handle clockwise
(Fig. 4 ). Before changing the
position of the adjustment knob,
make sure that the hopper

is empty and that there is no
unprocessed product left between
the rollers.

Care and maintenance

Do not wash the machine with water
or in the dishwasher. Never use
degreasers or products other than
those recommended.

After each use, remove any residue
with a dry brush.

Proceed using the food-grade
surface sanitiser as described in
the first paragraph.

In case of squeaking, put a few
drops of food-grade petroleum
jelly onto the ends of the rollers
(Fig. 5).

Warranty

Marcato products are manufactured
using the best materials available
and are subject to constant quality
checks. This is why we have a 2-year
warranty against manufacturing
defects. The warranty does not
cover any damage caused by
improper use or use other than that
specified in this manual.

Further more information or
recipes, visit www.marcato.it

Finishing table

Do not grind oily seeds or sprouts.

To achieve finer finishes, make several passes with the adjustment knob
set to 6.

For a finer finish, sift the flour obtained and remove the bran.

Grain C:éfgg;::on Finish
1-2 Coarse grinding (flakes)
Oat 3-4 Medium grinding
5-6 Fine grinding (wholemeal flour)
1-3 Coarse grinding (flakes)
4-5 Medium grinding
Barley
6 Fine grinding (wholemeal flour)
1-3-6 Wholemeal flour
Spelt 1-3-6 Wholemeal flour
Malted barley 3 Grinding for beer
Malted spelt 1-3 Grinding for beer
Buckwheat 1-6 Wholemeal flour
Durum wheat 3-5-6 Semolina
Soft wheat 1-3-6 Wholemeal flour
Kamut 3-5-6 Wholemeal flour
Millet 6 Wholemeal flour
Quinoa 5-6 Wholemeal flour
Dried peas 1-3-5-6 Wholemeal flour
Grape seeds 1-3-6 Wholemeal flour
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FRANCAIS

Matériel a Uintérieur
de Uemballage

» Corps de la machine
» Bride de serrage

* Manivelle

o Trémie

* Bac

» Pinceau

« Mode d’emploi

Préparation de

la machine avant
Cutilisation

Si la machine est utilisée pour

la premiére fois, nettoyer les
rouleaux a l'aide d’un pinceau,

ou d’un chiffon, en utilisant

un désinfectant de surface
compatible avec le contact
alimentaire, éventuellement
certifié HACCP.

Laisser sécher completement la
machine avant lutilisation.

Ne pas utiliser de produits autres
que ceux indiqués.

Fixer la machine au plan de travail
en insérant la bride de serrage (A)
dans le trou prévu a cet effet

(Fig. 1). Introduire la manivelle
(B), le bac (C) et la trémie (D)

en vérifiant que celle-ci est bien
centrée (Fig. 2).

Tirer le régulateur vers Uextérieur
et le tourner dans la position
souhaitée (Fig. 3). Choisir le type
de finition que l'on veut obtenir en
suivant les propositions indiquées
dans le tableau. La position
initiale est la n° 1, en continuant
avec les suivantes, a chaque
passage on obtiendra un résultat
de plus en plus fin.

Introduire les céréales dans la
trémie et tourner la manivelle
dans le sens des aiguilles d’une

montre (Fig. 4 ). Avant de changer

la position du régulateur, vérifier
que la trémie est vide et qu’il n’y

a plus de produit non traité entre
les rouleaux.

Entretien de
la machine

Ne pas laver la machine a l’eau ou
dans le lave-vaisselle. Ne jamais
utiliser de dégraissants ou de
produits autres que celui indiqué.
Aprés chaque utilisation, éliminer
les résidus a 'aide du pinceau sec.
Continuer en utilisant le
désinfectant de surface et
alimentaire comme indiqué au
premier paragraphe.

En cas de grincements, mettre
quelques gouttes d’huile de
vaseline alimentaire aux extrémités
des rouleaux (Fig. 5).

Garantie

Les produits Marcato sont fabriqués
avec les meilleurs matériaux
disponibles et sont continuellement
soumis a des controles de qualité.
Pour cela, nous garantissons une
assistance de 2 ans contre les
défauts de fabrication. Par contre,
la garantie ne couvre pas les
dommages dus a une utilisation
incorrecte ou différente de celle
illustrés dans cette notice.

Pour plus d’informations ou de
recettes, visitez le site
www.marcato.it

Tableau des finitions

Ne pas broyer les graines oléagineuses ou les germes

Pour obtenir un résultat plus fin, faire plusieurs passages au numéro 6
du régulateur.

En tamisant la farine obtenue, il est possible d’éliminer le son pour
obtenir un résultat plus fin.

Grain P’osition du Finition
régulateur
1-2 Mouture grossiére (flocons)
Avoine 3-4 Mouture moyenne
5-6 Mouture fine (farine complete)
1-3 Mouture grossiére (flocons)
4-5 Mouture moyenne
Orge
6 Mouture fine (farine complete)
1-3-6 Farine compléete
Epeautre 1-3-6 Farine complete
Orge maltée 3 Mouture pour biére
Epeautre malté 1-3 Mouture pour biere
Sarrasin 1-6 Farine compléete
BLé dur 3-5-6 Semoule
Blé tendre 1-3-6 Farine complete
Blé khorasan 3-5-6 Farine compléte
Millet 6 Farine complete
Quinoa 5-6 Farine compléete
Pois secs 1-3-5-6 Farine complete
Pépins de raisin 1-3-6 Farine compléete
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Material in der
Verpackung

» Maschinengehduse
* Klemme

o Kurbel

o Trichter

« Wanne

* Pinsel

» Anleitung

Vorbereitung des
Gerats fur die
Verwendung

Bei der ersten Benutzung des
Gerats miissen die Walzen mit
einer Biirste oder einem Tuch und
einem lebensmittelvertraglichen
Desinfektionsmittel fiir
Oberflachen gereinigt werden, das
moglichst HACCP-zertifiziert ist.
Die Maschine vor dem Gebrauch
vollstandig trocknen lassen.

Keine anderen als die
angegebenen Produkte
verwenden.

Die Maschine an der Arbeitsplatte
befestigen, indem die Klemme

(A) in das dafiir vorgesehene

Loch gesteckt wird (Abb. 1). Die
Kurbel (B), die Wanne (C) und

den Trichter (D) einsetzen und
sicherstellen, dass der Trichter
zentriert ist (Abb. 2).

Den Regler nach auf3en ziehen und
in die gewlinschte Position drehen
(Abb. 3). Die gewlinschte Feinheit
auswahlen und dabei den in der
Tabelle aufgefiihrten Hinweisen
folgen. Die Ausgangsposition

ist die Nr. 1, mit den folgenden
Positionen werden mit jedem
Schritt immer feinere Ergebnisse
erzielt.

Das Getreide in den Trichter geben
und die Kurbel im Uhrzeigersinn
drehen (Abb. 4). Bevor der Regler
verstellt wird ist darauf zu achten,
dass der Trichter leer ist und sich

kein unverarbeitetes Produkt
zwischen den Walzen befindet.

Reinigung und
Wartung

Die Maschine niemals mit Wasser
oder in der Geschirrspiilmaschine
waschen. Niemals andere als

die angegebenen Fettloser oder
Produkte verwenden.

Nach jedem Gebrauch die
Riickstdnde mit einer trockenen
Biirste entfernen.

Dann wie im ersten Absatz
beschrieben mit dem
lebensmittelvertraglichen
Desinfektionsmittel fiir
Oberflachen fortfahren.

Bei Quietschen einige Tropfen
lebensmittelvertragliches
Vaselinedl auf die Enden der
Walzen geben (Abb. 5).

Garantie

Alle Produkte von Marcato werden
aus den besten auf dem Markt
erhéltlichen Materialien gefertigt
und unterliegen kontinuierlich
Qualitatskontrollen. Daher
gewdhren wir 2 Jahre Garantie auf
Herstellungsfehler. Die Garantie
deckt dagegen keine Schaden
durch unsachgeméaBen Gebrauch
bzw. durch einen Gebrauch, der
von den in diesem Handbuch
gegebenen Anweisungen
abweicht.

Weitere Informationen und
Rezepte finden sich unter
www.marcato.it

Tabelle der Feinheitsgrade

Keine éligen Kerne oder Sprossen mahlen

Fir ein feineres Ergebnis sind mehrere Durchgiange bei Nummer 6 des
Reglers erforderlich.

Durch Sieben des entstandenen Mehls kann die Kleie entfernt werden,
um ein feineres Ergebnis zu erzielen.

Korn Reglerposition Feinheitsgrad
1-2 Grober Mahlgrad (Flocken)
Hafer 3-4 Mittlerer Mahlgrad
5-6 Feiner Mahlgrad (Vollkornmehl)
1-3 Grober Mahlgrad (Flocken)
4-5 Mittlerer Mahlgrad
Gerste
6 Feiner Mahlgrad (Vollkornmehl)
1-3-6 Vollkornmehl
Zweikorn 1-3-6 Vollkornmehl
ggzizte 3 Mahlgrad fiir Bier
S\igig}:s 1-3 Mahlgrad fiir Bier
Buchweizen 1-6 Vollkornmehl
Hartweizen 3-5-6 GrieB3
Weichweizen 1-3-6 Vollkornmehl
Kamut 3-5-6 Vollkornmehl
Rispenhirse 6 Vollkornmehl
Quinoa 5-6 Vollkornmehl
Sfbt;t;rc]knete 1-3-5-6 Vollkornmehl
\Ii\‘/eeirgrauben- 1-3-6 Vollkornmehl
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Material contenido en
el paquete

o Cuerpo de la maquina

« Mordaza

« Manivela

« Tolva

e Cubeta

« Pincel

* Manual de instrucciones

Prepare la maquina
para el uso

Si es la primera vez que utiliza

la maquina, limpie los rodillos
con la ayuda de un pincel o un
pafo, utilizando un desinfectante
de superficies compatible con

el contacto con alimentos, si es
posible con certificado HACCP.
Deje que la maquina se seque por
completo antes de usarla.

No utilice productos distintos de
los indicados.

Fije la maquina a la encimera
introduciendo la mordaza (A) en el
orificio correspondiente (Fig. 1).
Inserte la manivela (B), la cubeta
(C) y la tolva (D) asegurandose de
que quede bien centrada (Fig. 2).
Tire del regulador hacia fuera y
girelo a la posicién deseada

(Fig. 3).

Elija el tipo de acabado que desea
obtener, siguiendo las sugerencias
indicadas en la tabla. La posicién
inicial es la n.2 1, continuando con
las siguientes, con cada paso se
obtendra un resultado cada vez
mas fino.

Introduzca los cereales en la tolva
y gire la manivela en el sentido

de las agujas del reloj (Fig. 4 ).
Antes de cambiar la posicion del
regulador, asegurese de que la
tolva esté vacia y que no quede
producto sin elaborar entre los
rodillos.

Cuidados y
mantenimiento

No lave la maquina con agua o en
el lavavajillas. No utilice nunca
desengrasantes o productos
distintos de los indicados.
Después de cada uso, elimine los
residuos con un pincel seco.
Proceda con el desinfectante de
superficies y alimentos, como se
describe en el primer parrafo.

En caso de chirridos, ponga unas
gotas de aceite de vaselina para
alimentos en los extremos de los
rodillos (Fig. 5).

Garantia

Todos los productos Marcato
estan fabricados con los mejores
materiales disponibles y son
sometidos a controles de calidad
continuos. Por ello, garantizamos
la asistencia durante 2 afios
sobre defectos de fabricacion.

La garantia no cubre, en cambio,
los dafos provocados por un uso
inadecuado o diferente del que se
indica en este manual.

Para mas detalles o para
las recetas visite la pagina
www.marcato.it

Tabla de acabados

No triture semillas oleaginosas ni brotes.

Para obtener un resultado mas fino, realice varias pasadas en el nimero
6 del regulador.

Tamizando la harina obtenida, es posible eliminar el salvado para
obtener un resultado mas fino.

Grano f;;;f;(;r;:jel Acabado
1-2 Molienda gruesa (copos)
Avena 3-4 Molienda media
5-6 Molienda fina (harina integral)
1-3 Molienda gruesa (copos)
4-5 Molienda media
Cebada
6 Molienda fina (harina integral)
1-3-6 Harina integral
Espelta 1-3-6 Harina integral
;eakl):j:da 3 Molienda para cerveza
Ewsaﬁteel:taada 1-3 Molienda para cerveza
Trigo sarraceno 1-6 Harina integral
Trigo duro 3-5-6 Sémola
Trigo blando 1-3-6 Harina integral
Kamut 3-5-6 Harina integral
Mijo 6 Harina integral
Quinua 5-6 Harina integral
Guisantes secos 1-3-5-6 Harina integral
Semillas de uva 1-3-6 Harina integral
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Material no interior da
embalagem

« Corpo da maquina

* Grampo

* Manivela

» Tremonha

» Recipiente

» Pincel

« Manual de instrugdes

Prepare a maquina
para o uso

Caso a maquina seja utilizada

pela primeira vez, limpar os

rolos utilizando um pincel ou um
pano, utilizando um desinfetante
para superficies compativel com
alimentos, que possivelmente
possua a certificacdo HACCP.
Deixar secar completamente a
maquina antes do uso.

N&o utilizar produtos diversos
daqueles indicados.

Fixar a maquina na bancada de
trabalho inserindo o grampo (A)
no orificio especifico

(Fig. 1). Inserir a manivela (B), o
recipiente (C) e a tremonha (D),
certificando-se que esta esteja
bem centralizada (Fig. 2).

Puxar para o lado externo o
regulador e gird-lo até a posicdo
desejada (Fig. 3). Escolher o tipo
de acabamento que deseja obter,
seguindo as sugestdes indicadas
na tabela. A posicdo inicial é an°1,
prosseguindo com as sucessivas,
a cada passagem obterd um
resultado cada vez mais fino.
Inserir os cereais na tremonha

e girar a manivela em sentido
horério (Fig. 4 ). Antes de trocar a
posicdo do regulador, certificar-se
de que a tremonha esteja vazia

e que entre os rolos ndo esteja
presente produto ndo processado.

Cuidados e
manutengao

N&o lavar a maquina utilizando
4gua ou na maquina de lavar lougas.
Nunca usar desengordurantes ou
produtos diversos daquele indicado.
Apds o uso, remover os residuos
com pincel seco.

Proceder utilizando o desinfetante
para superficies e alimentos, como
indicado no primeiro paragrafo.

Em caso de ruidos, inserir algumas
gotas de 6leo de vaselina para
alimentos nas extremidades dos
rolos (Fig. 5).

Garantia

Os produtos Marcato sdo fabricados
com os melhores materiais
disponiveis e sdo submetidos a
controlos continuos de qualidade.
Por isto garantimos assisténcia por
2 anos de defeitos de construgdo.

A garantia ndo cobre os danos
provocados por uso impréprio ou
diferente daquele indicado neste
manual.

Para outras informagdes ou receitas
visitar www.marcato.it

Tabela acabamentos

N&o moer sementes oleosas ou brotos.

Para obter um resultado mais fino, efetuar varias passagens no niumero
6 do regulador.

Peneirando a farinha obtida, é possivel remover o farelo para obter um
resultado mais fino.

Grédo f;;;%aago(:o Acabamento
1-2 Moagem grossa (flocos)
Aveia 3-4 Moagem média
5-6 Moagem fina (farinha integral)
1-3 Moagem grossa (flocos)
4-5 Moagem média
Cevada
6 Moagem fina (farinha integral)
1-3-6 Farinha integral
Espelta 1-3-6 Farinha integral
Cevada maltada 3 Moagem para cerveja
Espelta maltada 1-3 Moagem para cerveja
Trigo sarraceno 1-6 Farinha integral
Trigo duro 3-5-6 Sémola
Trio mole 1-3-6 Farinha integral
Kamut 3-5-6 Farinha integral
Milha 6 Farinha integral
Quinoa 5-6 Farinha integral
Ervilhas secas 1-3-5-6 Farinha integral
is;nentes de 1-3-6 Farinha integral
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Materiale inde i
emballagen

» Maskinlegeme

» Klemskrue

» Handsving

o Tragt

» Bakke

» Pensel

« Instruktionsvejledning

Sadan ggres maskinen
klar til brug

Hvis man bruger maskinen fgrste
gang, skal man renggre valserne
med en pensel eller klud med

et desinfektionsmiddel, der er
kompatibelt med overflader, der
kommer i kontakt med fgdevarer,
og som eventuelt er HACCP-
certificeret.

Lad maskinen tgrre helt, fgr den
tages i brug.

Der ma ikke anvendes andre

produkter end dem, der er angivet.

Fastggr maskinen til bordpladen
ved at saette klemskruen

(A) i hullet (Fig. 1). Indseet
héndsvingen (B), bakken (C) og
tragten (D) og serg for, at tragten
er centreret (Fig. 2).

Treek regulatoren udad, og drej
den til den gnskede position
(Fig. 3). Veelg den type
efterbehandling, du gnsker at
opna, ved at folge forslagene

i tabellen. Startpositionen er

nr. 1, fortseet med de faolgende
positioner. For hvert trin vil du
opna et finere og finere resultat.
Kom kornet i tragten, og drej
héndsvinget med uret (Fig. 4).
Fgr du eendrer regulatorens
position, skal du sikre dig, at
tragten er tom, og at der ikke

er ubehandlet produkt tilbage
mellem valserne.

Pleje og
vedligeholdelse

Maskinen ma ikke vaskes af i vand
eller i opvaskemaskine. Brug aldrig
andre affedtningsmidler eller
produkter end dem, der er angivet.
Efter hver brug skal du fierne rester
med en tgr pensel.

Fortsaet med at bruge
desinfektionsmidlet til overflader
og fedevarer som beskrevet i forste
afsnit.

Hvis maskinen knirker, kan du
smere et par draber vaselineolie

af fadevaregodkendt kvalitet pa
valsernes ender (Fig. 5).

Garanti

Alle produkter fra Marcato er
fremstillet af de bedste materialer,
der fas pa markedet, og underlagt
lgbende kvalitetskontrol. Derfor
garanterer vi service i 2 ar ved
fabrikationsfejl. Garantien daekker
ikke skader, som frembringes ved
en forkert anvendelse eller andre
anvendelser end den, der

er illustreret i denne vejledning.

Besgg www.marcato.it for mere
information eller opskrifter.

Tabel over efterbehandlinger

Olieholdige frg eller spirer ma ikke males.

Hvis du vil opna et finere resultat, skal du foretage maling flere gange
med nummer 6 pa regulatoren.

Ved at sigte det malede mel kan klid fiernes, s man opnér et finere

resultat.
Korn Reg.u!atorens Efterbehandling
position
1-2 Grov maling (flager)
Havre 3-4 Medium maling
5-6 Fin maling (fuldkornsmel)
1-3 Grov maling (flager)
4-5 Medium maling
Byg
6 Fin maling (fuldkornsmel)
1-3-6 Fuldkornsmel
Spelt 1-3-6 Fuldkornsmel
Maltet byg 3 Maling til gl
Maltet spelt 1-3 Maling til gl
Boghvede 1-6 Fuldkornsmel
Durum hvede 3-5-6 Semuljegryn
Blegd hvede 1-3-6 Fuldkornsmel
Kamut 3-5-6 Fuldkornsmel
Hirse 6 Fuldkornsmel
Quinoa 5-6 Fuldkornsmel
Torrede aerter 1-3-5-6 Fuldkornsmel
Vindruekerner 1-3-6 Fuldkornsmel
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Pakkauksen sisdltama
materiaali

» Koneen runko
e Puristin

« Kahva

* Suppilo

e Astia

» Harja

» Ohjekirja

Valmistele laite
kayttdoon

Jos kaytat konetta ensimmaista
kertaa, puhdista telat harjalla
tai liinalla kayttamalla, jos
mahdollista HACCP-hyvaksyttya,
elintarvikekdyttoon sopivaa
pintojen desinfiointiainetta.
Anna koneen kuivaa kokonaan
ennen kayttoa.

Al4 kiyta ilmoitetuista poikkeavia
tuotteita.

Kiinnita kone tyotasoon
asettamalla puristin (A) sille
tarkoitettuun reikdan

(Kuva 1). Aseta kahva (B), astia
(C) ja suppilo (D) paikalleen
varmistaen, ettd se on hyvin
keskitetty

(Kuva 2).

Veda sdddintd ulospdin ja kddnna
se haluttuun asentoon saakka
(Kuva 3). Valitse haluamasi
karkeusaste taulukossa

annettujen ehdotusten mukaisesti.

Alkuasento on nro 1, jonka jalkeen
jatketaan seuraavilla, jokaisella
kerralla saat entistd hienomman
tuloksen.

Aseta viljat suppiloon ja kddnna
kahvaa myotapdivaan (Kuva 4 ).
Ennen kuin muutat sdadtimen
asentoa, varmista, ettd suppilo
on tyhja ja ettei telojen véliin ole
jaanyt raakatuotetta.

Hoito ja huolto

Al3 pese konetta vedelld

tai pesukoneessa. Ala kiyta
koskaan rasvanpoistoaineita tai
ilmoitetuista poikkeavia tuotteita.
Jokaisen kayton jalkeen poista
jaamat kuivalla harjalla.

Jatka lisaamalla pintojen ja
elintarvikkeiden desinfiointiainetta
kuten kerrottu ensimmaisessa
kappaleessa.

Jos laite kitisee, laita telojen
paihin muutama tippa
elintarvikekdyttoon tarkoitettua
vaseliinia 5).

Takuu

Marcato-tuotteet on valmistettu
parhaista saatavilla olevista
materiaaleista ja ne altistuvat
jatkuville laatutarkastuksille. N&in
ollen annamme kahden vuoden
takuun valmistusvirheiden varalta.
Takuu ei korvaa vahinkoja, jotka
johtuvat vaarinkaytdsta tai tassa
oppaassa annetuista ohjeista
poikkeavasta kaytosta.

Lisdtietoja tai resepteja Loydat
osoitteesta www.marcato.it

Karkeusasteiden taulukko

Al3 jauha 6ljyisia siemenié tai ituja.

Saadaksesi hienomman tuloksen, tee useampi kasittely sdatimen
numerolla 6.

Jauhot voidaan seuloa leseiden poistamiseksi ja ndin hienomman
tuloksen aikaansaamiseksi.

Jyva :;iii:]igen Karkeus
1-2 Karkea jauhatus (hiutaleet)
Kaura 3-4 Keskitason jauhatus
5-6 Hieno jauhatus (tdysjyvdjauho)
1-3 Karkea jauhatus (hiutaleet)
4-5 Keskitason jauhatus
Ohra
6 Hieno jauhatus (tdysjyvajauho)
1-3-6 Taysjyvajauho
Speltti 1-3-6 Taysjyvajauho
Ohramallas 3 Jauhaminen olutta varten
Spelttimallas 1-3 Jauhaminen olutta varten
Tattari 1-6 Taysjyvdjauho
Durumvehna 3-5-6 Mannasuurimot
Vehna 1-3-6 Taysjyvdjauho
Kamut 3-5-6 Taysjyvdjauho
Hirssi 6 Taysjyvajauho
Kvinoa 5-6 Taysjyvdjauho
Kuivat herneet 1-3-5-6 Taysjyvajauho
Zif;i? 1-3-6 Taysjyvajauho
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Utrustning i
férpackningen

* Maskinkropp
o Kldmma

* Vev

o Tratt

» Skal

» Pensel

» Bruksanvisning

Forbered maskinen
for anvandning

Om du ska anvdanda maskinen for
forsta gangen, rengor rullarna med
penseln eller en trasa samt ett
desinfektionsmedel for ytor som
kommer i kontakt med livsmedel
och som helst &r HACCP-
certifierat.

Lat maskinen torka helt innan du
anvander den.

Anvand inte produkter som skiljer
sig fran de som anges.

Satt fast maskinen i arbetsbanken
genom att fora in klamman (A) i
det avsedda halet (Fig. 1). Forin
veven (B), skalen (C) och tratten
(D) och se till att den ar riktigt
centrerad (Fig. 2).

Dra instéllaren utét och vrid den
till det 6nskade laget (Fig. 3). Vilj
typ av bearbetning som du 6nskar
erhélla genom att folja forslagen i
tabellen. Nr. 1 &r startlaget och om
du fortsatter med foljande lagen
far du for varje steg ett allt mer
finmalet resultat.

Lagg sddeskornen i tratten och
vrid veven medurs (Fig. 4 ). Innan
du byter lage péa instéllaren se till
att tratten dr tom och att det inte
finns obearbetad produkt kvar
mellan rullarna.

Skoétsel och underhall

Tvatta aldrig maskinen med vatten
eller i diskmaskin. Anvénd aldrig
avfettningsmedel eller produkter
som skiljer sig fran den anvisade.
Avldgsna rester med den torra
penseln efter varje anvandning.
Anvéand ytdesinfektionsmedlet som
far komma i kontakt med livsmedel
enligt beskrivningen i forsta
avsnittet.

Om maskinen gnisslar placera nagra
droppar vaselinolja for livsmedel pa
rullarnas dndar (Fig. 5).

Garanti

Marcato-produkterna ar
tillverkade med de basta
materialen som finns pa
marknaden och genomgar
kontinuerliga kvalitetskontroller.
Vi garanterar darfor 2 ars service
mot tillverkningsfel. Garantin
técker dock inte de skador som
orsakas av felaktig anvandning
eller anvandning som skiljer sig
fran den som beskrivs i den hér
manualen.

For ytterligare information eller
recept bes6k www.marcato.it

Tabell bearbetning

Mal inte oljevéxtfron eller skott.
For att erhalla ett mer finmalet resultat lat produkten passera flera
ganger med instéllaren pa lage 6.
Om du siktar mj6let du har erhallit kan du avlagsna kliet for att fa ett

finare resultat.

Sadeskorn Lage instéllare Bearbetning

1-2 Grovmalning (flingor)
Havre 3-4 Medelfin malning

5-6 Finmalning (fullkornsmjol)

1-3 Grovmalning (flingor)

4-5 Medelfin malning
Korn

6 Finmalning (fullkornsmjol)
1-3-6 Fullkornsmjol

Dinkel 1-3-6 Fullkornsmjol
Maltat korn 3 Malning for 6l
Maltad dinkel 1-3 Malning for 6l
Bovete 1-6 Fullkornsmjol
Durumvete 3-5-6 Mannagryn
Vete 1-3-6 Fullkornsmjél
Kamut 3-5-6 Fullkornsmjél
Hirs 6 Fullkornsmjol
Quinoa 5-6 Fullkornsmjol
Torkade artor 1-3-5-6 Fullkornsmjél
Druvk&rnor 1-3-6 Fullkornsmjol
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Materiaal inbegrepen
in de verpakking

» Machinebehuizing
* Klem

« Slinger

» Trechter

» Bakje

e Kwast

» Gebruiksaanwijzing

De machine
voorbereiden voor
gebruik

Als u de machine voor de eerste
keer gebruikt, reinig dan de rollen
met de kwast of een doek en

een ontsmettingsmiddel voor
oppervlakken dat geschikt is voor
contact met levensmiddelen,
mogelijk HACCP-gecertificeerd.
Laat de machine volledig drogen
voor gebruik.

Gebruik geen andere producten
dan aangegeven.

Bevestig de machine op het
werkvlak door de klem (A) in de
speciale opening te steken
(Fig.1). Bevestig de slinger

(B), het bakje (C) en de trechter
(D). Zorg ervoor dat deze goed
gecentreerd is (Fig. 2).

Trek de regelknop naar buiten en
draai tot de gewenste stand

(Fig. 3). Kies het type
maalbewerking dat u wilt
verkrijgen, aan de hand van de in
de tabel vermelde adviezen. De
beginstand is 1, u krijgt naarmate
u verder gaat, bij elke volgende
stand een steeds fijner resultaat.
Doe de granen in de trechter en

draai de slinger rechtsom (Fig. 4 ).

Voordat u de stand van de
regelknop wijzigt, moet u ervoor
zorgen dat de trechter leeg is en
dat er geen onbewerkt product

tussen de rollen is achtergebleven.

Verzorging en
onderhoud

Was het apparaat niet in water of
in de afwasmachine. Gebruik nooit
ontvettingsmiddelen of andere
producten dan aangegeven.
Verwijder na elk gebruik de
restanten met de droge kwast.

Ga verder met gebruik van

het ontsmettingsmiddel voor
oppervlakken en levensmiddelen
zoals vermeld in de eerste
paragraaf.

Bij piepgeluiden, enkele

druppels vaseline-olie voor
voedingsmiddelen op de uiteinden
van de rollen doen (Fig. 5).

Garantie

Marcato producten worden
vervaardigd uit de beste
beschikbare materialen en
ondergaan een voortdurende
kwaliteitscontrole. Hiervoor
garanderen wij gedurende 2 jaar
service tegen fabricagefouten.
De garantie dekt geen schade
veroorzaakt door oneigenlijk
gebruik of gebruik anders dan
beschreven in deze handleiding.

Ga voor meer informatie of
recepten naar www.marcato.it

Tabel bewerkingen

Geen olieachtige zaden of kiemen malen.

U krijgt een nog fijner resultaat door meerdere keren over te malen op
nummer 6 van de regelaar.

Door de verkregen bloem te zeven, worden de zemelen verwijderd om
een nog fijner resultaat te krijgen.

Korrel Stand regelaar Bewerking
1-2 Grove maling (vlokken)
Haver 3-4 Middelfijne maling
5-6 Fijne maling (volkorenbloem)
1-3 Grove maling (vlokken)
4-5 Middelfijne maling
Gerst
6 Fijne maling (volkorenbloem)
1-3-6 Volkorenbloem
Spelt 1-3-6 Volkorenbloem
Gemoute gerst 3 Maling voor bier
Gemoute spelt 1-3 Maling voor bier
Boekweit 1-6 Volkorenbloem
Harde tarwe 3-5-6 Gries
Zachte tarwe 1-3-6 Volkorenbloem
Kamut 3-5-6 Volkorenbloem
Gierst 6 Volkorenbloem
Quinoa 5-6 Volkorenbloem
Sfm?trsr?gde 1-3-5-6 Volkorenbloem
Druivenpitten 1-3-6 Volkorenbloem
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A csomagolas tartalma

« Géptest

« Szoritd

o Tekerékar

e Garat

o Tartély

o Ecset

« Haszndlati Utmutaté

A gép el6készitése

Ha a gépet el8szor hasznalja,
tisztitsa meg a hengereket ecset
vagy torlérongy és élelmiszeripari
felliletekkel valé érintkezésre
engedélyezett, lehetbleg
HACCP-tanusitassal rendelkezé
fert6tlenitGszer hasznalatéval.

A hasznalat el6tt hagyja a gépet
teljesen megszaradni.

Ne hasznéljon a megjeldlttél
eltéré termékeket.

Rogzitse a gépet a
munkafeliilethez tgy, hogy
behelyezi a satut (A) a megfelel
furatba (1. 4dbra). Helyezze be a
tekerékart (B), a tartélyt (C) és a
garatot (D), Uigyelve arra, hogy az
pontosan kdzépen helyezkedjen el
(2. abra).

Huzza kifelé a szabalyzot, és
forgassa el a kivant pozicidba

(3. abra). Valassza ki a kivant
feldolgozasi tipust a tablazatban
szerepl6 javaslatok alapjan. A
kezdeti pozicié az 1. szamu, a
tovabbiak minden lépéssel egyre
finomabb eredményt adnak.
Helyezze be a gabonat a garatba,
és forgassa a tekerékart az
6ramutatd jarasa szerint irdnyba
(4. abra). Miel6tt modositana a
szabdlyz6 pozicidjat, ellendrizze,
hogy a garat lires-e, és a hengerek
k6zott nem maradt-e feldolgozott
termék.

Apolds és karbantartas

A gépet nem szabad vizben vagy
mosogatogépben mosni. Soha ne
haszndljon zsiroldészert vagy a
megjelolttdl eltérd terméket.
Minden hasznélat utan tévolitsa el
a maradvanyokat szdraz ecsettel.
Tisztitsa meg a feliileteket
élelmiszeripari fert6tlenit6szerrel
az elsé bekezdésben leirtak
szerint.

Ha nyikorog, kenje meg a
hengerek végét néhany csepp
élelmiszeripari vazelinnel

(5. abra).

Garancia

A Marcato termékeket a
rendelkezésre allé legjobb
anyagokbol gyartjak, és
folyamatosan ellenérzik a
mindségliket. Ezért 2 év garanciat
véllalunk a gyértasi hibakra.

A garancia nem terjed ki az

olyan karokra, amelyek a nem
rendeltetésszer(i hasznalatbol
vagy a jelen haszndlati utasitasban
leirtaktol eltérd hasznélatbol
szarmaznak.

Tovabbi informaciokért és
receptekért latogasson el a
www.marcato.it weboldalra.

Feldolgozasi tablazat

Ne 6roljon olajos magvakat vagy csirat.

A legfinomabb 6rlemény készitése a szabélyzé 6. fokozataval
lehetséges.

Az elkésziilt liszt atszitdlasaval eltdvolithatja a korpat, és még finomabb
6rleményt érhet el.

Gabonaszem A sz’ap’é}lyzé Fokozat
pozicidja
1-2 Durva 6rlés (pelyhek)

Zab 3-4 Kbzepes 6rlés

5.6 Einom Orlés (teljes kidrlési

liszt)
1-3 Durva 6rlés (pelyhek)

4-5 Kozepes 6rlés

Arpa ] Finom 6rlés (teljes kibrlés
liszt)

1-3-6 Teljes ki6rlés( liszt
Tonkolybuza 1-3-6 Teljes ki6rlésdi liszt
Maldatazott arpa 3 Daralds sor készitéséhez
tl\g?wllftt')?;sgtza 1-3 Daralas sor készitéséhez
Hajdina 1-6 Teljes ki6rlésdi liszt
Durumbuza 3-5-6 Buzadara
Blza 1-3-6 Teljes ki6rlésd liszt
Kamut 3-5-6 Teljes ki6rlésdi liszt
Koles 6 Teljes ki6rlés( liszt
Quinoa 5-6 Teljes ki6rlésd liszt
Szaraz borsé 1-3-5-6 Teljes ki6rlés( liszt
Szélémag 1-3-6 Teljes ki6rlésdi liszt
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Materiat w opakowaniu

» Korpus maszynki
e Zacisk

» Korbka

o Lej

o Zbiorniczek

» Pedzelek

« Instrukcja obstugi

Przygotowywanie
wyciskarki

Jesli z maszynki korzysta sie

po raz pierwszy, watki nalezy
wyczyéci¢ za pomocg pedzelka
lub $ciereczki, stosujac $rodek do
dezynfekcji powierzchni majacych
kontakt z zywnoscia, ewentualnie
z certyfikatem HACCP.

Przed uzyciem pozostawic¢
maszynke do catkowitego
wyschniecia.

Nie uzywac produktéw innych niz
wskazane.

Przymocowac¢ maszynke do blatu
roboczego, wktadajac zacisk (A)
w odpowiedni otwdr (Rys. 1).
Wtozyé korbke (B), zbiorniczek
(C) i lej (D), upewniajac sie, ze jest
dobrze wysrodkowany (Rys. 2).
Pociagngé do siebie regulator

i przekrecic¢ go do zadanej

pozycji (Rys. 3). Wybraé rodzaj
wykonczenia, jakie chce sie
uzyskaé, zgodnie ze wskazéwkami
wskazanymi w tabeli. Pozycja
poczatkowa to nr 1, przechodzac
do kolejnych, przy kazdym kroku
uzyska sie coraz drobniejsze
efekty.

Wtozy¢ ziarna zb6z do leja i
wykona¢ kilka ruchéw korbki
zgodnie z ruchem wskazéwek
zegara (Rys. 4 ). Przed zmiang
potozenia regulatora upewnic sie,
ze lej jest pusty i miedzy watkami
nie ma nieprzetworzonego
produktu.

Pielegnacja i
czyszczenie

Maszynki nie nalezy my¢ w wodzie
ani w zmywarce do naczyn.

Nigdy nie nalezy uzywaé srodkéw
odttuszczajgcych lub produktéw
innych niz wskazane.

Po kazdym uzyciu usung¢
pozostatosci suchym pedzelkiem.
Kontynuowadé, uzywajac srodka
do dezynfekcji powierzchni i
zywnosci, o ktérym mowa w
pierwszym paragrafie.

W przypadku skrzypienia nanies¢
kilka kropli wazeliny spozywczej
na korice watkéw (Rys. 5).

Gwarancja

Produkty Marcato sg wytwarzane
z najlepszych dostepnych
materiatow i poddawane ciggtej
kontroli jakosci. W zwigzku z tym
udzielamy 2-letniej gwarancji

na wady fabryczne. Gwarancja
nie obejmuje uszkodzen
spowodowanych niewtasciwym
uzytkowaniem lub uzytkowaniem
innym niz opisane w niniejszej
instrukciji.

Wiecej informacji lub przepiséw

mozna znalez¢ w witrynie
www.marcato.it

Tabela wykonczenia produktu

Nie rozdrabniaé oleistych nasion ani kietkdéw

Aby uzyskaé drobniejszy efekt, powtdérzyc rozdrabnianie kilka razy na
numerze 6 regulatora.

Przesiewajac uzyskang make, otreby mozna usungé, aby uzyskac
drobniejszy efekt.

Ziarno Pozycja Wykanczanie
regulatora

1-2 Grube mielenie (ptatki)
Owies 3-4 Srednie mielenie

5.6 Drobng miglenie (maka

petnoziarnista)

1-3 Grube mielenie (ptatki)

4-5 Srednie mielenie
Jeczmier 6 Drobne mielenie (maka

petnoziarnista)

1-3-6 Maka petnoziarnista
Orkisz 1-3-6 Maka petnoziarnista
Stéd jeczmienny 3 Mielenie na piwo
Stéd orkiszowy 1-3 Mielenie na piwo
Gryka zwyczajna 1-6 Maka petnoziarnista
Pszenica twarda 3-5-6 Semolina
szSvaecr;LCjia 1-3-6 Maka petnoziarnista
Kamut 3-5-6 Maka petnoziarnista
Proso zwyczajne 6 Maka petnoziarnista
Komosa ryzowa 5-6 Maka petnoziarnista
Groch suszony 1-3-5-6 Maka petnoziarnista
Pestki winogron 1-3-6 Maka petnoziarnista
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Material uvnitf baleni

« Télo strojku

« Svorka

« Packa

« Nasypka

o Zasobnik

« StétecNavod k pouZitf

Pfiprava strojku k
pouziti

Pouzivate-li stroj poprvé,
vycistéte valecky pomoci

Stétce, nebo hadriku, pouzijte
povrchovou dezinfekci vhodnou
pro styk s potravinami, pfipadné
certifikovanou HACCP.

Pfed pouzitim nechte stroj zcela
vyschnout.

Nepouzivejte jiné, nez doporucené
produkty.

Zajistéte stroj k pracovni

desce zasunutim svorky (A) do
pfislusného otvoru (Obr. 1).
VloZte packu (B), zasobnik (C) a
nasypku (D) a ujistéte se, Ze jsou
dobfre vystfedéné (Obr. 2).
Povytahnéte reguldtor a otocte jej
do pozadované polohy

(Obr. 3). Vyberte typ koneéného
zpracovani, kterého chcete
dosahnout podle doporucenfi
uvedenych v tabulce. Vychozi
pozice je €. 1, s nasledujicimi pfi
kazdém prechodu na dalsi pozici
ziskate stale jemnéjsi vysledek.
VloZte ceredlie do nasypky a
otocte klikou ve sméru hodinovych
ruci¢ek (Obr. 4). Pfed zménou
polohy reguldtoru se ujistéte, Ze
je zasobnik prazdny a Ze mezi
vélci nezlistal Zadny nezpracovany
produkt.

PécCe a udrzba

Strojek ani komponenty nemyjte
vodou, ani v mycce nadobi. Nikdy
nepouzivejte jiné odmastovaci
prostiedky, nebo jiné, nez uvedené
produkty.

Po kazdém pouziti odstrante
zbytky suchym $tétcem.
Pokracujte s pouzitim
dezinfekéniho prostredku na
povrchy a potraviny, jak je
popsano v prvnim odstavci.

V pfipadé skfipani aplikujte na
koncové ¢asti valeckl nékolik
kapek vazeliny, vhodné pro styk s
potravinami (Obr. 5).

Zaruka

Vyrobky Marcato jsou vyrobeny

z téch nejlepsich dostupnych
materialG a podléhaji neustalé
kontrole kvality. Proto
poskytujeme zaruku 2 roky

na vady z vyroby. Zaruka se
nevztahuje na Skody zplsobené
nevhodnym pouzivanim ¢i
pouzivanim odliSnym od toho,
které je uvedeno v tomto navodu.

recepty navstivte stranky
www.marcato.it

Tabulka konecnych zpracovani

Vyhnéte se mleti olejnych semen, nebo kli¢kd.
Chcete-li ziskat jemnéjsi vysledek, provedte nékolik pfechodd na &isle 6

regulatoru.

Prosévanim ziskané mouky je mozné odstranit otruby a je tak mozno
docilit jemnéjsiho vysledku.

Zrno Poloh’a Koneéné zpracovani
regulatoru

1-2 Hrubé mleti (vlocky)
Oves 3-4 Stfedni mleti

5-6 Jemné mleti (celozrnna mouka)

1-3 Hrubé mleti (vlocky)

4-5 Stfedni mleti
Je¢men

6 Jemné mleti (celozrnna mouka)
1-3-6 Celozrnna mouka

Spalda 1-3-6 Celozrnna mouka
;lgri(;ﬁnicky 3 Mleti pro vyrobu piva
gll:;c:g;/nické 1-3 Mleti pro vyrobu piva
Pohanka 1-6 Celozrnnd mouka
Tvrda psenice 3-5-6 Krupice
PSenice obecna 1-3-6 Celozrnnd mouka
Kamut 3-5-6 Celozrnna mouka
Proso 6 Celozrnnd mouka
Quinoa 5-6 Celozrnna mouka
Suchy hrach 1-3-5-6 Celozrnna mouka
Hroznova 1-3-6 Celozrnna mouka

semena
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Matepuan BHyTpK
YyNaKoBKMU

* Kopnyc MaluHbl

o 3aXMM

» PykoaTka

* ByHkep

« JloToK

» Kucrouka

» PykoBOACTBO Mo aKcnayaTauum

MNoarotoBUTb MaLlLNHY
nns pabotbl

Ecnv Bbl UCMONb3yeTe MallnHy
BrepBble, OUNCTUTE BASIKU

C MOMOLLLbHO LLLETKM UK

0TpeskKa TKaHw, UCMoNb3ys
Ae3vHhMuMpytoLLee CpeacTBo
[Nsi NOBEPXHOCTeN, COBMECTMMOoe
C NULLEBLIMU NPOLYKTAMMU,
BO3MOXHO, CepTUULMPOBaHHOE
XACCH.

[aviTe MalnHe NONHOCTbIO
BbICOXHYTb Nepef,
MCMONb30BaHMEM.

He ncnonb3ayiite NpoayKTbI,
OT/IMYHbIE OT YKa3aHHbIX.
3akpenuTte MalnHy Ha pabouer
NIOCKOCTK, BCTaBMB 3a3K1M (A) B
COOTBETCTBYOLLLEE OTBEPCTHE
(pyic. 1). BcTaBbTe pyKOSITKY

(B), notok (C) v 6yHkep (D),
y6eamBLLNCD, YTO OHM TOYHO
oTUEeHTpupoBaHbl (Puc. 2).
BbITAHUTE perynaTop v NoBepHuTe
€ro B Hy)>XHOe NosoxeHne

(Puc. 3). BbibepwvTte TN nomona,
KOTOPbII Bbl XOTUTE NOMYUYNTb,
cnepys peKkoMeHOaumsamM,
yKasaHHbIM B Tabnuue. HauanbHas
nosunums N2 1; nepexoas K
cnenyoLWmMM, C KaxKabiM NMPOX040M

nomon 6yp,eT CTaHOBUTbCA TOHbLUE.

3arpysuTe 3epHoBble B byHKep

1 MOBEPHUTE PYKOSATKY MO
yacosow cTpernke (Puc. 4).
Mepen, M3MeHeHNeM MoNOKEeHUS
perynaTopa ybenuTecsb, 4To
BYHKep NyCT 1 MeXay BaslkaMu He
0CTaJI0Ch ChIPOro NPoayKTa.

Yxon, n
TexobcnyxunBaHme

Hukorga He MoMTe MalUMHY nop,
BOOOW WU B MOCYLOMOEYHOM
MalluvHe. Hukorga He ncnonbsyinte
obeaxnpurBaroLwme cpeacTea

WM NPOAYKTHI, OT/INYHbIE OT
YKa3aHHbIX.

Mocne KaXgoro Cnonb3oBaHUs
YAANAWTE OCTaTKM CyXon
KMCTOUKOM.

MpoponaiTe UCNOb30BaTb
ne3nHpmumpytoLLee cpeacTso
L1 NOBEPXHOCTEN U MULLEBbIX
NpPOAYKTOB, KaK OMM1CaHo B NEPBOM
abzaue.

B cnyyae nosiBneHns ckpunos
HaHecuTe Ha KOHLbl Ba/IKOB
HEeCKOJIbKO Kanesnb NULLEBOro
BasenuHa (Puc. 5).

lapaHTnA

W3penuna dupmbl Marcato
N3rOTOBJIEHBI 13 CAMbIX JTYULLINX
MaTepunanoB 1 NOCTOAHHO
rofBepraloTcs NpoBepkam

no Kayectsy. [lo3Tomy Mbl
npefocTaBnAem ABYX/ETHIOWN
rapaHTu1io OT MPOV3BOACTBEHHbIX
nedeKkToB. Tem He MeHee,

rapaHTVA He pacnpocTpaHAeTcs

Ha NoBpexaeHus, CBA3aHHbIE C
HenpaBUbHbIM UCMONb30BaHNEM
W C NCMONb30BaHUEM, OT/INYHBIM
OT YKa3aHHOrO B HacTosLeM
pyKoBogfCTBe.

[lononHutenbHyto nHdopmaLmio n
peLenTbl CM. Ha canTe www.marcato.it

Tabnuua nomona

He nsmenbuanTe MacnmnyHble cemMeHa Un PpocTKu

[lns nonyyeHus 6osiee TOHKOrO MOMOJSIa BbIMOMHWATE HECKOMBKO NPOXOLOB,
YCTaHOBMB PErynsaTop Ha HOMep 6.

MpocenBas Nony4YeHHy MyKy, MOXHO yaanuTb 0TPy6u, 4Tobbl NONy4nTh B
pesynsTate 6osiee TOHKUIA NOMOn.

MonoxxeHne
3epHo Momon
perynstopa
1-2 py6biit nomMon (xnonbs)
OBec 3-4 CpenHwii nomon
5.6 ToHKwMI nomon (LenbHosepHoBast
MyKa)
1-3 py6biit nomMon (xnonbsy)
4-5 CpegnHwii nomon
AumeHb .
6 ToHKM nomon (LenbHo3epHOBas
MyKa)
1-3-6 LlenbHo3epHOBas Myka
Monba 1-3-6 LlenbHo3epHoBas Myka
Cononosbi 3 MNMomon ansa nuea
AYMEHb
ConopoBast
non6a 1-3 Momon ans nueBa
peunxa 1-6 LlenbHo3epHOBas Myka
Teeppas 3-5-6 Myka rpyboro nomona
nweHnua
M
Arkas 1-3-6 LlenbHo3epHoBas Myka
nweHnua
KamyT 3-5-6 LlenbHo3epHoOBas Myka
Mpoco 6 LlenbHo3epHOBas Myka
KnHoa 5-6 LlenbHO3epHOBasi Myka
CyLUeHbI ropox 1-3-5-6 LlenbHo3epHOBas Myka
Cemena 1-3-6 LlenbHO3epHOBast Myka
BMHOrpaga
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Paketin icindeki
malzeme

» Makine govdesi
« Kelepge

« Kol

* Hazne

« Tekne

* Firca

o Kullanim kilavuzu

Makineyi kullanima
hazirlayin

Eger makine ilk kez kullaniliyorsa,
silindirleri bir firca veya bir

bez ile HACCP sertifikali, gida
maddelerine temasa uygun bir
ylizey dezenfekte edici kullanarak
temizleyin.

Makineyi kullanmadan &nce
tamamen kurumasi i¢in bekleyin.
Belirtilenlerden farkli Uriinler
kullanmayin.

Makineyi calisma tezgahina
kelepgeyi (A) 6zel deligine

(Sek. 1) gecirerek sabitleyin. Kolu
(B), tekneyi (C) ve hazneyi (D)
bunun tam ortalandigindan emin
olarak takin (Sek. 2).

Regulatori disari dogru ¢ekin

ve arzu edilen pozisyona kadar
cevirin (Sek. 3). Elde edilmek
istenen isleme tipini tabloda
belirtilen dnerileri izleyerek
secin. Baglangi¢ pozisyonu n°®
T’dir, ardindan gelenler ile devam
ederek, her adimda daha ince bir
sonug elde edilecektir.

Tahillari hazneye atin ve kolu
saat yoniinde cevirin

(Sek. 4). Regilatdrin
pozisyonunu degistirmeden 6nce,
haznenin bos oldugundan ve
silindirler arasinda islenmemis
riin olmadigindan emin olun.

Ozen ve bakim

Makineyi suyla veya bulagsik
makinesinde yikamayin. Asla yag
sokicller veya belirtilenlerden
farkli Griinler kullanmayin.

Her kullanim sonrasi kuru firga ile
kalintilari temizleyin.

ilk paragrafta bahsedildigi gibi
ylizeyler ve gidalar icin dezenfektan
kullanarak ilerleyin.

Gicirdamalar durumunda
silindirlerin uglarina gida maddeleri
icin birkag damla vazelin yagi
damlatin (Sek. 5).

Garanti

Marcato Uriinleri mevcut en iyi
malzemelerle Uretilmistir ve
siirekli kalite kontrollerine tabi
tutulmaktadir. Bunun igin imalat
hatalarina karsi 2 yil destek
garantisi veriyoruz. Garanti, yanlis
kullanimdan veya bu kilavuzda
gosterilenden farkli kullanimdan
kaynaklanan hasarlari kapsamaz.

Diger bilgiler ve tarifler igin
www.marcato.it sitesini ziyaret edin

isleme tablosu

Yagli tohumlar veya filizleri 6glitmeyin.

Daha ince bir sonug i¢in regiilatériin 6 numarasinda daha fazla gecis

uygulayin.

Elde edilen un elenerek daha ince bir sonug icin kepekler giderilebilir.

Regiilator

Tane pozisyonu isleme
1-2 iri 6glitme (pul)
Yulaf 3-4 Orta 6glitme
5-6 ince dgiitme (kepekli un)
1-3 iri 6glitme (pul)
4-5 Orta 6glitme
Arpa ]
6 Ince 6guitme (kepekli un)
1-3-6 Kepekli un
Gernik bugdayi 1-3-6 Kepekli un
Arpa malti 3 Bira icin 6glitme
Bugday malti 1-3 Bira icin 6glitme
Kara bugday 1-6 Kepekli un
Sert bugday 3-5-6 irmik
Zzgdfyak 1-3-6 Kepekli un
ES;Z?/T 3-5-6 Kepekli un
Dari 6 Kepekli un
Kinoa 5-6 Kepekli un
Kuru bezelye 1-3-5-6 Kepekli un
Uziim gekirdegi 1-3-6 Kepekli un
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