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COMPONENTI:

1. Serbatoio 11. Interruttore generale on/off (sul lato destro)

2. Scaldatazze 12. Filtro cieco per backflushing

3. \ 13. Interruttore caffé/acqua calda/vapore

4, Manopola vapore/acqua calda (sul lato destro) 14. Lampada spia macchina pronta

5. Gruppo di erogazione 15. Pressino

6. Lancia vapore/acqua calda 16. Paletta

7. Griglia removibile poggia tazza 17. Manometro

8. Portafiltro 18. Filtro cialda

9. Filtro 1 tazza 19. Coperchio serbatoio

10. Filtro 2 tazze 20. Visualizzatore livello acqua serbatoio
21. PID doppio
22. Interruttore pompa

&IMPORTANTI MISURE PROTEZIONE
AVVERTENZE GENERALI

Il presente manuale costituisce parte integrante ed essenziale del prodotto. Leggere attentamente le
avvertenze contenute all’interno in quanto forniscono importanti indicazioni riguardo la sicurezza di
installazione, d’uso e manutenzione. Conservare con cura queste istruzioni per ogni ulteriore
consultazione.

Si prega di leggere tutte le istruzioni.

L'apparecchio pud essere utilizzato da bambini di eta non inferiore a 8 anni e da persone con ridotte capacita
fisiche, sensoriali o mentali, o prive di esperienza o della necessaria conoscenza, purché sotto sorveglianza
oppure dopo che le stesse abbiano ricevuto istruzioni relative all’'uso sicuro dell'apparecchio e alla
comprensione dei pericoli ad esso inerenti. L'apparecchio non deve essere usato come gioco dai bambini. La
pulizia e la manutenzione non deve essere eseguita da bambini senza supervisione.

L'apparecchio pud essere usato da bambini di 8 anni e piu, sotto la supervisione o indicazione riguardo l'uso
dell’apparecchio in modo sicuro e con la consapevolezza dei pericoli implicati. La pulizia e la manutenzione non
deve essere eseguita da bambini di eta inferiore agli 8 anni e sotto supervisione. Tenere I'apparecchio e il suo
cavo fuori dalla portata di bambini inferiori agli 8 anni.

L'apparecchio puo essere usato da persone con ridotta capacita fisica, sensoriale o mentale o con mancanza di
esperienza e conoscenza se sono state supervisionate o istruite sull'uso dell'apparecchio in modo sicuro e
comprendono i rischi connessi. I bambini non devono giocare con I'apparecchio.

Questo apparecchio & destinato ad essere utilizzato in applicazioni domestiche e similari come: aree di cucina
in negozi, uffici ed ambienti di lavoro, comunita, dai clienti in hotel, motel e altri ambienti di tipo residenziale,
ambienti di tipo bed and breakfast. Non utilizzare I'apparecchio per usi diversi da quelli previsti. Non & indicato
per un funzionamento continuo di tipo professionale.

L'apparecchio & progettato unicamente per la preparazione di caffé espresso e bevande calde mediante acqua
calda o vapore e per il preriscaldamento delle tazzine.

Conservare il materiale dell'imballaggio (sacchetti di plastica, poliuretano espanso, ecc.) fuori dalla portata dei
bambini.

Ogni utilizzo diverso da quello sopra descritto € improprio e pu6 essere fonte di pericolo; il produttore non
assume responsabilita alcuna in caso di danni risultanti da un uso improprio dell’apparecchio.

L'apparecchio non & destinato all'uso da parte di persone (bambini inclusi) con ridotta capacita fisica,
sensoriale o mentale, 0 mancanza di esperienza e conoscenza, salvo sotto supervisione o indicazione riguardo
all’'uso dell’apparecchio da parte di una persona responsabile della loro sicurezza.

I bambini non devono poter giocare con |'apparecchio.

L'apparecchio non puod essere lasciato incustodito e utilizzato all’aperto. Utilizzare I'aparecchio in luogo
asciutto.

Non installare I'apparecchio in una zona dove potrebbe essere utilizzato un getto d’acqua.

Non lasciare 'apparecchio esposto ad agenti atmosferici (pioggia, sole, gelo).

Se l'apparecchio viene immagazzinato in locali in cui la temperatura pud scendere sotto il punto di
congelamento, vuotare la caldaia e le tubazioni di circolazione acqua.

Tutti gli elementi dell'imballaggio (sacchetti in plastica, polistirolo espanso, etc.) non devono essere lasciati
alla portata di bambini.

Non si assumono responsabilita per I'impiego di pezzi di ricambio e/o accessori non originali.

Non si assumono responsabilita per riparazioni non eseguite presso centri di assistenza autorizzati.

Il produttore non si assume alcuna responsabilita per la manomissione di uno qualsiasi dei componenti
dell'apparecchio.

In tutti i casi succitati la garanzia viene a decadere.
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&AWERTENZE FONDAMENTALI PER LA SICUREZZA

Poiché I'apparecchio funziona a corrente elettrica, non si puo escludere che generi scosse elettriche,
quindi attenersi scrupolosamente alle seguenti avvertenze di sicurezza.
Per evitare di staccare il connettore, non tirare mai il cavo di alimentazione.

Collegare sempre la spina all'apparecchio prima e successivamente collegare il cavo alla presa.

Per scollegare I'apparecchio, impostare l'interruttore corrispondente su "OFF" e successivamente rimuovere la
spina dalla presa

In caso di guasti, malfunzionamenti o danni all’apparecchio, non tentare di ripararlo. Spegnere |'apparecchio,
staccare la spina elettrica dalla presa e rivolgersi al Centro di assistenza.

In caso di danni alla spina elettrica o al cavo di alimentazione, non utilizzare I'apparecchio, questi devono
essere sostituiti solo ed esclusivamente dal Centro di assistenza.

Scollegare dalla presa quando non in uso.

Prima di pulire le superfici esterne dell'apparecchio, montare o togliere le parti, spegnere |'apparecchio,
rimuovere la spina elettrica dalla presa e lasciare raffreddare.

Per ridurre il rischio di lesioni, evitare che il cavo di alimentazione cada liberamente dal tavolo e non lasciarlo
vicino a superfici calde, a spigoli 0 oggetti taglienti.

Non lasciare che il cavo tocchi superfici calde.

Non lasciare che il cavo penda dal bordo del tavolo o del bancone.

L'utilizzo di collegamenti non raccomandati dal produttore potrebbe causare incendi, scosse elettriche o lesioni
alle persone.

Non posizionare |'appareccio sopra o vicino a fornelli a gas o elettrici caldi, o dove potrebbe toccare un forno
riscaldato.

Prima dell’accensione accertarsi che il valore della tensione di rete corrisponda al voltaggio indicato sulla
targhetta applicata sul retro dell’apparecchio e I'impianto elettrico sia munito di messa a terra.

Non manomettere |'apparecchio. Per qualsiasi problema rivolgersi al personale tecnico autorizzato o al centro
di assistenza piu vicino.

Non toccare I'apparecchio con le mani o i piedi bagnati.

Non toccare la spina elettrica con le mani bagnate.

Assicurarsi che la presa di corrente utilizzata sia sempre liberamente accessibile, perché solo cosi si potra
staccare la spina elettrica all'occorrenza.

Se si vuole staccare la spina elettrica dalla presa, agire direttamente su di essa. Non tirare mai il cavo perché
potrebbe danneggiarsi.

Per evitare l'incendio, scosse elettriche e lesioni, non immergere il cavo o la spina elettrica in acqua o in
qualsiasi altro liquido

Non utilizzare adattatori, prese multiple e/o prolunghe. Qualora il loro uso si rendesse indispensabile &
necessario utilizzare solamente adattatori semplici o multipli e prolunghe conformi alle vigenti norme di
sicurezza, facendo perd attenzione a non superare il limite di portata in valore di corrente marcato
sull’adattatore semplice, sulle prolunghe e quello di massima potenza marcato sull’adattatore multiplo.

&AWERTENZE SUL PERICOLO DI SCOTTATURE

Questo apparecchio produce acqua calda e vapore, quindi attenersi scrupolosamente alle seguenti
avvertenze di sicurezza.

Attenzione: le superfici calde rimangono calde per un certo tempo anche dopo l'uso. Non toccare superfici calde.
Utilizzare gli interruttori o le manopole.

Prestare attenzione per non entrare in contatto con spruzzi di acqua o getti di vapore.

Quando l'apparecchio € in funzione, non toccare il piano scaldatazze poiché caldo.

Mai dirigere il getto di vapore o dell’acqua calda verso parti del corpo.

Toccare con precauzione la lancia erogazione vapore/acqua calda (6).

Non togliere mai il portafiltro (8) durante I’erogazione del caffe.

Le parti contraddistinte dall’etichetta "CAUTION HOT"” sono parti molto calde, quindi avvicinarsi ed operare con
la massima cautela.

Collocare sul piano scaldatazze (2) solo tazzine, tazze e bicchieri per il servizio della macchina per caffé
espresso. Non & ammesso il collocamento di altri oggetti sul piano scaldatazze.

Fare asciugare accuratamente le tazzine prima di collocarle sul piano scaldatazze (2).

CONSERVARE QUESTE ISTRUZIONI
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ISTRUZIONI PER L'USO:

Prima accensione della macchina:

1. Estrarre la macchina per caffé espresso dalla scatola e rimuovere tutti i sacchetti ed il materiale da imballo.

2. Posizionare la macchina per caffé espresso su una superficie stabile e piana, lontano da fonti di calore e da
rubinetti della rete idrica.

3. Alzare il coperchio (19) del serbatoio posto sulla sommita posteriore della macchina ed estrarre il serbatoio (1)
facendo attenzione a non danneggiare i tubicini al suo interno.

4, Riempire il serbatoio (1) con acqua fredda.

5. Rimettere il serbatoio (1) nella sua sede, controllando che i tubicini non siano piegati e che il filtro posto
all’estremita di uno di essi sia ben saldo, richiudere il coperchio (19).

6. Inserire la spina del cavo di alimentazione elettrica nella presa della corrente (verificarne il voltaggio).

7 Inserire il portafiltro (8) nel gruppo di erogazione (5) ruotandolo da sinistra verso destra, in modo che si scaldi
e che sia facilmente pronto per I'uso.

8. Accendere la macchina premendo l'interruttore generale (11). L'accensione della lampada spia dell'interruttore
stesso conferma l'alimentazione elettrica.

9. Aprire la manopola vapore/acqua calda (4).

10. Posizionare l'interruttore erogazione vapore (13) nella posizione caffé e premere l'interruttore pompa (22).

11. Quando dal beccuccio della lancia vapore/acqua calda (6) esce l'acqua, abbassare l'interruttore (22) e chiudere
la manopola vapore/acqua calda (4).

12. Dopo aver fatto tutte queste operazioni la macchina si pud anche lasciare accesa.

13. Il regolatore di temperatura Termopid (21) visualizzera i gradi della caldaia stessa, controllando il
riscaldamento.

14. 1l regolatore di temperatura € impostato dalla fabbrica a 95°C per modalita caffe, ovvero temperatura ideale
per la preparazione del caffée espresso. (Se si desidera cambiare la temperatura del Termopid, seguire le
istruzioni del paragrafo Regolazione della temperatura in caldaia tramite il controllo Termopid).

Preparazione del caffé espresso con caffé macinato:

15. Controllare che il serbatoio (1) contenga acqua, verificandone il livello dal visualizzatore livello acqua nel
serbatoio (20).

16. Premere l'interruttore generale (11): la lampada spia dell’interruttore stesso si accende (solo se la macchina &
spenta, altrimenti passare al punto successivo).

17. Non appena il display del Termopid visualizza la temperatura impostata e la lampada spia (14) resta accesa in
maniera fissa, la macchina & pronta per l'uso.

18. Inserire il filtro 1 tazza (9) o 2 tazze (10) nel portafiltro (8) preventivamente riscaldato come indicato al punto
7.

19. Prima della preparazione del caffé, € consigliato posizionare l'interruttore caffé/acqua calda/vapore (13) sul
caffé (in basso), sollevare l'interruttore pompa (22) ed erogare acqua per 5 secondi dal gruppo (5) con il
portafiltro agganciato (8) allinterno della vaschetta estraibile scarico acqua. Erogata l’acqua per il tempo
citato, abbassare l'interruttore pompa (22) per terminare lo spurgo.

20. Tramite la paletta (16) in dotazione, riempire il filtro con il caffé macinato come indicato di seguito:

- 1 “paletta” e mezza = 1 tazza

- 3 “palette” = 2 tazze
ad ogni “paletta di caffé” pressare il contenuto del filtro con I'apposito pressino (15) in dotazione, assicurarsi
che il bordo del portafiltro sia pulito, senza residui di caffé, i quali possono impedire al portafitro di essere
chiuso correttamente, generando perdite.

21. Inserire il portafiltro (8) nel gruppo di erogazione (5) ruotandolo da sinistra verso destra con forza e
successivamente posizionare le tazzine sulla griglia removibile poggia tazza (7).

22. Posizionare l'interruttore (13) nella posizione caffé e alzare l'interruttore pompa (22). II manometro (17)
mostrera la pressione d’esercizio, tra gli 8 ed i 14 bar.

23. Una volta raggiunta la quantita desiderata del caffé abbassare di nuovo I'interruttore (22).

24.  Togliere il portafiltro (8) e gettare i fondi di caffe, verificare che sia pulito e reinserirlo nel gruppo di erogazione
(5) per mantenere il portafiltro stesso alla giusta temperatura.

Preparazione del caffé espresso con caffé in cialde carta:

25. Controllare che il serbatoio (1) contenga acqua, verificandone il livello dal visualizzatore livello acqua nel
serbatoio (20).

26.  Premere l'interruttore generale (11): la lampada spia dell'interruttore stesso si accende (solo se la macchina &
spenta, altrimenti passare al punto successivo).

27. Non appena il display del termopid visualizza la temperatura impostata e la lampada spia (14) resta accesa in
maniera fissa la macchina & pronta per I'uso.

28. Inserire il filtro cialda (18) nel portafiltro (8), preventivamente riscaldato come indicato al punto 7.

29. Prima della preparazione del caffé, & consigliato posizionare l'interruttore caffé/acqua calda/vapore (13) sul
caffé (in basso), sollevare l'interruttore pompa (22) ed erogare acqua per 5 secondi dal gruppo (5) con il
portafiltro agganciato (8) allinterno della vaschetta estraibile scarico acqua. Erogata l'acqua per il tempo
citato, abbassare l'interruttore pompa (22) per terminare lo spurgo.

30. Scartare la confezione della cialda facendo attenzione a non danneggiare la cialda stessa.

31. Inserire la cialda nel filtro cialda (18).

32. Inserire il portafiltro (8) nel gruppo di erogazione (5) ruotandolo da sinistra verso destra con forza e
successivamente posizionare le tazzine sulla griglia removibile poggia tazza (7).
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33. Posizionare l'interruttore (13) nella posizione caffé e alzare l'interruttore pompa (22). II manometro (17)
mostrera la pressione d’esercizio, tra gli 8 e i 14 bar.

34. Una volta raggiunta la quantita desiderata di caffé abbassare di nuovo l'interruttore pompa (22).

35. Togliere il portafiltro (8) e gettare via la cialda carta usata, verificare che sia pulito e reinserirlo nel gruppo di
erogazione (5) per mantenere il portafiltro stesso alla giusta temperatura.

Vapore:

36. Controllare che il serbatoio (1) contenga acqua, verificandone il livello dal visualizzatore livello acqua nel
serbatoio (20).

37. Premere l'interruttore generale (11): la lampada spia dell’interruttore stesso si accende (solo se la macchina &
spenta, altrimenti passare al punto successivo).

38. Posizionare l'interruttore (13) nella posizione vapore. NB: il display del Termopid (21) visualizzera la scritta
STE ed in alternanza i gradi impostati per la funzione vapore per confermare che la macchina & in modalita
vapore. Il regolatore di temperatura € impostato dalla fabbrica a 125°C, temperatura ideale per erogare
vapore. (Se si desidera cambiare la temperatura del Termopid, seguire le istruzioni del paragrafo Regolazione
della temperatura in caldaia tramite il controllo Termopid).

39. Non appena la lampada spia (14) si accende, la macchina & pronta per l'uso.

40. Aprire la manopola vapore/acqua calda (4). Allinizio uscira un po’ d’acqua seguita dal vapore.

41. Mettere sotto il la lancia vapore/acqua calda (6) il recipiente con la bevanda desiderata e girare
completamente la manopola (4).

42. A fine operazione chiudere la manopola vapore/acqua calda (4).

43. IMPORTANTE: dopo ogni erogazione di vapore, soprattutto se si utilizza il vapore per montare il latte per fare
un cappuccino, riaprire la manopola vapore/acqua calda (4) e posizionare l'interruttore (13) sulla posizione
acqua calda e alzare linterruttore pompa (22). Quando dalla lancia vapore/acqua calda (6) esce l‘acqua,
richiudere la manopola vapore/acqua calda (4) e contemporaneamente abbassare l'interruttore pompa (22) e
riportare I'interruttore (13) in posizione caffé di nuovo; pulire accuratamente la lancia vapore/acqua calda (6)
dopo ogni utilizzo. Questa operazione & necessaria per mantenere puliti i condotti acqua/vapore e ripristinare
il circuito dell’acqua all'interno dei condotti.

Acqua calda:

44.  Controllare che il serbatoio (1) contenga acqua, verificandone il livello dal visualizzatore livello acqua nel
serbatoio (20).

45.  Premere l'interruttore generale (11): la lampada spia dell’interruttore stesso si accende (solo se la macchina &
spenta, altrimenti passare al punto successivo).

46. Posizionare l'interruttore (13) nella posizione acqua calda.

47. Non appena il display del Termopid (21) visualizza la temperatura impostata e la lampada spia (14) resta
accesa in maniera fissa la macchina & pronta per l'uso.

48. Prima della preparazione delle bevande calde, & consigliato aprire la manopola vapore/acqua calda (4) e
sollevare l'interruttore pompa (22). Si otterra immediatamente |'uscita di acqua dalla lancia vapore/acqua
calda (6). Erogare acqua all'interno della vaschetta estraibile scarico acqua per circa 5 secondi. In seguito,
abbassare l'interruttore pompa (22) e quindi chiudere la manopola vapore/acqua calda (4).

49.  Aprire la manopola vapore/acqua calda (4) ed alzare l'interruttore pompa (22).

50. Si otterra immediatamente |'uscita di acqua dalla lancia vapore/acqua calda (6).

51. Raggiunta la quantita d'acqua desiderata, abbassare nuovamente l'interruttore pompa (22), quindi chiudere la
manopola vapore/acqua calda (4).

52. Dopo il prelievo di acqua calda si raccomanda di controllare che il serbatoio (1) contenga ancora acqua.

REGOLAZIONE DELLA TEMPERATURA IN CALDAIA TRAMITE IL CONTROLLO TERMOPID:
1l Termopid e’ stato impostato dalla fabbrica a 95°c per funzione caffé ed a 125° per funzione vapore.
Per poter intervenire sulla re?olazione della temperatura per le due funzioni procedere come segue:

- premere il tasto una volta: il display visualizzera la scritta t1 che fa riferimento al termostato caffe
impostato dalla fabbrica a 95°C

- premere il tasto E due volte: il display visualizzera la scritta t2 che fa riferimento al termostato vapore
impostato dalla fabbrica a 125°C

- non appena sul display compare la scritta t1 oppure t2 premere il tasto [‘...u per cambiare la temperatura

impostata precedentemente. NB: per poter cambiare il valore indicato bisogna premere prima il tasto —

per alzare il valore e solo dopo si potra abbassare/alzare la temperatura usando i due tasti - -~

presenti sul Termopid;

- dopo 3 secondi dalla pressione dell’ultimo tasto, il dato € memorizzato ed il display visualizza la temperatura
impostata;

- il valore della temperatura pud essere impostato da un minimo di 80C° ad un massimo di 130C° per la
funzione caffé e da un minimo di 120°C ad un massimo di 140°C per la funzione vapore. NB: passando
dalla funzione vapore alla funzione caffe il display del Termopid lampeggera fino a quando la temperatura non
avra raggiunto la temperatura caffé preimpostata.
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CONSIGLI UTILI:

- Ifiltri 1 tazza (9), 2 tazze (10) ed il filtro cialda (18) non devono essere necessariamente lavati ogni volta dopo
I'uso. L'importante & accertarsi che non siano ostruiti i fori.

- Per ottenere un ottimo risultato, si consiglia di riscaldare le tazze sull’apposito scaldatazze (2) che funziona solo a
macchina accesa.

- 1l dispositivo controllo temperatura Termopid & stato impostato a valori di fabbrica per un caffé espresso ed un
vapore ottimale. Durante il riscaldamento e I'erogazione di caffé o acqua la temperatura puo avere un’oscillazione
di 10/12°C in + o in - rispetto a quella impostata. Per la funzione caffé (t1) & stato inserito un avvertimento: dopo
i 108°C il display del Termopid visualizza la temperatura ma ad intermittenza; & del tutto normale, in quanto
questo avverte I'operatore che la temperatura € troppo alta per ottenere un buon caffé espresso.

PULIZIA E CURA:

La pulizia e la manutenzione della macchina sono essenziali sia per la qualita dell’erogazione del caffé sia per la durata
dell’apparecchio nel tempo.

La pulizia della macchina deve essere fatta almeno una volta alla settimana.

Prima di iniziare, stacca la spina dalla presa di corrente e aspetta che I'apparecchio sia freddo.

Utilizza un panno morbido, preferibilmente in microfibra come quello LELIT (cod. PLA9101 - non incluso), e inumidiscilo con
semplice acqua. Non usare detersivi abrasivi e non immergere la macchina in acqua.

Per una manutenzione accurata ti consigliamo di usare la spazzolina LELIT (cod. PLA9101 - non incluso) che ti consente di
pulire perfettamente le doccette e gli spazi tra le guarnizioni, eliminando tutte le incrostazioni e i residui di polvere di caffe
anche dalle fessure pil piccole.

Per pulire le parti smontabili della macchina puoi usare acqua corrente tiepida. Non lavare in nessun caso i filtri e il
portafiltro in lavastoviglie.

Non & necessario pulire i filtri dopo ogni utilizzo, basta che ti accerti che i fori non siano ostruiti.

Al contrario, per mantenere alte le prestazioni della tua macchina e indispensabile che la lancia vapore/acqua calda e il
portafiltro vengano puliti attentamente dopo ogni utilizzo.

Detergi il portafiltro per rimuovere i residui grassi del caffé che influiscono negativamente sul gusto dell’espresso.

Lava la parte esterna della lancia vapore/acqua calda con un panno umido e fai passare un po’ di vapore nella lancia per
eliminare tutti i residui interni di latte che potrebbero ostruire il passaggio del vapore rendendo piu difficile montare la
schiuma in maniera ottimale.

BACKFLUSHING:

Si consiglia di effettuare questa pulizia almeno una volta alla settimana e/o almeno ogni 100 caffé erogati
Le seguenti istruzioni sono valide per tutti i tipi di gruppi montati sulle nostre macchine per caffé espresso.

Materiale occorrente:

e  Filtro cieco (12)
e Spazzolina (codice PLA9101)
e Detergente macchina espresso (codice PLA9201)

Pulizia del gruppo erogatore. Operazioni da seguire:

Inserire nel portafiltro il filtro cieco (12)

Depositare all'interno del filtro cieco 1 cucchiaino (3,5 grammi) di polvere detergente

Agganciare il portafiltro al gruppo erogatore della macchina

Azionare |'erogazione di caffé per 10 secondi circa

Fermare l'erogazione di caffé per 10 secondi circa

Senza togliere il portafiltro dal gruppo ripetere I'operazione per 5 volte

Rimuovere il portafiltro, azionare I'erogazione e risciacquare il portafiltro con l'acqua calda che esce dal gruppo

erogatore, fermare l'erogazione.

8. Passare la spazzolina sotto il gruppo erogatore, sulla guarnizione sottocoppa e sulle alette di aggancio del gruppo
erogatore. Pulire con un panno umido, asportando i residui delle polveri di caffe.

9. Riagganciare il portafiltro al gruppo erogatore e per risciacquare ripetere i punti 4-5-6 senza polvere detergente

10. Successivamente eliminate il primo caffé che andrete ad erogare

Nouhrwnhe

Pulizia per immersione degli accessori. Operazioni da seguire:

Mettere in un recipiente i filtri ed il portafiltro con il manico rivolto verso |'alto

Versare nel recipiente 3 cucchiaini (10 grammi) di polvere detergente

Versare nel recipiente acqua molto calda fino a coprire tutta la coppa metallica del portafiltro
Attendere almeno 15 minuti

Togliere i particolari immersi e risciacquarli con abbondante acqua potabile calda
Successivamente eliminate il primo caffé che andrete ad erogare

ouhwnNne
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DECALCIFICARE LA MACCHINA:

L'utilizzo della macchina genera la naturale formazione di calcare, pit o meno rapida in base alla frequenza di utilizzo
dell'apparecchio e alla durezza dell’acqua.

1 depositi di calcare intasano i condotti e diminuiscono la temperatura di erogazione influenzando la qualita dell’estrazione
del caffe e riducendo la vita del tuo apparecchio.

Per evitare il formarsi di questo calcare che si deposita anche nei circuiti interni, ti consigliamo di utilizzare e sostituire
periodicamente il filtro addolcitore a resine LELIT (cod. PLA930M non incluso) che, inserito nel serbatoio, purifica I'acqua dai
sali di calcio e magnesio che precipitando formano le incrostazioni di calcare e compromettono il gusto del tuo caffé.
Ricordati che il filtro perde la sua efficacia dopo un certo numero di litri trattati. Come usarlo e quando sostituirlo € riportato
sulla confezione del filtro stesso.

Per evitare possibili danni ai componenti della macchina, INTRODURRE NEL SERBATOIO DELL'ACQUA ESCLUSIVAMENTE
DECALCIFICANTI NATURALI.

H141 mm

DATI TECNICI:

Alimentazione elettrica: 220-240V; 50Hz

Potenza: 1050W

Tempo di riscaldamento: 3 minuti circa

Pressione pompa: ca 12/15 bar

Regolazione Termopid: da min. 80°C fino a max. 130°C per modalita caffé /
da min. 120°C fino a max. 140°C per modalita vapore

Capacita serbatoio acqua: 2,7 litri

Dimensioni (HxLxD): 34*23*27 cm;

Peso: 7,5 Kg

Funzionamento: caffé macinato e cialde carta
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RISOLUZIONE DEI PROBLEMI PIU FREQUENTI:
La ringraziamo per aver acquistato in nostro prodotto, costruito secondo le ultime innovazioni tecnologiche.
Seguendo scrupolosamente le semplici operazioni riguardanti 1'uso corretto del nostro prodotto in conformita alle
prescrizioni essenziali di sicurezza indicate nel presente manuale, potra ottenere il massimo delle prestazioni e
verificare la notevole affidabilita di questo prodotto nel corso degli anni. Di seguito forniamo una pratica tabella
riportante alcuni malfunzionamenti e le loro relative rapide soluzioni:

ITALIANO

PROBLEMA CAUSA SOLUZIONE

1. La miscela di caffé non & adatta per il

tipo di ma.cchlna . 1. Sostituire il caffé

2. La macinatura non & corretta 2. Regolare la macinatura del caffé
Non si forma lai3. La quantita di caffé & insufficiente, il |5’ 9

crema sul caffé

manometro (17) indica una pressione
inferiore agli 8 bar

4. 1l portafiltro non & stato agganciato
bene

3. Aumentare la dose del caffé e pressarlo
adeguatamente

4. Stringere meglio il portafiltro

1l caffé esce troppo
freddo

1. La macchina non era alla giusta
temperatura
2. Mancato
portafiltro

3. Mancato preriscaldamento delle tazze
4. Il termostato non lavora entro i valori
ottimali

preriscaldamento  del

1. Rispettare le indicazioni riportate nei paragrafi
“"Messa in funzione della macchina” e “"Preparazione
del caffe espresso”

2. Il portafiltro  deve  essere
contemporaneamente all’acqua, vedi
“"Messa in funzione della macchina”

3. Scaldare adeguatamente le tazze
sull’apposito scadatazze (2)

4. Rivolgersi al CENTRO DI ASSISTENZA

riscaldato
paragrafo

1l caffé esce troppo
rapidamente

. Il caffé & macinato troppo grosso
. La quantita di caffé e insufficiente
. Pressatura del caffé insufficiente

. Caffe/cialda vecchio o inadatto

1. La regolazione della macinatura deve essere piu
fine
2. Aumentare la dose di caffe

. Premere maggiormente il caffé

. Sostituire il caffé/cialda

Il caffé esce tra il
gruppo  erogazione
ed il portafiltro

HEBAWNE

Il  portafiltro non & inserito
correttamente

2. Eccessiva quantita di caffé nel filtro
3. Il bordo del portafiltro non & stato
pulito

4. La guarnizione sottocoppa € usurata

. Diminuire la quantita di caffé
. Togliere i residui di caffée dal bordo del portafiltro
pulire la guarnizione sottocoppa

4. Rivolgersi al CENTRO DI ASSISTENZA

3
4
1. Inserirlo in modo corretto
2
3
e

1l caffé esce a gocce

. Il caffé & macinato troppo fine
. La quantita di caffé e eccessiva
. Eccessiva pressatura del caffé

WN=

1. La regolazione della macinatura deve essere piu
grossa

2. Diminuire la quantita di caffe

3. Pressare meno il caffe

La macchina
eroga vapore

non

1. Il foro del terminale della lancia
vapore/acqua calda & ostruito
2. Manca acqua nel serbatoio
3. L'ugello della lancia vapore/acqua

calda non & stato inserito correttamente

1. Pulire il foro con l'ausilio di un ago

2. Vedi paragrafo "Messa in funzione della
macchina”

3. Riposizionare l'ugello sulla lancia

Durante l'erogazione
non esce caffe; il
manometro indica 0
bar

1. Manca acqua nel serbatoio
2. Interruttore vapore azionato

1. Introdurre acqua nel serbatoio
2. Disinserire l'interruttore vapore

Durante l'erogazione 1. Il caffé & macinato troppo fine 1. Sostituire con una macinatura piu grossa
non esce caffé; ili2.La quantita di caffé & eccessiva 2. Diminuire la quantita di caffé nel filtro
manometro indica | 3. Il caffé & troppo pressato 3. Pressare meno il caffe
piu di 14 bar 4. Doccetta sporca 4. Rivolgersi al CENTRO DI ASSISTENZA
La macchina noni 1. Manca la corrente 1. Ripristinare la corrente
funziona e la:2. La spina del cavo di alimentazione : 2. Inserire correttamente la spina del cavo di
lampada spia i non € inserita correttamente alimentazione nella presa di corrente
tensione non sii3. Il cavo di alimentazione & 3. Rivolgersi al CENTRO DI ASSISTENZA per la
spegnhe danneggiato sostituzione
Ié_a asgéaescg ae(:celzans;opr;g 1. .I termostati di servizio non _ .
pronto vapore non si fun2|onano_ o 1. R!volgers! al CENTRO DI ASSISTENZA
2. La resistenza e interrotta oppure: 2. Rivolgersi al CENTRO DI ASSISTENZA
accende entro 10 bruciata

minuti

L'elenco aggiornato dei centri assistenza autorizzati LELIT € disponibile all’indirizzo https://lelit.com/it/lelit-in-italia/.
I dati e le immagini riportati potranno subire variazioni senza preavviso al fine del miglioramento delle prestazioni

della macchina.
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DESCRIPTION:
1. Cold water tank 11. On/off switch (on the right side)
2. Cup warmer 12. Blind filter for backflushing
3. \ 13. Coffee/hot water/steam lever switch
4, Steam/hot water knob (on the right side) 14. Indicator light: machine ready
5. Filterholder retaining ring 15. Coffee press/tamper
6. Steam/hot water wand 16. Measuring spoon
7. Removable water drip tray 17. Manometer
8. Filterholder 18. Filter for pods
9. Single cup filter 19. Removable water tank cover
10. Two-cup filter 20. Water level indicator
21. Dual PID
22. Pump lever switch

& IMPORTANT SAFEGUARDS
GENERAL WARNINGS

This manual is an integral and essential part of the product. Please read all these warnings carefully as they
provide important information on safe installation, use and maintenance. These instructions should be carefully
retained for future reference.

- Read all Instructions.

- This appliance can be used by children aged from 8 years and above and persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and knowledge if they have been given supervision or instruction concerning use of the ap-
pliance in a safe way and understand the hazards involved. Children shall not play with the appliance. Cleaning and user
maintenance shall not be made by children without supervision.

- This appliance can be used by children aged from 8 years and above if they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe way and if they understand the hazards involved. Cleaning and user maintenance
shall not be made by children unless they are older than 8 and supervised. Keep the appliance and its cord out of reach of
children aged less than 8 years.

- Appliances can be used by persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of experience and
knowledge if they have been given supervision or instruction concerning use of the appliance in a safe way and understand
the hazards involved. Children shall not play with the appliance.

- This appliance is intended to be used in household and similar applications such as: staff kitchen areas in shops, offices
and other working environments; farm houses; by clients in hotels, motels and other residential type environments; bed and
breakfast type environments. Do not use appliance for other than intended use.

- The appliance is only designed for making espresso coffee or hot drinks using the hot water or steam wand and for pre-
heating cups.
- Store the packaging material (plastic bags, polystyrene, etc.) out of the reach of children.

- Any use other than that described above is improper and could be ha-zardous; the manufacturer accepts no liability
whatsoever for any damage arising from improper use of the appliance.

- This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical, sensory or mental capabilities,
or lack of experience and knowledge, unless they have been given supervision or instruction concerning use of the appliance
by a person responsible for their safety.

- Children must not be allowed to play with the appliance.

- The appliance must not be left unattended or used outdoors. Suitable for DRY Location ONLY.

- The appliance should not be immersed in water or cleaned by spraying.

- The appliance must not be exposed to atmospheric agents (rain, sun, ice).

- If the appliance is stored in rooms where the temperature can go below freezing, the tank and the water pipes must be
emptied.

- All the packing material (plastic bags, polystyrene, etc.) should be keep out of the reach of children.

- No liability is accepted for the use of unauthorized spares and/or accessories.

- No liability is accepted for repairs not carried out by authorized service centres.

- The manufacturer accepts no liability for tampering with any of the appliance components.

In all the above cases the warranty will be void.
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&ESSENTIAL SAFETY WARNINGS

As with all electrical appliances, the risk of electric shock cannot be excluded, therefore, the following safety
warnings should be carefully observed.

To avoid spilling the connector, never pull the power cord.

- Always attach plug to appliance first, then plug cord into the wall outlet.

- To disconnect the appliance, turn any control to “off”, then remove plug from wall outlet.

- In the event of any fault, malfunction or damage, do not attempt to carry out repairs. Switch the appliance off, remove the
plug and contact the Service Centre.

- In the event of damage to the plug or the power cord, do not operate the appliance, these should be replaced only and
exclusively by the Service Centre.

- Unplug from outlet when not in use.

- Before cleaning the exterior surfaces of the appliance, putting on or taking off parts, switch it off, remove the plug from
the outlet and allow to cool.

- To reduce the risk of injury do not drape cord over the counter top or table top where it can be pulled on by children or
tripped over unintentionally.

- Do not let cord touch hot surfaces.

- Do not let cord hang over edge of table or counter.

- The use of accessory attachments not recommended by the appliance manufacturer may result in fire, electric shock or
injury to persons.

- Do not place on or near a hot gas or electric burner, or in a heated oven.

- Before switching on, ensure that the power supply voltage corresponds to that indicated on the plate on the base of the
appliance and that the power supply is properly earthed.

- Do not tamper with the appliance. Contact an authorized technician or the nearest service centre for any problem.

- Do not touch the appliance if your hands or feet are wet.

- Do not touch the plug with wet hands.

- Ensure that the electrical outlet is always freely accessible so that the plug can be easily removed when necessary.

- When removing the plug, always hold it directly. It should never be removed by pulling on the power cord, as this can
cause damage.

- To protect against fire, electric shock and injury to persons do not immerse cord, plugs in water or other liquid.

- Do not use adapters, multiple sockets or extension cords. If their use is unavoidable, use simple adapters or multiple
sockets and extension cords that conform to current safety standards, taking care not to exceed the current limit marked on
the simple adapter or extension cord, or the maximum capacity of the multiple sockets.

@WARNING ABOUT BURN/SCALD RISKS

This appliance produces hot water and steam; therefore, the following safety warnings should be strictly ob-
served

- Warning: hot surfaces remain hot for a certain time also after use. Do not touch hot surfaces. Use handles or knobs.

- Take care to avoid contact with water spray or jets of steam.

- When the appliance is switched on, do not touch the cup warming plate as it is hot.

- Never direct the steam or water spray towards your body.

- Be careful when touching the steam/hot water wand (6).

- Never remove the filterholder (8) during operation.

- The parts labelled "CAUTION HOT"” are very hot, so approach and operate them with maximum caution.

- Only place cups and glasses for use with the coffee machine on the cup warmer (2). Other objects should not be placed
there.

- Dry the cups thoroughly before placing them on the cup warmer (2).

SAVE THESE INSTRUCTIONS
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USER INSTRUCTIONS:

Starting of the machine:

1.

2.
3.

10.
11.

12.
13.
14.

Remove the machine from its packing and make sure all packing parts have been taken off (including the
protection bags).

Lay the machine on a flat and steady surface far away from hot places and from the water taps.

Remove the water tank cover (19) on the top of the machine and take out the water tank (1) paying attention
not to damage the water tubes inside the tank.

Fill the tank (1) with cold water.

Replace the water tank back in the machine and check that the water tubes are not bent and that the filter is
well set on one of them; reposition the tank cover (19).

Plug in the machine in the mains. Make sure that the wall socket has the right voltage.

Place the filterholder (8) under the brewing group (5) and turn it from the left to the right. Leave it there so
that it can get warm and it gets ready for use.

Turn the machine on by pushing the on /off switch (11). The indicator light of the switch (11) comes on to
confirm the power supply.

Open the steam/hot water knob (4).

Position the lever switch (13) on coffee mode and press the pump switch (22).

When water comes out of the steam/hot water wand (6), let down the pump switch (22) and close the
steam/hot water knob (4).

After completing all these operations, leave the machine on.

The PID (21) will visualize the degrees inside the boiler and will control the boiler’s heating.

The PID is already set from the producer on 95°C for coffee mode, i.e. the ideal temperature for a good
cup of coffee. (If you want to change the PID’s temperature, please follow the instructions written under
How to set the temperature inside the boiler by means of the PID).

Preparing an espresso:

15.
16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.

23.
24,

Check that the water tank (1) has been filled in with water by looking at the water level indicator (20).

Press the on/off switch (11): the indicator light of the switch (11) will come on. Do this operation only if the
machine is off. If it's on pass to the following point.

As soon as the PID’s display shows the set temperature and the indicator light (14) remains on, the machine is
ready for use.

Fit the single cup filter (9) or the two-cup filter (10) into the filterholder (8) that has been warmed up by
leaving it attached to the brewing group as described in point 7.

Before preparing your coffee, it is advisable to position the coffee/hot water/steam lever switch (13) on coffee
mode (down) and lift the pump lever switch (22) to dispense water for 5 seconds from the brewing group (5)
with the tightened filterholder (8) into the drip tray. After dispensing water for the indicated time, lower the
pump lever switch (22) in order to stop the purge.

Fill the filter with ground coffee by means of the supplied measure spoon (16): 1+ > measuring spoonful (16)
= 1 coffee cup - 3 measuring spoonful (16) = 2 coffee cups. Every time you fill the filter with a spoonful of
coffee, press the coffee with the coffee press/tamper (15) before proceeding to fill it with the next spoonful
and make sure that there are no coffee rests on the filter border.

Insert the filterholder (8) in the brewing group ring (5), turn it from left to right with force, then put the cup
on the removable water drip tray (7).

Position the lever switch (13) on coffee mode and lift up the pump switch (22). The manometer (17) will show
the reached pressure, between 8 and 14 bar.

Once you get the desired quantity of coffee, push down the switch (22) again.

Remove the filterholder (8) and throw away the coffee grounds. Make sure that the filterholder is clean and
reposition it in the brewing group to warm up again.

Preparing an espresso with the use of coffee pods:

25.
26.

27.
28.

29.

30.
32.
33.

34.
35.

Check that the water tank (1) has been filled in with water by looking at the water level indicator (20).

Press the on/off switch (11): the indicator light of the switch (11) will come on. Do this operation only if the
machine is off. If it's on pass to the following point.

As soon as the PID’s display shows the set temperature and the indicator light (14) remains on, the machine is
ready for use.

Fit the pod filter (18) into the filterholder (8) that has been warmed up by leaving it attached to the brewing
group as described in point 7.

Before preparing your coffee, it is advisable to position the coffee/hot water/steam lever switch (13) on coffee
mode (down) and lift the pump lever switch (22) to dispense water for 5 seconds from the brewing group (5)
with the tightened filterholder (8) into the drip tray. After dispensing water for the indicated time, lower the
pump lever switch (22) in order to stop the purge.

Open the single packed pod and pay attention not to damage the pod.

Place the pod in its filter (18).

Insert the filterholder (8) in the brewing group ring (5), turn it from left to right with force, then put the cup
on the removable water drip tray (7).

Position the lever switch (13) on coffee and lift the pump switch (22). The manometer (17) will show the
reached pressure, between 8 and 14 bar.

Once you get the desired quantity of coffee, push down the switch (22) again.

Remove the filterholder (8) and throw away the used pod.
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Steam:

36.
37.

38.

39.
40.
41.
42,
43.

Check that the water tank (1) has been filled in with water by looking at the water level indicator (20).

Press the on/off switch (11): the indicator light of the switch (11) will come on. Do this operation only if the
machine is off. If it's on pass to the following point.

Position the lever switch (13) on steam mode. NB: the PID’s display will automatically show the writing
STE and alternatively the set temperature degree for steam. The PID is already set from the producer
on 125°C, i.e. the ideal temperature for steam distribution. (If you want to change the PID’s
temperature, please follow the instructions written under How to set the temperature inside the boiler
by means of the PID).

As soon as the light (14) goes on, the machine is ready for use.

Open the steam/hot water knob (4). First some water will flow out and then the steam.

Put the cup with the desired infusion under the steam/hot water wand (6) and turn the knob (4) completely.
When the drink has been suitably frothed, close the steam/hot water knob (4).

IMPORTANT: after you have frothed your milk, reopen the steam/hot water knob (4) and position the steam
switch (13) on hot water, and lift up the pump switch (22). When the water flows out of the steam/hot water
wand (6), close the steam/hot water knob (4) again and at the same time push down the switch (22) and re-
position the switch (13) on coffee again. Clean carefully the steam/hot water wand (6) after each use. This
operation is needed in order to restore the water circuit inside the machine’s tubes.

Hot water:

44,
45,

46.
47.

48.

49,
50.
51.
52.

Check that the water tank (1) has been filled in with water by looking at the water level indicator (20).

Press the on/off switch (11): the indicator light of the switch (11) will come on. Do this operation only if the
machine is off. If it's on pass to the following point.

Position the lever switch (13) on hot water.

As soon as the PID’s display (21) shows the set temperature and the indicator light (14) remains on, the
machine is ready for use.

Before preparing your hot drinks, it is advisable to open the steam/hot water knob (4) and lift the pump switch
(22). Hot water is dispensed from the steam/hot water wand (6) immediately. Dispense water into the drip
tray for 5 seconds. After that lower the pump switch (22), then close the steam/hot water knob (4).

Open the steam/hot water knob (4) and lift the pump switch (22).

Hot water will flow out from the steam/hot water wand (6) immediately.

Once you have got the desired quantity of water, lower the switch (22) and close the steam/water knob (4).
After obtaining hot water from the steam/hot water wand (6), make sure that there is still water in the tank

(1).

HOW TO SET THE BOILER’S TEMPERATURE BY MEANS OF THE PID:
The PID has been set by the producer of this machine on a temperature of 95°C for coffee mode and on 125°C
for steam mode. In order to change the temperatures please proceed as follows:

Usef

press the button once: the display will show the writing “t1” that refers to the coffee thermostat
set on 95°C

press the button E twice: the display will show the writing “t2” that refers to the steam
thermostat set on 125°C

as soon as the display shows the writing t1 or t2 press the button C“_..- to change the previously set

temperature. NB: in order to change the temperature’s value, it's necessary to press the button E“'_.d
first and only afterwards you can help yourself with the buttons k. "9 and C“_..- in order to set the
desired temperature, decreasing or increasing it.

after 3 sec. from pressing the last button, the inserted temperature is memorized, and the display
shows the set temperature for coffee or steam.

the temperature’s value can be set starting from a min. of 80C° up to a max. of 130C° for coffee mode
and from a min. of 120°C up to a max. of 140°C for steam mode. NB: the display will flash while
changing from steam mode to coffee mode and it will automatically stop only after reaching the set
temperature for coffee mode.

ul Tips:

The filters (9, 10 and 18) do not need to be washed after every single use but we suggest checking that the
holes are not obstructed.

For a better result, we suggest keeping the cups warm on the cup-warmer (2) which only operates by
machine on.

The PID is already set by the producer on the right temperature for an excellent espresso and a constant
steam distribution. During heating and coffee or water distribution, the temperature can oscillate (+/-
10/12°C). Also, a warning has been inserted for coffee mode (t1): after 108°C the PID’s display shows the
temperature but intermittently; this is normal, and it warns the user that the temperature is too high for a
good espresso.

CLEANING AND MAINTENANCE

Clean

ing and maintenance of the machine are essential for the quality of the coffee and the durability of the

appliance.
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Cleaning

The machine must be cleaned at least once a week.

Before starting, remove the plug from the electrical outlet and allow the machine to cool.

Use a soft cloth, preferably microfiber, like the LELIT cloth (code PLA9101 - not included), and moisten
it with plain water. Do not use abrasive detergents and do not immerse the machine in water.

For thorough maintenance, we suggest you use the LELIT brush (code PLA9101 - not included), which will help you
clean the nozzles and the spaces between the gaskets more effectively, removing stains and coffee residues from
even the smallest cracks.

Warm running water can be used to clean the removable parts of the machine. The filters and filterholder should
never be washed in a dishwasher.

There is no need to clean the filters after each use, but just to ensure they are not clogged.

However, to ensure the best performance from your machine, it is essential to thoroughly clean the steam wand and
filterholder after each use.

The filterholder should be cleaned to remove the greasy coffee residues that can negatively affect the taste of your
espresso.

Wash the exterior part of the steam wand with a damp cloth and release a little steam to remove any milk residues
from inside the wand, as these could obstruct the steam output, making it more difficult to froth milk properly.

BACKFLUSHING:
It is recommended to perform this cleaning at least once a week and / or at least every 100 brewed coffees
The following instructions apply to all types of groups fitted to our espresso machines.

Material needed:
e Blind filter (12)
e Brush (code PLA9101)
e Detergent powder for espresso machine (code PLAS201)

Group cleaning. Follow these steps:

Place the blind filter (12) in the filterholder

Add 1 teaspoon of detergent powder (3,5 grams) in the blind filter

Insert the filterholder into the brewing group

Switch the espresso switch on for about 10 seconds

Stop the espresso brewing and wait for 10 seconds

Without removing the filterholder, repeat this operation 5 times

Remove the filterholder, switch the espresso switch on again and rinse the filterholder under the hot water that

comes out of the group. Turn the switch off

8. Clean the brew group and the brew gasket first with the brush and then with a damp cloth in order to remove all
coffee powder rests

9. Insert the filterholder into the brew group again and repeat points 4-5-6 without detergent powder

10. Throw away the first espresso you'll brew

Nouhwhe

Cleaning of the accessories through immersion. Follow these steps:

Place the filters and filterholder in a jug with the filterholder handle upwards

Pour 3 teaspoons of detergent powder in the jug (10 grams)

Pour 1 liter of hot water in the jug until the metallic part of the filterholder is completely immerged
Wait at least 15 minutes

Remove the immerged parts and rinse them with plenty of warm tap water

Throw away the first espresso you’ll brew

DESCALING THE MACHINE

Use of the machine creates a natural formation of lime scale, over a time period depending on how frequently the
machine is used and on the hardness of the water.

Limescale deposits can obstruct the tubes and decrease the brewing temperature, altering the quality of the coffee
and reducing the lifetime of your machine.

ounkwnNe

To avoid the formation of limescale, which can also deposit in the internal circuits, we recommend the use of our
LELIT resin filter (code PLA930M - not included) to soften the water. Please insert the filter in the tank following the
instructions on the packaging. The filter purifies the water from the calcium and magnesium salts which are
deposited to form lime scale and affect the taste of your coffee. Remember that the filter loses its effectiveness after
a certain number of gallons treated, so replace it periodically. Instructions for the use and replacement of the filter
are given on the box.

To avoid any possibility of damaging the machine’s components, ADD ONLY NATURAL DESCALING PRODUCTS INTO
THE WATER TANK.

H141 mm

E

{T

Pagina 13



English|

TECNICAL DATA:

Voltage: 220-240V; 50Hz
Power: 1050W
Heating time: ca. 3 min.

Pump pressure: ca. 12/15 bar

PID regulation: from min 80° C to max 130° C for the coffee mode;
from min 120° C to max 140° C for the steam mode

Water tank: 2,7 litres

Dimensions (HXLxD): 34*23*27 cm

Weight: 7,5 kg

To be operated with ground coffee and coffee pods

TROUBLESHOOTING:

We thank you for buying one of our products, projected and assembled in accordance with the most up-to date

technological innovations.

Following carefully the simple operations described in this manual, which respect all essential safety regulations, you
will get the best performances and will appreciate the remarkable reliability of this product in the years to come.
Please find below the description of the most frequent problems and of their solution:

PROBLEM

CAUSE

SOLUTION

Coffee is not creamy

1. Coffee blend not suitable for machine
2. Improper grinding

3. Too little coffee in filter; the pressure
indicated by the manometer (17) is
under 8 bar

4. The filterholder has not be tightened
under the brewing group ring

1. Use a different coffee blend

2. Adjust coffee grinding

3. Put more coffee in the filter and press it
properly

4. Tighten better the filterholder

The coffee is too cold

1. The machine had not reached the
proper temperature

. Filterholder has not been preheated

. Cups have not been preheated

. Thermostat malfunction.

1. See section "Starting the Machine” and
“"Making an Espresso Coffee”

2. Filterholder must be heated together with the
water - see section "Starting the Machine”

. Properly heat the cups on the cup-warmer (2)
. Contact the nearest SERVICE CENTER

The coffee comes out too
quickly

. Coffee too coarsely ground

. Too little coffee in the filter

. Coffee has not been pressed enough
. Coffee/pod old or unsuitable

. Use a finer grinding

. Put more coffee in the filter
. Press the coffee more firmly
. Use a different coffee blend

Coffee comes out
between the coffee group
and the filterholder

. Filterholder not properly inserted

. Too much coffee in the filter

. Edge of the filterholder not clean

. The group gasket is worn or damaged

. Insert the filterholder correctly

. Put less coffee in the filter

Clean the edge of the filterholder and the
rewing group gasket

. Contact the nearest SERVICE CENTER

Coffee comes out in drops

. Coffee too finely ground
. Too much coffee in the filter
. Coffee too firmly pressed

. Use a coarser grinding
. Put less coffee in the filter
. Press the coffee more gently

The machine does not

produce steam

HWNF DRWNEKFE DWNR DWN

. The nozzle of the steam wand may be
obstructed
2. Lack of water in the tank

. Clean the hole with a needle
. See section "Starting the Machine”

No coffee produced during
the coffee cycle; the
manometer indicates 0
bar pressure

1. Lack of water in the tank
2. Steam switch on

[y

. Fill the tank
2. Turn off the steam switch

No coffee produced during

does not come on

3. The power cable is damaged

the coffee cycle: the 1. Coffee too finely ground 1. Use a coarser grinding
manometer Y inc,iicates 2. Too much coffee in the filter 2. Put less coffee in the filter
more  than 14 bar 3. Coffee too firmly pressed 3. Press the coffee more gently
4. The brewing group douche is dirty 4. Contact the nearest SERVICE CENTER

pressure

) 1. No electricity 1. Restore electrical power
The ~'machine does not 2. The power cable is not properly > Plug in the power ?:able correctly
work and the ON light plugged in 3. Contact the nearest SERVICE CENTER for a

replacement cable

The ON light is on but the
ready steam indicator
does not go off within 10
minutes

1. Thermostat malfunction
2. Heating element malfunction

1. Contact the nearest SERVICE CENTER
2. Contact the nearest SERVICE CENTER

The inserted data and pictures can be subject to changes without previous notice for the improvement of the machine’s

performances.
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DESCRIPTION :

1. Réservoir 11.  Interrupteur général on/off (a droite)
2. Chauffe tasses 12. Filtre aveugle pour le backflushing
3.\ 13. Interrupteur café/eau chaude/vapeur
4, Bouton vapeur/eau chaude (a droite) 14.  Voyant lumineux machine préte
5. Sieége porte filtre 15. Tasseur
6. Distributeur vapeur/eau chaude 16. Mesure a café
7. Grille amovible appuie tasse 17. Manomeétre
8. Porte filtre 18. Filtre pour dosettes
9. Filtre 1 tasse 19. Couvercle amovible réservoir
10. Filtre 2 tasses 20. Verre niveau de I'eau réservoir
21.  PID contréle température

22. Interrupteur pompe

{N\AVERTISSEMENTS IMPORTANTS
Avertissements généraux

Le présent manuel est une partie intégrante et essentielle du produit. Lisez attentivement les
instructions qu’il contient car elles donnent des indications importantes concernant la sécurité
d’installation, d’utilisation et I’entretien. Conservez soigneusement ces instructions pour les consulter
ultérieurement.

- Lire toutes les instructions.

- Cet appareil peut étre utilisé par des enfants dgés de 8 ans et plus et par des personnes aux capacités physiques,
sensorielles ou mentales réduites, ou manquant d’expérience et de connaissance, uniquement sous la surveillance
d’un tiers ou en suivant les indications concernant la fagon d’utiliser I'appareil en toute sécurité en toute conscience
des dangers potentiels. L'appareil ne doit pas étre utilisé comme un jouet par les enfants. Le nettoyage et la
maintenance de la machine ne doivent pas étre effectués par des enfants non surveillés.

- Cet appareil peut étre utilisé par des enfants dgés de 8 ans et plus s'ils sont surveillés, s'ils savent comment utiliser
la machine en toute sécurité et en toute conscience des dangers potentiels. Le nettoyage et la maintenance ne
devraient pas étre effectués par des enfants a moins qu’ils aient plus de 8 ans et qu'ils soient surveillés. Garder
I'appareil hors de la portée des enfants agés de moins de 8 ans.

- L'appareil peut étre utilisé par des personnes aux capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites, ou
manquant d’expérience et de connaissance, uniquement sous la surveillance d’un tiers ou en suivant les indications
concernant la fagon d’utiliser I'appareil en toute sécurité et en toute conscience des dangers potentiels. Aucun enfant
ne devrait jouer avec |'appareil.

- Cet appareil est congu pour un usage domestique ou pour des applications semblables, telles que : cuisine du
personnel dans les commerces, les bureaux et autres espaces de travail ; fermes ; par les clients dans les hotels, les
motels et les autres types de logements ; bed & breakfast et équivalents. Ne pas utiliser I'appareil pour un usage
différent de celui auquel il a été destiné.

- Cet appareil est congu uniquement pour la préparation de café espresso et de boissons chaudes, a travers I'eau
chaude ou la vapeur, et pour le pré-réchauffement des tasses.

- Conserver les emballages (sacs en plastique, mousse de polystyréne, etc.) hors de la portée des enfants.

- L'usage impropre de la machine pourrait provoquer des situations de danger pour l'utilisateur. Aucune
responsabilité ne saurait étre engagée par le producteur en cas de manipulation de I'un des composants de I'appareil.

-Cet appareil n’est pas congu pour étre utilisé par des personnes - y compris des enfants - aux capacités physiques,
sensorielles ou mentales réduites, ou manquant d’expérience et de connaissance, a moins qu'il y ait quelqu’un qui les
surveille et qui leur indique comment utiliser la machine en toute sécurité.

- Aucun enfant ne devrait jouer avec lI'appareil.

- L'appareil ne peut pas étre laissé sans surveillance et utilisé a I'extérieur. Uniguement destiné aux endroits secs.

- L'appareil ne devrait pas étre plongé dans I'eau ou nettoyé a I'aide des vaporisateurs.

- Ne pas laisser I'appareil exposé aux agents atmosphériques (pluie, soleil, gel).

- Si I'appareil reste stocké dans des lieux ou la température peut se baisser jusqu’au gel, vider la chaudiéere et les
circuits de I'eau.

- Tous les éléments de I'emballage (sachets en plastique, polystyrénes, etc.) devraient rester hors de la portée des
enfants.

-Aucune responsabilité ne saurait étre engagée en cas d’utilisation de piéces de rechange et/ou d’accessoires qui ne
sont pas originaux.

-Aucune responsabilité ne saurait étre engagée en cas de réparations effectuées ailleurs que dans les centres service
aprés-vente autorisés.

-Aucune responsabilité ne saurait étre engagée en cas de manipulation de I'un des composants de l'appareil.

Dans tous les cas énoncés ci-dessus, la garantie n’est pas valable.
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&Consignes de sécurité essentielles

Etant donné que I'appareil est un appareil électrique, le risque de choc électrique ne peut pas étre exclu.
Il faut donc respecter scrupuleusement les remarques de sécurité suivantes :

-Pour ne pas retirer le connecteur, ne jamais tirer le cable d'alimentation.
- Toujours brancher d’abord la prise a I'appareil et puis brancher le cable dans la prise de courant.
- Pour débrancher I'appareil, éteignez-le avec le bouton « off » et ensuite débranchez la fiche de la prise.

- Si l'appareil est défectueux, ne pas tenter de le réparer. Eteindre I'appareil, débrancher la fiche électrique de la
prise de courant et s’adresser au service d’assistance technique.

- En cas de dommages a la fiche électrique ou au cable d’alimentation, les faire remplacer exclusivement par le
centre service d’assistance technique.

- Débranchez I'appareil lorsque vous ne I'utilisez pas.

- Avant toute procédure de nettoyage des parties externes de |'appareil, éteindre, débrancher de la prise de courant
et laisser refroidir.

- Pour réduire le risque de blessure, éviter que le cable d'alimentation pende librement de la table et que les enfants
puissent le tirer ou que I'on puisse trébucher dessus.

- Ne pas laisser les cables en proximité de surfaces chaudes.
- Ne pas laisser que les cables pendent des coins de la table ou de la table de travail.

- L'utilisation d’adaptateurs non recommandés ou vendus par le producteur peut causer incendie, choque électrique
ou blessure.

- Ne pas placer l'appareil sur ou en proximité d'un brlleur électrique/a gaz ou encore dans un four chauffé.

- Avant l'allumage, assurez-vous que la valeur de la tension du réseau correspond a la tension indiquée sur
I'étiquette appliquée sur la carrosserie de I'appareil et que I'installation électrique est dotée d’une mise a terre.

- Ne pas altérer I'appareil. En cas de probleme, s’adresser au technicien autorisé ou au centre service aprés-vente
agréé le plus voisin.

- Ne jamais toucher l'appareil si vos mains ou vos pieds sont mouillés.

- Ne pas toucher la prise de courant avec les mains mouillées.

- S’assurer que la prise de courant utilisée reste librement accessible, pour permettre de débrancher la fiche élec-
trique si nécessaire.

- Pour débrancher la fiche électrique, tirer directement sur celle-ci. Ne jamais tirer sur le cable d’alimentation car il
pourrait étre endommagé.

- Pour éviter tout risque d’'incendie, de choc électrique ou de blessure, ne pas plonger les cables ou les prises de
courant dans |'eau ou d’autres liquides.

- Ne pas utiliser d’adaptateurs, de prises multiples ou de rallonges. Si leur utilisation est indispensable, choisir
uniquement des adaptateurs simples ou multiples et des rallonges conformes aux normes de sécurité en vigueur, en
prenant soin de ne pas dépasser la valeur maximale de débit de courant indiquée sur I'adaptateur simple, sur les
rallonges ainsi que la puissance maximale indiquée sur I'adaptateur multiple.

@Avertissements sur le risque de bril

Cet appareil produit de I'eau chaude et de la vapeur. Respecter donc scrupuleusement les remarques
suivantes concernant la sécurité.

- Attention : les surfaces restent chaudes pendant quelques temps aprés l'utilisation. Ne pas toucher les
surfaces chaudes. Utiliser les poignées ou les boutons.

- Faire attention a ne pas toucher les éclaboussures d’eau ou les jets de vapeur.

- Lorsque lI'appareil est en fonction, ne pas toucher le chauffe-tasses parce qu'il est chaud.

- Ne jamais orienter le jet de vapeur ou d’eau chaude vers votre corps.

- Toucher la buse a vapeur/eau chaude (6) avec précaution.

- Ne jamais retirer le porte-filtre (8) pendant la distribution du café.

- Les piéces marquées par |'étiquette « CAUTION HOT » sont des piéces trés chaudes, approchez-les et
manipulez-les avec un maximum de prudence.

- Placer sur le chauffe-tasses (2) uniquement des tasses et des verres pour le service de la machine. Il est
interdit de placer d’autres objets sur le plan chauffe-tasses.

- Essuyer attentivement les tasses avant de les placer sur le plan chauffe-tasses (2).

CONVERSER CES INSTRUCTIONS
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MODE D'EMPLOI :

Mise en fonction de la machine :

1.
2.

3.

10.
11.

12.
13.
14.

Otez la machine de la boite et éloignez tous les sachets et le matériel d’emballage.

Positionnez la machine sur une surface stable et plane, loin de fontes de chaleur et de robinets du réseau
hydrique.

Enlevez le couvercle amovible (19) du réservoir et Otez le réservoir (1) en faisant attention a ne pas
endommager les tubes a l'intérieur.

Remplissez le réservoir (1) avec de I'eau froide.

Remettez le réservoir (1) dans son siége, en contrblant que les tubes ne soient pliés et que le filtre mis a
I'extrémité d'un des deux tubes soit bien fixé. Remettez le couvercle (19).

Insérez la fiche du cable d'alimentation dans la prise de courant (vérifiez le voltage).

Insérez le porte filtre (8) dans le siége filtre (5) en tournant de gauche a droite, de sorte qu'il se réchauffe et
qu'il soit prét a I'emploi.

Allumez la machine en appuyant sur l'interrupteur général (11). Le voyant lumineux de l'interrupteur méme
s’illuminera pour confirmer l'alimentation au réseau électrique.

Ouvrez le bouton vapeur/eau chaude (4).

Positionnez I'interrupteur a levier (13) sur café et appuyez l'interrupteur pompe (22).

Lorsque l'eau sort du bec de la buse de vapeur (6), abaissez l'interrupteur (22) et fermez le bouton
vapeur/eau chaude (4).

Lorsque ces opérations sont terminées, la machine peut rester branchée.

Le PID (21) montre les degrés a l'intérieur de la chaudiére, en controlant le réchauffement.

Le PID est déja régulé par le producteur de cette machine a 95°C, c’est a dire la température optimale
pour la préparation d’un bon café. (Si vous désirez changer cette température, vous étes priés de suivre
les instructions fournies dans le paragraphe Comment réguler la température dans la cuve avec l'aide
du PID)

Préparation du café expresso avec du café moulu:

15.
16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.

23.
24.

Controlez que le réservoir (1) contient de I'eau, en regardant le verre niveau de I'eau (20).

Appuyez sur linterrupteur général (11). Le voyant de linterrupteur (11) s’allume (faites ces opérations
seulement si la machine est éteinte, autrement passez au point suivant).

Dés que I’écran du PID montre la température régulée et que le voyant (14) reste allumé, la machine est préte
a I'emploi.

Insérez le filtre (9) 1 tasse ou le filtre 2 tasses (10) dans le porte-filtre (8), apres l'avoir fait réchauffer comme
décrit au point 7.

Avant de préparer votre café, il est recommandé de positionner l'interrupteur a levier café / eau chaude
/ vapeur (13) sur café (en bas) et de soulever l'interrupteur pompe (22) pour distribuer de I'eau du
groupe (5) dans le tiroir décharge d’eau pendant 5 secondes, avec le porte-filtre accroché (8). Apres
avoir distribué I'eau pendant le temps indiqué, abaissez l'interrupteur pompe (22) pour terminer la
purge.

Avec I'aide de la mesure a café (16) en dotation, remplissez le filtre avec le café moulu : 1+ Y2 mesure a café
(16) = 1 tasse de café - 3 mesures a café (16) = 2 tasses de café. A chaque fois que vous remplissez le filtre
avec la mesure a café, pressez le café moulu avec le tasseur (15) avant de le remplir avec la mesure a café
suivante et assurez-vous qu'il n’y a pas de résidus de café sur les bords du porte-filtre.

Insérez le porte filtre (8) dans le siége du porte-filtre (5) en le tournant, avec force, de gauche vers la droite ;
ensuite positionnez les tasses sur la grille appuie tasses (7).

Positionnez l'interrupteur (13) sur café et levez l'interrupteur pompe (22). Le manomeétre (17) indiquera la
pression atteinte, de 8 a 14 bar.

Lorsque la quantité de café souhaitée est atteinte, abaissez de nouveau sur l'interrupteur (22).

Enlevez le porte-filtre (8) et jetez le marc de café, vérifiez qu'il soit propre et insérez-le dans le support (5)
pour le maintenir a la juste température.

Préparation du café expresso avec les dosettes :

25.
26.

27.

28.
29.

30.
31.
32.

Contro6lez que le réservoir (1) contient de I'eau, en regardant le verre niveau du réservoir (20).

Appuyez sur linterrupteur général (11). Le voyant de linterrupteur méme s’allume (faites ces opérations
seulement si la machine est éteinte, autrement passez au point suivant).

Dés que I’écran du PID montre la température régulée et que le voyant (14) reste allumé, la machine est préte
a I'emploi.

Insérez le filtre pour dosettes (18) dans le porte-filtre (8), aprés I'avoir réchauffé comme décrit au point 7.
Avant de préparer votre café, il est recommandé de positionner l'interrupteur a levier café / eau chaude
/ vapeur (13) sur café (en bas) et de soulever l'interrupteur pompe (22) pour distribuer de I'eau du
groupe (5) dans le tiroir décharge d’eau pendant 5 secondes, avec le porte-filtre accroché (8). Apres
avoir distribué I'eau pendant le temps indiqué, abaissez l'interrupteur pompe (22) pour terminer la
purge.

Otez la dosette de son emballage en faisant attention a ne pas I'endommager.

Insérez la dosette dans le filtre pour dosettes (18).

Insérez le porte filtre (8) dans son siége (5) en rotant de gauche a droite avec force et ensuite positionnez les
tasses sur la grille amovible appui tasses (7).

Pagina 17



Francais

33. Positionnez l'interrupteur (13) sur café et levez l'interrupteur pompe (22). Le manométre (17) indiquera la
pression atteinte, de 8 a 14 bar.

34. Lorsque la quantité de café désirée est atteinte, levez de nouveau l'interrupteur (22).

35. Enlevez le porte filtre (8) et jetez la dosette usée.

Vapeur:

36. Contrélez que le réservoir (1) contient de I'eau, en regardant le verre niveau du réservoir (20).

37. Appuyez sur linterrupteur général (11). Le voyant de linterrupteur méme s’allume (faites ces opérations
seulement si la machine est éteinte, autrement passez au point suivant).

38. Positionnez l'interrupteur (13) sur vapeur. NB : I’écran du PID (21) montrera le texte STE et, en alternant,
les degrés déja établis pour la fonction vapeur pour confirmer que la machine est en modalité vapeur.
Le PID est réglé par le producteur a 125°C, la température idéale pour la production de vapeur. (Pour
modifier la température du PID il est recommandé de suivre les instructions du paragraphe Régulation
de la température dans la chaudiére a travers le contréle du PID).

39. Quand le voyant (14) s‘allume, la machine est préte a I'emploi.

40. Ouvrez le bouton vapeur/eau chaude (4). Au début il y aura une perte d’eau et de la vapeur.

41. Mettez, sous la buse vapeur (6), le récipient contenant la boisson souhaitée et tournez complétement le
bouton (4).

42. Ala fin de l'opération, refermez le bouton vapeur/eau chaude (4).

43. IMPORTANT : aprés chaque utilisation de la vapeur, surtout si cela a été utilisée pour faire la créme du lait

pour la préparation d’'un cappuccino, ouvrez de nouveau le bouton vapeur/eau chaude (4) et positionnez
I'interrupteur (13) sur eau chaude et levez l'interrupteur (22). Quand l'eau commence a sortir de la buse
vapeur/eau chaude (6), fermez le bouton vapeur/eau chaude (4) et simultanément abaissez l'interrupteur
(22) et remettez l'interrupteur (13) sur café. Il est conseillé de nettoyer, apreés chaque utilisation, la buse de
vapeur (6). Cette opération est nécessaire pour maintenir les conduits eau/vapeur propres et rétablir le circuit
de I'eau dans les conduits.

Eau chaude :

44,
45,

46.
47.

48.

49,
50.
51.

52.

Contr6lez que le réservoir (1) contient de I'eau, en regardant le verre niveau du réservoir (20).

Appuyez sur l'interrupteur général (11). Le voyant de l'interrupteur méme s’allume (seulement si la machine
est éteinte, autrement passer au point suivant).

Positionnez l'interrupteur (13) sur eau chaude.

Lorsque I’écran du PID (21) montre la température régulée et le voyant (14) reste allumé, la machine est
préte a I'emploi.

Avant de préparer vos boissons chaudes, il est recommandé d’ouvrir le bouton vapeur / eau chaude (4) et de
soulever l'interrupteur pompe (22). De l'eau chaude sera immédiatement dispensée par la buse a vapeur /
eau chaude (6). Distribuez de l'eau dans le tiroir décharge d’eau pendant 5 secondes. Ensuite, abaissez
I'interrupteur pompe (22) et fermez le bouton vapeur / eau chaude (4).

Ouvrez le bouton de vapeur/eau chaude (4) et levez l'interrupteur pompe (22).

Il y aura immédiatement une sortie d’eau de la buse vapeur (6).

Lorsque la quantité d’eau souhaitée est atteinte, appuyez de nouveau sur l'interrupteur (22) et refermez le
bouton de vapeur/eau chaude (4).

Apreés le prélevement d’eau chaude, il est recommandé de contréler que le réservoir (1) contient de I'eau.

REGULATION DE LA TEMPERATURE DANS LA CHAUDIERE A TRAVERS LE CONTROLLE DU PID :
Le PID a été réglé par le producteur a 95°C pour la fonction café et a 125°C pour la fonction vapeur.
Pour réguler la température pour les deux fonctions procéder comme décrit ci-dessous :

Appuyez sur le bouton [ W une seule fois : I"écran montrera “t1” qui est relatif au thermostat café
réglé par le producteur a 95°C

Appuyez sur le bouton [ W deux fois : I'écran montrera “t2” qui est relatif au thermostat vapeur
réglé a 125°C

Dés que l’écran montre t1 or t2 appuyez sur le bouton E"‘_..u pour modifier la température établie
précédemment. NB : pour pouvoir changer la valeur indiquée il faut tout d’abord appuyer sur le bouton

— pour augmenter la valeur et seulement ensuite on peut s’aider avec les boutons L "9 et [‘_-i

pour augmenter/diminuer la température du PID;

3sec. Aprés la pression sur le dernier bouton, la chiffre est confirmée et I'écran montre la température
établie ;

La valeur de la température peut étre réglée a partir d'un minimum de 80°C et jusqu’a un maximum de
130°C pour la fonction café et a partir du 120°C et jusqu'au 140°C pour la fonction vapeur. NB : en
passant de la fonction vapeur a la fonction café I’écran du PID clignotera jusqu’a avoir atteint la
température café préétablie.

CONSEILS PRATIQUES :

Les filtres 1 tasse (9), 2 tasses (10) et le filtre pour dosettes (18) ne doivent pas étre nécessairement lavés
apres chaque utilisation. L'important est de s’assurer que les trous ne sont pas colmatés.
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- Pour obtenir un excellent résultat, il est conseillé de réchauffer les tasses sur le chauffe-tasses (2) qui ne
fonctionne que si la machine est allumée.

- Le dispositif controle température PID a été réglé par le producteur a des valeurs de fabrique pour un
café espresso et une vapeur optimale. Pendant le réchauffage et la distribution de café ou eau la
température peut subir une variation de +/- 10/12°C par rapport a la température établie. Pour la
fonction café (t1) il a été inséré un avertissement : aprés 108°C I’écran du PID montre la température
mais avec intermittence ; cela est normal et sert a avertir l'opérateur que la température est trop haute
pour obtenir un bon café espresso.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN :

Le nettoyage et I'entretien de la machine sont essentiels pour la qualité du café, mais aussi pour la longévité de
I'appareil.
Le nettoyage de la machine doit étre effectué au moins une fois par semaine.

Avant de commencer, débranchez la fiche de la prise de courant et attendez que |'appareil soit froid.
Utilisez un chiffon doux, de préférence en microfibre comme le chiffon LELIT (référence PLA9101 non fourni)
Iégérement imbibé d’eau propre. N’utilisez pas de détergents abrasifs et ne plongez jamais la machine dans |'eau.

Pour un entretien minutieux, nous vous recommandons d’utiliser la petite brosse LELIT (référence PLA9101 non four-
ni) qui vous permet de nettoyer parfaitement les buses et les espaces entre les joints, en éliminant toutes les taches
et les résidus de poudre de café jusque dans les moindres fissures.

Pour nettoyer les parties amovibles de la machine, vous pouvez utiliser de I'eau courante tieéde. Ne pas laver filtre et
porte-filtre dans la machine a laver la vaisselle. Il n’est pas nécessaire de nettoyer les filtres aprés chaque utilisation,
vous devez simplement vérifier que les orifices ne soient pas obstrués. Au contraire, pour conserver une machine
performante, il est indispensable que la buse vapeur et le porte-filtre soient soigneusement nettoyés aprés chaque
utilisation.

Nettoyez le porte-filtre pour éliminer les résidus gras du café qui altérent le go(it de I'expresso.

Lavez la partie extérieure de la buse vapeur avec un chiffon humide et faites circuler un peu de vapeur dans la buse
pour éliminer tous les résidus de lait restés a I'intérieur qui pourraient obstruer le passage de la vapeur, ce qui
rendrait plus difficile de monter la mousse de maniéere optimale.

BACKFLUSHING :

1l est conseillé d’effectuer la procédure de nettoyage une fois par semaine et/ou chaque 100 cafés préparés.
Les instructions suivantes sont valables pour tous les types de groupe montés sur nos machines a café expresso.

Matériel nécessaire :

O Filtre aveugle (12)
O Brosse (art. PLA9101)

O Détergent machine espresso (art. PLA9201)

Nettoyage du groupe distributeur. Opérations a suivre :

1. Insérer le filtre aveugle (12) dans le porte-filtre

. Verser 1 cuilléere (3,5 gr) de poudre détergente dans le filtre aveugle

. Insérer le port-filtre dans le groupe

. Faire commencer la préparation du café et laisser fonctionner pour environ 10 secondes

. Arréter la préparation et maintenir fermé pour environ 10 secondes

. Sans enlever le porte-filtre répéter I'opération 5 fois

. Enlever le porte-filtre, faire commencer la distribution et utiliser I'eau chaude qui coule du groupe pour rincer le
porte-filtre, ensuite arréter la distribution.

8. Utiliser la brosse pour nettoyer sous le groupe, le joint du groupe et les ailes du groupe distribution. Nettoyer avec
I'aide d’un chiffon humide, en éliminant les résidus de la poudre de café

9. Insérer de nouveau le porte-filtre dans le groupe distribution et pour rincer le groupe répéter les points 4-5-6 sans
utiliser la poudre détergente

10. Ensuite jeter le premier café préparé.

NoOoulhWwWN

Nettoyage des accessoires a travers immersion. Opérations a suivre :

1. Dans une carafe insérer les filtres et le porte-filtre avec la manche vers le haut

. Verser 3 cuilléres (10gr) de poudre détergente dans la carafe

. Verser dans la carafe de I'eau trés chaude jusqu’a couvrir toute la partie en métal du porte-filtre
. Attendre au moins 15 minutes

. Enlever les accessoires et rincer avec de I'abondante eau potable chaude

. Ensuite jeter le premier café préparé avec les accessoires lavés.

auhwWN
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Détartrage de la machine

L'utilisation de la machine génére une formation naturelle de calcaire, plus ou moins rapidement, selon la fréquence
d’utilisation de I'appareil et la dureté de |'eau.

Les déplts calcaires bouchent les conduits et diminuent la température de l'eau en influengant la qualité de
I’'extraction du café et en réduisant la durée de la vie de votre appareil.

Pour éviter la formation du calcaire qui se dépose également dans les circuits internes, nous vous recommandons de
toujours utiliser la cartouche filtrante a résine LELIT (référence PLA930M non fourni). Une fois placée dans le
réservoir, cette cartouche filtrante purifie I'eau des sels de calcium et de magnésium qui forment par précipitation les
dép6bts calcaires et altérent le go(it de votre café.

Ne pas oublier que la cartouche perd son efficacité aprés un certain nombre de litres traités. L'emballage de la
cartouche indique comment I'utiliser et quand la remplacer.

Afin d’éviter éventuels probléemes sur les composants de I'appareil, INTRODUIR DANS LE RESERVOIR D’EAU
SEULEMENT DES PRODUITS DETARTRANS NATURELS.

H141 mm

DONNEES TECHNIQUES

Alimentation électrique : 220-240V ; 50Hz

Puissance : 1050W

Durée de réchauffage : environ 3 min

Pression de la pompe : environ 12/15 bar

Régulation du PID : a partir de 80°C et jusqu’a 130°C pour fonction café /
a partir de 120°C et jusqu'a 140°C pour fonction vapeur

Capacité du réservoir d’eau : 2,7 litres

Dimensions : 34*23*27 cm

Poids : 7,5 kg

Fonctionnement avec : café moulu et café en dosettes.
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SOLUTIONS AUX PROBLEMES PLUS FREQUENTS

Nous Vous remercions pour avoir acheté notre produit, il est fait selon les nouvelles innovations technologiques. Vous
devez seulement suivre les indications relatives a lI'usage correct en conformité des prescriptions de sireté indiquées
sur ce manuel et Vous aurez les meilleures prestations et pourrez vérifier la fiabilité de ce produit au cours des

années.

De suite Vous trouvez un tableau avec quelques-uns mal fonctionnements et leurs relatives solutions :

PROBLEMES

CAUSE

SOLUTION

Il n'y a pas de mousse
sur le café.

1. Le mélange de café n'est
approprié a ce type de machine.

2. La mouture n'est pas correcte.

3. La quantité de café n’est pas suffisante
; le manometre (14) indique une pression
au-dessus les 8 bar.

4. Le porte filtre n‘a pas été bien fixé
correctement.

pas

1. Remplacez le café.

2. Réglez la mouture du café.

3. Augmentez la dose du café et presser-le bien.
4. Fixez bien le porte filtre.

Le café sort trop froid.

1. La machine n’était pas a la bonne
température.

2. Le porte-filtre n’a pas été préchauffé.
3. Les tasses n'ont pas été préchauffées.
4. Le thermostat ne fonctionne pas dans
de bonnes limites.

1. Respectez les indications présentées au
paragraphe « Mise en fonction de la machine »

et « Préparation du café espresso ».

2. Le porte-filtre doit étre chauffé en méme
temps que l'eau - Voir paragraphe « Mise en
fonction de la machine »

. Chauffez les tasses sur le chauffe-tasse (2).

. S'adresser au CENTRE D’ASSISTANCE

Le café sort

rapidement.

trop

. Le café est moulu trop grossierement.
. Il n'y a pas assez de café.

. Le café n'est pas assez pressé.

. Café vieux ou inapproprié.

. Le réglage de la mouture doit étre plus fin.
. Augmentez la dose de café.

. Pressez davantage le café.

. Remplacez le café/la dosette.

Le café sort entre le
groupe de distribution
et le porte-filtre.

FAWN R

Le porte-filtre n'est inséré
correctement.

2. Il y a trop de café dans le filtre.

3. Le bord du porte-filtre n'a pas été
nettoyé.

4. Le joint sous la coupe est usé.

pas

. L'insérer correctement.

. Diminuez la quantité de café.

. Enlevez les résidus de café du bord du porte-
tre.

. S’adresser au CENTRE D’ASSISTANCE.

Le café sort goutte a
goutte.

1. Le café est moulu trop finement
2. Il y a trop de café.
3. Le café est trop pressé.

. Le réglage de la mouture doit étre plus gros.
. Diminuez la quantité de café.
. Pressez moins le café.

La machine ne fournit
pas de vapeur

1. L'orifice de la partie finale du tube de
vapeur est bouché.

2. Il n'y a pas d’eau dans le réservoir.

3. Le tube vapeur n'est pas inséré
correctement.

. Nettoyez l'orifice a I'aide d'une aiguille.

Voir paragraphe «Mise en fonction de Ila
machine».

3. Remettez en place le tube vapeur.

N = WN = ATWONE DWNEFEPAW

Pendant la distribution
le café ne sort pas; le
manometre indique
pression a 0 bar.

1. Il n'y a pas d’eau dans le réservoir.
2. L'interrupteur vapeur est appuyé.

1. Versez de I'eau dans le réservoir.
2. Relachez l'interrupteur vapeur.

Pendant la distribution
le café ne sort pas; le
manometre indique la
pression supérieure aux
14 bar.

. Le café est moulu trop finement.
. Il y a trop de café.
. Le café est trop pressé.

1. Le remplacer du café moulu
grossiérement.

2. Diminuez la quantité de café dans le filtre.
3. Pressez moins le café.

4. S’adresser au CENTRE D’ASSISTANCE.

par plus

La machine ne
fonctionne pas et le
voyant de tension ne

. Absence de courant.
. La fiche du cable d'alimentation n'est

1
2
3
4. Douchette sale.
1
2
pas bien branchée.

1. Vérifiez I'alimentation courant.
2. Branchez correctement la fiche du cable
d’alimentation dans la prise de courant.

, 3. Le cable d’alimentation est | 3. S’adresser au CENTRE D'ASSISTANCE pour le
s’allume pas. .

endommage. remplacement.
Le voyant tension est : 1. Les thermostats de service ne

allumé et le voyant : fonctionnent pas. 1. S'adresser au CENTRE D’ASSISTANCE.
vapeur reste allumé . 2. La résistance est interrompue ou : 2. S'adresser au CENTRE D'ASSISTANCE .
pour plus de e chauffe grillée.

Les données et les images indiquées peuvent etre changées afin d’'améliorer les prestations du produit meme.
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Komponenten:

1. Wassertank 11. Hauptschalter-Ein/Aus (auf rechter Seite)
2. Geheizte Tassenwarmhalteflache 12. Blindsieb zum Backflushing

3.\ 13. Kipphebel-Schalter Espresso/HeiBwasser/Dampf
4. Drehknopf fir Dampf oder HeiBwasserausgabe (auf 14. LED-Anzeige flr ,Maschine betriebsbereit"
rechter Seite) 15. Plastik-Tamper

5. Briihgruppe 16. Plastik-MeBloffel

6. Dampf- / HeiBwasserdiise 17. Pumpendruck-Manometer

7. Entfernbare Tassenabstellflache 18. Pad-Sieb

8. Siebtrager 19. Deckel fiir Wasserbehélterfach

9. 1-Tassen-Sieb 20. Sichtfenster flir Wasserstandsanzeige

10. 2-Tassen-Sieb 21. Thermo-PID-Steuerung

22. Kipphebel-Schalter fir Pumpe

{\ WICHTIGE SCHUTZMARNAHMEN
Allgemeine Hinweise

Dieses Handbuch ist ein wesentlicher Bestandteil des Produkts. Lesen Sie sorgfaltig die darin
enthaltenen Hinweise, denn sie liefern Ihnen wichtige Anweisungen beziiglich der sicheren Installation,
Verwendung und Wartung. Bewahren Sie diese Anleitung zum spéateren Nachschlagen auf.

- Lesen Sie alle Anweisungen.

- Dieses Gerdt kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit eingeschrankten korperlichen, sensorischen oder
geistigen Fahigkeiten oder mangelnder Erfahrung und Wissen verwendet werden, wenn sie beaufsichtigt oder in die
sichere Verwendung des Gerats eingewiesen wurden und die damit verbundenen Gefahren verstehen. Kinder dirfen
nicht mit dem Gerat spielen. Reinigung und Benutzerwartung dirfen von Kindern ohne Aufsicht nicht durchgefiihrt
werden.

- Das Gerat darf von Kindern ab 8 Jahren und Personen, deren psychische, sensorische oder geistige Fahigkeiten
reduziert sind, oder mit mangelnder Erfahrung und Kenntnis, nur unter Aufsicht oder Anleitung Gber den sicheren
Gebrauch und im Bewusstsein der beteiligten Gefahr benutzt werden. Das Gerat und der Netzkabel auBer Reichweite
von Kindern unter 8 Jahren aufbewahren.

- Das Gerat kann von Personen mit eingeschrankten korperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder
mangelnder Erfahrung und Kenntnis verwendet werden, wenn sie beaufsichtigt oder in die sichere Verwendung des
Gerdts eingewiesen wurden und die damit verbundenen Gefahren verstehen. Kinder dirfen nicht mit dem Gerat
spielen.

- Das Gerat ist ausschlieBlich fir den Haushalts-, und &hnlichen Anwendun-gsbereichen zu verwenden: z.B. in
Personalklichen, Blros und verwandten Arbeitsumgebungen; Von Kunden in Hotels, Motels und andere
Wohnumfelder; Bed & Breakfast und &hnliche Strukturen. Verwenden Sie das Gerat nicht flr andere als den
vorgesehenen Gebrauch. Es ist nicht fir ein kontinuierliches, kommerzielles oder professionelles Mahlen ausgelegt!

- Das Gerat ist ausschlieBlich fiir die Zubereitung von Espressokaffee und HeiBgetrdanken durch heiBes Wasser oder
Dampf und fiir die Vorheizung der Tassen konzipiert.

- Bewahren Sie das Verpackungsmaterial (Plastikbeutel, Polyurethan-Hartschaum usw.) auBerhalb der Reichweite
von Kindern auf.

- Alle andere als der oben beschriebene Gebrauch ist unsachgemdB und kann gefahrlich sein; der Hersteller
Ubernimmt keinerlei Haftung flir Schaden, die durch unsachgemaBen Gebrauch des Gerats entstehen.

- Das Gerat darf nicht von Personen (einschlieBlich Kindern), benutzt werden, deren psychische, sensorische, oder
geistige Fahigkeiten reduziert sind. Auch nicht von Personen mit mangelnder Erfahrung oder Nutzungskenntnis
solcher Geréte, oder aber nur unter Aufsicht/Anleitung Gber deren sicheren Gebrauch und nur im Bewusstsein der
moglichen Nutzungsgefahren!

- Kinder dirfen nicht mit dem Gerét spielen.

- Das Gerat darf nicht unbeaufsichtigt gelassen oder im Freien verwendet werden. NUR fir TROCKENE Standorte
geeignet.

- Das Gerat darf nicht in Wasser getaucht oder mit Wasserstrahl gereinigt warden.

- Setzen Sie das Gerat nicht Witterungsbedingungen (Regen, Sonne, Frost) aus.

- Wenn das Gerat in Rdumen gelagert wird, in denen die Temperatur unter den Gefrierpunkt sinken kann, leeren Sie
den Kessel und die Rohrleitungen des Wasserkreislaufs.

- Das gesamte Verpackungsmaterial (Plastiktliten, Styropor usw.) sollte auBerhalb der Reichweite von Kindern
aufbewahrt werden.

- Wir kénnen keine Verantwortung fiir unbefugte Anderungen an irgendwelchen Komponenten des Geriéts
Ubernehmen.

- Jegliche Haftung wird hiermit ausdriicklich ausgeschlossen, flir Reparaturen, die von nicht durch uns autorisierten
Servicezentren durchgeflihrt werden.

- Der Produzent tGibernimmt keinerlei Verantwortung im Fall von Aufbrechen von Komponenten.

In allen oben genannten Féllen erlischt die Garantie.
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&Grundlegende Sicherheitsinformationen

Weil das Gerdt mit elektrischem Strom betrieben wird, kénnen Stromschldge nicht ausgeschlossen
werden. Deshalb sollten die folgenden Sicherheitshinweise sorgféltig eingehalten werden.

Ziehen Sie niemals am Netzkabel, um ein Verschiitten des Steckers zu vermeiden.

- Stecken Sie immer zuerst den Stecker in das Gerat und dann das Kabel in die Steckdose.

- Um das Gerat von der Stromversorgung zu trennen, stellen Sie einen beliebigen Regler auf "Aus" und ziehen Sie
dann den Stecker aus der Steckdose.

- Versuchen Sie im Falle einer Stoérung, Fehlfunktion oder Beschadigung nicht, Reparaturen durchzufiihren. Schalten
Sie das Gerat aus, ziehen Sie den Stecker ab und wenden Sie sich an das Servicecenter.

- Bei Beschadigung des Steckers oder des Netzkabels das Gerdt nicht in Betrieb nehmen, diese sollten nur und
ausschlieBlich vom Servicecenter ausgetauscht werden.

- Bei Nichtgebrauch den Netzstecker aus der Steckdose ziehen.

- Schalten Sie das Gerat aus, bevor Sie die AuBenflachen des Gerats reinigen, Teile an- oder abnehmen, ziehen Sie
den Stecker aus der Steckdose und lassen Sie es abkiihlen.

- Um das Verletzungsrisiko zu verringern, legen Sie das Kabel nicht Uber die Arbeitsplatte oder Tischplatte, wo sie
von Kindern angezogen oder unbeabsichtigt gestolpert werden kann.

- Lassen Sie das Kabel keine heiBen Oberfldchen beriihren.

- Lassen Sie das Kabel nicht Gber die Tisch- oder Thekenkante hangen.

- Die Verwendung von Zubehorteilen, die nicht vom Geratehersteller empfohlen werden, kann zu Branden,
Stromschlagen oder Verletzungen von Personen fiihren.

- Stellen Sie es nicht auf oder in die Nahe eines heiBen Gas- oder Elektrobrenners oder in einen beheizten Ofen.

- Stellen Sie vor dem Einschalten sicher, dass die Versorgungsspannung der auf dem Schild am Geratesockel
angegebenen entspricht und dass die Stromversorgung ordnungsgemaf geerdet ist.

- Manipulieren Sie das Gerat nicht. Wenden Sie sich bei Problemen an einen autorisierten Techniker oder das
nachstgelegene Servicecenter.

- Beriihren Sie das Gerat nicht mit nassen Handen oder FiBen.

- Beriihren Sie den Netzstecker nicht mit nassen Handen.

- Stellen Sie sicher, dass die Steckdose immer frei zuganglich ist, damit der Stecker bei Bedarf leicht entfernt werden
kann.

- Halten Sie den Stecker beim Entfernen immer direkt fest. Es sollte niemals durch Ziehen am Netzkabel entfernt
werden, da dies zu Schaden fihren kann.

- Zum Schutz vor Feuer, elektrischem Schlag und Verletzungen von Personen Kabel, Stecker nicht in Wasser oder
andere Flissigkeiten tauchen.

- Verwenden Sie keine Adapter, Steckerleisten und/oder Verlangerungskabel. Falls die Verwendung derselben nicht
vermeidbar ist, verwenden Sie nur Einfachadapter oder Mehrfachadapter und Verlangerungskabel, die den aktuellen
Sicherheitsstandards entsprechen. Stellen Sie jedoch sicher, dass die auf dem Einfachadapter und dem
Verlangerungskabel angegebene maximale Kapazitdt und die auf dem Mehrfachadapter angegebene maximale
Belastbarkeit nicht tGberschritten wird.

&Warnhinweise uber die Gefahren von
Verbruhungen

Dieses Gerdt erzeugt heiBes Wasser und Dampf. Halten Sie deshalb sorgfiltig die folgenden
Sicherheitsanweisungen ein.

- Achtung: die heiBen Fldachen bleiben heiB3 fiir eine gewisse Zeit auch nach dem Gebrauch. HeiBe Oberfldchen nicht
beriihren. Verwenden Sie Griffe oder Kndpfe.

- Achten Sie darauf, dass Sie nicht mit Spritzwasser oder Dampf in Kontakt kommen.

- Wenn das Gerat in Betrieb ist, beriihren Sie nicht die Flache zum Tassenwarmen, denn sie ist heil.

- Richten Sie den Dampfstrahl oder HeiBwasserstrahl niemals in Richtung von Kdérperteilen.

- Berlihren Sie vorsichtig die Dampf-/HeiBwasserdtise (6).

- Den Siebtrager (8) niemals wahrend der Kaffeeabgabe entfernen.

- Bei den mit einem Etikett ,CAUTION HOT" markierten ,Teilen” handelt es sich um sehr heiBe Teile, die mit groBter
Vorsicht zu behandeln sind.

- Stellen Sie auf den Tassenwdrmer (2) nur Espressotdsschen, Tassen und Gldser flir den Betrieb der
Kaffeemaschine. Es ist nicht erlaubt, andere Gegenstande auf den Tassenwdrmer zu stellen.

- Lassen Sie die Tassen griindlich trocknen, bevor Sie sie auf den Tassenwarmer (2) stellen.

DIESE ANLEITUNG AUFBEWAHREN
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BEDIENUNGSANLEITUNG:

Erst-Inbetriebnahme der Maschine:

1.

2.

3.

11.

12.
13.

14.

Entnehmen Sie die Maschine aus der Verpackungsschachtel und entfernen Sie alle weiteren
Verpackungsmaterialien wie Plastik etc.

Stellen Sie die Maschine auf eine ebene und stabile Flache und halten Sie die Maschine fern von Warmequellen
und/oder Wasserquellen.

Offnen Sie den Deckel fiir das Wasserbehélterfach (19), welches sich hinten oben auf der Maschine befindet und
entnehmen Sie den Wasserbehadlter (1) vorsichtig, ohne die im Wasserbehalter befindlichen Schlauche zu
beschadigen.

Beflillen Sie den Wasserbehélter (1) mit kaltem Wasser.

Stellen Sie den Wasserbehalter (1) anschlieBend wieder an seinen vorgesehenen Platz zurlick und kontrollieren
Sie, dass die beiden Schldauche (welche sich im Wassertank befinden sollen) nicht geknickt sind und dass sich
der kleine Filter am Ende des einen Schlauches befindet und gut befestigt ist. AnschlieBend den Deckel (19)
wieder schlieBen.

SchlieBen Sie das Stromkabel der Maschine an eine Steckdose an und beachten Sie die korrekte
Stromspannung.

Nehmen Sie den Siebtrager (8) und setzen diesen in die Briihgruppe (5) ein, indem Sie den Siebtrager von links
nach rechts hineindrehen. Damit kann der Siebtrager sich aufwdarmen und ist somit leichter bereit flr die
spatere Nutzung.

Schalten Sie die Maschine an, indem Sie den Hauptschalter (11) bet&tigen. Das Aufleuchten des Ladmpchens des
gleichen Hauptschalters zeigt Ihnen die Stromversorgung der Maschine an.

Offnen Sie den Drehknopf fiir Dampf-/ HeiBwasserausgabe (4).

Stellen Sie den Kipphebelschalter fiir Espresso/HeiBwasser/Dampf (13) auf Espresso (untere Stellung) und
betatigen Sie sofort den Kipphebel-Schalter fir die Pumpe (22). Die Maschine beginnt zu pumpen und den
Heizkessel mit Wasser zu befillen.

Sobald Wasser aus der Dampf-/HeiBwasserdiise (6) austritt, den Kipphebel-Schalter flir die Pumpe (22) wieder
betatigen/abstellen. Der Heizkessel ist somit mit Wasser beflllt. SchlieBen Sie dann den Drehknopf flir Dampf-/
HeiBwasserausgabe (4) ein.

Nachdem Sie alle diese Punkte befolgt haben, kann die Maschine auch angeschaltet bleiben.

Die Thermo-PID-Steuerung (21) zeigt die Heizkesseltemperatur an und kontrolliert die Temperatur im
Heizkessel.

Die Thermo-PID-Steuerung ist ab Werk auf 95 Grad eingestellt, die ideale Temperatur flir die Espresso-
Zubereitung. (Wenn Sie die Temperatur der Thermo-PID-Steuerung @andern moéchten, befolgen Sie bitte die
Anleitungen im Kapitel ,Regelung der Heizkesseltemperatur mit Hilfe der Thermo-PID-Steuerung")

Zubereitung des Espresso mit gemahlenem Pulver:

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.

23.

24.

Stellen Sie sicher, dass der Wasserbehdlter (1) mit Wasser befillt ist, indem Sie den Wasserstand im
Sichtfenster fiir Wasserstandsanzeige (20) kontrollieren.

Schalten Sie die Maschine an, indem Sie den Hauptschalter (11) betatigen. Das Lampchen des gleichen
Hauptschalters leuchtet auf. (nur wenn die Maschine ausgeschaltet ist, ansonsten setzen Sie mit den nachsten
Punkten fort).

Sobald die Thermo-PID-Steuerung (21) die eingestellte Temperatur anzeigt und das Lampchen fiir ,Maschine
betriebsbereit" (14) dauerhaft aufleuchtet, ist die Maschine betriebsbereit.

Setzen Sie das 1-Tassen-Sieb (9) oder fir zwei Tassen (10) in den Siebtrédger (8) ein, der wie in Punkt 7
beschrieben idealerweise angewarmt ist.

Bevor Sie Ihren Kaffee briihen, ist es ratsam, den Kipphebel-Schalter flir Espresso/HeiBwasser/Dampf (13) auf
Kaffee zu stellen und den Kipphebel-Schalter flr die Pumpe (22) zu aktivieren, um Wasser aus der Briihgruppe
(5) fur 5 Sekunden mit befestigtem Siebtréger in die Abtropfschale abzugeben. Nachdem Sie Wasser flr die
angegebene Dauer abgegeben haben, deaktivieren Sie den Kipphebel-Schalter fir die Pumpe (22), um das
Purge zu beenden.

Mit Hilfe des Plastik-MeBl6ffel (16) befillen Sie das Sieb mit gemahlenem Pulver wie folgt:

1+1/2 gestrichene MeBléffel fir 1 Tasse Espresso

3 gestrichene MeBloéffel flir 2 Tassen Espresso

Nach jedem Einfillen driicken Sie das Pulver mit dem Plastiktamper fest an und vergewissern sich, dass der
Rand des Siebtrdgers sauber und frei von Pulver ist, welches verhindern kénnte, dass der Siebtrager korrekt
eingesetzt werden kann und zu Wasserverlusten am Siebtrager flihren kdénnte.

Nehmen Sie den Siebtrager (8) und setzen Sie diesen in die Brihgruppe (5) ein, indem Sie den Siebtrager von
links nach rechts kraftig hineindrehen und anschlieBend die Espresso-Tassen auf der Tassenabstellflache (7)
unter den Auslauf des Siebtragers positionieren.

Stellen Sie den Kipphebelschalter fiir Espresso/HeiBwasser/Dampf (13) auf Espresso (untere Stellung) und
betdtigen Sie den Kipphebel-Schalter fir die Pumpe (22). Das Manometer (17) zeigt den anliegenden
Pumpendruck an, idealerweise zwischen 8 und 14 bar. Bitte beachten Sie, fiir das Erreichen des korrekten
Drucks ist das Mahlen des Pulvers entscheidend. Wird ein zu geringer Druck erreicht (gelber Bereich des
Manometers), ist das Mahlen zu grob und es sollte ein feineres Mahlen verwendet werden.

Wenn die gewlinschte Menge des Espresso erreicht ist, den Kipphebel-Schalter fiir die Pumpe (22) wieder
abstellen.

Entnehmen Sie den Siebtrager (8) und entleeren Sie diesen von den Pulverresten. Vergewissern Sie sich, dass
der Siebtrager sauber ist und spannen ihn wieder in die Brihgruppe (5) ein, damit der Siebtréger warm bleibt.
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Zubereitung des Espresso mit Pads:

25. Stellen Sie sicher, dass der Wasserbehalter (1) mit Wasser befiillt ist, indem Sie den Wasserstand im
Sichtfenster fiir Wasserstandsanzeige (20) kontrollieren.

26. Schalten Sie die Maschine an, indem Sie den Hauptschalter (11) betdtigen. Das Lampchen des gleichen
Hauptschalters leuchtet auf. (nur wenn die Maschine ausgeschaltet ist, ansonsten setzten Sie mit den nachsten
Punkten fort).

27. Sobald die Thermo-PID-Steuerung (21) die eingestellte Temperatur anzeigt und das Lampchen fiir ,Maschine
betriebsbereit" (14) dauerhaft aufleuchtet, ist die Maschine betriebsbereit.

28. Setzen Sie das Sieb flir Pads (18) in den Siebtréager (8) ein, der wie in Punkt 7 beschrieben idealerweise
angewarmt ist.

29. Bevor Sie Ihren Kaffee brihen, ist es ratsam, den Kipphebel-Schalter flir Espresso/HeiBwasser/Dampf (13) auf
Kaffee zu stellen und den Kipphebel-Schalter flr die Pumpe (22) zu aktivieren, um Wasser aus der Briithgruppe
(5) fur 5 Sekunden mit befestigtem Siebtréger in die Abtropfschale abzugeben. Nachdem Sie Wasser flr die
angegebene Dauer abgegeben haben, deaktivieren Sie den Kipphebel-Schalter fir die Pumpe (22), um das
Purge zu beenden.

30. Offnen Sie die Verpackung des Espresso-Pads und passen Sie auf, dass Sie den Pads selber nicht beschadigen.

31. Legen Sie den Pads in das Sieb flr Pads (18).

32. Nehmen Sie den Siebtrédger (8) und setzen Sie diesen in die Briihgruppe (5) ein, indem Sie den Siebtrager von
links nach rechts kraftig hineindrehen und anschlieBend die Espresso-Tassen auf der Tassenabstellflache (7)
unter den Auslauf des Siebtragers positionieren.

33. Stellen Sie den Kipphebelschalter flir Espresso/HeiBwasser/Dampf (13) auf Espresso (untere Stellung) und
betdtigen Sie den Kipphebel-Schalter fir die Pumpe (22). Das Manometer (17) zeigt den anliegenden
Pumpendruck an, idealerweise zwischen 8 und 14 bar.

34. Wenn die gewilinschte Menge des Espresso erreicht ist, den Kipphebel-Schalter fiir die Pumpe (22) wieder
abstellen.

35. Entnehmen Sie den Siebtrager (8) und entleeren diesen von Pads.

Dampfausgabe:

36. Stellen Sie sicher, dass der Wasserbehalter (1) mit Wasser befiillt ist, indem Sie den Wasserstand im
Sichtfenster fiir Wasserstandsanzeige (20) kontrollieren.

37. Schalten Sie die Maschine an, indem Sie den Hauptschalter (11) betdtigen. Das Lampchen des gleichen
Hauptschalters leuchtet auf. (nur wenn die Maschine ausgeschaltet ist, ansonsten setzten Sie mit den nachsten
Punkten fort).

38. Stellen Sie den Kipphebelschalter fiir Espresso/HeiBwasser/Dampf (13) auf Dampf. NB: die Thermo-PID-
Steuerung zeigt die Schrift STE und die vorprogrammierten Graden fir die Dampffunktion, um zu bestatigen,
dass sich die Maschine im Dampfmodus befindet. Die Thermo-PID-Steuerung ist ab Werk auf 125 Grad
eingestellt, die ideale Temperatur flir die Dampfausgabe. (Wenn Sie die Temperatur der Thermo-PID-Steuerung
andern mochten, befolgen Sie bitte die Anweisungen im Kapitel ,Regelung der Heizkesseltemperatur mit Hilfe
der Thermo-PID-Steuerung")

39. Sobald die LED-Anzeige fir ,Maschine betriebsbereit® (14) dauerhaft aufleuchtet, ist die Maschine
betriebsbereit.

40. Offnen Sie den Drehknopf fiir Dampf oder HeiBwasserausgabe (4). Zu Beginn wird aus der Dampfdiise (6) ein
wenig Wasser austreten, gefolgt von Dampf.

41. Halten Sie das GefaB8 unter die Dampf-/HeiBwasserdlise (6) mit der gewiinschten Flussigkeit (Milch) und 6ffnen
Sie den Drehknopf (4) komplett.

42. Am Ende des Aufschaumens schlieBen Sie den Drehknopf (4).

43. WICHTIG: nach jeder Dampfausgabe - insbesondere, wenn der Dampf zum Aufschaumen von Milch genutzt

wird - nochmals den Drehknopf flir Dampf (4) komplett 6ffnen und den Kipphebel-Schalter Espresso/HeiB-
wasser/Dampf (13) auf HeiBwasser stellen und den Kipphebel fiir die Pumpe (22) anstellen. Sobald Wasser aus
der Dampf-/HeiBwasserdiise (6) austritt, schlieBen Sie den Drehknopf (4), stellen den Kipphebelschalter fiir die
Pumpe (22) ab und stellen den Kipphebel Espresso/HeiBwasser/Dampf (13) wieder auf Espresso. Reinigen Sie
die Dampf-//HeiBwasserdiise (6) von auBen von (Milch-)Resten nach jedem Gebrauch. Diese Vorgehensweise ist
notwendig, um die Wasser- und Dampfwege sauber zu halten und den Wasserkreislauf im Inneren der Maschine
wiederherzustellen.

HeiBwasserausgabe:

44,

45.

46.

47.

48.

49,
50.

Stellen Sie sicher, dass der Wasserbehdlter (1) mit Wasser befillt ist, indem Sie den Wasserstand im
Sichtfenster fiir Wasserstandsanzeige (20) kontrollieren.

Schalten Sie die Maschine an, indem Sie den Hauptschalter (11) betatigen. Das Lampchen des gleichen
Hauptschalters leuchtet auf. (nur wenn die Maschine ausgeschaltet ist, ansonsten setzten Sie mit den nachsten
Punkten fort).

Stellen Sie den Kipphebelschalter flir Espresso/Dampf/HeiBwasser (13) auf HeiBwasser.

Sobald die Thermo-PID-Steuerung (21) die eingestellte Temperatur anzeigt und die LED-Anzeige fiir ,Maschine
betriebsbereit" (14) dauerhaft aufleuchtet, ist die Maschine betriebsbereit.

Offnen Sie den Drehknopf fiir Dampf oder HeiBwasserausgabe (4) und betdtigen Sie den Kipphebel fiir die
Pumpe (22).

Sie erhalten nunmehr sofort HeiBwasser aus der Dampf-/HeiBwasserdlse (6).

Es wird empfohlen, vor der Zubereitung der Getranke den Drehknopf flir Dampf oder HeiBwasserausgabe (4) zu
O0ffnen und den Kipphebel flir die Pumpe (22) zu aktivieren. Sie werden sofort HeiBwasser aus der Dampf-
/HeiBwasserdlse (6) erhalten. Lassen Sie das HeiBwasser in die abnehmbare Abtropfschale fir ca. 5 Sekunden
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ausgeben. AnschlieBend den Kipphebel-Schalter flir Pumpe (22) absenken und dann den Drehknopf fiir Dampf
oder HeiBwasserausgabe (4) schlieBen.

51. Wenn die gewlinschte Menge an HeiBwasser erreicht ist, den Kipphebel fiir die Pumpe (22) wieder umlegen und
anschlieBend den Drehknopf fir Dampf oder HeiBwasserausgabe (4) wieder schlieBen.

52. Nach der HeiBwasserausgabe wird empfohlen, den Wasserstand im Wasserbehalter (1) zu kontrollieren.

Regelung der Heizkesseltemperatur mithilfe der Thermo-PID-Steuerung

Die Thermo-PID-Steuerung ist ab Werk auf 95° Grad flr die Espressozubereitung und auf 125° Grad fur die
Dampfausgabe eingestellt. Um die Temperatursteuerung fiir beide Funktionen zu verandern, gehen Sie bitte wie folgt
vor:

- Dricken Sie EINMAL die Taste V¥; auf dem Display erscheint die Schrift ,t1%, die sich auf dem Espressothermostat
bezieht (ab Werk auf 95° Grad eingestellt)

- Driicken Sie ZWEIMAL die Taste ¥; auf dem Display erscheint die Schrift ,t2", die sich auf dem Dampfthermostat
bezieht (ab Werk auf 125° Grad eingestellt)

- Sobald auf dem Display die Schrift ,t1" oder ,t2" erscheint, driicken Sie die Taste A, um die Temperatur zu andern.
NB: um die eingestellte Temperatur zu éndern, muss man IMMER vorerst die Taste Aeinmal driicken. Dann kénnen
Sie die Temperatur erhéhen, wenn Sie nochmals die Taste A dricken, oder die Temperatur senken, wenn Sie
nochmals die Taste V¥ driicken.

- 3 Sekunden nach Bedienung der letzten Taste wird der eingestellte Wert gespeichert und die Temperatur kann am
Display abgelesen werden.

- Die gewlinschte Temperatur kann zwischen Minimum 80° C und Maximum 130° C fir die Espressozubereitung und
zwischen Minimum 120° C und Maximum 140° C fiir die Dampfausgabe eingestellt werden.

NB: Wenn die Funktion von Dampf zu Kaffee gewechselt wird, blinkt die Temperatur im Thermopid-Display, bis die
Temperatur die voreingestellte Kaffeetemperatur erreicht hat.

Niitzliche Hinweise:

- Die Siebe fur 1 Tasse (9), 2 Tassen (10) oder flr Pads (18) missen nicht notwendigerweise jedes Mal nach der
Nutzung gereinigt werden. Wichtig ist sicherzustellen, dass die Locher der Siebe nicht ,zu" sind.

- Um ein optimales Ergebnis zu erhalten, empfiehlt es sich, die Tassen auf der passiven Tassenwarmhalteflache
aufzuwdrmen, welche nur bei eingeschalteter Maschine funktioniert.

- Die Temperaturregelung des Thermo-PID ist ab Werk auf einen optimalen Wert flir einen Espresso eingestellt.
Wahrend der Aufheizzeit, des Espressobezuges oder der HeiBwasserausgabe kann die Temperatur eine Schwankung
aufweisen von +/- 10/12 Grad von der eingestellten Temperatur. Darlber hinaus ist im Thermo-PID eine Warnung
einprogrammiert worden. Uber 108 Grad hinaus zeigt der Thermo-PID die Temperatur an, jedoch blinkend! Dies ist
normal, warnt jedoch den Nutzer, dass der Espresso bei einer so hohen Temperatur nicht korrekt herauslaufen wird.

Reinigung und Pflege

Die Reinigung und Wartung der Maschine sind fir die Qualitdt der Kaffeeabgabe und auch fir die Lebensdauer des Gerats
sehr wichtig.

Die Reinigung der Maschine muss mindestens einmal pro Woche erfolgen.

Bevor Sie beginnen, ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose und warten Sie, dass das Gerat abkihlt.

Verwenden Sie ein weiches Tuch, vorzugsweise aus Mikrofaser, wie das von LELIT (Code PLA9101, nicht enthalten) und
feuchten Sie es mit klarem Wasser an.

Verwenden Sie keine Scheuermittel und tauchen Sie die Maschine nicht ins Wasser. Fir die sorgfaltige Wartung empfehlen
wir Ihnen die Birste von LELIT (Code PLA9101, nicht enthalten), mit der Sie die Duschsiebe und Zwischenrdume zwischen
den Dichtungen perfekt reinigen kénnen, indem Sie alle Flecken und Rickstdnde von Kaffeepulver auch aus den schmalsten
Ritzen entfernen kénnen.

Zum Reinigen der abmontierbaren Teile der Maschine kdnnen Sie lauwarmes flieBendes Wasser verwenden.

Waschen Sie auf keinen Fall die Siebe und Siebtrager in der Spilmaschine. Es ist nicht noétig, die Siebe nach jeder Ver-
wendung zu reinigen.

Es genugt, sich zu vergewissern, dass die Locher nicht verstopft sind. Um die hohe Leistung Ihrer Maschine zu erhalten, ist
es hingegen unerlasslich, die Dampfdise und den Siebtrager nach jedem Gebrauch sorgfaltig zu reinigen. Reinigen Sie den
Siebtrager, um die Fettriickstdnde zu entfernen, die eine nachteilige Wirkung auf den Geschmack des Espressokaffees
haben. Reinigen Sie die AuBenseite der Dampfdlise mit einem feuchten Tuch und lassen Sie ein wenig Dampf durch die Dise
herauskommen, um die Rickstande der Milch zu beseitigen, die den Durchtritt des Dampfes behindern kdnnten. Dies wiirde
das optimale Aufschaumen der Milch sehr schwierig machen.

BACKFLUSHING:

Es wird empfohlen, diese Reinigung mindestens einmal pro Woche durchzufiihren und / oder mindestens alle 100
Kaffee/Espressos.
Die folgenden Anweisungen gelten fur alle Arten von Gruppe, womit unsere Espressomaschinen ausgestattet sind.

Bendtigtes Material:

[0 Blindsieb (12)

[0 Birste (Art-Nr PLA9101)
O Reinigungsmittel fur Espressomaschinen (Art-Nr PLA9201)
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Reinigung der Gruppe. Schritte zu folgen:

. Setzen Sie das Blindsieb (12) in den Siebtrager ein

. Befiillen Sie das Blindsieb mit einem Teel6ffel von Reinigungsmittel (3,5 Gramm)

. Setzen Sie den Siebtrager in die Briihgruppe ein

. Schalten Sie den Schalter flir Espresso Zubereitung ein und lassen Sie Wasser fiir 10 Sekunden herauskommen.

. Den Schalter fir die Espresso Zubereitung ausschalten und 10 Sekunden warten

. Ohne den Siebtrager zu entfernen, wiederholen Sie diese Operation 5mal

. Entfernen Sie den Siebtrager, schalten Sie den Schalter fiir die Espresso Zubereitung ein und spilen Sie den
Siebtrager mit dem Wasser von der Gruppe. Schalten Sie danach den Schalter wieder aus

8. Reinigen Sie die Briihgruppe und die Brihdichtung mit der Birste und mit einem feuchten Tuch, um die
Kaffeepulverresten 100% zu entfernen.

9. Setzen Sie den Siebtrager in die Brihgruppe wieder ein und wiederholen Sie die Punkte 4-5-6 ohne
Reinigungsmittel nochmals

10. Der erste gebriihte Kaffee muss weggeworfen werden

NOuUuTh WN

Reinigung der Zubehore durch Eintauchen. Schritte zu folgen:

. Setzen Sie die Siebe und den Siebtréager mit dem Griff nach oben in ein Gefal

. Fiigen Sie 3 Teel6ffeln von Reinigungsmittel (10 Gramm) ins Gefal3 hinzu

. Fullen Sie das GefaBB mit heiBem Wasser, bis das metallische Teil des Siebtragers vollig im Wasser eingetaucht ist
. Warten Sie mindest 15 Minuten

. Entfernen Sie die eingetauchten Siebe und Siebtrager und spilen sie griindlich mit warmem Trinkwasser

. Der erste gebrihte Kaffee muss weggeworfen werden

A WN =

Entkalkung der Maschine

Der Gebrauch der Maschine erzeugt normalerweise eine natirliche Bildung von Kalkstein, die je nach Haufigkeit des
Gebrauchs und der Wasserharte mehr oder weniger schnell erfolgen kann.

Kalkablagerungen verstopfen die Kandle und verringern die Brihtemperatur und das wirkt sich auf die Qualitat der Kaffee-
Extraktion aus und verringert die Lebensdauer Ihres Geréts.

Um die Bildung von Kalkstein zu vermeiden, der sich in den inneren Kreislaufen ablagert, empfehlen wir Ihnen, immer den
Wasserentharter-Filter aus Harz von LELIT (Kode PLA930M, nicht enthalten) zu verwenden, der im Wassertank das Wasser
von Kalk und Magnesiumsalzen reinigt, die sich niederschlagen, Ablagerungen von Kalkstein bilden und den Geschmack des
Kaffees negativ beeinflussen.

Denken Sie daran, dass der Filter nach einer bestimmten Anzahl von behandelten Litern seine Wirkung verliert. Auf der
Verpackung des Filters ist angegeben, wie er zu verwenden ist und wann er ausgetauscht werden muss.

Um eine mdgliche Beschadigung der Komponenten der Maschine zu vermeiden, BITTE NUR NATURLICHEN ENTKALKER IN
DEN WASSERTANK HINZUFUGEN.

H141 mm

TECHNISCHE DATEN:

Betriebspannung: 220-240V; 50Hz

Leistung: 1050W

Erwdrmungszeit: 3 Min. ungefahr

Pumpsdruck: 15 Bar

PID-Regulierung: von min. 80°C bis zum max. 130°C fir die Kaffeeabgabe-Funktion
von min. 120° C und bis zum max. 140°C fiir die Dampfausgabe-Funktion

Wasertankvolumen: 2,7 Lt.

MaBen: (HxLxD): 34*23*27 cm

Gewicht: 7,5kg

Funktioniert mit gemahlenem Kaffee und mit Pads.
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STORUNGEN UND STORUNGSBEHEBUNG:

Wir danken Ihnen, dass Sie unser Produkt gewdhlt haben. Es ist der letzten technologischen Neuerungen gemafB
gebaut. Sie sollen die einfache Angabe beziiglich des Betriebs unseres Produkts ausfiihren, die in Ubereinstimmung
mit den Schutzvorschriftlichten dieses Handbuchs sind, so kénnen Sie die beste Leistung haben werden und die
Zuverlassigkeit wahrend der Jahre iberzupriifen.
Hier unten finden Sie eine Tabelle Uber einige Stérungen und die Stérungsbehebung:

STORUNG

URSACHE

MASSNAHME ZUR BEHEBUNG

Auf dem Kaffee bildet
sich keine Crema.

1. Ungeeignete Kaffeemischung.

2. Falscher Mahlgrad.

3. Zu wenig Kaffee im Sieb.

4. Siebtrager nicht korrekt eingespannt

1. Verwenden Sie nur fir die Maschine geeignete
Kaffeemischungen.

2. Verwenden Sie nur Kaffee in der fir die Maschine
geeigneten Feinheit.

3. Geben Sie mehr Kaffee in das Sieb.

4. Spannen Sie den Siebtrager fest ein

Kaffee tritt zu kalt | 1. Maschine hat die vorschriftsmaBige | 1. Beachten Sie die Angaben im Kapitel
aus. Betriebstemperatur nicht erreicht. ~Inbetriebnahme" - ,,Zubereitung eines Espressos™
2. Siebtrager nicht vorgewarmt 2. Der Siebtrdger muss gleichzeitig mit dem Gerat
vorgewdrmt werden, siehe Kapitel ,Inbetriebnahme".
3. Tasse nicht vorgewarmt. 3. Sorgen Sie fir die Vorwdrmung der Tassen.
4. Druckwachter falsch eingestellt. 4. Wenden Sie sich an den KUNDENDIENST.
Der Kaffee tritt zu ! 1. Kaffee zu grob gemahlen. 1. Geben Sie feiner gemahlenen Kaffee in dem Sieb.
schnell aus. 2. Zu wenig Kaffee im Sieb. 2. Geben Sie mehr Kaffee in das Sieb.
3. Kaffee zu leicht angepresst 3. Pressen Sie den Kaffee starker an.
4. Kaffee/Kaffeepad zu alt oder : 4. Frischen bzw. anderen Kaffee/Kaffeepad
ungeeignete Qualitat. verwenden.
Kaffeeaustritt 1. Siebtrager nicht korrekt : 1. Spannen Sie den Siebtrager fest ein.
zwischen Brihkopf : eingespannt. 2. Reduzieren Sie die Menge des Kaffees im Sieb.
und Siebtrager 2. Zu viel Kaffee im Sieb. 3. Befreien Sie den Rand des Siebtrdgers von
3. Rand des Siebtragers verschmutzt. Kaffeeresten.
4. Siebtrégerdichtung abgenutzt. 4. Wenden Sie sich an den KUNDENDIENST.
Der Kaffee tritt nur in | 1. Kaffee zu fein gemahlen. 1. Geben Sie grober gemahlenen Kaffee in das Sieb.
Tropfen aus 2. Zu viel Kaffee im Sieb. 2. Reduzieren Sie die Menge des Kaffees im Sieb.
3. Kaffee zu stark gepresst. 3. Pressen Sie den Kaffee weniger stark an.
Maschine gibt keinen : 1. Die Dampfdise ist zugesetzt. 1. Reinigen Sie die Dise mit einer Nadel.
Dampf ab. 2. Kein Wasser im Wassertank. 2. Siehe Kapitel ,Erst-Inbetriebnahme  der
Maschine®.
Wahrend des : 1. Kein Wasser im Wassertank. 1. Flllen Sie Wasser in den Wassertank.
Brihvorgangs tritt . 2. Schalter fir Dampf steht auf EIN. 2. Setzen Sie den Schalter fir Dampf auf AUS.
kein Kaffee aus; das | 3. Kaffee zu fein gemahlen.

Manometer zeigt 0 bar
Druck an

Wahrend des
Brihvorgangs wird
kein Kaffee
produziert; das
Manometer zeigt

einen Druck von mehr
als 14 bar an

1. Kaffee zu fein gemahlen

2. Zu viel Kaffee im Filtereinsatz.

3. Kaffee zu stark gepresst.

4. Das Brihgruppe Duschsieb muss
gereinigt werden.

1. Geben Sie gréber gemahlenen Kaffee in das Sieb.
2. Reduzieren Sie die Menge des Kaffees im Sieb.

3. Pressen Sie den Kaffee weniger stark.

4. Wenden Sie sich an den KUNDENDIENST.

Maschine schaltet sich
nicht ein, und die
Kontrollleuchte des
Hauptschalters
leuchtet nicht.

1. Kein Netzstrom.

2. Der Stecker des Netzkabels ist nicht
richtig eingesteckt.

3. Netzkabel beschadigt.

1. Kontrollieren Sie das Stromnetz.

2. Stecken Sie den Stecker des
vorschriftsmaBig in die Netzsteckdose.
3. Wenden Sie sich zum Austausch des Netzkabels
an den autorisierten KUNDENDIENST.

Netzkabels

Die Kontrollleuchte
des Hauptschalters ist
eingeschaltet und die
Dampfleuchte geht
nach 10 Minuten nicht
aus.

1. Der Thermostat funktioniert nicht.
2. Das Heizelement funktioniert nicht.

1. Wenden Sie sich an den KUNDENDIENST.
2. Wenden Sie sich an den KUNDENDIENST.

Die eingefligten Daten und Fotos kénnen ohne Voranmeldung verandert werden, um die Leistungen des Produkts zu

verbessern.
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Pycckunii

KOMIIOHEHTBI:

1. KoHTenHep ansa Boabl 11. O6bwmi BbikNtOYaTeNb «on/off» - «Bk./BbIK.»

2. [MnatdopmMa 4nsa nogorpesa yallek (Ha 60kOBOM MpaBol CTOPOHE)

3.\ 12. Cnenon dunbTp Ans 06paTHOM NPOMbIBKU

4. KHonka <«nap/ropsvyass Boga» (Ha 6okoBomn 13. BknouaTtenb «nap/ropsivyas soga/koge»
npaBoOW CTOPOHE) 14. KoHTponbHas naMnoyka: MallmMHa rotosa

5. Tpynna C KOJIbLLOM cuenneHumsa ons 15. MpeccoBaTtens/TemMmnep ans koge
dunbTpoaepxaTens 16. MepHasa noxka

6. Tpy6bka Bblaaum <«nap/ropsiyas soga» 17. MaHomMeTp

7. CbeMHbI NoaaoH Ans cbopa oCTaTKOB BOAbI 18. dunbTp noa yanasbl

8. OdunbTpoaepxaTenb 19. CbeMHas KpbllKa KOHTeNHepa Ansa BOAbl

9. ®unbTp ana 1 no3bl kode 20. KoHTpO/b YPOBHS BOAbLI B pe3epByape

10. dunbTp Ans 2 Ao3 Kode 21. OBoriHoi PID Ha kode/nap

22. Bblknto4aTenb Hacoca

&BA)KHbIE MEPbI MPEOOCTOPOXHOCTU
OBLUMUE NPEOYNPEXOEHUA

Hacrosiuyee pykoBOACTBO SIB/ISIETCSI HEOTbEMJIEMO M COCTaBHOM HacTbiO un3gesnsi. BHUMMaTesnbHO npo4Yuntante
PYKOBOACTBO, TaK KaK OHO COAEP>XUT Ba)KHble yKa3aHWsl, OTHOcAWMecsa K 6e30nacHOCTH YCTPO#HCTBa, €ro
3KcnyaTaynmn n o6cny)xxmBaHnio. CoxpaHuTe pyKOBOACTBO A1 ob6palyeHus B 6yayuieMm.

- Moxanyncra, NpoYTUTE BCE NHCTPYKLMN.

- YCTPOWCTBO MOXET UCMONb30BaTbCS AETbMM B BO3pacTe OT 8 fIeT 1 CcTaplue noj npucMoTpOM UM MPU 03HAKOMJIEHUMU C
npuvHUuMnamm 6e3o0nacHOro UCNob30BaHUs YCTPONCTBA M MHGOPMaLMeEN O CyLLEeCTBYOLWMX ONACHOCTAX. Yncrka n
TexHn4yeckoe obcnyxunBaHne He A0MXKHbI NPOBOAUTLCS AETbMKU B Bo3pacTe A0 8 neT u 6e3 npucmotpa.

- OTOT Npmnbop MOXET UCNOoNb30BaTbCA AETbMM B BO3pacTe OT 8 NeT U CTaplle, eC/iv OHW HaxoAsTCa MNoA NPUCMOTPOM MU
NPOUHCTPYKTUPOBaHbl 0 6e30MacHOM MCMNosb30BaHUM Npubopa u ecim OHM OCO3HAKT CBSA3aHHblE C 3TUM ONacHOCTU. OuuncTka
N TeXHU4Yeckoe obcnyxmBaHne Nosib3oBaTeNEeM HE AOMXKHbI BbINOMHATLCA AETbMU, €C/IU OHW He cTaplue 8 neT U He HaxoaaTcs
noa npMcMOTpOM. XpaHuTe Npubop 1 ero WHyp B HEAOCTYNHOM MeCTe OT AeTel B Bo3pacTte A0 8 neT.

- YCTpOMCTBO MOXET ObITb MCMOb30BAHO MOABMU C OrPpaHMYEHHbIMU BU3NYECKMMU, CEHCOPHBIMU UM MCUXNYECKUMMN
HepocTaTKaMun, UKW NpU OTCYTCTBUM OMbITa M 3HAHWI TOMIBKO MO MPUCMOTPOM, WM NMOC/E O3HAKOMJIEHUS C NPUHLMMNAMK
6e30MacHOro NCnonb3oBaHWs YCTPOMCTBA M MHMOPMaLMen O CyLLECTBYOLNX ONACHOCTSX.

- DTO yCTPOWCTBO NpeaHa3Ha4vyeHo Ans 6bITOBOro M aHasorMyHoOro NpUMeEHEeHNs, HarnpuMep: NepcoHanoM KyxHU B MarasuHax,
oducax n apyrmx paboumx mectax; coobLeCcTBOM, KIIMEHTaMN B OTENAX, MOTENAX U APYTUX XUMbIX NOMELLEHUSX; B MecTax
TUNa «Housner u 3aBTpak» u T.n. OHO He NpegHa3HaA4YeHOo AN HEeNpepbIBHOrO, NPodecnoHaNbHOro NpUMeEHeHUs.

- YCTpOMCTBO NpeAHa3HayeHo UCKIIYNTENBHO A8 NPUroTOBIEHMS Kode 3CNpecco, ropsiymx HaNMTKOB C MOMOLLbIO ropsyven
BOAbl WM Napa, Ans NoAorpesa yalluek.

- XpaHuTe ynakoBO4YHble MaTtepuarbl (M1acTMKOBbIe NakeTbl, MEHONAACT U T.4.) B HEAOCTYNHOM AnS AeTel MecTe.

- Jllobas akcnnyaTaums, OTIMYHAS OT ONMCAHHOW Bbille, ABASETCSA SKCNyaTaumen He No Ha3HAYEeHMIO U MOXET NpeacTaBnATb
OMacHOCTb; MPOM3BOANTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTU 3a yLiepb, NMPUUYMHEHHbIV B pe3ynbTaTe HeHaanexallen akcnayaraumm
yCTpONCTBa.

- YCTpOWCTBO He npeAHasHayeHo AN MCNoNb30BaHuMs nuvuamn  (BKAOYas AeTer) C orpaHuYyeHHbIMM  DU3NYecKuMmu,
CEHCOPHbIMU UM MCUXUYECKUMU HELOCTATKaMM, @ TaKXXe Mpu OTCYTCTBMM OMbiTa U 3HaHWIM 6e3 NpMcMoTpa UM 03HAKOMIIEHUS
C npuHumMnamm 6e30nacHOro MCNoab30BaHMS YCTPOUCTBA U MHMOPMaLMel O CyLeCTBYOLWMX ONacHOCTAX.

- CneagunTte 3a AeTbMu, YTOObl OHW HE Urpanu C yCTPOMUCTBOM.

- 3anpeLlaeTcs OCTaB/saATb YCTPOMCTBO 6e€3 npucMoTpa M Mosib30BaThCs MM BHe nomelleHus. Moaxoaut TOJIbKO ana CYXUX
MecCT.

- He moliTe yCTpOMCTBO NOA CTpyen BOAbl U HE NOrpyXarTe ero B BOAY.

- He ponyckarite HaxoxaeHus npubopa noa BO3AENCTBMEM aTMOCHEPHbIX SBNEeHUI (A0XAb, CONHLE, MOPO3).

- Ecnn ycTpoMcTBO XpaHUTCSA B MOMELLEHUsIX, rae TemnepaTypa MOXeT ynacTb HUXe TOYKW 3aMep3aHus BOAbl, OMOPOXHUTE
6orinep n TpybKn LMPKYNALMM BOAbI.

- Bce ynakoBoO4YHble MaTepuanbl (MNIacTUKOBblE MaKeTbl, MOANCTUPON U T.A.) AO/KHbI XPAaHUTbLCA B HEAOCTYNMHOM ANS AeTen
mMecTe.

- MpousBoauTenb He HeCceT OTBETCTBEHHOCTW 3a HeCaHKLMOHMPOBAHHOE BMeELLATEeNbCTBO B KaKOW-M60 M3 KOMMOHEHTOB
yCTpOWcCTBa.

- MNponsBoaunTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTU 3@ PEMOHT, BbINOJIHEHHbI HEYNMOHOMOYEHHBIMU CEPBUCHbBIMU LIEHTPaMMU.

- NpounsBoanTenb He HeceT OTBETCTBEHHOCTM 3@ UCMONIb30BaHWE HE OPUIrMHAbHbLIX 3aMacHbIX YacTenh U/UnmM akceccyapos.

Mpu HapyLeHnM BCeX BbllLenepeynceHHbIX YKa3aHUin rapaHTusi TepsieT CBOK Cuny.
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&O6LI.WI9 TpeboBaHUA K 6e30NacHOCTHU

Tak KakK yCTpoHiCTBO paboTaeTr OT 3/1IeKTPUYECTBa, HE UCKJ/II0YEeHa OMNaCcHOCTb MOPaXKeHUs1 3/1IEKTPUYECKUM TOKOM,
no3ToMy csieqyeTr BHUMAaTe/IbHO OTHOCHTBCSI K MPUBOANMBIM HMXKE YKa3aHNSIM 0 TexHnKe 6e30nacHocTy.

YT106bI N36EXaTb pa3beAUHEHUS SMEKTPUYECKOr0 COeANHUTENS, HUKOr4a He TSHUTE 3a LWHYpP NUTaHus.

- Bcerga cHavyana nogksoyanTe BUAKY K Mpubopy, a 3aTeEM BCTABNASNTE LWWHYP B PO3ETKY.

- Y10o6bl OTKNOUYNTL NpMbOp, NoBepHUTE Nt06ON nepekntoyaTensb B nosoxeHne « off », 3ateM BbiHbTE BUAKY M3
pO3eTKMU.

- B cnyyae HencnpaBHOCTEN, He MbiNbITaNTECh YCTPAHUTb UX CaMOCTOSITENIbHO. BbikNtounTe yCTPOMCTBO, BbiTalLUTE
BUJIKY M3 PO3E€TKU N 06paTmUTeCh B CNYXOYy TEXHMYECKOMN MOMOLLM.

- He BCckpbIBaliTe yCTPOMCTBO. B cniyyae noBpexaeHUs 3N1eKTPUYECKOM BUIKN WK LWHYpPa, UX AOMXKHA 3aMeHsITb
VCKNOUYNTENBHO CNyX6a TEXHNYECKON NoAAEPXKKMU.

- Y106b!l NOMHOCTLIO OTK/IHOUYUTL YCTPOMCTBO, OTK/IHOUYMTE €ro OT I/IEKTPUYECKON PO3ETKMU.

- MNepen 04MCTKOM BHELIHMX NOBEpPXHOCTEN npubopa, yCTaHOBKOW UM CHATUEM AeTanel BbiK/IoUYMTe ero, BblHbTe
BUJIKY U3 PO3ETKM U AalTe OCTbITb.

- NS yMeHblUEeHUSI pUCKa TpaBM, HE AOMNyCKalTe, YTobbl LWWHYpP NUTaHMs CBOBOAHO CBMCAN CO CTONa, WU He AonycKanTe
€ero HaxoXzaeHus B6/IN3n ropsiumx noBEPXHOCTEN, OCTPbIX UKW PEXYLLMX NMPeaMeTOB.

- He ponyckaliTe CONpMKOCHOBEHUS LWHYPa C ropsiuMMUM NOBEPXHOCTAMMU.

- He ponyckaiTe cBMCaHMS WHYypa C Kpas CToAa UM Npunaska.

- Mcnonb3oBaHMe HacaAOK, He pPEeKOMeHAOBaHHbIX MpouM3BOAUTENEM Mpubopa, MOXET MNPUMBECTU K BO3rOpaHuLo,
NMOpa>eHMI0 NEKTPUYECKMM TOKOM UM TpaBMaM.

- He cTaBbTe NpubOp Ha ropsiune rasoBble WIN 31EKTPUYECKUE FTOPESIKU U PSAOM C HUMUM, @ TaKXXe B HarpeTyro
OYXOBKY.

- Mepep BKAOUYEHMEM Y6eaANTECH, UTO BEIMYMHA HAMPSXEHUSI CETU COOTBETCTBYET HAMpPSXKEHUIO, YKa3aHHOMY Ha
WnbAe U YTO po3eTKa, OCHAlLleHa 3a3eM/IEHUEM.

- He Tporavite npmnbop. O6paTnuTech K aBTOPU30BAHHOMY TEXHUYECKOMY CMEeLUanncTy Uan B 6amkanlLmMii CEpBUCHbIN
LLEHTP B C/lydae BO3HMKHOBEHUSA Kakmx-nmbo npobnem.

- Hukorga He npukacanTecb K yCTPOMCTBY MOKPbIMU pyKaMu UM HOraMu.

- He npukacaiTecb K BUKe NUTaHUS MOKPbIMU pyKaMU.

- Y6eautecb, uto obecneyeH yaobHbIN 4OCTYN K PO3eTKe, TaK KakK TO/IbKO B 3TOM C/ly4ae MOXHO 6bICTPO BbITalLnUTb
BUJIKY B Clly4ae HeobxoanMMocCTy.

- Ecnu Bbl XOTUTE BbITALLMTb BUJIKY U3 PO3ETKU, NMpuiaranTe cuiay HEMocpeacTBEHHO K Hel, a He K npoBoay. Hukoraa
He TSHUTe 3a NPoBOJA, 3TO MOXET MPUBECTU K NMOBPEXAEHUIO.

- YT06bI n3b6exaTb noxapa, NopaxKeHUs 3NeKTPUYECKUM TOKOM U MOJTyYEHUSI TPAaBM He MOrpyxauTte WHyp,
LWTencenbHble BUIKU B BOAY WU APYTYH XWUAKOCTb.

- He ncnonb3ayiite agantepbl, TPOMHUKN U/ yanuHutenn. Ecnn nx ncnonb3osaHme abcontoTHO Heo6xoamMmo,
cnepyeT UCMonb30BaTb TOIbKO MPOCTblE MW MHOXECTBEHHbIE NEPEXOAHUKN U YANTUHUTENN, COOTBETCTBYOLLNE
AeACTBYIOLWNM CTaHAapTaM 6e30MacHOCTU, cneas 3a TeM, YTo6bl He MpeBbIWaTb BENMUYMHY TOKa, YKasaHHYH Ha
NpOCTOM NEepexoAHUKE U YANIMHUTENE, U COBOKYTMHYIO BE/IMUYMHY TOKA, YKa3aHHYI Ha MHOXECTBEHHOM MepexoaHUKe.

£ MpeaynpexaneHnsi 06 oNacHOCTU OXOroB

AaHHOe yCTpo#iCcTBO NpOM3BOANT ropsiyyi0 BoAy M nap, Mo3ToMy Heo6xoAuMMO TuwaTtesbHO co6aogaTb
npuBoAnMbIE HMXKE yKa3aHUs o TexHNKke 6e30nacHOCTH.

- BHMMaHMe: HarpeBaeMble MOBEPXHOCTM OCTAKOTCH ropsyMMM B TeUYEeHUe ONpefesieHHOro nepuoja BpeMeHU
rnocne Ucrnosib30BaHuS.

- Cnegute 3a TeM, 4TOob6bI Ha Bac He nonaganun 6pbI3rn BoAbl MK CTpys napa.

- Mpn paboTe ycTpoiicTBa He NpuKacamTecb K HarpeBaeMbIM NMOBEPXHOCTSM.

- Hukorga He HanpasnsTe CTPYIO Napa wan ropsyern BoAbl Ha YacTtu Tena.

- OCTOPOXXHO BbIMNONIHANTE MaHUNYASUMM C TPYOKOM ANns BbiMycka napa/ ropsiden soabl (6).

- Hukorga He cHumalite punbTpoaepxaTtenb (8) Bo BpeMs BbinMycka Kode.

- OeTtanu, oTMeyeHHble 3TMkeTkoM «CAUTION HOT», o4yeHb ropsiume, pabotaTb C HUMU HYXHO C MakCUManbHOM
OCTOPOXHOCTbIO.

- YcTaHaBnMBanTe Ha MOBEPXHOCTb A5 MojorpeBa valwek (2) ToNbKO YallkuM, KPY>XXKW U cTakaHbl Ans paboTbl C
KodeBapkon. He gonyckaeTcs yCTaHOBKa ApYrux npeaMeToB Ha MOBEPXHOCTb AJ19 NOAOrpeBa vallek.

- YcTaHaBnmMBaTb Ha NOBEPXHOCTb 4S8 NoAorpesa vawek (2) HY>XXHO TOIbKO CyXMe YalluKu.

COXPAHSUTE OTU HHCTPYKIIUH
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MHCTPYKLUMA NO NCNOJIb3OBAHUIO:

BHUMAHME nokynarteneu us Poccumn: kodeBapku, NoctaBnsoTcsa ¢ 6oinepaMum NoSIHOCTbIO 0CBO60XAEHHbLIMU OT BOAbI, B

CBSI3W C K/IMMATUYECKUMW YCNOBUSIMUW; Ana TOro, 4tobbl mM3bexaTb neperpeBa HarpeBaTefNlbHOrO 3MeMeHTa, nocne
nofknoyeHns kodeBapku 6oiep HyXHO cpasy 3anofHUTb BOAOW, ANS 3TOro BbINOJHAWTE MyHKTbl 8-11 HemeaneHHO
6e3 nepepbiBa!

BknroueHune kodheBapKu B NepBbli pas:

1.

2.

11.

12.
13.
14.

JoctaHbTe KodeBapKy AN MPUroToBJEHUS Kode 3cnpecco u3 kKopobkm u ocsoboauTe BCe nNpeaMeTbl B
OCHaLLEeHUM OT NONMITUNEHOBOM YNAaKOBKM.
YcTaHOBUTE 31eKTpornpubop Ha MpPOYHOM rOPU3OHTaNbHOW MOBEPXHOCTU, BAANM OT WCTOYHMKOB Tenna Wu
BOAOCHabxeHuns.
CHATb KpbIWKY KOHTelHepa Ans BoAbl (19), ycTaHOBNEHHYIO HaBepXxy KodeBapkum. OCTOPOXHO BbIHYTb Tpybku
nojayv BoAbl U3 KOHTENHepa, a 3aTeM U caM KOHTelHep Ans BoAbl (1) n3 kodpeBapku.
HanonHuTb KoHTelHep aAns BoAabl (1) X0N0AHON BOAOW.
BcTtaBuTb KOHTeHep Ans Boabl (1) B ero Mecto pacnosiokeHus B KodeBapke, KOHTPOAUpys, 4Tobbl Tpyboukn He
NMOrHY/IMCb U UNBTP, YCTAHOBMEHHbIA Ha Kpakw OAHOM U3 HUX, 6bl1 MPOYHO 3aKpeneH; 3aKpPoWTe KPpbIWKY
KOHTelHepa ansa sBoabl (19).
BknounTe BUKY LWHYpa NUTaHUSA B 3/1eKTPOPO3eTKy (MpOBEPUTb HanpsXeHue).
BctaButb dunbTtpoaepxatens (8) B KOAbLO CUENIeHUss B MecTe YcCTaHOBkM dwunbTpoaepxatena (5),
noBopayuBas c/eBa Hanpaso. Takum 06pa3oM, OH MoAorpeercs u yObICTPUT FOTOBHOCTb K MOJIb30BaHMIO.
Bknountb anekTtponpmbop, HaxaB Ha KHOMKy obuwero Bbiknoyatens (11). CBeToBas MHAMKAUWS NaMMoOYku
HanpsxeHuns (11) noaTBep>xAaeT HanMume aNeKTpoCHabXeHns.
OTKpbITb perynsatop nogayu ropsiyero napa/soabl (4).
MepeknounTb BbIKAOYaTenb pbldara (13) Ha pUCYHOK <«Kode» W Mepeksl4YuMTb pbldar Hacoca, TeM CaMbiM
BKJIHOUMB ero (22).
Koraa Boga HauyHeT BbIXOAMT M3 MapoBoOro Hocuka (6), nMepekn4YnTb pblyar Hacoca (22) W 3aKkpbiTb perynsatop
(4).
Mpoaenas BbllleyKa3aHHble onepaunun, kodesapka MoXeT 6bITb OCTaBNeHa BK/IKOYEHHOMN.

PID (21), otobpaxaeT 1 ynpasnsieT TeMmnepaTypoi Boabl B 6onnepe.

PID yxe ycTtaHoBneH npoussoauTenem Ha 95°C, 310 maeanbHas TemnepaTtypa AN nydwero scnpecco (ecnu Bebl
XOTUTE M3MEeHWUTb TemnepaTtypy PID, noxanyiicTa, creayite 3a WMHCTPYKUMSIMU, HamUCaHHbIMW MOA pasfefioM: <«Kak
WU3MeHUTb Temnepatypy B 6orinepe, ncnonbsys PID»).

MpuroToBneHue kode acnNpPecco us MoaoToro kode:

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.

23.
24.

Ybenutecb, 4TO B KOHTelHepe ans BoAbl (1) ecTb BoAa, NMpoBepss ee ypoBeHb 4epes creuuasnbHOe OKOLLKO
KOHTPONS YpoBHS BoAbl (20).

BkniounTb 3nekTponpubop HaxaB Ha KHomky obuwero Bbikntovatens (11). CeeToBas MHAMKAUMS NAMMOYKU
HanpsbxeHna (11) noaTBep>AaeT HanuMumMe 3neKTpocHabxeHus. [NpogenanTe 3Ty onepauuio, TONbKO B TOM
Cryyae, eciv MalluHa Bbik/loveHa. Ecnv oHa BkoUeHa, NepexoanTe K cneayoweMy nyHKTy.

Kak Tonbko PID mokaxeT Ha aucniee TeMnepaTypy B 6oinepe n KOHTponbHaa namnoyka (14) 6yaeTt noCTOsSiHHO
ropeTb, He MWras - MallMHa rotToBa K MCMOJIb30BaHMIO.

BctaButb dunbTp ana 1 aosbl kode (9) unm dunbtp ana 2-x ao3 kode (10) B punbtpoaepxatens (8), KOTOpbIN
OOJKEH OblTb HarpeT, ANs 3TOro ero BCTaB/SKOT B KOMbLO CLEMNIEHUS B MeCcTe yCTaHOBKM dunbTpoaepxaTtens u
OCTaBNSAOT €ro Tak, Kak OMMcaHo B MyHKTe 7.

Mepen npurotoBneHvem Kode pekoOMeHAYeTCs YCTaHOBUTb pblHaXHOW Mepekniyatenb kode/ropsyvas soga/nap
(13) B pexum kode (BHM3) U MOAHSATb PblYaXHbIN NepekayaTenb Nomnbl (22), 4Tobbl B TeyeHMe 5 cekyHa
nogaeaTb BoAy M3 KoderHon rpynnbl (5) ¢ 3aTAHYTbIM dunbTpoaepxaTtenem (8) B noaaoH Ans cbopa kanenb.
Mocne nopayn BoAbl B TEYEHME YKA3aHHOr0 BPEMEHW OMyCTUTe MepektyaTenb Hacoca (22), 4Tobbl 0OCTaHOBUTH
nponuB.

HanonHute bunbTp MONOTbIM KOdEe C MOMOLbIO NpUIaraeMon MepHon NoXKkM (16):

1+ > mepHoi noxkun (16) = 1 koderHaga yawka

3 MepHble NoXkKKM (16) = 2 kKodenHble Yallkn

Kaxay “noxeuky kode” npeccoBaTb coaepxmMmoe dunbTpa crneumanbHblM npeccosaTenem (15), KoOTOpbIi
BXOAMT B KOMMEKT. Y6eauTtech, UTo Kpas dunbTpoaep)KaTeNs YUNCTble U Ha HUX HET OCTaTKoB Kode.

BctaButh dunbTtpoaepxatens (8) B KOMAbLUO cuUenAeHUuss B MecTe YycTaHoBku dunbTpoaepxatena (5),
noBopauMBas ero C CU0M CreBa Hanpaso, 3aTeM NOCTaBUTb Yalleukn Ans Kode Ha CbeMHbI NoaaoH (7).
MepekntounTb BbikNOYaTENb pbivara (13) Ha pUCYHOK «Kode» M BKAUUTE pblyar Hacoca (22). MaHomeTp (17)
noKaxeT AOCTUrHYyTOe AaBneHue, mexay 8 n 14 6apamu, 3To 3aBUCUT OT NOMOSIA U NpeccoBaHus Kode.

Mo gocTmxeHnn HeobxoanMMoOro konmyecTsa kode B valleyke, BbIKIOUMTE pblvar Hacoca (22).

CHumnte dunbTpoaepxatens (8) u BbibpocuTe M3 Hero KodenHyto rywy. Yéeautecb, 4to dunbTpoaepxaTenb
UYUCT M NOBTOPHO NMOMECTUTE ero B KOMbLO cuenneHns (rpynny), 4Tobbl OH NOCTOSAHHO NoAOrpeBasncs.

MpurotoBneHne koge acnpecco U3 tabnernposaHHoro (Yanabl) kode:

25.

26.

27.

Ybenutecb, 4YTO B KOHTeilHepe Ans Boabl (1) ecTb BoAa, NMpoBepsss ee ypoBeHb 4yepes3 crneumanbHoe OKOLLKO
KOHTpONs ypoBHs BoAbl (20).

Bknountb anekTponpubop, HaxxaB Ha KHoOMKy obuwero Bbikatoyatens (11). CeeTtoBas MHAMKAUUS NaMOOYKU
HanpsbxeHna (11) noaTeBepXAaeT HanuMume 3M1eKTpocHabxeHus. [pogenarte 3Ty onepaunio, TOAbKO B TOM
c/lyyae, ecnv MallMHa Bbik/toUYeHa. Ecnu kodeBapka BKIIOUYEHA, NepexoanTe K creayoleMy nyHKTY.

Kak Tonbko PID mokaxeT Ha gucnnee temMnepaTypy B 6ornepe n KOHTponbHasa namnoyka (14) 6yner nocTosiHHO
ropetb, He MUras - MallnHa roToBa K MCMONb30BAHMUIO.
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28. BctaButb dunbTp ana yang (18) B dunbTpoaepxkatens (8), KOTopbl AomKeH 6blTb Harper, ANns 3TOro ero
BCTABNSIOT B KOMbLO CLUEMN/EHNS B MEeCTe YCTaHOBKW dunbTpoaepkaTens M OCTaBAsSOT ero Tak, Kak OnuvcaHo B
MyHKTe 7.

29. Nepep npurotoBneHneM Kode peKOMeHAYeTCs YCTaHOBUTb pblYaXHOW MnepeknatoyaTens kode/ropsyas soga/nap
(13) B pexum kode (BHM3) U NOAHATb PblYAXHbLIN NepekyaTens nomnbl (22), 4yTobbl B TeyeHue 5 cekyHA
nogasaTb BoAy m3 kodenHon rpynnbl (5) ¢ 3aTAHYTbIM dunbTpoaepxaTtenem (8) B nogaoH Ansa cbopa kanenb.
Mocne nogaun BoAbl B TeHYeHWE yKa3aHHOro BpEMEeHW OMNyCcTuTe nepekntovaTtesnb Hacoca (22), 4Tobbl OCTaHOBUTL
nponuB.

30. AKKypaTHO OTKPbITb YNakoBKy TabnetnpoBaHHOro kode, ctapasicb He NOBpeAUTb caMy TabneTky.

31. BcraButb Tabnetky c kode B dunbTp Ans TabnetmposaHHoro kode (18).

32. BctaButb unbTpoaepxatenb (8) Konbuo CUenneHns B MecTe YCTaHOBKM dunbTpoaepxartens (5), nosBopaumBas
€ro C CWol crieBa HanpaBo, 3aTEM MOCTaBUTb Yalleukn Ans Kode Ha CbeMHbIN noaaoH (7).

33. MepekntounTb BbiKAKOYaTENb pbivara (13) Ha pUCYHOK «kode» 1 BKIUUTL pbldar Hacoca (22). MaHomeTp (17)
noKaxeT AOCTUTHyToe AaBneHne, mexay 8 n 14 6apamu.

34. To pocTmxeHun HeobxoaMMOoro KonmyecTBa kKode B Yalleyke, BbIKIYUTb pbiyar (22).

35. CHumuTe dunbTpoaepxaTtensb (8) n BbIGpocMTE U3 HEro MCMNOMb30BaHHY TabneTky.

Map:

36. Yb6eautecb, 4UTO B KOHTelHepe ans Boabl (1) ecTb BoAa, NMpoBepss ee ypoBeHb 4yepes3 creumanbHoe OKOLLKO
KOHTpoONs ypoBHs Boabl (20).

37. BknwouuTte anekTponpubop, HaxaB Ha KHonky obuwero Bbikao4vatens (11). CeseToBas WMHAMKALUA NAaMMOYKU
HanpsxeHna (11) noaTeBepXAaeT HanuMume 3M1eKTpocHabxeHus. [pogenarte 3Ty onepaunio, TOAbKO B TOM
c/lyyae, ecnv MallMHa Bbik/toYeHa. Ecnu kodeBapka BKIIOUYEHA, NepexoanTe K creayoleMy nyHKTY.

38. Mepekntounte BbIKAOYATENb pblyara (13) Ha pucyHok «nap». NB: aucnneir PID aBToMaTuyecku nokaxer STE u
TemnepaTypy, YCTaHOB/IeHHYI0 Ans napa. Npoussoantenem PID yctaHoBneH Ha 125°C, 3To uaeanbHas Temnepartypa ans
npousBoAcTBa napa (ecnun Bbl XxoTuTe n3MeHUTb TemnepaTypy PID, noxanyiicta, cnefymTe MHCTPYKUMAM, HanucaHHbIM
noZ MyHKTOM: «KaK U3MeHUTb TemnepaTypy B 6oinepe nocpeactsom PID»).

39. Kak TonbKo curHanbHas namnoudka saroputcs (14), MawmHa rotoBa K MCMO/Ib30BaHMUIO.

40. OTkpbITb perynsatop napa (4). CHayana BblaeT HEMHOro BoAbl (KOHAEHCAT) M 3aTeM nonaeT nap.

41. MMopacrtaBbTe nNoA naposyto TpybKy (6) eMKOCTb C B36MBaeMbiM MOJIOKOM WU NMOBEPHUTE A0 KOHLA perynstop nogayu
napa/soaa (4).

42. Korpga MOM0OKO A0CTaTO4YHO B36MI0Ch, 3aKponTe perynsatop napa (4).

43. BAXHbIN: cpasy nocne Toro, Kak Bbl B36UAM MOMOKO, MOBTOPHO OTKPOMTE perynsitop napa (4) v nepeknounte

pbiyar (13) Ha pUCYHOK «ropsiyas Boga» M BKIOUMTE Hacoc (22). Koraa Boaa HayHET BbIXOAMUTb U3 MapoBOK
Tpybkn (6), 3akponTte perynatop napa (4), OAHOBPEMEHHO OTKYMTE BbikNYaTenb (22) M nepeknwyuTe
BblkntoyaTenb (13) Ha kode. TwaTenbHO ounucTuTe TPybKY BblAauuM BoAbl/mapa oT Mosoka (6). dTa onepauus
HeobxoauMa, YTobbl BOCCTAHOBUTbL KpyroobopoT BoAbl B Tpybax KodeBapKu.

Fopsiuas Bopga:

44,

45.

46.

47.

48.

49,
50.
51.

52.

Ybenutecb, UYTO B KOHTeilHepe Ans Boabl (1) ecTb BOAa, NMpoBepsss ee ypoBeHb 4Yepes3 creumanbHoe OKOLLKO
KOHTPONS YpoBHS BoAbl (20).

Bkniounte snekTponpubop, HaxaB Ha KHonky obuwero Bbikao4yaTtens (11). CeBeToBas MHAMKAUMA NaMMNOYKU
HanpsbxeHnsa (11) noaTeBepXAaeT HanuMume 3M1eKTpocHabxeHus. [pogenarite 3Ty onepaunio, TOAbKO B TOM
Cnyyae, ecniv MallnHa Bbik/oveHa. Ecnm kodeBapka BKIIOYEHA, NEPEXOAUTE K CefYoLWeMY MyHKTY.
Mepekntounte BbikAOYaTENb pblyara (13) Ha pUCYHOK «ropsiyas Boaa».

Kak Tonbko PID mokaxeT Ha gucnnee temMnepaTypy B 6ornnepe n KOHTponbHasa namnoyka (14) 6yner nocTosiHHO
ropetb, He MUras - MallnHa roToBa K UCMONb30BAHMUIO.

Mepen NpUroToBNEHMEM FOPSIYMX HAMUTKOB PEKOMEHAYETCS OTKPbITb Py4YKy napa/ropsiyein soabl (4) v nogHATb
nepekntoyatenb Hacoca (22). Nopsyas Boga cpa3y Xe HaudyHET nogjasBaTbCa M3 Tpybkm nap/ropsuyas soga (6).
MponeiTe BOoAYy B NoAAOH Ana cbopa kanenb B TedyeHue 5 cekyHa. Mocne 3Toro onycrTute nepekntoyaTenb Hacoca
(22), 3aTeM 3akpoiiTe py4yky nap/ropsyas soa (4).

OTKpbITb perynsatop napa (4) W BKIOYUTL Hacoc (22).

Fopsiyuas Boaa cpa3y HayHeT BbIXOAUTb M3 NapoBon Tpybku (6).

Mo AOCTMXEHUN Xenaemoro KOJIM4YecTBa BOAbl, BbIKIHOUYMTE HAcoC (22) M 3aKpoWTe perynstop nojayun ropsyero
napa/soapl (4).

Mocne cnMTUS HEKOTOPOro KoNM4YecTBa ropsivyert BoAbl U3 napoBon Tpybku (6), pekoMeHAyeTCs KOHTPONMpoBaTh
Hasmumne BOAbl B KOHTeMHepe ans Boabl (1) B kodeBapke.

KAK U3BMEHUTb TEMNEPATYPY BOMNEPA C MOMOLLbIO PID:
TemnepaTtypa PID 6bin ycTaHOB/IEHa NpousBoanTenem aTon kodeapkn Ha 95°C ansa npomssoacTea kode n 125°C ansa napa.
YT106bl M3MEHUTHL TEMMNEpATYpy, NOXaNyncTa, NocTynanTe cneayowmm obpasom:

I w

- Ancnnen nokaxet Haanucb “t1” Bbl 06paTUANCL K TepMocTaTy Kode Ha 95°C;

- HAXXMUTE OAMH pa3 Ha KHOMK
- HaXMUTE KHOMKY ABaxAbl [ W - qucnneii nokaxeT Haanuck “t2” Bbl 06paTUANCKL K TepMOCTaTy napa Ha 125°C;

. i
- KaK TONIbKO AUCnen nokaxeT Haanucu “t1” wnm “t2” HaXMmuTe oAMH pa3 KHOMKY —4 11 TONbKO MOC/IE 3TOr0 MOXeTe
MeHSTb paHee yCTaHOBJIEHHYO TeMnepaTypy.
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I il
BHUMAHME: uT06bl M3MEHUTb TEMNEpPaTYpy, HE06X0AMMO Ha)kaTb OAMH pa3 KHOMKY =i | TOSIbKO MOCSE 3TOro Bbl
! v

AOJ/DKHbI YNPaBnsATh KHOMKaMu n -~ , Bblbupas Hy>Hyto Bam TemnepaTypy, yMeHblUas Uau yBenmumeas ee.

- Yepe3 3 ceKyHAbl, NOCNEe NoCNeAHero HaxuMma KHonku, PID 3anoMHUT BbICTaBIEHHYO TeMMepaTypy M NoKaxeT BbIbpaHHY
Bamu TemnepaTtypy Ans Kode nav napa.

- 3Ha4yeHue TeMnepaTypbl MOXET 6bITb YCTAHOBNEHO: A1 NPUrOTOB/IEHUS 3CMPECCO HauyuHas ¢ min. Temnepatypbl 80°C a0

max. 130°C; ansi npuroToBsieHns napa c MMH. TemnepaTypbl 120°C go makcuManbHon 140°C.

BHUMAHME: nocne nepexoa oT "npurotoeneHns napa" K "npurotoBneHmo Kode" npm NoHWXeHUn TemnepaTypbl AMcnnen

6yaeT Muratb U aBTOMaTUYECKN OCTAHOBUTCS NOC/Ee AOCTUXEHUS YCTaHOB/IEHHOM TeMnepaTypbl Ans Kode.

MOJIE3HbLIE COBETbI:

- OunbTpbl Ha 1 nopuwmto (9), 2 nopumn (10) n ana TabnetnposaHHoro kode (18) He mmeroT HeobxoanmocTn 6bITb
BbIMbITBIMM MOC/IE KaXAOro MoJib30BaHUSA. BaXHO MNOCTOSIHHO MpoBepsiTb, 4YTOObl He 6bln 3abuTbl AbIPOYKU
dunbTpOB.

- YT106bI AOCTUIHYTb BBLICOKMX pe3ynbTaToOB, COBETYeM MpeABapuTeNbHO MNOAOrpeBaTbh YallkM Ha CrneuunasbHOM
nnatgopme (2), koTopaa paboTaeT TONIbKO KOrAa 3/1eKTPOnpubop BKIIOYEH.

- PID yxe ycTaHOB/IEH NPOU3BOANTENIEM Ha MpPaBU/IbLHON TeMnepaType A5s NPeBOCXOAHOro Kode acnpecco. Bospems

HarpeBaHMs W MpPOM3BOACTBA Kode WM BblAaum BOAbl, TeMnepaTtypa MOXeT konebatbca (+/-10/12°C). Takxe,

BHeceHO npeaynpexaeHue: nocne 108°C aucnner PID nokasbiBaeT TeMmnepaTtypy Muras nepuoamyecku; 37O

HOpMasnbHO, U 3TO NMpeaynpexaaeT nosib3oBaTens, YTo Kode He HyaeT xopow, ecnu 6yaeT caenaH C Takol BbICOKOW

TeMnepaTypomn.

Yucrka n yxopa

Ouunctka n obcnyxmBaHne kodeBapkm Heob6XoANMbI, Kak ANns KauyeCTBEHHOro Bbinycka kode, Tak u Ana AnUTenbHoro
Cpoka cny»X6bl yCTPONCTBA.

OuncTky KodeBapkm He06X0AMMO BbINOHATL HE peXe OAHOro pasa B Heaeno.

MNepen HayanOM OUYUCTKU BbITallMTe BUIIKY U3 PO3ETKU U NOAOXKAUTE, NOKa YCTPOMCTBO HE OCTbIHET.

Mcnonb3ynTe MArKyl TKaHb, NPeanoyYTUTENbHO M3 MUKpodubpsbl, kak LELIT (koa PLA9101 He BXOAWUT B KOMMJIEKT), U
CMouunTe eé npocToi Boaon. He ncnonb3ynte abpasmneHble MOKOLWME CPEACTBa U He NMorpyxanTe annapaT B BoAY.

Ona 6onee TwaTenbHOro yxoaa pekoMeHayem ucnosnb3oBatbh weTky LELIT (kog PLA9101 B KOMMNEKT He BXOAMT),
KOTOpas NO3BOASET UALANbHO OYUCTUTL BCE POPCYHKU M MPOCTPAHCTBA MEXAY YMJOTHEHUAMU, yAanuUTb BCE NATHA U
OCTaTKM MONIOTOro Kode 13 camblX MenKux wenen. [Ans 04UNCTKN CbEMHbIX YacTel KodeBapKu MOXHO BOCMONb30BATHCH
Tennor NpoTo4YHOM BOAONM. HM B KOeM cnyyae He MouTe punbTpbl U DUAbTPOAEpPXKaTENb B NOCYAOMOEYHOM MaLUNHE.
HeT Heo6xoAMMOCTM oumLLiaTb GUABTPbI NOCE KaXA0ro UCNOoMb30BaHUS, eCnNu TONbKO UX 0TBepCcTUs He 6yayT 3abuThl.
Hanpotus, ansa noaaepxaHus BbICOKMX paboumx nokasaTtenen kodeBapku BaxHO, uTobbl Tpybka Ana napa wu
¢punbTpoaepxaTenb TWATENbHO 04YULIANCH NMOCE KaXXA0ro UCMosib30BaHNS.

Ouuwarite dunbTpoaepxaTenb ANs yAaNeHUs >XUPHbIX OCTaTKOB Kode, KOTopble OTpuuaTesibHO BAUSIKOT Ha BKYC
3cnpecco.

BbiMOMTE HapyXxHyl 4acTb TPybKM ANd napa BMaXHOW TKaHblD M MPOMyCTUTE HEMHOrO napa 4yepe3 Tpybky Aans
yAaneHns BHYTPEHHUX OCTaTKOB MOJIOKa, KOTOpble MOryT MOMelwaTb MPOXOXAEHWIO napa, 4YTo, B CBOK o4epeab,
MeLLaeT perynmpoBaTtb NeHy.

OOpaTHasi NPOMBIBKA

PekoMeHAyeTCs BbINOMHATL 3Ty YMCTKY MO KpalHeW Mepe pa3 B Heaento M / unv no kpariHen Mepe kaxable 100
CBeXeCBapeHHbIN Koge.

CneaytoLlime MHCTPYKLMN OTHOCSTCS KO BCEM TUMaM rpynn, YCTaHOB/IEHHbIX Ha HalUMX 3CAPecco-MalluH.

Heobxopumble:

1 Tnyxoi covnbTp (12)
I WeTka (kom PLA9101)
[ YnCTALLMIA NOPOLLOK ANS 3CMPECCo (kop PL9201)

Yucmka epynnbI. BeinonHume cnedyroujue delicmeus:

1. YctaHoBuTe cnenoi ¢punbTp B noptaduibTp.

. Job6aBbTe 1 yanHylo NOXKY uYncTawero nopowka (3,5 r ) B cnenon ounbTp.

. BctaBbTe noptadunbTp B KOdeErHY0 rpynnbi.

. Bkntounte nponue rpynnel Ha 10 cekyHA.

. OcTaHoBMTe NponuB rpynnbl n nogoxaute 10 cekyHA.

. He cHuMas nopTadunbTp NnoBTOpUTE 3TY onepaunto 5 pas.

. CHuMnTe noptadunbTp, BKIKOYMTE NPOMNB U MYCTb ropsYas BoAbl, KOTOPas BbIXOAWT U3 rPynrbl MPOMOET rpynmny u
noptadunbTp. BeikaounTe nponms.

8. Ouuctute KoENHY rpynny WM Mpoknagky npu MOMOLWM LWETKW, a 3aTeM MNpu MOMOLWM BNAXHOW TKaHW, 4TObbI
yAanuTb BCE OCTAaTKM KOPEMHbIX Macen u XMpos

9. BctaBbTe nopTadunbTp B KOPENHYIO rpynmny v NoBTOPUTE MyHKTbl 4-5-6 6e3 uncTsaLwero nopoLuKa.

10. MNpuroToBbTE M BbINENTE NEPBLIA 3CNPECCO.

NOoOulh WwWN
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Yncrka akceccyapoB Yyepes rnorpy>xeHne B YNCTALWNA pacTBop. BbinosiHuTe ciegyrowime AeiCTBUS:

1. NomecTuTe hunbTpbl N NopTaduUIbTP B KOHTENHep (MOpPTaBUNLTP py4YKaMu BBEPX).

2. 3anenTe 3 YalHble NOXKWN YMCTSALLEro NopoLwkKa B kKoHTelrHepe (10 rpamm).

3. 3anuMTb A0CTAaTOYHOE KOJIMYECTBO ropsder BOAbl B KOHTEMHEP A0 KOHLA MeTa/lsIM4ecKon 4vactm noptadwuabTpa
(nopTadunnbTp HE NOSHOCTLIO NOrpy>XaTh).

4. MNopgoxante MUHUMYM 15 MUHYT.

5. BbIHbTe MOrpyXeHble 4acTu U NpoMoNTEb X HONBLINMM KOMYECTBOM TEMJIOM BOAOMNPOBOAHOM BOAOW.

6. MpuroToBbTE U BbIIENTE NEPBbINA 3CMNPECCO.

YananeHue Hakunu ¢ KodheBapKku

Mcnonb3oBaHue KodpeBapku NpUBOAUT K €CTECTBEHHOMY OT/IOXKEHWUIO HaKWMMNU, CKOPOCTb KOTOPOro 3aBUCUT OT 4acCTOThI
MCMONb30BaHUA YCTPONCTBA U KECTKOCTU BOAbI.

M3BecTKoBble OTNOXeHUS 3abuBaloT TPyOKM M CHMXKAIOT TeMnepaTypy Ha BbIXOAE, BUSS Ha KayeCTBO BbIXOASLLEro
Kode n cokpallas cpok cnyx6bl yCTpoicTBa.

Bo wu3bexaHne ob6bpas3oBaHMs Hakunu, KoTopas OTKIaAblBaeTcs BHyTpu 6olinepa, Mbl pekoMeHAyeM Bcerga
MCnonb3oBaTh GUALTP-yMArYnTeNb BOAbl Ha OCHOBE MOHOO6MeHHbix cmon LELIT (koa PLA930M He BxoauT B
KOMIJIEKT), KOTOPbIA, 6yAy4n BCTaBNEHHbIM B pe3epByap, O4yvlaeT BOAY OT COJel KanbLus W MarHus, KoTopble
06pa3yloT HakuMnb U BIMSAIOT Ha BKYC Koge.

He 3abyabTte 4To DUNbTP TEpSAET CBOK 3P PEKTUBHOCTL MNOC/E ONpeAeseHHOro Konnyectsa GuibTPOBaHHON BOAbI.
MopsaaoK UCnonb30BaHMS U 3aMeHbl YKa3aH Ha ynakoBKe camoro gunibTpa.

[na Toro, uTo6bl MpeAoTBPaTUTb BO3MOXHOE MOBPEX/AEHME KOMMOHEHTOB MaluHbl, AJOBABMIANTE TOJIbKO
HATYPAJIbHbIE CPEACTBA A4 YOANEHUSA HAKUTMW B pe3sepByap Ans BoAbl

H141 mm

TEXHUYECKUE AAHHDIE:

HanpsxeHnue: 220-240B; 50Hz

MowHocTb: 1050BT.

Bpems rotoBHOCTU K paboTe: OKOMo 3 MUHYT

JasneHune Hacoca: okono 12/15 6ap

PerynuposaHue PID: ot 80°C go 130°C ans kode; ot 120°C go 140°C ans npom3BoacTBa napa
O6beM 6ouka ans Boabl: 2,7 nutpa

Pazmepbl (BxLWxA): 34*23*%27 cm

Bec: 7.5 «kr.

@OyHKLNOHMPOBAHUE: MONOTbIN Kode 1 kode B TabneTkax
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PA3PELUEHUE BCTPEYAIOLLINXCA NMPOBJIEM:

Bnarofapum 1 nosapasnseM Bac c npuvobpeTeHWeM Halwel NpoAyKUMM, KOTOpasi CKOHCTPyMpoBaHa Mo MoC/ieAHUM
TEXHOJIOTMYECKUM HOBLUECTBaM. TWATENbHO Cnefys MpPOCTbIM OMepauusiM Mo KOPPEKTHOMY MO/b30BaHMIO HALLEro
3neKkTponpuéopa U B COOTBETCTBMU C MPeAnUCaHUSMU MO 6e30MacHOCTU YKa3aHHbIMW B HACTOSALWEN UHCTPYKUUK, Bbl
CMOXeTe MOoNyuYnTb MaKCUMasbHyl0 oTAauyy U 6blTb  YBEPEHHBIMM B HAAEXHOCTM 3TOW MPOAYKLMM MO MPOLIECTBUM
MHOIMX neT. Huxe npeanaraetca npaktuyeckas Tabnuua, B KOTOPOW BOCMPOM3BEAEHbI BCTPEYAOLWMECS HEMOMAAKMU U

nx 6bICTPOE paspelleHme.

MPOBJIEMA

He dopmupyetcs
neHka Ha kodge

BbixoauTt
X0NnoAHbIN Kode

O4YE€Hb

Kode BbIXOAUT O4YeHb
6bicTpO

Kode BbIXOAUT Mexay
rpynnor  Bblgaun U
unbTpoaepxaTenem

Kode
Kannsm

BbIXOAUT no

KodeBapka He BblaaeT
nap

Bo BpeMsi Bblgauun He
BbIXOAUT Kode;
MaHoMeTp nokasbiBaeT
pasneHne 0 (Homb)
bap

Bo BpeMsi Bblgauun He
BbIXOAUT Kode;
MaHoMeTp nokasbiBaeT

nasneHne Bblwe 14
bap

Kodesapka He
paboTtaeTt 7
CUrHanbHas naMmnoyka
HanpsHKeHns He
3aropaetcsl
JlamMnoykn BKIOHEHUS
ropuT M NnaMnouyka
roToBbIN nap He

racHet B TedeHme 10
MUHYT

YKasaHHble AaHHble U doTorpadumn MoryT 6biTb M3MEHEHbI 63 NpeABapuTENbHOrO NpeaynpeXxaeHust Ans yny4leHus

paboTbl KOpeBapKu.

MPUYUNHA

1. KoderHas cMecb He
AaHHOMY Tuny KodeBapKu
2. He noaxoauT cteneHb nomona koge

3. He pocraTtoyHoe KonMYecTBO Kode;
ykasaHHoe MaHoMmeTpoM (14) paBneHue
ocTaeTcs Huxe 8 bap

4. dunbTpoaepIKaTenb NI0X0 BCTaBJIEH

noaxoaut K

1. KodeBapka He gocturna Heobxoammon
TemnepaTypbl

2. He 6b1n nogorpet

punbTpoaepxaTenb

3. He 6b11m nogorpeTbl Yallku

4. TepmocTaT He paboTaeT B 3afaHHbIX
napameTtpax

1. KodeliHbili NOMON 04YeHb KPYMHbIM
2. He pocraTo4yHoe konmn4yecTBo Kode
3. He goctaTouyHO cnpeccoBaHo
4. Kode/Tabnetka cTapas
noaxoauTt

1. dunbTpoaepxKaTesb NI0X0 BCTaBNEH

2. Nepeno3upoBka kode B hunbTpe

3. Kpasa dunbTpoaepxaTenst Ha O4YMLLEHbI
4. Tllpoxyaumnacb npoknagka B rpynne
BblAaauun

17 HE

1. KodenHblii MOMON CANLIKOM MEesKNi
2. M3nuwHee Konn4ecTeo Kogde
3. Kode cnmiwkoM cmabHO cnpeccoBaH

1. 3acopeH npoxoa B HOcuMKe Tpybkm
BblAauu napa

2. HexBaTka BOAbl B KOHTElHEpe

3. MapoBoli WnaHr HenpaBWbHO BCTaB/1EH

. HexBaTka BoAbl B KOHTeNHepe
. BkiitoueHa kHomMka napa

N =

. KodelHbiit NOMON CINLWIKOM MEeNKui
. M3nnwHee konnyectso kode

. Kode cnmwkom cunbHO cnpeccosBaH
. 3acop B rpynne Bblaauun

A WNH=

1. Het sanekTponutaHums

2. Bunka WHypa 31eKTponuTaHMsa Maoxo
BCTaB/IeHa

3. MNoBpexaeH LWHYp 31eKTPonUTaHns

1. TepMocTaTbl HE (PYHKLMOHUPYIOT
2. MoBpexaeH HarpeBaTeNbHbIl 3N1eMeHT

PA3PELLEHNE

1. 3amMeHnTb KOoeNHY CMecCb

2. NMoMeHsTb cTeneHb NoMona koge

3. YBenuuuTb KodenHyl 03y M copa3MepHO ee
npeccosaTb

4. 3akpyumBaTb Nydlle dunbTpoaepxaTenb

1. CnepoBaTb  yKa3aHUSIM  WHCTPyKUMW B
naparpadax «BkovyeHne KogeBapku» 7
«[lpurotosneHne Koge scrpecco»

2. OunbTpoaepxaTtenb AonxeH O6blTb Mnogorper
OAHOBpPEMEHHO C  BOAOMW,  CM. naparpad
«BknoyeHne kogpeBapku»

3. MNoporpeTb YawkW Ha npefHasHayeHHon Ans
aToro nnartdopme (2)

4. O6patutbest B LUEHTP TEXOBCNYXXVBAHUSA

1. PerynupoBatb KodeWHbli nomMon Ha 6onee
MenKkum

2. YBennunTb KodenHyo Aosy

3. YBenmumnTb npeccoBaHune kode

4. 3amMeHuTb Kode/Tabnetky

1. KoppeKkTHO BCTaBuTb unbTpoaepxaTtesnb

2. YMEeHbLWNTb KOMYeCcTBO Kode
3. Ouunctutb OT  OCTaTKOB
dunbTpoaepxaTens

4. ObpatuTtbca B LLEHTP TEXOBCNYXWBAHNA

1. PerynupoBaTb Ko(geWHbIA NoMon Ha 6onee
KPYMHbIN

2. YMEeHbLWNTb KOMYeCTBO Kode

3. YMeHbLUTb NpeccoBky Kode

1. MpouncTnTb C NOMOLLBID UTrOIKU HOCUK TpybKM
BblAauyn napa

2. CMoTpu naparpad «Bk/royeHue KogpeBapKku»

3. YCTaHOBMTb B MO3ULMIO MAapOBOW LWIAHT

Kode  kpas

1. 3annTb BoAy B KOHTENHEP
2. BbIKNIOUYMTb KHOMKY napa

1. PerynupoBaTb Ko(deWHbIA NoMon Ha 6onee
KPYMHbIN

. YMeHbLWNTb KOMYeCTBO Kode

. YMeHbLWNTb NpeccoBKy kode

. O6bpaTtuTtbecs B LULEHTP TEXOBC/TY)XXUBAHNA

. BocctaHoBUTb 3nekTponuTaHme

. BcTaBuTb NpaBuIbHO BUKY B 31€KTPOPO3ETKY

. O6bpatnTtbcs B LLEHTP TEXOBCNY>XUBAHUSA ans
3aMeHbl

WNH-H DWN

1. O6patutbes B LEHTP TEXOBCNYXXVUBAHUSA
2. O6bpaTtutbes B LLEHTP TEXOBCNY>KVUBAHUSA
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DESCRIERE

1. Recipient pentru apa rece 12. Filtru orb pentru backflushing

2. Incalzitor ceasca 13. Comutator manson cafea/apa fierbinte/abur
3.\ 14. Indicator iluminat: aparatul este gata

4. Clapeta abur/apa fierbinte (pe partea dreapta) 15. Presa/compactor de cafea

5. Inel de fixare a suportului de filtru 16. Lingura de masurare

6. Brat abur/apa fierbinte 17. Manometru

7. Tava detasabila pentru colectarea apei 18. Filtru pentru pastile de cafea

8. Suport filtru 19. Capac detasabil pentru recipientul de apa
9. Filtru pentru o singura ceasca 20. Indicator pentru nivelul apei

10. Filtru pentru doua cesti 21. Dublu PID

11. Comutator pornit/oprit (pe partea dreaptd) 22. Comutator manson pompa

&IMPORTANTE NOTE DE SECURITATE
Avertismente generale

Acest manual este o parte integranta si esentiala a produsului. Cititi cu atentie avertismentele din manual,
deoarece furnizeaza indicatii importante referitoare la siguranta instalarii, a utilizdrii si a intretinerii. Pastrati
aceste instructiuni pentru consultari viitoare.

- Cititi cu atentie toate instructiunile.

- Aparatul poate fi utilizat de catre persoane (incluziv copii mai mari de 8 ani) si de catre persoanele cu handicap fizic,
senzorial sau mental, sau fard experienta si cunostinte, doar dacad sunt supravegheate sau primesc indicatii cu privire la
modul de utilizare a dispozitivului in siguranta si cunoscand potentialele pericole. Copiii nu trebuie sa se joace cu aparatul.
Curatarea si intretinerea nu trebuie sa fie efectuate de catre copiii fard supraveghere.

- Aparatul poate fi folosit de catre copii de la 8 ani in sus, sub supraveghere sau indrumare la folosirea aparatului in mod
sigur si in cunostinta relativelor pericole. Curdtarea si intretinerea nu trebuie sa fie efectuate de catre copii sub 8 ani si fara
supraveghere. Nu lasati aparatul si cablul la indemana copiilor sub 8 ani.

- Aparatele pot fi utilizate de persoane cu capacitdti fizice, senzoriale sau mentale reduse sau cu lipsa de experientd si
cunostinte daca au fost supravegheate sau instruite cu privire la utilizarea aparatului intr-un mod sigur si inteleg pericolele
implicate. Copiii nu trebuie l3sati sa se joace cu aparatul.

- Acest aparat este destinat uzului caznic si aplicatiilor asemanatoare, spre exemplu: bucatarii ale personalului in magazine,
birouri si alte ambiente de munca; cooperative; clienti in hotel, motel si alte tipuri de ambiente rezidentiale; bed&breakfast
si asemanatoare. Nu utilizati aparatul pentru alta utilizare decat cea prevazuta

- Aparatul este proiectat exclusiv pentru prepararea cafelei si a bauturilor calde cu apd fierbinte sau abur si pentru
preincalzirea cescutelor.

- Pastrati toate ambalajele (pungi de plastic, polistiren expandat etc.) la distantd de copii.

- Orice altd utilizare fatd de cele mentionate mai sus este necorespunzdtoare si poate fi o sursa de pericol; producatorul nu
fsi asuma nici o responsabilitate in caz de daune cauzate de utilizarea necorespunzatoare a aparatului.

- Acest aparat nu este destinat utilizarii de cdtre persoane (inclusiv copii) cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse
sau lipsa de experienta si cunostinte, cu exceptia cazului in care au fost supravegheati sau instruiti cu privire la utilizarea
aparatului de catre o persoand responsabild pentru siguranta acestora.

- Copiii nu trebuie lasati sa se joace cu aparatul.

- Aparatul nu poate fi lasat nesupravegheat si nu poate fi utilizat in aer liber. Destinat numai uzului in locatie uscata.

- Nu curatati cu jeturi de apa sau nu scufundati aparatul sub apa.

- Nu I3sati aparatul expus la agentii atmosferici (ploaie, soare, inghet).

- Daca aparatul este depozitat in incdperi unde temperatura poate cobori sub punctul de inghet, goliti boilerul si furtunurile
de circulatie a apei.

- Nu l3sati materialele de ambalaj (pungi din plastic, polistiren etc.) la indemana copiilor.

- Declinam orice responsabilitate in caz de utilizare a pieselor de schimb si / sau accesorii contrafacute.

- Declinam orice responsabilitate in caz de reparatii care nu sunt efectuate de centre de service autorizate.

- Producatorul nu isi asuma nici o raspundere pentru manipularea componentelor aparatului.

in toate cazurile de mai sus, garantia va fi anulats.
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&Avertismente esentiale pentru siguranta

Deoarece aparatul foloseste energie electrica, socurile electrice nu pot fi excluse, prin urmare respectati cu
strictete urmatoarele avertismente de siguranta.

-Pentru a evita deteriorarea conectorului, nu trageti niciodata de cablul de alimentare.

- Atasati intotdeauna stecherul la aparat mai intai, apoi conectati cablul la priza de perete.

- Pentru a deconecta aparatul, puneti orice comandd pe "OFF", apoi scoateti stecherul de la priza de perete.

- In caz de defectiuni la stecherul sau la cablul de alimentare, nu tentati repararea acestuia. Stingeti aparatul,
deconectati stecherul si solicitati inlocuirea doar la centrul de service.

- In caz de defectiuni la stecherul sau la cablul de alimentare, nu deschideti aparatul, solicitati inlocuirea doar
la centrul de service.

- Deconectati de la prizd atunci cand nu este utilizat.

- Inainte de orice operatiune de curatare a componentelor externe ale aparatului, stingeti-1, scoateti stecherul
din priza si lasati-l sa se raceasca.

- Pentru a reduce riscul de ranire, nu ldsati cablul de alimentare sa atarne liber de pe masa si nu-I [asati in
apropierea suprafetelor fierbinti, a colturilor sau obiectelor taioase.

- Nu lasati cablul sa atinga suprafetele fierbinti.

- Nu l3sati cablul sa atarne peste marginea mesei sau a tejghelei.

- Utilizarea accesoriilor nerecomandate de producatorul aparatului poate duce la incendiu, electrocutare sau
ranirea persoanelor.

- Nu puneti pe sau langa un arzator cu gaz fierbinte sau electric sau intr-un cuptor incalzit.

- Inainte de pornire, asigurati-va ca valoarea tensiunii retelei corespunde cu tensiunea indicatd pe etichetta
aplicata

pe aparat si ca instalatia electrica este dotata cu impamantare.

- Nu desigilati aparatul. Pentru orice problemd, adresati-va personalului tehnic autorizat sau centrului de
service

cel mai apropiat.

- Nu atingeti aparatul cu mainile sau picioarele ude.

- Nu atingeti stecarul cu mainile ude.

- Asigurati-va ca priza utilizata este mereu usor accesibild, deoarece doar asa veti putea scoate stecherul din
priza,

daca este necesar.

- Cand scoateti stecherul, tineti - | intotdeauna direct. Nu trebuie indepartat niciodata tragand de cablul de
alimentare, deoarece acest lucru poate provoca daune.

- Pentru a proteja impotriva incendiilor, socurilor electrice si ranirii persoanelor, nu scufundati cablul, stecherul
in apa sau alt lichid.

- Nu utilizati adaptoare, prize multiple si / sau prelungitoare. Daca utilizarea acestora este indispensabilg,
trebuie sa utilizati doar adaptoare simple sau multiple si prelungitoare conforme cu standardele actuale de
securitate, avand grija sa nu depasiti capacitatea maxima a valorii curentului marcata pe adaptorul simplu, pe
prelungitoare si puterea maxima marcata pe adaptorul multiplu.

@Avertismente cu privire la pericolele de arsuri

Acest aparat produce apa calda si abur, prin urmare respectati cu strictete urmatoarele avertismente de
securitate.

-Atentie : suprafetele calde raman calde pentru o anumitd perioada de timp dupa folosire. Nu atingeti suprafetele fierbinti.
Utilizati manere sau butoane.

- Aveti grijd sa nu intrati in contact cu stropii de apa sau cu jeturile de abur.

- Cand aparatul este in functiune nu atingeti suprafata de incalzire a cestilor, deoarece este fierbinte

- Nu Indreptati niciodata jetul de abur sau cel de apa calda spre parti ale corpului.

- Atingeti cu atentie tubul de distribuire a aburului / apei fierbinti (6).

- Nu scoateti niciodata suportul filtrului (8) in timpul prepararii cafelei.

- Componentele marcate cu eticheta “"CAUTION HOT” sunt foarte fierbinti, prin urmare apropiati-va si utilizati-le cu maxima
atentie.

- Asezati pe suprafata de incalzire a cestilor (2) doar cescute, cani si pahare speciale pentru masina de cafea. Nu este
permisa plasarea altor obiecte pe suprafata de incalzire a cestilor.

- Stergeti cescutele foarte bine inainte de a le aseza pe suprafata de incalzire (2).

PASTRATI ACESTE INSTRUCTIUNI
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INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE

Pornirea aparatului:

1. Scoateti aparatul din ambalaj si asigurati-va ca toate piesele de ambalare au fost inlaturate (inclusiv pungile de
protectie).

2. Asezati aparatul pe o suprafata plata si stabila departe de locurile fierbinti si de robinetele de apa.

3. Ridicati capacul (19) recipientului de apa din partea superioara a aparatului si scoateti recipientul de apa (1) avand
atentie sa nu deteriorati tuburile de apa din interiorul recipientului.

4, Umpleti recipientul (1) cu apa rece.

5. Repuneti recipientul de apa (1) in aparat si verificati daca tuburile de apa nu sunt indoite si daca filtrul este fixat
bine pe unul dintre ele; repozitionati capacul recipientului (19).

6. Conectati aparatul la sursa de alimentare cu energie. Asigurati-vd ca tensiunea prizei de perete este
corespunzatoare.

7. Introduceti suportul filtrului (8) sub grupul de fierbere (5) si rotiti-l din stdnga spre dreapta. Lasati-l pe pozitie in
vederea incalzirii si pregatirii pentru utilizare.

8. Porniti aparatul apasand comutatorul de pornire/oprire (11). Indicatorul iluminat al comutatorului (11) se va
aprinde pentru a confirma alimentarea cu energie.

9. Deschideti clapeta de abur/apa fierbinte (4).

10. Pozitionati comutatorul manson (13) n modul cafea si apdsati comutatorul pompei (22).

11. In momentul in care iese apa prin duza de abur (6), coborati comutatorul pompei (22) si inchideti clapeta de
abur/apa fierbinte (4).

12. Dupa finalizarea acestor operatiuni, Iasati aparatul pornit.

13. PID-ul (21) va vizualiza temperatura din interiorul fierbatorului si va controla nivelul de incélzire al acestuia.

14. Din fabrica sistemul PID este deja reglat la temperatura de 95°C pentru cafea, adica temperatura ideald pentru o
ceasca de cafea espresso perfectd. (Dacd doriti sa schimbati temperatura sistemului PID, va rugam sa urmati
instructiunile scrise la Cum se regleaza temperatura in interiorul boilerului prin intermediul PID).

Pregatirea unui espresso:

15. Verificati ca recipientul de apa (1) sa fie umplut cu apa prin verificarea indicatorului de nivel al apei (20).

16. Apasati comutatorul de pornire/oprire (11): indicatorul iluminat al comutatorului (11) se va aprinde. Operati n
acest mod numai atunci cand aparatul este oprit. In cazul in care este pornit treceti la punctul urmator.

17. Imediat ce afisajul PID indicd temperatura stabilita iar indicatorul iluminat (14) ramane aprins, aparatul este gata
de utilizare.

18. Fixati filtrul pentru o singura ceasca (9) sau filtrul pentru doua cesti (10) in suportul de filtre (8) incalzit prin
atasarea la grupul de fierbere conform descrierii de la punctul 7.

19. Inainte de a pregati cafeaua, este recomandabil sa pozitionati maneta cafea/apa caldd/abur (13) in modul cafea
(pozitia de jos) si ridicati maneta pompei (22) pentru a distribui apa timp de 5 secunde din grupul de preparare (5) in
tava de scurgere. Dupa ce ati distribuit apa pentru timpul indicat, coborati maneta pompei (22) pentru a opri
distribuirea apei.

20. Umpleti filtrul cu cafea macinata prin intermediul lingurii de masurare furnizate (16): 1 + %2 lingura de masurare
(16) = 1 ceasca de cafea - 3 linguri de masurare (16) = 2 cesti de cafea. De fiecare datd cdnd umpleti filtrul cu o
lingurd de cafea, presati cafeaua cu presa/compactorul de cafea (15) inainte de a turna urmatoarea lingura si
asigurati-va cd nu raman urme de cafea pe marginea filtrului.

21. Introduceti suportul de filtru (8) n inelul grupului de fierbere (5), rotiti-1 dinspre stdnga spre dreapta cu putere,
apoi fixati ceasca pe tava detasabila de colectare a apei (7).

22. Pozitionati comutatorul manson (13) in modul cafea si ridicati comutatorul pompei (22). Manometrul (17) va
afisa presiunea atinsa, intre 8 si 14 bari.

23. Imediat ce ati obtinut cantitatea dorita de cafea, apasati din nou comutatorul (22).

24. Scoateti suportul de filtru (8) si aruncati cafeaua macinatda. Asigurati-va ca suportul de filtru este curat si
repozitionati-1 in grupul de fierbere spre reincalzire.

Pregatirea unui espresso utilizind pastile de cafea:

25. Verificati ca recipientul de apa (1) sa fie umplut cu apa prin verificarea indicatorului de nivel al apei (20).

26. Apadsati comutatorul de pornire/oprire (11): indicatorul iluminat al comutatorului (11) se va aprinde. Operati n
acest mod numai atunci cand aparatul este oprit. In cazul in care este pornit treceti la punctul urmator.

27. Imediat ce afisajul PID indica temperatura stabilitd iar indicatorul iluminat (14) ramane aprins, aparatul este gata
de utilizare.

28. Fixati filtrul pentru capsule (18) in suportul de filtre (8) incalzit prin atasarea la grupul de fierbere conform
descrierii de la punctul 7.

29. Inainte de a pregati cafeaua, este recomandabil sa pozitionati maneta cafea/apa calda/abur (13) in modul cafea
(pozitia de jos) si ridicati maneta pompei (22) pentru a distribui apa timp de 5 secunde din grupul de preparare (5) in
tava de scurgere. Dupa ce ati distribuit apa pentru timpul indicat, coborati maneta pompei (22) pentru a opri
distribuirea apei.

30. Deschideti pachetul pastilei si aveti grija sa nu o deteriorati.

31. Fixati pastila in filtru (18).

32. Introduceti suportul de filtru (8) n inelul grupului de fierbere (5), rotiti-I dinspre stdnga spre dreapta cu putere,
apoi fixati ceasca pe tava detasabila de colectare a apei (7).

33. Pozitionati comutatorul manson (13) in modul cafea si ridicati comutatorul pompei (22). Manometrul (17) va
afisa presiunea atinsa, intre 8 si 14 bari.
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34. Imediat ce ati obtinut cantitatea dorita de cafea, apasati din nou comutatorul (22).
35. Scoateti suportul de filtru (8) si aruncati cafeaua

Abur:

36. Verificati ca recipientul de apa (1) sa fie umplut cu apa prin verificarea indicatorului de nivel al apei (20).

37. Apadsati comutatorul de pornire/oprire (11): indicatorul iluminat al comutatorului (11) se va aprinde. Operati n
acest mod numai atunci cand aparatul este oprit. In cazul in care este pornit treceti la punctul urmator.

38. Pozitionati comutatorul manson (13) in modul abur. NB: afisajul PID va afisa automat textul STE alternativ cu
temperatura stabilita pentru aburi. Din fabrica sistemul PID este deja reglat la temperatura de 125°C, adica
temperatura ideala pentru distribuirea aburilor. (Daca doriti sa schimbati temperatura sistemului PID, va
rugam sa urmati instructiunile scrise la Cum se stabileste temperatura in interiorul boilerului prin intermediul
PID).

39. Imediat ce indicatorul (14) se aprinde, aparatul este gata de utilizare.

40. Deschideti clapeta de abur/apa fierbinte (4). Mai intéi va curge putina apa si apoi vor iesi aburi.

41. Asezati ceasca cu infuzia doritda sub tubul de abur (6) si rotiti complet clapeta (4).

42. Dupa ce bautura a facut spuma in mod adecvat, inchideti clapeta de abur/apa fierbinte (4).

43. IMPORTANT: dupd ce laptele a facut spuma, redeschideti clapeta de abur/apa fierbinte (4) si pozitionati
comutatorul de abur (13) pe modul de apa fierbinte si ridicati comutatorul pompei (22). Atunci cand prin tubul de
abur curge apa (6), inchideti clapeta de abur/apa fierbinte si apdsati concomitent comutatorul (22) si repozitionati
comutatorul (13) in modul cafea. Curatati cu atentie tubul de abur/apa fierbinte (6). Aceasta operatiune este
necesara pentru a repune circuitul de apa in interiorul tuburilor aparatului.

Apa fierbinte:

44, Verificati ca recipientul de apa (1) sa fie umplut cu apa prin verificarea indicatorului de nivel al apei (20).

45, Apasati comutatorul de pornire/oprire (11): indicatorul iluminat al comutatorului (11) se va aprinde. Operati n
acest mod numai atunci cand aparatul este oprit. In cazul in care este pornit treceti la punctul urmator.

46. Pozitionati comutatorul manson (13) in modul apa fierbinte.

47. Imediat ce afisajul PID (21) indica temperatura stabilitd si indicatorul iluminat (14) ramane aprins, aparatul este
gata de utilizare.

48. Inainte de a va pregati bauturile calde, este recomandabil sa deschideti robinetul pentru abur/apa fierbinte (4), si
sa ridicati maneta pompei (22). Apa calda este distribuitda imediat prin tubul de abur/apa fierbinte (6). Distribuiti apa
in tava de scurgere timp de 5 secunde. La final, coborati maneta pompei (22), apoi inchideti butonul pentru abur/apa
calda (4).

49, Deschideti clapeta de abur/apa fierbinte (4) si ridicati comutatorul pompei (22).

50. Din bratul de abur (6) va curge imediat apa fierbinte.

51. Imediat ce ati obtinut cantitatea dorita de apa, apasati din nou comutatorul (22) si inchideti clapeta de abur/apa
fierbinte (4).

52. Dupa ce ati obtinut apa fierbinte din brat (6), asigurati-va cad a mai ramas apa in recipient (1).

REGLAREA TEMPERATURII BOILERULUI PRIN INTERMEDIUL PID:
PID-ul a fost stabilit de catre producatorul acestei masini la o temperatura de 95°C pentru modul de cafea si
la 125°C pentru modul de aburi. Pentru schimbarea temperaturii procedati dupa cum urmeaza:

- apasati butonul E o data: afisajul va prezenta acum textul "t1" care se refera la termostatul de cafea
setat de producator la 95°C

- apasati butonul E de doua ori: afisajul va prezenta acum textul "t2" care se refera la termostatul de
cafea setat de producator la 125°C

- imediat ce afisajul prezintd textul t1 sau t2 apasati butonul E pentru a schimba valoarea presetatd a
temperaturii. NB: pentru a schimba valoarea temperaturii este necesar sa apasati butonul E la inceput si

abia apoi va puteti ajuta de butoaneIeE Si C‘..‘...- pentru a stabili temperatura dorita, pentru a o creste
sau o reduce.

- dupa 3 sec. de la apasarea butonului, temperatura introdusa este salvata si afisajul indica temperatura
stabilita pentru cafea sau aburi.

- valoarea temperaturii poate fi stabilitd incepand cu o valoare minima de 80C®° si pana la o valoare max. de
130C° pentru modul de cafea, si incepand de la o valoare minima de 120°C pana la o valoare maxima de
140°C pentru modul cu aburi. NB: afisajul se va aprinde intermitent atunci cédnd trece de la modul de aburi la
modul de cafea si se va opri automat doar dupa ce a atins temperatura stabilita pentru modul de cafea.

Sfaturi utile:

- Sitele (9, 10 si 18) nu necesita spalare dupa fiecare utilizare dar va sugeram sa verificati ca perforatiile acestora sa
nu fie obstructionate.

- Pentru un rezultat mai bun va sugeram sa mentineti cestile calde pe incalzitorul de cesti (2) care functioneaza doar
atunci cand aparatul este pornit.

- PID (21) este deja setat de catre producadtor la temperatura corectd pentru un espresso excelent si o distributie
constantd a aburilor. Pe parcursul incadlzirii si al distributiei de apa sau cafea, temperatura poate varia (+/-
10/12°C). De asemenea, s-a introdus o avertizare pentru modul de cafea (t1): dupa 108°C valoarea PID indica
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temperatura dar intermitent; acest aspect este normal si avertizeaza utilizatorii cd temperatura este prea mare
pentru un espresso bun.

Curatare si ingrijire

Curatarea si intretinerea masinii sunt esentiale atat pentru calitatea dozarii cafelei cat si pentru viata aparatului de-a lungul
timpului.

Curatarea maginii trebuie sa fie efectuata cel putin o datd pe saptamanad.

Inainte de a incepe, scoateti stecarul din priza si asteptati ca aparatul sa se raceasca.

Utilizati o carpa moale, de preferinta din microfibra, precum cea de la LELIT (cod PLA9101 nu este inclus) si umeziti-o doar
cu apa curatd. Nu folositi detergenti abrazivi si nu scufundati masina in apa.

Pentru intretinerea temeinicd, va recomandam sa utilizati periuta LELIT (cod PLA9101 nu este inclus), care permite
curatarea perfecta a orificiilor si a spatiilor dintre garnituri, elimindnd toate petele si reziduurile de pulbere de cafea chiar si
din spatiile cele mai mici.

Pentru a curdta componentele detasabile ale masinii, puteti folosi apa curenta caldutd. Nu spalati in niciun caz filtrele si
suportul de filtru in masina de spalat vase. R

Filtrele nu trebuie curatate dupa fiecare utilizare, atata timp cat gaurile nu sunt obstructionate. Ins3d, pentru ca prestatiile
masinii sd ramana inalte, este esential ca tubul de abur si suportul de filtru sa fie curatate cu grija dupa fiecare utilizare.
Stergeti suportul de filtru pentru a indeparta reziduurile grase de cafea, care influenteaza

negativ gustul espressoului. Spalati partea externa a tubului de abur cu o carpa umeda si lasati sa iasa putin abur din tub,
pentru a elimina toate reziduurile interne de lapte, care pot obstructiona trecerea aburului, facand dificila crearea spumei
intr-o maniera optima.

BACKFLUSHING:
Este recomandat a efectua aceasta curatare cel putin o data pe saptamana si/sau o data la 100 de cafele erogate.
Urmatoarele instructiuni sunt valabile pentru toate tipurile de grupuri montate pe masinile noastre de cafea espresso.

Material necesar:
e  Filtru orb (12)
e  Periutd (cod PLA9101)
e Detergent masina espresso (cod PLA9201)

Curatarea grupului erogator. Operatii de urmat:

Introduceti filtrul orb (12) in portafiltru

Varsati 1 lingurita (3,5 grame) de pudra de detergent in interiorul portafiltrului

Fixati portafiltrul in grupul erogator al masinii

Actionati erogarea cafelei timp de 10 secunde circa

Opriti erogarea cafelei timp de 10 secunde circa

Repetati procedura de 5 ori, fara a extrage portafiltrul din grup

Extrageti portafiltrul, actionati erogarea si spalati portafiltrul cu apa calda care iese din grupul erogator, opriti

erogarea

8. Treceti cu periuta sub grupul erogator, peste garnitura grupului si peste aripioarele de fixare ale grupului. Curatati
cu o carpa umeda, indepartand reziduurile de pudra de cafea

9. Fixati portafiltrul in grupul erogator iar pentru clatire repetati punctele 4-5-6 fara pudrad de detergent

10. La sfarsit aruncati prima cafea erogata

Nouhkwne

Curatarea prin imersiune a accesoriilor. Operatii de urmat:

Puneti intr-un recipient filtrele si portafiltro, cu méanerul indreptat in sus

Varsati in recipient 3 lingurite (10 grame) de pudra de detergent

Varsati in recipient apa foarte calda pana a acoperi toatd cupa metalica a portafiltrului
Asteptati cel putin 15 minute

Scoateti piesele imerse si clatitile cu multa apa potabila calda

La sfarsit aruncati prima cafea erogata

ounkwnNe

indepéartarea calcarului de pe masini

Utilizarea masinii genereaza formarea naturald de calcar, mai mult sau mai putin rapida, in functie de frecventa utilizarii
aparatului si de duritatea apei.

Depunerile de calcar infunda conductele si scad temperatura dozarii, influentédnd calitatea extractiei cafelei, reducand viata
aparatului. Pentru a evita formarea calcarului care se depune si pe circuitele interne, recomandam utilizarea si inlocuirea
periodica a filtrului LELIT cu rasini pentru dedurizarea apei (cod PLA930M nu este inclus) care, introdus in rezervor, purifica
apa de sarurile de calciu si magneziu, care precipiténd, formeaza depozite de calcar si afecteaza gustul cafelei. Nu uitati ca
filtrul isi pierde eficacitatea dupa un anumit numar de litri de apa tratata, deci inlocuiti-l periodic. Instructiunile de folosire si
inlocuire a filtrului sunt presente pe ambalaj.

Pentru a evita posibilele defectiuni ale componentelor aparatului, INTRODUCETI IN REZERVORUL PENTRU APA DOAR
PRODUSE DECALFICIANTE NATURALE.

H141 mm
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DEPANARE

Va multumim pentru achizitionarea unui dintre produsele noastre, proiectate si asamblate in conformitate cu majoritatea
inovatiilor tehnologice actuale.

Urmarind atent operatiunile simple descrise in prezentul manual, care respectd toate reglementdrile esentiale privind
siguranta, veti obtine performante optime si veti aprecia siguranta remarcabild a acestui produs in anii urmatori.

Va rugam sa gasiti mai jos descrierea celor mai frecvente probleme si solutionarea acestora:

PROBLEMA

CAUZA

SOLUTIE

Cafeaua iese fara crema

1. Tipul de cafea nu este adecvat
pentru aparat

2. Macinare inadecvata

3. Prea putina cafea in filtru;
presiunea indicatd de manometru
este mai mica de 8 bari

4, Suportul de filtru nu a fost stréans
cu inelul grupului de fierbere

1. Utilizati un alt tip de cafea

2. Ajustati macinarea cafelei

3. Puneti mai multd cafea in filtru si
apasati-l corespunzator

4. Strangeti mai bine suportul de
filtru

Cafeaua este prea rece

1. Aparatul nu a ajuns la
temperatura adecvata

2. Suportul de filtru nu a fost
preincalzit

3. Cestile nu au fost preincalzite
4. Defectiune termostat

1. Consultati sectiunile "Pornirea
aparatului” si "Pregétirea unei cafele
Espresso”

2. Suportul de filtru trebuie incalzit
fmpreuna cu apa - a se vedea
sectiunea “Pornirea aparatului”

3. Incalziti corespunzator cestile pe
incdlzitorul de cesti (2)

4. Contactati cel mai apropiat
CENTRU DE SERVICE

Cafeaua este distribuitd prea repede

1. Cafeaua este macinata prea
grosier

2. Prea putind cafea in filtru

3. Cafeaua a fost presata insuficient
4. Cafeaua/pastila este veche sau
inutilizabila

. Utilizati o macinare mai fina

. Puneti mai multa cafea in filtru
. Apasati ferm cafeaua

. Utilizati un tip diferit de cafea

A WNH=

Cafeaua se scurge printre grupul de
cafea si suportul de filtru

1. Suportul de filtru nu este introdus
corespunzator

2. Prea multa cafea in filtru

3. Marginea suportului de filtru nu
este curata

4. Garnitura este uzata sau
deteriorata

1. Introduceti corect suportul de
filtru

2. Puneti mai putind cafea in filtru
3. Curatati marginea suportului de
filtru si sigiliul grupului de fierbere
4. Contactati cel mai apropiat
CENTRU DE SERVICE

Cafeaua este distribuita in picaturi

1. Cafeaua este macinata prea fin
2. Prea multa cafea in filtru
3. Cafeaua este apasata prea ferm

1. Utilizati o macinare mai grosiera
2. Puneti mai putind cafea in filtru
3. Apasati mai atent cafeaua

Aparatul nu produce abur

1. Orificiul tubului de apa poate fi
obstructionat

2. Recipientul nu mai are apa

3. Duza de abur a fost pozitionata
incorect

1. Curatati orificiul cu un ac

2. Consultati sectiunea "Pornirea
aparatului”

3. Repozitionati duza de abur

Nu este produsa cafea pe parcursul
ciclului de cafea; manometrul indica
o presiune de 0 bari

1. Recipientul nu mai are apa
2. Comutatorul de abur este pornit

1. Umpleti recipientul
. Opriti comutatorul de abur

N

Nu este produsa cafea pe parcursul
ciclului de cafea; manometrul indica
o presiune de 14 bari

. Cafeaua este macinata prea fin
. Prea multa cafea in filtru

. Cafeaua este apasata prea ferm
. Jetul grupului de fierbere este
murdar

A WNH=

1. Utilizati o macinare mai grosiera
2. Puneti mai putind cafea in filtru
3. Apasati mai atent cafeaua

4. Contactati cel mai apropiat
CENTRU DE SERVICE

Aparatul nu functioneaza iar
indicatorul de PORNIRE nu se
aprinde

1. Aparatul nu este alimentat
2. Cablul de alimentare nu este
introdus corespunzator

3. Cablul de alimentare este

1. Recuplati sursa de alimentare
2. Introduceti corespunzator cablul
de alimentare

3. Contactati cel mai apropiat

CENTRU DE SERVICE

1. Contactati cel mai apropiat
CENTRU DE SERVICE

2. Contactati cel mai apropiat
CENTRU DE SERVICE

Datele introduse si imaginile pot fi modificate fara notificare prealabild in scopul imbunatatirii performantelor aparatului.

DATE TEHNICE:
Tensiune: 220-240V; 50Hz -- Putere: 1050W -- Presiune pompa: cca 12/15 bari
Timp de incdlzire: cca 3 min.
Reglare PID: de la min 80° C la max. 130° C pentru modul de cafea;

de la min 120° C la max. 140° C pentru modul de aburi
Recipient de apa: 2,7 litri

deteriorat

1. Defectare termostat
2. Defectare element de incalzire

Indicatorul de PORNIRE este aprins
insa indicatorul de abur gata nu se
stinge Tn decursul a 10 minute
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COMPONENTES:
1. Tanque de agua fria 11. Interruptor de encendido/apagado
2. Calentador de tazas 12. Filtro ciego para backflushing
3.\ 13. Interruptor del café /agua caliente/vapor
4. Rueda de vapor/agua caliente 14. Piloto maquina lista
5. Anillo de sujecién del portafiltro 15. Prensa para el café
6. Tubo de vapor/agua caliente 16. Cuchara dosificadora
7. Bandeja reposatazas desmontable 17. Manémetro
8. Portafiltros 18. Filtro para monodosis de papel
9. Filtro para una taza 19. Tapa del tanque
10. Filtro para dos tazas 20. Indicador del nivel de agua del tanque

21. Doble PID
22. Interruptor bomba

{\ SALVAGUARDIAS IMPORTANTE
ADVERTENCIAS GENERALES

El presente manual es parte integrante y esencial del producto. Lea cuidadosamente las advertencias
contenidas en su interior, ya que proporcionan importantes indicaciones respecto a la seguridad durante
su instalacion, uso y mantenimiento. Guarde con cuidado estas instrucciones para futuras consultas.

- Lea todas las instrucciones.

- El dispositivo puede ser utilizado por nifios mayores de 8 afos de edad y por personas con una capacidad fisica,
sensorial o mental reducida, o falta de experiencia y conocimiento bajo la supervisién o indicaciones sobre cémo
utilizar el dispositivo de forma segura y con el conocimiento de los peligros implicitos. Los nifios no deberian jugar
con el aparato. La limpieza y el mantenimiento no deben ser realizados por nifios sin supervisién.

- Este aparato puede ser utilizado por nifios a partir de 8 afios si han sido supervisados o instruidos acerca del uso
del aparato de forma segura y si comprenden los peligros que conlleva. La limpieza y el mantenimiento no deben ser
realizados por nifilos a menos que sean mayores de 8 afios y estén supervisados. Mantenga el aparato y su cable
fuera del alcance de los nifios menores de 8 afos.

- Los aparatos pueden ser utilizados por personas con capacidades fisicas, sensoriales o mentales reducidas o con
falta de experiencia y conocimientos si han recibido supervision o instrucciones sobre el uso del aparato de forma
segura y comprenden los peligros que conlleva. Los nifios no deben jugar con el aparato.

- Este aparato estd diseflado para el uso doméstico y similar, por ejemplo: por el personal de cocina de tiendas,
oficinas y otros entornos de trabajo; por empresas agricolas; por clientes en hoteles, y otros tipos de ambientes
residenciales; por Bed & breakfast y similares. No esta indicado para un uso continuo de tipo profesional. No utilice el
aparato para un uso distinto al previsto.

- El aparato esta disefiado Unicamente para la preparacion de café Espresso y bebidas calientes mediante agua
caliente o vapor y para el precalentamiento de las tazas.

- Mantenga el material del embalaje (bolsas de plastico, poliestireno expandido, etc.) fuera del alcance de los nifios.

- Cualquier uso distinto de los anteriormente descritos se considerard inadecuado y puede ser causa de peligro; el
fabricante no asume ninguna responsabilidad en caso de dafos resultantes de un uso inadecuado del aparato.

- Este aparato no estd disefiado para ser utilizado por personas (incluso nifios) con capacidades fisicas, sensoriales o
mentales reducidas, o con falta de experiencia y conocimientos, a menos que hayan recibido supervisidon o
instrucciones sobre el uso del aparato por parte de una persona responsable de su seguridad.

- los nifios no deberian ser autorizados a jugas con el aparato. .

- El aparato no se puede dejar sin vigilancia ni utilizarse al aire libre. Adecuado SOLO para lugares SECOS.

- No limpie con chorros de agua ni sumerja el aparato.

- No deje el aparato expuesto a los agentes atmosféricos (lluvia, sol, hielo).

- Si el aparato se almacena en lugares donde la temperatura puede descender por debajo del punto de congelacion
0°C, vacie la caldera y los tubos de circulaciéon del agua.

- Todo el material de embalaje (bolsas de plastico, poliestireno, etc.) debe mantenerse fuera del alcance de los nifios.
- No se asume ninguna responsabilidad por el empleo de piezas de recambio y/o accesorios no originales.

- No se asume ninguna responsabilidad por reparaciones que no se lleven a cabo en los centros de servicio
autorizados.

- No se asume ninguna responsabilidad por la manipulacidn de cualquier componente del aparato.

En todos los casos anteriores la garantia quedara anulada.
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{\ ADVERTENCIAS FUNDAMENTALES DE
SEGURIDAD

Debido a que el aparato funciona con corriente eléctrica, no se puede excluir el riesgo de que se
produzcan descargas eléctricas, por lo tanto, aténgase escrupulosamente a las siguientes advertencias
de seguridad.

- Para evitar que se derrame el conector, no tire nunca del cable de alimentacion.

- En primer lugar, conecte siempre el enchufe al aparato y, a continuacién, conecte el cable a la toma de corriente.

- Para desconectar completamente el aparato, pulse OFF y despueés desconecte el enchufe de la toma de corriente.
- En caso de anomalias o funcionamiento irregular en el aparato, no intente repararlo. Apague el aparato, desconecte

el enchufe de la toma y dirijase al Servicio Técnico.
- En caso de dainos en el enchufe o en el cable de alimentacién, se deben sustituir sélo y exclusivamente por parte

del Servicio Técnico.

- Desenchufe el aparato de la toma de corriente cuando no lo utilice.
- Antes de cualquier operacién de limpieza de las partes externas del aparato, apaguelo, desenchufelo de la toma de

corriente y deje que se enfrie.
- Para reducir el riesgo de lesiones, evite que el cable de alimentacién caiga libremente desde la mesa donde los

nifios puedan tirar de él o tropezar involuntariamente.
- No deje el aparato cerca de superficies u objetos calientes.

- No deje que el cable cuelgue del borde de la mesa o del mostrador.
- El uso de accesorios no recomendados por el fabricante del aparato puede provocar un incendio, una descarga

eléctrica o lesiones a las personas.

- No coloque el aparato sobre o cerca de un quemador de gas o eléctrico caliente, ni en un horno caliente.

- Antes de encenderlo aseglrese de que el valor de tensidén de la red se corresponde con el voltaje indicado en la
placa colocada en la parte posterior del aparato y que la instalacion eléctrica estd equipada con toma de tierra.

- No manipule el aparato. Para cualquier problema dirijase al personal técnico autorizado o al centro de servicio mas

cercano.
- No toque el aparato con las manos o los pies mojados.

- No toque el enchufe con las manos mojadas.
- Asegurese de que la toma de corriente utilizada tenga siempre un acceso libre, ya que sdlo asi se podra quitar el

enchufe si fuese necesario.
- Para evitar incendios, descargas eléctricas y lesiones a las personas, no sumerja el cable ni los enchufes en agua u

otro liquido.
- No utilice adaptadores, alargadores o regletas. Si su uso se hiciese indispensable, serd necesario utilizar
Unicamente adaptadores, alargadores y regletas conformes a las normas de seguridad vigentes, prestando atencidn

parade no el limite de potencia del adaptador, alargador o regleta.

éADVERTENCIAS SOBRE EL PELIGRO DE
QUEMADURAS

Este aparato produce agua caliente y vapor, por lo tanto, siga escrupulosamente las siguientes
advertencias de seguridad.

- ATENCION: las superficies calientes permanecen calientes durante cierto tiempo incluso después de su uso. No
toques las superficies calientes. Utilice mandos o pomos.

- Tenga cuidado de evitar el contacto con salpicaduras de agua o chorros de vapor.

- Cuando el aparato esté en funcionamiento no toque la superficie para calentar las tazas ya que estara caliente.

- Nunca dirija el chorro de vapor o de agua caliente hacia partes del cuerpo.

- Tenga cuidado al tocar el tubo de vapor/ agua caliente (6).

- No retire nunca el portafiltros (8) durante la salida del café.

- Las partes marcadas por la etiqueta «CAUTION HOT» son piezas muy calientes, por lo que debe acercarse y
manejarlas con maxima precaucion.

- Coloque en la superficie para calentar las tazas (2) sélo tazas de café, tazas y vasos para el servicio de la maquina
de café. No esta permitido colocar otros objetos en la superficie para calentar tazas.

- Asegurese de que las tazas estén completamente secas antes de colocarlas en la superficie para calentar tazas (2).

GUARDE ESTAS INSTRUCCIONES
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Puesta en marcha de la maquina:

1. Extraiga la maquina del embalaje y aseguUrese de retirar todos los elementos de embalaje (incluyendo las
bolsas protectoras).

2. Coloque la maquina sobre una superficie plana y estable, alejada de puntos de calor y de fuentes de agua.
3. Retire la tapa del tanque de agua de la parte posterior de la maquina y extraiga el tanque de agua (1),
teniendo cuidado de no danar los tubos de agua de su interior.

4. Llene el tanque (1) con agua fria.

5. Vuelva a colocar el tanque de agua (1) en la maquina y compruebe que los tubos de agua no estan
doblados y que el filtro esta bien asentado en uno de ellos.

6. Enchufe la maquina a la red eléctrica. Asegurese de que la tensidn de la toma de corriente es la adecuada.
7. Coloque el portafiltros (8) debajo del conjunto de preparacién del café (5) y girelo de izquierda a derecha.
Déjelo colocado para que se caliente y esté preparado para su uso.

8. Encienda la maquina pulsando el interruptor de encendido/apagado (11). El piloto indicador del interruptor
se ilumina para confirmar que recibe alimentacion.

9. Abra el mando de vapor/agua caliente (4).

10. Posiciona el interruptor del café /agua caliente/vapor (13) en la posicion café y pulse el interruptor bomba
(22).

11. Cuando salga agua de la boquilla de vapor (6), pulse de nuevo el interruptor bomba (22) y cierre el mando
de vapor/agua caliente (4).

12. Una vez completadas estas operaciones, deje la maquina encendida.

13. El visualizador de temperatura PID (21) muestra la temperatura de la caldera.

14. El visualizador de temperatura PID (21) ha sido programado en fabrica a 95°C para el café, que es la
temperatura ideal para la preparacion de un café Espresso. Si desea cambiar las programaciones, sigue el
paragrafo “Regulacién de la temperatura de la caldera a través del PID”.

Preparacion de un café Espresso con granos de café:

15. Compruebe que hay agua en el tanque (1).

16. Pulse el interruptor de encendido/apagado (11). El piloto del interruptor de encendido/apagado (11) se
ilumina. Esta operacion sélo es necesaria si la maquina estd apagada. En caso de estar ya encendida, pase
directamente al punto siguiente.

17. Cuando el display del PID (21) visualiza la temperatura programada y el piloto (14) se ilumina, la maquina
esta lista para usar.

18. Coloque el filtro para una sola taza (9) o para dos (10) en el portafiltros (8) calentado del modo descrito
anteriormente en el punto 7.

19. Antes de preparar café, se aconseja posicionar el interruptor café/agua caliente/vapor (13) en café (hacia abajo),
activar el interruptor bomba (22) y sacar agua del grupo de infusién (5) durante 5 segundos con el portafiltros
enganchado (8) hacia la cubeta de descarga extraible. Luego desactive el interruptor bomba (22) para
terminar el purge.

20. Llene el filtro con café molido utilizando la cuchara medidora que viene con la maquina (16): 1 cuchara y
media (16) = 1 taza; 3 cucharas = 2 tazas

Para cada “cuchara de café”, prense el contenido del filtro con la prensa especial (15) suministrada, asegurese
de que el borde del portafiltros esté limpio, sin residuos de café, lo que puede evitar que el portafiltros se
cierre correctamente, generando fugas.

21. Introduzca el portafiltros (8) en el anillo de sujecién (5) y girelo a fondo hacia la derecha. Coloque las
tazas en la bandeja reposa tazas (7).

22. Posiciona el interruptor del café /agua caliente/vapor (13) en la posicién café y pulse el interruptor bomba
(22). El mandmetro (17) muestra la presién de trabajo, entre 8 y 14 bar.

23. Cuando haya obtenido la cantidad adecuada de café, vuelva a pulsar el interruptor (22).

24. Extraiga el portafiltros (8) y deseche los posos de café. Compruebe que el portafiltros (8) esté limpio y
vuelva a insertarlo en el anillo de acoplamiento del asiento del portafiltros (5) para mantener el portafiltros a
la temperatura correcta.

Preparacion de un café Espresso con capsula de papel:

25. Compruebe que hay agua en el tanque (1).

26. Pulse el interruptor de encendido/apagado (11). El piloto del interruptor de encendido/apagado (11) se
ilumina. Esta operacion sélo es necesaria si la maquina estd apagada. En caso de estar ya encendida, pase
directamente al punto siguiente.

27. Cuando el display del PID (21) visualiza la temperatura programada y el piloto (14) se ilumina, la maquina
esta lista para usar.

28. Introduzca el filtro para monodosis de papel (18) en el portafiltros (8) calentado del modo descrito
anteriormente en el punto 7.

29. Antes de preparar café, se aconseja posicionar el interruptor café/agua caliente/vapor (13) en café (hacia abajo),
activar el interruptor bomba (22) y sacar agua del grupo de infusién (5) durante 5 segundos con el portafiltros
enganchado (8) hacia la cubeta de descarga extraible. Luego desactive el interruptor bomba (22) para
terminar el purge.
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30. Extraiga de su envase la capsula de café, procurando no dafarla.
31. Introduzca la monodosis de papel en el filtro (18).
32. Introduzca el portafiltros (8) en el anillo de sujecion (5) y girelo a fondo hacia la derecha. Coloque las
tazas en la bandeja reposatazas (7).
33. Posiciona el interruptor del café /agua caliente/vapor (13) en la posicién café y pulse el interruptor bomba
(22). El manémetro (17) muestra la presion de trabajo, entre 8 y 14 bar.
34. Cuando haya obtenido la cantidad adecuada de café, vuelva a pulsar el interruptor (22).
35. Extraiga el portafiltros (8) y deseche la capsula de café.

Vapor:

36. Compruebe que hay agua en el tanque (1).

37. Pulse el interruptor de encendido/apagado (11). El piloto del interruptor de encendido/apagado (11) se
ilumina. Esta operacién sélo es necesaria si la maquina estd apagada. En caso de estar ya encendida, pase
directamente al punto siguiente.

38. Posiciona el interruptor del café /agua caliente/vapor (13) en la posicion vapor. NB: el display del PID
(21) muestra la palabra STE alternandola con los grados programados para la funcién vapor para confirmar
que la maquina esta en funcién vapor. El visualizador de temperatura PID (21) ha sido programado en fabrica
a 125°C para el vapor, que es la temperatura ideal para la erogacién de vapor. Si desea cambiar las
programaciones, sigue el paragrafo “Regulacion de la temperatura de la caldera a través del PID”.

39. Cuando el piloto (14) se ilumina, la maquina esta lista para su uso.

40. Abra el mando de vapor/agua caliente (4). Al principio saldra un poco de agua y, a continuacion, vapor.
41. Coloque la taza con la bebida deseada debajo del tubo de vapor (6) y abra el mando (4) por completo.

42. Cuando la bebida tenga la espuma adecuada, cierre el mando de vapor/agua caliente (4).

43. IMPORTANTE: después de cada erogacion de vapor, vuelva a abrir el mando de vapor/agua caliente (4),
posiciona el interruptor del café /agua caliente/vapor (13) en la posicién agua caliente y pulse el interruptor
bomba (22). Cuando salga agua del tubo de vapor (6), cierre de nuevo el mando de vapor (4), apague el
interruptor bomba (22) y posiciona el interruptor del café /agua caliente/vapor (13) en la posicién café. Limpie
el tubo de vapor (6) después de cada uso. Esta operacion es necesaria para mantener limpios los conductos de
agua/vapor y restaurar el circuito de agua dentro de los conductos.

Agua caliente:

44, Compruebe que hay agua en el tanque (1).

45. Pulse el interruptor de encendido/apagado (11). El piloto del interruptor de encendido/apagado (11) se
ilumina. Esta operacién sélo es necesaria si la maquina estd apagada. En caso de estar ya encendida, pase
directamente al punto siguiente.

46. Pulse el interruptor del café /agua caliente/vapor (13) en la posicion agua caliente.

47. Cuando el display del PID (21) visualiza la temperatura programada y el piloto (14) se ilumina, la maquina
esta lista para usar.

48. Antes de preparar sus bebidas calientes, se aconseja activar el interruptor bomba (22), abrir el mando de
vapor/agua caliente (4) y sacar agua de la varilla de vapor/agua caliente (6) durante 5 segundos hacia la
cubeta de descarga extraible. Luego desactive el interruptor bomba (22) y cerrar el mando de vapor/agua
caliente (4).

49. Abra el mando (4) e pulse el interruptor bomba (22).

50. Inmediatamente saldra el agua por el tubo de vapor (6).

51. Una vez que haya obtenido la cantidad deseada de agua, pulse el interruptor bomba (22) de nuevo y
cierre el mando (4).

52. Después de extraer agua caliente compruebe siempre que queda todavia agua en el tanque (1).

“Regulacion de la temperatura de la caldera a través del PID".
El visualizador de temperatura PID ha sido programado en fabrica a 95°C para el café y 125¢ para el vapor.
Para cambiar los parametros para las dos funciones proceda de la siguiente manera:

- pulse una vez: el display mostrara t1, que hace referencia al termostato de café
ajustado en fabrica a 95° C.

- pulse dos veces: el display mostrara t2, que hace referencia al termostato de vapor
ajustado en fabrica a 125°C

- cuando el display mostrara t1 o t2, pulse para cambiar la temperatura previamente

programada. NB: para cambiarla, pulse para aumentar el valor y solo después puede

bajar/subir la temperatura usando las dos llaves E - del PID;

- después de 3 segundos de la ultima presion de la tecla, los datos se memorizan y el display
muestra la temperatura ajustada;

- la temperatura puede ser programada desde un minimo de 80C®° hasta un maximo de 130C°
para la funcion café y desde 120°C hasta un maximo de 140°C para la funcién vapor.
NB: pasando da la funcidn vapor a la funcién café, el display del PID parpadeara hasta que la
temperatura haya alcanzado la temperatura de café preajustada.
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Consejos utiles

— No lave los filtros y el portafiltros en el lavavajillas. Los filtros no es necesarios lavarlos tras cada uso, pero
es importante es comprobar que los orificios no estan obstruidos.

— Para obtener un resultado excelente, es aconsejable calentar las tazas en en la superficie para calentar las
tazas (2) que solo funciona cuando la maquina esta encendida.

— El PID ha sido ajustado a los valores de fabrica para un café Espresso y un vapor optimo. Durante la
calefaccion y el suministro de café o agua, la temperatura puede tener una oscilacién de 10/12° Cen + o en -
en comparacion con la temperatura preajustada. Se ha introducido una advertencia: después de 108° C la
indicacion del PID muestra la temperatura, pero intermitentemente; eso es completamente normal, ya que
esto advierte al operador que la temperatura es demasiado alta para conseguir un buen Espresso.

Limpieza y mantenimiento

La limpieza y el mantenimiento de la maquina son esenciales tanto para la calidad de la extraccion del café
como para la vida util del aparato.

La limpieza de la maquina se debe realizar al menos una vez a la semana. Antes de empezar, desconecta el
enchufe de la toma de corriente y espera a que el aparato se enfrie. Utiliza un pafio suave, preferiblemente de
microfibra como el LELIT (cdéd. PLA9101 no incluido), y humedécelo simplemente con agua. No uses
detergentes abrasivos y no sumerjas la maquina en agua. Para un mantenimiento cuidadoso te aconsejamos
que uses el cepillo LELIT (céd. PLA9101 no incluido), que te permite limpiar perfectamente las boquillas y los
espacios entre las juntas, eliminando todas las manchas y residuos de polvo de café incluso de las ranuras
mas pequefias. Para limpiar las partes desmontables de la maquina puedes usar agua corriente tibia. No laves
en ningun caso los filtros ni el portafiltros en el lavavajillas. No es necesario lavar los filtros después de cada
uso, es suficiente con que te asegures de que los orificios no estén obstruidos. Por el contrario, para mantener
unas altas prestaciones en tu maquina es indispensable que el tubo de salida vapor y el portafiltros se limpien
cuidadosamente después de cada uso. Limpia el portafiltros para eliminar los restos grasos del café que
influyen negativamente en el gusto del espresso. Lava la parte exterior del tubo del vapor con un pafio
himedo y haz pasar un poco de vapor por el tubo para eliminar todos los restos de leche del interior que
podrian obstruir el paso del vapor haciendo que sea mas dificil montar la espuma de una manera 6ptima.

BACKFLUSHING

Una vez a la semana o cada 100 cafés es necesario realizar el lavado interno (lavado de las partes activas
utilizadas durante la extraccién) utilizando un filtro ciego proporcionado y las bolsitas de detergente especial
LELIT (cod. PLA9201 no incluido).

Material necesario:

e Filtro ciego (12)
e Cepillo (cédigo PLA9101)
e Detergente para maquina Espresso (cddigo PLA9201)

Limpieza del grupo café. Pasos para seguir:

1. Inserte el filtro ciego (12) en el portafiltros.

2. Ponga en el filtro ciego 1 cucharadita (3,5 gramos) de detergente en polvo.

3. Coloque el portafiltros (8) debajo del conjunto de preparacion del café (5) y girelo de izquierda a derecha.
4. Posicione el interruptor del café /agua caliente/vapor (13) en la posicién café y encienda la bomba (22) y
déjale asi durante unos 10 segundos.

5. Apague la bomba y espere unos 10 segundos.

6. Sin quitar el portafiltros del grupo repita la operacion (4 y 5) 5 veces.

7. Retire el portafiltros, encienda la bomba (22) y enjuague el portafiltros con el agua caliente que sale de la
unidad (5), apague la bomba.

8. Pase el cepillo debajo de la unidad (5), la junta y las aletas de acoplamiento de la unidad. Limpie con un
pafio himedo, elimine cualquier residuo de los polvos de café.

9. Vuelva a colocar el portafiltros debajo del conjunto de preparacion del café (5) y para enjuagar, repite los
pasos 4-5-6 sin polvo de limpieza.

10. A continuacion, tire el primer café que prepare.
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Limpieza de los accesorios por inmersion. Siga estos pasos:

1. Colocar los filtros y portafiltros en una jarra con el asa portafiltros hacia arriba.

2. Verter 3 cucharaditas de detergente en polvo en la jarra (10 gramos).

3. Verter 1 litro de agua caliente en la jarra hasta que la parte metalica del portafiltros quede completamente
sumergida.

4. Esperar por lo menos 15 minutos.

5. Retirar las partes sumergidas y enjuagarlas con abundante agua caliente del grifo.

6. Desechar el primer espresso que se prepare.

Descalcificar la maquina

La utilizacion de la maquina genera la formaciéon natural de cal, mads o menos rapida en funciéon de la
frecuencia de uso del aparato y de la dureza del agua.

Los depodsitos de cal atascan los conductos y disminuyen la temperatura de salida, lo que influye en la calidad
de la extraccion del café y reduce la vida Util de tu aparato.

Para evitar la formacién de esta cal que se deposita también en los circuitos internos, te aconsejamos que
utilices siempre el filtro suavizador con resina LELIT (cédigo PLA930M no incluido) que, insertado en el
depdsito, purifica el agua de las sales de calcio y magnesio que al precipitar forman las incrustaciones de cal y
afectan al gusto de tu café. Cémo usarlo y cuando sustituirlo se indica en el envase del filtro. Para evitar
posibles danos a los componentes de la maquina, ANADIR UNICAMENTE PRODUCTOS DE DESCALIFICACION
NATURAL EN EL TANQUE DE AGUA.

H141 mm

Informacion técnica:

Fuente de alimentacion: 220-240V; 50Hz

Potencia: 1050W

Tiempo de calentamiento: 3 minutos aprox.

Presion de la bomba: 12/15 bar aprox.

Regolacion PID: por min. 80°C a max. 130°C para la funcién café/min. 120 ° c a max. 140 ° c para la funcién
vapor

Capacidad del tanque: 2,7 litros

Dimensiones (Al x L x F): 34*23*27 cm

Peso: 7,5 kg

Funciona con granos o capsulas de café en papel
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SOLUCION DE PROBLEMAS:
Gracias por adquirir uno de nuestros productos, disefiado y producido empleando las ultimas innovaciones tecnoldgicas.
Siguiendo cuidadosamente las sencillas instrucciones descritas en este manual, que hacen referencia a las normas de
seguridad basicas, obtendra los mejores resultados y podra disfrutar de la excepcional fiabilidad de este producto durante
muchos afios. A continuacion, se describen los problemas mas frecuentes y su solucién:

PROBLEMA

CAUSA

SOLUCION

No produce café con
crema.

1. Café no adecuado para la maquina
2. Molienda incorrecta

3. No hay suficiente café en el filtro
4 .El portafiltros no se ha insertado
correctamente

1. Utilice una mezcla de café diferente

2. Ajuste la molienda de café

3. Aflada mas café en el filtro
4.Introduzca el portafiltros correctamente

Café demasiado frio

1. La méaquina no ha alcanzado la
temperatura adecuada

2. No se ha precalentado el portafiltros
3. No se han precalentado las tazas

4. Averia del termostato.

1. Consulte los apartados "Puesta en marcha de la
magquina”y “Preparacion de un café espresso”

2. El portafiltros debe calentarse junto con el agua;
consulte el apartado "Puesta en marcha de la
maquina”

3. Caliente adecuadamente las tazas en el calentador
de tazas (2) ,

4., Pongase en contacto con el SERVICIO TECNICO
mas préximo

El café sale
demasiado rapido

1. La molienda del café es demasiado
gruesa

2. No hay suficiente café en el filtro

3. El café no esta lo bastante prensado
4. El café tiene demasiado tiempo o es
inadecuado

. Utilice una molienda mas fina

. Afiada mas café en el filtro

. Prense el café con mas energia

. Utilice una mezcla de café diferente

HWN -

Fugas de café

entre el grupo de
preparacion de café y el
portafiltros

1. El portafiltros no se ha insertado
correctamente

2. Hay exceso de café en el filtro

3. El borde del portafiltros no esta
limpio

4. La junta del grupo estd desgastada
o dafiada

1. Introduzca el portafiltros correctamente

2. Ponga menos café en el filtro

3. Limpie el borde del portafiltros

4. Pédngase en contacto con el SERVICIO TECNICO
mas proximo

El café sale en forma
de gotas

1. La molienda del café es demasiado
fina

2. Hay exceso de café en el filtro

3. El café esta excesivamente
prensado

1. Utilice una molienda mas gruesa
2. Ponga menos café en el filtro
3. Prense el café con mas suavidad

La maquina no
produce vapor

1. No hay agua en el circuito

2. El orificio de salida del tubo de
vapor esta obstruido

3. Hay poca agua en el tanque

1. Consulte el apartado "Vapor”

2. Limpie el orificio de salida con un alfiler

3. Consulte el apartado "Puesta en marcha de la
maquina”

No se produce café
durante el ciclo de
café; el manometro
indica 0 bar

1. No hay agua en el tanque
2. El interruptor de vapor esta
encendido

1. Llene el tanque
2. Apague el interruptor del vapor

No se produce café
durante el ciclo de
café; el manometro
indica mas de 14 bar

1. La molienda del café es demasiado
fina

2. Hay exceso de café en el filtro

3. El café esta excesivamente
prensado

4. Filtro ducha sucia

. Utilice una molienda mas gruesa

. Ponga menos café en el filtro

. Prense el café con mas suavidad ,

. Pdngase en contacto con el SERVICIO TECNICO
mas préximo

A WN R

La maquina no
funciona y el piloto ON
no se

enciende

1. No hay electricidad o alimentacion
2. No se ha enchufado correctamente
el cable de alimentacion

3. El cable de alimentacion esta
dafiado

1. Vuelva a conectar la electricidad

2. Enchufe el cable de alimentacion correctamente
3. Pdngase en contacto con el SERVICIO TECNICO
mas préximo para obtener un nuevo cable

El piloto ON esta
encendido

pero el piloto vapor listo
no se enciende en 10
minutos

1. Averia en el termostato
2. Averia en el elemento calentador

1. Pdngase en contacto con el SERVICIO TECNICO
mas préximo ,

2. Péngase en contacto con el SERVICIO TECNICO
mas préximo

Los datos e imagenes mostrados pueden cambiar sin previo aviso con el fin de mejorar el rendimiento de la maquina.
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PER IL CORRETTO SMALTIMENTO DEL PRODOTTO AI SENSI DELLA DIRETTIVA EUROPEA
2012/19/EC E DEL DECRETO LEGISLATIVO NUMERO 151 del 25 LUGLIO 2005
Alla fine della sua vita utile il prodotto non deve essere smaltito insieme ai rifiuti urbani. Pud
essere consegnato presso gli appositi centri di raccolta differenziata predisposti dalle
amministrazioni comunali, oppure presso i rivenditori che forniscono questo servizio. Smaltire
separatamente un elettrodomestico consente di evitare possibili conseguenze negative per
I'ambiente e per la salute derivanti da un suo smaltimento inadeguato e permette di recuperare i
materiali di cui & composto al fine di ottenere un importante risparmio di energia e di risorse.
Per rimarcare I'obbligo di smaltire separatamente gli elettrodomestici, sul prodotto & riportato il
marchio del contenitore di spazzature mobile barrato.

DICHIARAZIONE DI CONFORMITA CE

LELIT srl a socio unico dichiara sotto la propria responsabilita che il prodotto: Macchina per caffé
espresso tipo: PL41TEMDAUS4I80, alla quale ¢ riferita questa dichiarazione, & conforme alle
seguenti norme: EN 60335-2-15:2016 + A11:2018 + A1:2021 + A2:2021 + A12:2021;

EN 60335-1:2012 + AC:2014 + A11:2014 + A13:2017 + A1:2019 + A14:2019 + A2:2019 +
A15:2021;

EN 62233:2008; CISPR 14-1; CISPR 14-2; EN 61000-3-2; EN 61000-3-3; EN 55014-1:2017; EN
55014-2:2015; EN 50564:2011.

secondo le disposizioni delle direttive: 2014/35/EC; 2011/65/EU; 1907/2006/EU

NB: La presente dichiarazione perde la sua validita se la macchina viene modificata senza la
nostra espressa autorizzazione.

ENGLISH

IMPORTANT INFORMATION FOR CORRECT DISPOSAL OF THE PRODUCT IN ACCORDANCE WITH EC
DIRECTIVE 2012/19/EC AND WITH LEGISLATIVE DECREE No. 151 of 25 July 2005

At the end of its working life, the product must not be disposed of as urban waste. It must be
taken to a special local authority differential waste collection centre or to a dealer providing this
service. Disposing of a household appliance separately avoids possible negative consequences
for the environment and health deriving from inappropriate disposal of enables the constituent
materials to be recovered to obtain significant savings in energy and resources. As a reminder
of the need to dispose of household appliances separately, the products are marked with a
crossed-out wheeled dustbin.

EC DECLARATION OF CONFORMITY

LELIT srl a socio unico declares under its own responsibility that the product:

Coffee machine type: PL41TEMDAUS4I80 to which this declaration relates conforms to the
following standards: EN 60335-2-15:2016 + A11:2018 + A1:2021 + A2:2021 + A12:2021;

EN 60335-1:2012 + AC:2014 + A11:2014 + A13:2017 + A1:2019 + A14:2019 + A2:2019 +
A15:2021;

EN 62233:2008; CISPR 14-1; CISPR 14-2; EN 61000-3-2; EN 61000-3-3; EN 55014-1:2017; EN
55014-2:2015; EN 50564:2011.

pursuant to directives: 2014/35/EC; 2011/65/EU; 1907/2006/EU

NB: This declaration is null and void should the machine be modified without our specific
authorisation.

Castegnato, 01/08/2022
Emanuele Epis
Legale Rappresentante

LELIF srlasocke pnieo

~RpaksEasiEgdats M)
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AVERTISSEMENT POUR L’ELIMINATION CORRECTE DU PRODUIT AUX TERMES DE LA DIRECTIVE
EUROPEENE 2012/19/CE ET DU DECRET LEGISLATIF n° 151 du 25 juillet 2005
Au terme de son utilisation, le produit ne doit pas étre éliminé avec les déchets urbains. Le
produit doit étre remis a l'un des centres de collecte sélective prévus par I'administration
communale ou auprés des revendeurs assurant ce service. Eliminer séparément un appareil
électroménager permet d’éviter les retombées négatives pour l’'environnement et la santé
dérivant d’une élimination incorrecte, et permet de récupérer les matériaux qui le composent
dans le but d’une économie importante en termes d’énergie et de ressources. Pour rappeler
I'obligation d’éliminer séparément les appareils électroménagers, le produit porte le symbole
d’un caisson a ordures barré.

DECLARATION DE CONFORMITE CE

LELIT srl a socio unico déclare que les produits suivants : PL41TEMDAUS4I80 auquel se réfere
cette déclaration, sont faits selon les prescriptions des directives spécifiques :

EN 60335-2-15:2016 + A11:2018 + A1:2021 + A2:2021 + A12:2021;

EN 60335-1:2012 + AC:2014 + A11:2014 + A13:2017 + A1:2019 + A14:2019 + A2:2019 +
A15:2021;

EN 62233:2008; CISPR 14-1; CISPR 14-2; EN 61000-3-2; EN 61000-3-3; EN 55014-1:2017; EN
55014-2:2015; EN 50564:2011.

Et conforme aux directives : 2014/35/EC; 2011/65/EU; 1907/2006/EU

NB: La Présente déclaration perd sa validité dés lors que la machine est modifiée sans notre
expresse autorisation.

Castegnato, 01/08/2022
Emanuele Epis
Legale Rappresentante

LELIF srla ocis pnico
—agods ostEdiats i)

DEUTSCH

WICHTIGER HINWEIS FUR DIE KORREKTE ENTSORGUNG DES PRODUKTS IN
UBEREINSTIMMUNG MIT DER EG-RICHTLINIE 2012/19/EG UND GESETZESDEKRET
NUMMER 151 vom 25. Juli 2005

Am Ende seiner Nutzzeit darf das Produkt NICHT zusammen mit dem Siedlungsabfall beseitigt
werden. Es kann zu den eigens von den stadtischen Behdrden eingerichteten Sammelstellen
oder zu den Fachhéandlern, die einen Ricknahmeservice anbieten, gebracht werden. Die
getrennte Entsorgung eines Haushaltsgerates vermeidet maogliche negative Auswirkungen auf
die Umwelt und die menschliche Gesundheit, die durch eine nicht vorschriftsmaBige Entsorgung
bedingt sind. Zudem ermdglicht wird die Wiederverwertung der Materialien, aus denen sich das
Gerat zusammensetzt, was wiederum eine bedeutende Einsparung an Energie und Ressourcen
mit sich bringt. Zur Erinnerung an die Verpflichtung, die Elektrohaushalsgerate zu beseitigen,
ist das Produkt mit einer Mulltonne, die durchgestrichen ist, gekennzeichnet.

CE-KONFORMITATSERKLARUNG

LELIT srl a socio unico erklart auf einige Verantwortung, dass Artikel PL41TEMDAUS4180, auf
das sich diese Erkldrung bezieht, der Vorschriften der spezifischen Richtlinien EN 60335-2-
15:2016 + A11:2018 + A1:2021 + A2:2021 + A12:2021;

EN 60335-1:2012 + AC:2014 + A11:2014 + A13:2017 + A1:2019 + A14:2019 + A2:2019 +
A15:2021;

EN 62233:2008; CISPR 14-1; CISPR 14-2; EN 61000-3-2; EN 61000-3-3; EN 55014-1:2017;
EN 55014-2:2015;

EN 50564:2011 entspricht .

Und den folgenden Normen gemaB ist: 2014/35/EC; 2011/65/EU; 1907/2006/EU

NB: Die vorliegende Erkldrung verliert Ihre Glltigkeit, wenn die Maschine ohne unsere
ausdriickliche Genehmigung verandert wird.

Castegnato, 01/08/2022
Emanuele Epis
Legale Rappresentante

LELIT srhagedie wnico
~xpids-aitigials M)
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PYCCKWIA |

BAXXHASI MHOOPMALMA 1S NPABW/IbHOW YTWIN3ALMU NMPOAYKTA B COOTBETCTBMM C
OVUPEKTUBOWM EC 2012/19/EC n 3akoHoAaTeNbHbIM naekpetoMm N2 151 oT 25 miona 2005 r

Mo okoH4YyaHum cpoka cnyx6bbl, anekTponpubop He cnefyeT nomewaTb B 06WMIA KOHTenHep C
MYCOPHbIMW OTXoAaMu. Ero MoXHO caaTb B cneumanbHble LeHTpbl no cbopy anddepeHumanbHbix
OTXO0A0B, NPefoCTaBNEHHbIX aAMUHUCTPATUBHLIMN MYHUUUNANUTETAMN, UIN B CNEeUNann3npoBaHHbIe
(dUpMbI, KOTOPbIE 3aHUMAIOTCA TakuM 0bcnyxuBaHmeM. PasgenbHas nepepaboTka anekTponpnbopos
rnossonsieT u3bexaTb BO3MOXHble HeraTMBHblE TMOCNEACTBUS, BO3HMKAKOLWME U3-3a He
COOTBETCTBYHOLWEN NepepaboTkM OTXOAOB, AN OKpyXXatowen cpedbl M 340poBbs obuwectBa. [aet
BO3MOXHOCTb AOCTUTHYTb 3HAYUTENIbHOW 3KOHOMUW 3HEPrnm u pecypcos, Bnarogaps NOBTOPHOMY
MCMOSb30BaHUI0 MaTepuanoB M3roToB/AeHUs 3sekTponpubopa. YTobbl nogvyepkHyTb 0693aTENbLCTBO
chaun anekTponpubopa Ha pasaenbHyl nepepaboTky, Ha u3genve HaHeceHa MapKupoBKa B BuAe
3a4EepKHYTOro NepeaBMXHOI0 MyCOpPHOIO KOHTEHepa.

OEKNAPALNA COOTBETCTBUA TPEBOBAHUSAM EC

KoMnaHusa LELIT srl a socio unico 3asBNseT No4 CBOK OTBETCTBEHHOCTb, YTO U3laenuve:

Kodesapka Tvna: PL4A1TEMDAUS4I80 k KOTOPOW OTHOCMTCS AaHHas Aeknapaunsi, COOTBETCTBYHOT
Cneayowmnm HopMam:

EN 60335-2-15:2016 + A11:2018 + A1:2021 + A2:2021 + A12:2021;

EN 60335-1:2012 + AC:2014 + A11:2014 + A13:2017 + A1:2019 + A14:2019 + A2:2019 +
A15:2021;

EN 62233:2008; CISPR 14-1; CISPR 14-2; EN 61000-3-2; EN 61000-3-3; EN 55014-1:2017; EN
55014-2:2015;

EN 50564:2011.

CcornacHo nonoxeHusm ampektus: 2014/35/EC; 2011/65/EU; 1907/2006/EU

MpuMeyaHune: Hacroswas aeknapauusa TepseT Cuay, eciv B YCTPOMCTBO 6bli BHECEHbl U3MEHeHUs
6e3 Halero NMCbMEHHOro paspeLueHuns.

ROMANA

AVERTISMENTE PENTRU CORECTA ELIMINARE A PRODUSULUI DEVENIT DESEU IN BAZA
DIRECTIVEI EUROPENE 2012/19/EC si A DECRETULUI LEGISLATIV Nr.151 din 25 iulie 2005
La sfarsitul vietii de folosinta a produsului nu trebuie aruncat impreuna cu gunoaiele urbane.
Poate fi trimis la centrele de colectare diferentiata organizata de administratia primariilor sau
vanzatorilor care furnizeaza acest serviciu. Colectarea separata a unui electrocasnic permite
evitarea posibilelor consecinte negative pentru ambiant si pentru sanatate derivate de la o
colectare inadecvata si permite recuperarea materialelor din care este compus pentru a obtine
o importanta economie de energie si resurse. Pentru a remarca obligarea de colectarea
separata a electrocasnicelor, pe produs se gaseste simbolul containerului de gunoi barat.

DECLARATIE DE CONFORMITATE CE

LELIT srl a socio unico declara pe propria raspundere ca produsul PL41TEMDAUS4I80, la care
se refera aceasta declaratie, este conform urmatoarelor norme:

EN 60335-2-15:2016 + A11:2018 + A1:2021 + A2:2021 + A12:2021;

EN 60335-1:2012 + AC:2014 + A11:2014 + A13:2017 + A1:2019 + A14:2019 + A2:2019 +
A15:2021;

EN 62233:2008; CISPR 14-1; CISPR 14-2; EN 61000-3-2; EN 61000-3-3; EN 55014-1:2017;
EN 55014-2:2015; EN 50564:2011.

Si cu normele : 2014/35/EC; 2011/65/EU; 1907/2006/EU

ATENTIE: Aceasta declaratie pierde propria valabilitate daca aparatul este modificat fara
autorizarea noastra expresa.

Castegnato, 01/08/2022
Emanuele Epis
Legale Rappresentante

LELIT srhagedie wnico
~xpids-aitigials M)
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ADVERENCIAS PARA LA ELIMINACION CORRECTA DEL PRODUCTO SEGUN ESTABLECE LA
DIRECTIVA EUROPEA 2012/19/CE y del Decreto Legislativo n. 151 del 25 de julio de 2005
Al final de su vida util, el producto no se debe desechar junto a los residuos urbanos. Se puede dejar
en los centros especiales de recogida selectiva dispuestos por las administraciones municipales, o en
los distribuidores que ofrezcan este servicio. Desechar por separado un electrodoméstico permite
evitar posibles consecuencias negativas para el medio ambiente y la salud derivadas de una
eliminacion inadecuada y permite recuperar los materiales de los cuales esta compuesto con el fin de
obtener un importante ahorro de energia y recursos. Como recordatorio de la obligacién de desechar
por separado los electrodomésticos, en el producto aparece indicado el simbolo del contenedor de
basura mavil tachado.

DECLARACION DE CONFORMIDAD CE

LELIT srl a socio unico declara bajo su propia responsabilidad que el producto: PL4A1TEMDAUS41I80 a
los que se refiere esta declaraciéon es conforme a las siguientes normas:

EN 60335-2-15:2016 + A11:2018 + A1:2021 + A2:2021 + A12:2021;

EN 60335-1:2012 + AC:2014 + A11:2014 + A13:2017 + A1:2019 + A14:2019 + A2:2019 +
A15:2021;

EN 62233:2008; CISPR 14-1; CISPR 14-2; EN 61000-3-2; EN 61000-3-3; EN 55014-1:2017;
EN 55014-2:2015;

EN 50564:2011.

segun las disposiciones de las directivas: 2014/35/EC; 2011/65/EU; 1907/2006/EU

NOTA: La presente declaracidén pierde su validez si la maquina se modifica sin nuestra autorizacion
expresa.

Castegnato, 01/08/2022
Emanuele Epis
Legale Rappresentante

LELIT srhagedie wnico
~xpids-aitigials M)
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ITALIANO

CONDIZIONI DI GARANZIA: GARANZIA LIMITATA

A seconda del luogo di acquisto, o il venditore o LELIT garantiscono il prodotto per uso domestico contro
eventuali difetti di fabbrica o materiali, in territori specifici e per un periodo di tempo limitato a partire dalla
data d’acquisto.

Durante questo periodo di garanzia, il venditore oppure LELIT provvederanno, a loro esclusiva discrezione, alla
riparazione, alla sostituzione o al rimborso di qualsiasi prodotto difettoso. Tutti i diritti legati alla garanzia
legale in base alla legislazione nazionale vigente verranno rispettati e non saranno compromessi da alcun tipo
di garanzia scritta.

Ai consumatori australiani questo prodotto viene fornito con garanzie che non possono essere escluse ai sensi
della legge australiana del consumatore. Avete diritto alla sostituzione o al rimborso in caso di danni gravi e
alla compensazione per ogni altra perdita o danno ragionevolmente prevedibile.

Avete inoltre il diritto di far riparare o sostituire i prodotti, se questi non sono di una qualita accettabile oppure
se presentano danni da non considerarsi gravi.

Requisiti importanti e istruzioni su come presentare un reclamo sono disponibili sul sito di LELIT nella sezione
dedicata ai termini e alle condizioni di garanzia.

GARANZIA DEL PRODUTTORE VALIDA SOLO SUL TERRITORIO ITALIANO PER I PRODOTTI DISTRIBUITI DA
RIVENDITORI AUTORIZZATI “LELIT”

La garanzia del produttore di 24 mesi € valida per il territorio italiano e comunque non sostituisce le leggi in vigore qualora queste
ultime risultino migliorative per il consumatore.

La garanzia si intende nella sostituzione o riparazione gratuita dei pezzi che presentano difetti di fabbrica. Sono pertanto esclusi dalla
garanzia:
- le parti estetiche;
- i danni provocati da cattivo uso e/o da uso improprio;
- i fenomeni non dipendenti dal normale funzionamento della macchina;
- le parti soggette a normale usura;
- i danni da trasporto, ovvero danni da circostanze e/o eventi causati da forza maggiore che comunque non possono farsi
risalire a difetti di fabbricazione del prodotto;
- la manutenzione o le riparazioni eseguite da personale non autorizzato e/o dall’utilizzo di ricambi non originali;
- la mancata osservanza delle istruzioni per I'uso e/o la manutenzione riportate nel libretto in dotazione al prodotto.
La garanzia non si estende mai temporalmente oltre quanto indicato, non prevede |'obbligo di risarcimento danni di qualsiasi
natura eventualmente subiti da persone e/o cose, non prevede I'obbligo di sostituzione del prodotto.
Affinché la presente garanzia del produttore abbia piena validita nel corso del periodo indicato, &€ necessario che:
- il prodotto sia acquistato ed utilizzato per scopi domestici e comunque non da persone giuridiche, societa o attivita
professionali di fatto;
- tutte le operazioni di installazione e collegamento del prodotto alle reti energetiche (elettriche e idriche) siano effettuate
seguendo scrupolosamente le indicazioni riportate nel libretto di istruzioni d’uso;
- tutte le operazioni di utilizzo del prodotto, cosi come la manutenzione periodica, avvengano secondo le prescrizioni e
indicazioni riportate nel libretto di istruzioni d'uso;
- qualungue intervento di riparazione sia eseguito dal personale autorizzato dal produttore e che i ricambi utilizzati siano
esclusivamente quelli originali;
- 1l prodotto venga consegnato e ritirato dal consumatore a sue spese e responsabilita all'indirizzo autorizzato dal produttore;
I'elenco degli indirizzi autorizzati & disponibile sul sito www.lelit.com alla pagina assistenza.

Per l'applicazione della garanzia & indispensabile presentare un documento (scontrino fiscale o fattura) comprovante la data
d’acquisto; in mancanza di esso, la garanzia decorre dalla data di produzione del prodotto riportata sullo stesso.

Manomissioni di personale non autorizzato fanno decadere automaticamente ogni forma di garanzia.

Qualora il prodotto venga acquistato e/o utilizzato da societa, persone giuridiche o attivita professionali di fatto, la garanzia
e di 6 mesi.
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English

GUARANTY CONDITIONS
LIMITED GUARANTEE

Depending on the place of purchase either the seller or LELIT guarantee this product for domestic use in
specified territories for a limited time from the date of purchase against defects caused by faulty workmanship
and materials.

During this guarantee period either the seller or LELIT will repair, replace or refund any defective product at
their sole discretion. All legal warranty rights under applicable national legislation will be respected and will not
be impaired by any written guarantee.

For Australian consumers, this product comes with guarantees that cannot be excluded under the Australian
Consumer Law. You are entitled to a replacement or refund for a major failure and compensation for any other
reasonably foreseeable loss or damage.

You are also entitled to have the goods repaired or replaced if the goods fail to be of acceptable quality and
the failure does not amount to a major failure.

Important requirements as well as instructions on how to make a claim can be found on the LELIT website in
the full warranty terms and conditions.

Francais

CONDITIONS DE GARANTIE
GARANTIE LIMITEE

En fonction du lieu d'achat, soit le vendeur soit LELIT garantissent le produit a usage domestique en cas de
dommages d’usine ou de matériaux dans des territoires spécifiques et pendant une période de temps limitée a
partir de la date d'achat.

Pendant cette période de garantie, le vendeur ou LELIT s’occuperont, a leur seule discrétion, de la réparation,
du remplacement ou du remboursement de tout produit défectueux. Tous les droits liés a la garantie |égale en
vertu de la législation nationale en vigueur seront respectés et ne seront compromis par aucune garantie
écrite.

Pour les consommateurs australiens, ce produit est livré avec des garanties qui ne peuvent pas étre exclues en
vertu de la loi australienne sur la consommation. Vous avez droit a un remplacement ou a un remboursement
en cas de défaillance majeure et a une indemnisation pour toute autre perte ou dommage raisonnablement
prévisible.

Vous avez également le droit de faire réparer ou remplacer les marchandises au cas ou celles-ci ne seraient
pas d’une qualité acceptable ou que la panne ne constituerait pas une panne majeure.

Toute condition requise et toute instruction sur comment présenter une réclamation est disponible sur le site
de LELIT dans la section dédiée aux termes et aux conditions de garantie.

Deutsch

GARANTIEBEDINGUNGEN
EINSCHRANKTE GARANTIE

Abhdngig vom Ort des Kaufs bietet entweder der Handler oder LELIT fir dieses fiir den Hausgebrauch
bestimmtes Produkt in bestimmten Landern fir eine begrenzte Zeit ab dem Kaufdatum eine eingeschrankte
Garantie fur Schaden, die das Ergebnis von Herstellungs- und oder Materialmangeln sind.

Wdhrend dieser Garantiezeit wird entweder der Handler oder LELIT nach eigenem Ermessen ein defektes
Produkt entweder reparieren, ersetzen oder den Kaufpreis erstatten. Alle landerspezifischen gesetzlichen
Gewadhrleistungsrechte werden respektiert und durch die schriftliche Garantie nicht beeintrachtigt.

Fir australische Verbraucher ist dieses Produkt mit Garantien vorgesehen, die nach dem australischen
Verbrauchergesetz nicht ausgeschlossen werden kénnen. Der Verbraucher ist auf Ersatz oder Riickerstattung
bei einem groBeren Defekt sowie auf Entschadigung flr alle anderen verninftigerweise vorhersehbaren
Verluste oder Schaden berechtigt. Der Verbraucher ist auch berechtigt, das Produkt reparieren oder ersetzen
zu lassen, wenn es nicht von akzeptabler Qualitdt ist und wenn der Fehler keinen wesentlichen Mangel
darstellt.

Die Voraussetzungen sowie Anweisungen zur Geltendmachung eines Anspruchs finden Sie auf der LELIT-
Website in den vollstdndigen Garantiebedingungen.
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PYCCKWiA

FAPAHTUMAHDbIE OBSAA3ATE/IbCTBA

OrPAHUYEHHAA TAPAHTUA

B 3aBMcMMOCTM OT MecTa NMOKynku npoaasel, n1Mbo komnaHms «LELIT», npenocTtaBnsitoT rapaHTUIO Ha AaHHOe
vnsgenve Ans AOMalWHEero WCNonb30BaHWS Ha oOnpeAeneHHbIX TeppuTopuax, OHO AeWCTBYeT BTeyeHue
OrpaHWYeHHOro nepuoaa BPEMEHW C AaTbl MOKYMNKW B OTHOWEHUMW AedeKToB, Bbl3BaHHbIX HeKayeCTBEHHOMN
cbopkoli 1 MaTepuanamm.

B TeuyeHue 3TOro rapaHTuiiHOoro nepuoga nnbo npopaseu, NMb6o LELIT OoTpeEMOHTUPYIOT, 3aMEHAT UM BEPHYT
AeHbrn 3a nboit NpoAykT ¢ AedeKToOMMNOo CBOeMy YCMOTpeHWto. Bce topuamyeckume rapaHTUHblIE Mpasa
COrflacHO AENCTBYIOLWEMY HauMOHanbHOMY 3akoHogaTenbCTBy 6yayT cobnogatbca u He 6yayT HapylwaTbes
HUKAKMMW MUCbMEHHbIMU rapaHTUsAMU.

Ons aBcTpanuckMx noTpebuteneir 3TOT NPOAYKT MOCTaBAAETCA C rapaHTUSAMKM, KOTOpble He MOoryT 6biTb
WCKJTI0YEHbI B COOTBETCTBMM C 3aKOHOM ABCTpasnivu 0 3aliMTe npae noTpebuTeneit. Bbl MMeeTe NpaBoO Ha 3aMeHy
WNM BO3MELLEHME B CJlyyae 3HauuTenbHoro c60s M KOMMeHcauuo 3a bble ApyrMe 060CHOBAHHO
npeackasyeMble NoTePU UK MOBPEXAEHMS.

Bbl Takxe uMMeeTe MpaBO Ha PEMOHT WAW 3aMeHy ToBapa, €ciM ToBap He MMEeET MNPUEeMsIEMOro KayecTBa W
HENCNpPaBHOCTb HE ABMSETCA CePbE3HOIA.

BaxxHble TpeboBaHUs, a TaKXXe MHCTPYKLUMM O TOM, KaK noAdaTb peksamMaunto, MOXHO HamTh Ha Beb-calte LELIT
B MOJIHbIX YCNOBUSAX rapaHTmu.

Roméana

Conditii de garantie
GARANTIE LIMITATA

in functie de locul de cumpérare, vanzatorul ori LELIT garanteazd acest produs pentru uz casnic in teritorii
specificate, pentru o perioada limitata de timp de la data achizitiei, cu privire la defecte cauzate de fabricatie si
materiale de fabricatie.

in aceastd perioadd de garantie, vanzatorul ori LELIT va repara, inlocui sau rambursa orice produs defect la
propria lor discretie. Toate drepturile legale de garantie conform legislatiei nationale aplicabile vor fi respectate
si nu vor fi afectate de nici o garantie scrisa.

Pentru consumatorii australieni, acest produs are garantii care nu pot fi excluse in conformitate cu Legea
Australiand a Consumatorilor. Aveti dreptul la o inlocuire sau o rambursare pentru o defectiune majora si o
compensatie pentru orice alta pierdere sau daune previzibile in mod rezonabil. Aveti, de asemenea, dreptul de
a solicita repararea sau inlocuirea bunurilor in cazul in care bunurile nu sunt de o calitate acceptabild si
defectiunea nu echivaleaza cu o defectiune majora.

Cerinte importante, precum si instructiuni despre cum sa faceti o reclamatie pot fi gasite pe site-ul LELIT in
termenii si conditiile complete ale garantiei.

Espaiol

Términos de garantia

GARANTIA LIMITADA

Dependiendo del lugar de compra, el vendedor o LELIT garantizan este producto para uso doméstico en los
territorios especificados por un tiempo limitado a partir de la fecha de compra contra defectos causados por
mano de obra y materiales defectuosos.

Durante este periodo de garantia, el vendedor o LELIT repararan, sustituirdn o reembolsaran cualquier
producto defectuoso a su entera discrecidon. Se respetaran todos los derechos de garantia legal en virtud de la
legislacion nacional aplicable y no se veran mermados por ninguna garantia escrita.

Para los consumidores australianos, este producto viene con garantias que no pueden ser excluidas bajo la Ley
Australiana del Consumidor. Usted tiene derecho a la sustitucién o al reembolso en caso de averia grave y a
una indemnizacion por cualquier otra pérdida o dafno razonablemente previsible.

También tiene derecho a la reparacion o sustitucidn del producto si éste no es de calidad aceptable y el fallo
no es grave.

Los requisitos importantes, asi como las instrucciones sobre cOmo presentar una reclamacion, se pueden
encontrar en la pagina web de LELIT, en los términos y condiciones de la garantia completos.
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For eventual questions
or support request,

please visit our website.

Thank you!

LELIT.COM

7800089_REV00

LELIT srl a socio unico

Viale del Lavoro, 47 - | - 25045 Castegnato (BS) Italy
Tel: +39 030 2141199 - Fax: +39 030 2147637
www.lelit.com - C.F.e P.lva 04392010981
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