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Contenant 0.75 L 
transparent en Tritan. 
Résiste jusqu’à 100°C

Clear .75 liter (25.36 oz.) container 
allows for easy viewing of contents 

and is heat resistant to 200F

Graduation en ml et en oz. 
Graduated measurement 

markings in ounces 
and milliliters

Poignée ergonomique 
Ergonomic grip

Mécanisme inox
durable et résistant

Durable stainless steel 
trigger and mechanism 

ensures years of durable use

Manche confort anti-glisse 
pour une prise en main sûre
Ergonomic non-slip handle

for secure grip

Douille démontable 
et interchangeable

Removable and 
interchangeable 

decorating nozzle

Mollette de réglage 
avec graduations pour 

doser la quantité de 1 à 5 cl 
Convenient knob with 

graduated markings 
to indicate amount dispensed 
from 0.5 ounce to 1.5 ounces

Système de fermeture sûr et facile avec indicateurs
Easy quarter turn locking system allows you 
to quickly assemble and dismantle
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Set includes : 
• Piston syringe LE TUBE
• 2 x 24 oz capacity containers
• 8 nozzles:

3 plain 
4 star
1 St Honore

• 1 Silicone Baking Mat
• Instructions

Ce coffret contient : 
• Piston à pression LE TUBE
• Recharge 0.75 L.
• Assortiment de 8 douilles

- 3 douilles unies
- 4 douilles cannelées
- 1 douille St Honoré

• Tapis de cuisson siliconé 40 x 30 cm
• Manuel d’utilisation

Modèle Breveté 
Design and Utility Patented

PISTON À PRESSION
PISTON SYRINGE

Le fabricant se réserve le droit de modifier à tout moment les caractéristiques du produit contenu dans 
cet emballage / the manufacturer reserves the right to make changes to the pack contents against the 
packaging illustration.
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LE TUBE pour doser, 
remplir, décorer, 

dresser des assiettes, 
pour les préparations 

sucrées & salées, 
froides ou chaudes.

Le Tube effortlessly 
portions fillings, batters 
and creams.
Ideal for hot and 
cold applications. 

PISTON À PRESSION
PISTON SYRINGE

LE TUBE

LE TUBE

Q
C

M
58

.2
00

2.5 2.5 2.5 2.5 2.5

FIL

1426975

19/05/16

DE BUYER

784.00 x907.00

LIMITES IMPRESSION / PRINTING AREA

"le tube" + 2 recharges

SENS CANNELURES / FLUTE DIRECTION

UNPRINTED / UNVARNISHED AREA
ZONE NON VERNIE ET NON IMPRIMEE

VUE COTE IMPRIME
PRINTED SIDE

3

85 410 85

87

202

88

200

56.5

5

152.5

25
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907

784

ECH 1

REF :

CLIENT :
CUSTOMER :

DIMENSIONS
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